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before using your Kenwood appliance/attachments

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

Wash the parts: see ‘care and cleaning’.

Push excess cord in the cord storage compartment in the back of the
appliance.

safety

Switch off and unplug before fitting or removing tools and attachments, after
use and before cleaning.

Never let the cord hang down where a child could grab it.

Keep your fingers away from moving parts and fitted tools/attachments.
Never put your fingers etc in the hinge mechanism.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance or attachment. Get it checked or repaired:
see ‘service and customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or more than one attachment at a
time.

When using an attachment also read the safety information included in this
manual relating to that particular product.

Never exceed the maximum capacities.

Take care when lifting this appliance. Ensure the head is locked and that the
bowl, tools, and cord are secure before lifting.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your appliance.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials
intended for contact with food.
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kitchen machine
medium speed outlet

high speed outlet

tool socket

head release lever

mixer head

bowl

on/off and speed switch
power unit

cord storage compartment
beater

dough hook with removable guard
whisk

splashguard

attachments
Not all of the attachments listed will necessarily be included with your
kitchen machine. Attachments are dependent upon the model variant.

blender (AT282 and AT283)
mill (AT286)

citrus press

food processor (AT284)
centrifugal juicer (AT285)
multi food grinder (AT281)

the mixing tools and some of their uses

beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, éclairs and mashed potato.

whisk

For eggs, cream, batters, fatless sponges, meringues, cheesecakes,
mousses, souffiés. Don’t use the whisk for heavy mixtures (eg creaming fat
and sugar) - you could damage it.

dough hook

For yeast mixtures.

to use your mixer

1

Press down on the head release lever @ and raise the mixer head until it
locks into position.

Select a tool and push into the tool socket @.

Always ensure the guard is fitted onto the shaft of the dough hook before
inserting into the outlet. Once inserted fit the guard to the mixer outlet to
prevent food ingress.

Fit the bowl into the base and turn clockwise to lock into position @.

Press down on the head release lever and lower the mixer head until it locks
into position.

5 Plug into the power supply then switch on and turn the speed switch to the
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desired setting. To switch off turn to ‘0’.

Switch to pulse ) for short bursts

Unplug from the power supply.

Raise the mixer head and whilst holding it steady, pull the tool from the
outlet.

important

Some movement of the mixer head is normal when mixing
heavy loads such as bread dough.

If the mixer head is raised during operation, the machine will stop working
straight away. To re-start the mixer, lower the mixer head, turn the speed
switch to the off position, wait a few seconds and then re-select the speed.
The mixer should resume operating straight away.

If for any reason power to the mixer is interrupted and the machine stops
working, turn the speed switch to the off position, wait a few seconds and
then re-select the speed. The mixer should resume operating straight away.
The mixer will not operate unless all the outlet covers are
correctly fitted to the machine.

If you hear the machine labouring either switch off and remove

some of the mixture or increase the speed.

Always remove attachments fitted to the medium and high speed outlets
before raising the mixer head.

hints

Switch off and scrape the bowl with a spatula when necessary.

Eggs at room temperature are best for whisking.

Before whisking egg whites, make sure there’s no grease or

egg yolk on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe states otherwise.
When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the fat at room
temperature or soften it first.

Your mixer has been fitted with a ‘soft start’ feature to minimise spillage.
However if the machine is switched on with a heavy mixture in the bowl
such as bread dough, you may notice that the mixer takes a few seconds to
reach the selected speed.

points for bread making

important

Never exceed the maximum capacities stated - you will overload the
machine.

Some movement of the mixer head is normal when mixing heavy loads such
as bread dough.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.

At intervals stop the machine and scrape the mixture off the dough hook.
Different batches of flour vary considerably in the quantities of liquid required
and the stickiness of the dough can have a marked effect on the load
imposed on the machine. You are advised to keep the machine under
observation whilst the dough is being mixed; the operation should take no
longer than 6-8 minutes.



speed switch

These are a guide only and will vary depending upon the quantity of mix in
the bowl and the ingredients being mixed.
beater
® creaming fat and sugar start on min gradually increasing to a higher
speed
® beating eggs into creamed mixtures use a medium to high speed
® folding in flour, fruit etc use a low to medium speed
@ all in one cakes start on a low speed gradually increasing
to a higher speed
® rubbing fat into flour use a low to medium speed

whisk
® Gradually increase to maximum

dough hook
® Use a low to medium speed

maximum capacities

shortcrust pastry 450g flour weight
sponge cake (one stage mix) 1.6 Kg total mix
fruit cake mix 1.8 Kg total mix
bread dough 500g flour weight
egg whites 8

electronic speed sensor control

Your mixer is fitted with an electronic speed sensor control that is designed
to maintain the speed under different load conditions, such as when
kneading bread dough or when eggs are added to a cake mix. You may
therefore hear some variation in speed during the operation as the mixer
adjusts to the load and speed selected - this is normal.

to fit and use the splashguard

1 Fit the bowl into the base and add the ingredients.

2 Fit the tool then lower the mixer head

3 Fit the splashguard onto the bowl by sliding the cut away section around the
mixer head @.

4 To remove the splashguard reverse the above procedure.

® During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via the chute.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

power unit
® Wipe with a damp cloth, then dry.
® Never use abrasives or immerse in water.

bowl, tools, splashguard, removable guard on dough hook

® \\ash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.

® Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your stainless steel
bowl. Use vinegar to remove limescale.

® Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).

Blenders AT282 and AT283 (if supplied)

Use the blender for soups, drinks, patés, mayonnaise, breadcrumbs, biscuit
crumbs, chopping nuts and crushing ice.

safety

SCALD RISK: Liquids should be allowed to cool to room temperature

before blending.

Don’t touch the sharp blades. Keep the blade unit away from children.

Only use the goblet with the blade unit supplied.

Never attempt to fit the blade unit to the machine without the goblet fitted.

Always unplug the machine before putting your hands or utensils in the

goblet.

Never run the blender empty.

Only operate the blender with the lid in place.

Never fit the blade unit to the power unit without the blender

goblet fitted.

Always take care when handling the blade assembly and avoid touching the

cutting edge of the blades when cleaning.

When removing the blender from the power unit:

o switch off;

o wait until the blades have completely stopped;

o model AT283 care should be taken not to unscrew the goblet from the
base assembly

Misuse of your blender can result in injury.

important

The skirt on the bottom of the AT282 acrylic goblet is fitted
during manufacture and no attempt should be made to remove
it.

The attachment will not operate if it is incorrectly assembled
or incorrectly fitted to the kitchen machine or if the medium
speed outlet cover is not fitted.

Never run the blender for longer than one minute - it will overheat. Switch off
as soon as you have the right consistency.

Don’t put dry ingredients into the blender before switching on. Cut them into
cubes, then remove the filler cap and drop the cubes through the hole in the
lid whilst the machine is running.

model AT282 don’t process spices such as cloves, dill and cumin seeds -
they damage the acrylic.

Don’t use the blender as a storage container. Keep it empty before and after
use.

Never crush ice on its own, always add a little water.

model AT282 never blend more than 1.5 litres (2 pints 12fl 0z) - less for
frothy liquids like milk shakes.

model AT283 never blend more than 1.2 litres (2 pints 2fl 0z) - less for
frothy liquids like milk shakes.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the blender.
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acrylic blender AT282
lid

filler cap

goblet

sealing ring

blade unit

glass blender AT283
filler cap

lid

goblet

sealing ring

blade unit

base

to use your acrylic blender AT282
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Ensure the sealing ring is correctly fitted on the blade unit.

Hold the underside of the blade unit and insert the blades into the base of
the blender. Twist to lock the assembly firmly in place.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid to the goblet and twist clockwise into place, making sure that the
tab on the lid slots into the groove in the handle. When correctly fitted the
markings should align 7



5 Place the filler cap into the lid.

6 Remove the high speed outlet cover by turning anti clockwise and lifting off @.

7 Place the blender over the outlet, handle towards the back and turn
clockwise to lock firmly into place.

8 Switch to maximum speed.

9 Once the desired consistency has been achieved, switch off and unplug.

10Remove the blender.

11 Refit the high speed outlet cover after use.

to use your glass blender AT283

Ensure the sealing ring is correctly fitted on the blade unit.

Fit the blade unit inside the base.

Screw the glass goblet onto the base.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid and push down to secure.

Place the filler cap into the lid and push down to secure.

Remove the high speed outlet cover by turning anti clockwise and lifting off @.
Place the blender onto the outlet, handle towards the back. Turn the blender
clockwise to lock firmly into place until the two arrows align x

9 Switch to maximum speed.

100Once the desired consistency has been achieved, switch off and unplug.

11 Remove the blender.

12 Refit the high speed outlet cover after use.

hints

® To prevent leaks make sure the base is locked firmly into the goblet.

® \\V\hen making mayonnaise, put all the ingredients, except the ail, into the
blender. Then, with the machine running, remove the filler cap and add the
oil slowly and evenly.

® Thick mixtures, eg paté, dips: use low to medium speed, scraping down
when necessary. If it’s difficult to process, add more liquid. Alternatively use
the pulse setting to get the ingredients moving over the blades.
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care and cleaning

® Always switch off and unplug before removing the attachment from the
kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully before cleaning.

® Empty the goblet before unlocking the base.

blade unit
1 Remove and wash the sealing ring.
2 Brush the blades clean under the tap. Keep the underneath of the unit dry.
3 Leave to dry.

other parts

Wash by hand in hot, soapy water.

Alternatively the filler cap, lid, base and glass blender can be washed in your
dishwasher.

carrot and coriander soup

ingredients

25¢g butter

1 onion chopped

1 clove garlic crushed

750g carrot cut into 1.5 cm cubes

(alternatively for a lighter soup use 600g carrot cut into 1.5 cm cubes)

cold chicken stock

10-15ml ground coriander

salt and pepper

method

Melt the butter in a pan, add the onion and garlic and fry until soft.

2 Place the carrot into the blender, add the onion and garlic. Add sufficient
stock to reach the 1.5 level marked on the goblet. Fit the lid and filler cap.

3 Blend on the pulse setting for 5 seconds for a coarse soup or longer for a
finer result.

4 Transfer the mixture to a saucepan, add the coriander and seasoning and
simmer the soup for 30 to 35 minutes or until cooked.

5 Adjust the seasoning as necessary and add extra liquid if required.

e

Additional recipes can be found on the Kenwood website:
www.kenwoodworld.com

Mill AT286 (if supplied)

Use the mill for milling herbs, nuts and coffee beans.

safety

Don’t touch the sharp blades. Keep the blade unit away from children.

Only use the jar and the blade unit with the base supplied.

Never blend hot liquids in the mill.

Never remove the mill until the blades have completely stopped.

Never attempt to fit the blade unit to the machine without the jar fitted.

When removing the mill from the power unit, care should be taken not to

unscrew the milling jar from the base assembly.

® To ensure the long life of your mill, never run for longer than 30 seconds.
Switch off as soon as you have got the right consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may damage the
plastic parts.

® The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

® Use for dry ingredients only.
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@ base

® blade unit

® sealing ring

@ milling jar

to use the mill

1 Put your ingredients into the jar.

2 Ensure the sealing ring is correctly fitted on the blade unit.

3 Turn the blade unit upside down. Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the base onto the jar until it's finger-tight.

5 Remove the high speed outlet cover by turning anti clockwise and lifting

off @.

6 Place the mill onto the outlet with the arrow W on the mill base towards the
back of the machine. Turn the mill clockwise to lock firmly into place until the
two arrows align x

7 Switch on to maximum speed.

® The attachment will not operate if it is incorrectly assembled
or incorrectly fitted to the kitchen machine or if the medium
speed outlet cover is not fitted.

8 Once the desired consistency has been achieved switch off and unplug.

9 Remove the mill.

10 Refit the high speed outlet cover after use.

hints
® Herbs are best milled when clean and dry.
® \When milling coffee beans, the longer the running time the finer the result.
® The maximum capacity for herbs is 10g and nuts and coffee beans 50g.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before removing the attachment from the
kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully before cleaning.

® For easier cleaning always wash the parts immediately after use.

jar, base
Wash by hand in hot soapy water.
The jar and base may also be washed in the dishwasher.

blade unit

Remove and wash the sealing ring.

2 Brush the blades clean under a tap. Keep the underneath of the unit dry.
3 Leave to air dry.
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Food Processor AT284 (if supplied)

Use the food processing attachment to chop, slice, shred and rasp. The citrus
juicer attachment (if supplied) can be used to juice citrus fruit and can only be
used with the AT284 food processor.

important

When removing the packaging, ensure the plastic blade cover is removed
from the knife blade. Take care the blades are very sharp. The cover
should be discarded as it is to protect the blade during manufacture and
transit only.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold the
knife blade by the finger grip at the top, away from the cutting
edge, both when handling and cleaning.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bow! whilst connected to the
power supply.

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or the attachment from the power
unit:-
o switch off;
o wait until the blades/discs have completely stopped;

® \When slicing/shredding or rasping don't let the bowl fill up as far as the
cutting disc: empty it regularly.

® Should excessive vibration occur when using this attachment, either reduce
the speed or stop the machine and remove some of the contents.

® This machine will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.
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food processor
pushers: large and small
feed tube
food processor lid
finger grip
knife blade
food processor bow!
drive shaft
thick slicer/shredder disc
thin slicer/shredder disc
rasping disc

optional discs
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thin (julienne style) chipper disc

standard chipper disc

extra coarse shredding disc
citrus juicer

cone

sieve
Not all of the above parts will necessarily be included in pack. Contents are
dependent upon model variant.
knife blade
Use the knife blade to chop raw and cooked meat, cooked eggs,
vegetables, nuts, patés and dips and to also make crumbs from bread and
biscuits.
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to use the knife blade

1 Remove the medium speed outlet cover by lifting off @.

2 Place the drive shaft onto the outlet @.

3 Fit the bowl over the drive shaft with the handle above the on/off and speed
switch and turn clockwise until it locks into position @.

4 Fit the knife blade over the drive shaft and turn until it drops all the way down.
The knife blade is very sharp always handle with care.

5 Cut the food up and place into the bowl ensuring that it is evenly distributed.

6 Fit the lid, feed tube above the speed switch and turn clockwise ensuring
that the tab on the lid slots into the groove in the bowl handie @. When
correctly fitted the markings should align .

® The attachment will not operate if it is incorrectly assembled
or incorrectly fitted to the kitchen machine or if the high
speed outlet cover is not fitted.

7 Fit the pushers.

8 Switch on and process until the desired consistency is achieved. We
recommend a high speed for most chopping functions.

® Use the pulse (® for short burst of power. The pulse will operate for as long
as the switch is held in position.

9 Switch off and unplug.

10Remove the attachment.

11 Refit the medium speed outlet cover after use.

hints

® Cut food up before placing into the bowl. Meat, bread, vegetables and other
foods of a similar texture should be cut into cubes approximately 2cm/3/4 in.
Biscuits should be broken into pieces and added down the feed tube whilst
the machine is operating.

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Don’t blend liquid ingredients as they may leak from around the lid. A
blender is available for this purpose. However, when puréeing soups etc.,
drain solids, blend and then return to the liquid.

® Take care not to over process when using the knife blade.

® Don’t use the knife blade to mix heavy loads such as bread dough otherwise
you may damage the mixer. Use the dough hook in the mixing bowl to make
bread and the beater in the bowl to make cakes and pastry.

® Don’t use the knife blade to chop ice cubes or other hard foods, such as
spices, they may damage the attachment.

® |f adding aimond essence or flavouring to mixtures avoid contact with the
plastic as this may result in permanent marking.

maximum capacity

® meat 400g (140z2)
Make ‘mince’ by trimming raw meat of any excess fat and cutting into
2 cm/% in cubes, place into the processor bowl and operate for
approximately 20 seconds or until the desired texture is achieved. The longer
you run the machine the smoother the texture will be.

slicer/shredder and rasping disc

Use the slicer/shredder to slice or shred fruit, vegetables and cheese and
the rasping disc for grating Parmesan cheese and potato for German potato
dumplings.

to use the slicer/shredder/rasper

what the cutting discs do

slicer/shredders

Discs (® and (9 are reversible: one side slices, the other side shreds. You
can slice cheese, carrot, potato, cabbage, cucumber, courgette, beetroot,
onion. You can shred cheese, carrot, potato and foods of a similar texture.
Your chosen cutting side must be uppermost.

rasping disc (0 grates parmesan cheese and potato for German potato
dumplings.

optional discs

thin (julienne style) chipper ()

This disc cuts potatoes for Julienne style French fries and firm ingredients for
salads, garnishes, casseroles and stir fries (eg carrot, swede, courgette and
cucumber).

standard chipper @ cuts potatoes for thin French fries and firm
ingredients for salads and dips (eg swede, cucumber).

extra coarse shredder @ coarsely shreds cheese and carrot.

usmg the cutting discs
Remove the medium speed outlet cover by lifting off.

2 Place the drive shaft onto the outlet.

3 Fit the bowl over the drive shaft with the handle above the on/off and speed
switch and turn clockwise until it locks into position.

4 Place the cutting disc onto the drive shaft. Your chosen cutting side must be
uppermost. Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp. Hold the discs by the centre grip.

5 Fit the lid, feed tube above the speed switch and turn clockwise ensuring
that the tab on the lid slots into the groove in the bowl handle. When
correctly fitted the markings should align T

® The attachment will not operate if it is incorrectly assembled
or incorrectly fitted to the kitchen machine or if the high
speed outlet cover is not fitted.

6 Choose which feed tube you want to use. The pusher contains a smaller
feed tube for processing individual items or thin ingredients.
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to use the small feed tube

First put the large pusher inside the feed tube.

to use the large feed tube

Use both pushers together.

Put the food into the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put your
fingers in the feed tube. \We recommend a medium speed for
processing soft foods such as cucumber and a medium/high speed for
processing firmer foods such as carrots and hard cheese.

Switch off and unplug.

10Remove the attachment.
11 Refit the medium speed outlet cover after use.

hints

Use fresh ingredients.

Don’t cut food up too small. Fill the width of the large feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping sideways during processing.
Alternatively, use the small feed tube.

When slicing or shredding: food placed upright comes out shorter than food
placed horizontally.

After using a cutting disc there will always be a small amount of waste on
the disc or in the food.

care and cleaning

Always switch off and unplug before removing the attachment from the
kitchen machine.
Dismantle the attachment fully before cleaning.

bowl, lid and attachments

Wash by hand then dry. Take care as the blades and cutting discs are sharp.
Alternatively they can be washed on the top rack of your dishwasher. A short
low temperature programme is recommended.

After use store the knife blade in the processor bowl.

citrus juicer

Note:

This attachment can only be used in conjunction with the food processor
AT284.

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits, eg oranges,
lemons, limes, grapefruits.

key

cone
@ sieve

to use your citrus juicer

1
2
3

7
8
9

Remove the medium speed outlet cover by lifting off @.

Place the drive shaft onto the outlet.

Fit the bowl over the drive shaft with the handle above the on/off and speed
switch and turn clockwise until it locks into position.

Fit the sieve into the bowl ensuring that the lug on the rim locks into the
corresponding slot in the bowl handle @.

The attachment will not operate if it is incorrectly assembled
or incorrectly fitted to the kitchen machine or if the high
speed outlet cover is not fitted.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the way down.
Cut the fruit in half. Switch to speed 3 and press the fruit onto the cone.
Note

Empty the bowl regularly and never let the juice reach the underside of the
sieve.

Switch off and unplug.

Lift off the cone. Unlock and remove the sieve.

Unlock the bowl and pour off the juice.

care and cleaning

Always switch off and unplug before removing the attachment from the
kitchen machine.

Wash the cone, sieve and bowl by hand, then dry thoroughly. Alternatively
wash in the dishwasher (top rack only).

Centrifugal Juicer AT28S5 (if supplied)

Use the centrifugal juicer for extracting juice from fruit and vegetables.

safety

Do not use the juicer if the filter is damaged.

The cutting blades on the base of the filter are very sharp, take care when
handling and cleaning the filter.

Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed tube.
Unplug before unblocking the feed tube.

Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

This machine will be damaged and may cause injury if the interlock
mechanism is subjected to excessive force.

Do not use the lid to operate the attachment, always use the on/off speed
control.

Should excessive vibration occur when using this attachment, either adjust
the speed or stop the machine, unplug and clear any blockage.

pusher

lid

lid interlock tab

filter

pulp container

juice outlet

pulp container release lever
base unit

beaker

beaker holder

to use your centrifugal juicer

-
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preparing food

Remove stones (plums, peaches, cherries etc).

Remove tough skins (melons, pineapples, cucumbers, potatoes etc).
Soft-skinned and other foods just need washing (apples, pears, carrots,
radishes, lettuce, cabbage, parsley, spinach, grapes, strawberries, celery
etc).

Citrus peel - Peel and remove the white pith, otherwise the juice may be
bitter. For best results we recommend using the citrus juice attachment
which is available separately.

assembly and use

Remove high speed outlet cover before assembling unit @.

Place the pulp container onto the base unit and turn clockwise until it locks
into position. When correctly fitted the spout should be located over the
pulp container release lever.

Fit the filter and push firmly into position.

Fit the lid into the pulp container with the interlock tab next to the arm of the
base unit. Then turn clockwise until the interlock tab on the lid fits into the
groove in the upright arm of the base unit. When correctly fitted the
markings should align M

Place the beaker holder onto the underside of the attachment — the arrow
on the beaker holder should be pointing upwards and aligned with the spout
and pulp container release lever.

Whilst holding the beaker holder in place, fit the attachment to the mixer by
placing the spout over the corner of the high speed outlet and then turn
clockwise to lock into position.

Move the beaker holder towards the back of the mixer and then fit the
beaker. Swivel the holder into position so that the beaker is located
underneath the juice outlet @.

Cut the food to fit the feed tube.

The attachment will not operate if it is incorrectly assembled
or incorrectly fitted to the kitchen machine or if the medium
speed outlet cover is not fitted.

Switch to speed 3, then place the food into the feed tube. Push the food
down evenly with the pusher - never put your fingers in the feed
tube.

Switch off and unplug.

Refit the high speed outlet cover after use.
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To dismantle the juicer reverse the assembly procedure but press the pulp
container release lever in order to remove the pulp container from base unit.

Alternatively if you want to juice a large quantity of fruit or vegetables and
just want to empty the beaker and pulp container carry out the following
procedure:-

Switch off and unplug the mixer.

Unlock the attachment lid and lift off.

Lift out the filter,

Swivel the beaker holder to the side, lift off the beaker and empty.

Press the pulp container release lever and rotate the pulp container anti-
clockwise and lift off.

Empty the pulp container of waste.

Re-assemble the unit.

important

If the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp from the filter.
(The juicer vibrates if the pulp becomes unevenly distributed).

Maximum capacity that can be processed at one time is 500g of fruit or
vegetables.

Some very hard foods may make your attachment slow down or stop. If this
happens switch off and unblock the filter.

Switch off and empty the pulp and juice containers regularly during use.

hints

Insert soft food slowly to get the most juice.

Vitamins disappear - the sooner you drink your juice, the more vitamins
you'll get.

If you need to store the juice for a few hours put it in the fridge. It will keep
better if you add a few drops of lemon juice.

Don't drink more than three 230mls (8 fl.oz.) glasses of juice a day unless
you're used to it.

Dilute juice for children with an equal amount of water.

Juice from dark green (broccoli, spinach etc) or dark red (beetroot, red cabbage
etc) vegetables is extremely strong, so always dilute it.

Fruit juice is high in Fructose (fruit sugar), so people with diabetes or low
blood sugar should avoid drinking too much.

care and cleaning

Always switch off and unplug before removing attachment from mixer.
Dismantle the attachment fully before cleaning.

For easier cleaning always wash the parts immediately after use.
Never let the base unit get wet.

Some foods, eg carrot, will discolour the plastic. Rubbing with a cloth
dipped in vegetable oil helps remove discolouring.

base unit
Wipe with a damp cloth, then dry.

filter

Clean using a soft brush.

Check the filter regularly for signs of damage. Do not use if
the filter is damaged. Refer to “service and customer care”.
other parts

Wash, then dry. Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature programme is recommended.

Multi food grinder AT281 (if supplied)

Use the multi food grinder to process raw and cooked meat; fish and nuts.

safety

® Always ensure bones and rind etc are removed from the meat before
mincing.

® \When mincing nuts only feed a few down at a time and allow the scroll to
pick them up before adding any more.

® Always use the pusher supplied. Never put your fingers or utensils in the
feed tube.

® \Warning - the cutting blade is sharp, handle with care both in use and when
cleaning.

® Ensure the attachment is secured in position before switching on.

@ ring nut

®@ multi food grinder screens: medium, coarse (due to model variants only 1
screen may be supplied)

® cutter

@ scroll

® multi food grinder body

® tray

@ pusher

to assemble

1 Fit the scroll inside the multi food grinder body.

2 Fit the cutter — cutting side outermost @. Ensure it's seated properly —
otherwise you could damage your multi food grinder.

3 Fit a multi food grinder screen @. Put the notch over the pin.

4 Loosely fit the ring nut.

to use the multi food grinder

1 Raise the mixer head.

2 With the multi food grinder in the position shown @, align the drive tabs on
the end of the scroll with the corresponding slots in the drive outlet.

3 Push the multi food grinder into the outlet and turn clockwise until it locks
into place.

4 Tighten the ring nut manually.

5 Fit the tray @.

6 Thaw frozen food thoroughly before mincing. Cut meat into 2.5cm
(1”) -wide strips.

7 Switch to maximum speed by turning the speed switch in a clockwise
direction. Using the pusher, gently push the food through, one piece at a
time. Don’t push hard - you could damage your multi food grinder.
important

® Never operate the multi food grinder attachment for longer than 10 minutes
as this could damage your mixer.

® The multi food grinder attachment will not operate unless the
medium and high speed outlet covers are fitted.

8 Once all the food has been minced, switch off and unplug.

9 Remove the multi food grinder.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before removing the attachment from the
kitchen machine.

® Dismantle the attachment fully before cleaning.

® \Wash all the parts in hot soapy water, then dry thoroughly. Don’t wash
any part in the dishwasher. Never use a soda solution.

® Wipe the screens with vegetable oil, then wrap in greaseproof paper to
prevent discolouring/rusting.



service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
® Contact the shop where you bought your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or
to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

de menghulpstukken en hoe ze gebruikt kunnen
worden

voor u uw Kenwood-apparaat/hulpstukken gaat gebruiken
® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.
® \/erwijder alle verpakking en labels.
® \Was de onderdelen: zie onderhoud en reiniging.

® Duw het teveel aan snoer in het bewaarcompartiment aan de achterkant van

het apparaat.

veiligheid

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u
hulpstukken installeert of verwijdert, na het gebruik en voordat u het
apparaat reinigt.

® | aat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij kan.

® Houd uw vingers uit de buurt van bewegende delen en geinstalleerde
hulpstukken. Steek uw vingers, enz. nooit in het scharniermechanisme.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

® Gebruik nooit een beschadigd apparaat of hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en klantenservice

® De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.

® Gebruik nooit een ongeautoriaseerd hulpstuk of meer dan één hulpstuk
tegelijkertid..

® \Wanneer u een hulpstuk gebruikt, dient u ook de veiligheidsinformatie in
deze handleiding te lezen met betrekking tot dat product.

® De maximumcapaciteit nooit overschrijden.

® \Nees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt. Zorg dat de kop vergrendeld

is en dat de kom, hulpstukken en het snoer vastzitten voor u het apparaat
optilt.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen)
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of instructies over het gebruik van
het apparaat hebben gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze
niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat
het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze instructies niet worden
opgevolgd.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt

e Zorg dat uw elektriciteitstoevoer overeenkomt met de aanwijzingen onderop
de machine.

e Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda
keukenapparaat
@® medium snelheidaansluitpunt
®@ hoge snelheidaansluitpunt
® montagepunt hulpstukken
@ ontgrendeling van de kop
® mixerkop
® kom
@ aan/uit- en snelheidsschakelaar
motorelement
® bewaarcompartiment voor het snoer
klopper
@ deeghaak met verwijderbare kap
@ garde
@ spatscherm
hulpstukken

Het kan zijn dat uw keukenmachine niet met alle hieronder genoemde

hulpstukken geleverd wordt. De selectie aan hulpstukken is afhankelijk van

het model.

blender (AT282 en AT283)
molen (AT286)

citruspers

foodprocessor (AT284)
sapcentrifuge (AT285)
multi-voedselmolen (AT281)

SICISISICIS)

klopper
Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes, suikerglazuur, vullingen,
éclairs en aardappelpuree.

garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos eiergebak, meringue, kaastaart, mousse,
soufflé. Gebruik de garde niet voor zware mengsels (bijv. boter en suiker
vermengen), omdat de garde daardoor beschadigd kan raken.

deeghaak
Voor gistmengsels.

het gebruik van uw mixer

1

[©]

Duw de ontgrendeling van de kop naar beneden @ en licht de kop van de
mixer op tot hij rechtop vastklikt.

Selecteer een hulpstuk en duw het in de fitting @.

Zorg er altijd voor dat de kap op de steel van de deeghaak zit voor u deze in
de fitting steekt. plaats de kap vervolgens in de het aansluitpunt van de
mixer om te voorkomen dat er voedsel in komt.

Zet de kom op de bodemplaat en draai hem naar rechts om hem te
vergrendelen @.

Duw de vergrendeling van de kop omlaag en breng de kop van de mixer
omlaag tot hij horizontaal vastklikt

Steek de stekker in het stopcontact, schakel het apparaat aan en draai de
snelheidknop naar de gewenste stand. Om het apparaat uit te zetten, draait
u de knop naar ‘0.

Draai naar stand () voor korte pulsen

Haal de stekker uit het stopcontact.

Licht de kop van de mixer op en trek het hulpstuk uit het aansluitpunt terwijl
u de kop vasthoudt.

belangrijk

Het is normaal dat de mengkop beweegt wanneer u de
processor zwaar belast, zoals bij het bereiden van brooddeeg.
Als de kop van de mixer opgetild wordt terwijl het apparaat aan staat, dan
stopt het apparaat onmiddellijik. Om de mixer opnieuw op te starten, draait u
de knop naar de uit-stand, wacht een paar seconden en selecteert de
snelheid opnieuw. De mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

Mocht de stroom naar de mixer om enige reden onderbroken worden en het
apparaat stopt, dan draait u de snelheidknop naar de uit-stand, wacht een
paar seconden en selecteert de snelheid opnieuw. De mixer moet nu
onmiddellijk weer aangaan.

De mixer werkt niet tenzij alle aansluitpunten correct afgedekt
zijn.

Als u hoort dat het apparaat te hard moet werken, dan schakelt

u het uit en verwijdert een beetje van de inhoud; u kunt ook de

snelheid verhogen.

Verwijder altijd de hulpstukken die zijn bevestigd aan de uitlaten voor
medium en hoge snelheden, voordat u de mengkop omhoog haalt.

tips

Zet de machine uit en schraap de kom zo nodig met een spatel schoon.
Het beste is om eieren eerst op kamertemperatuur te brengen, voordat u ze
gaat kloppen.

Zorg dat er geen boter of eigeel op de garde of in de kom aanwezig is,
voordat u eiwit gaat opkloppen.

Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken, tenzij het recept iets
anders voorschrijft.

Wanneer u boter en suiker voor een taart vermengt, zorg altijd dat de boter
op kamertemperatuur is gebracht of dat u de boter eerst zacht laat worden.
Uw mixer is uitgerust met een ‘zachte start’ functie, zodat zo min mogelijk
gemorst wordt. Als de machine echter wordt aangezet terwijl er een zwaar
mengsel in de kom zit, zoals brooddeeg, dan zult u merken dat de mixer er
enkele seconden over zal doen, voordat de gewenste snelheid is bereikt.



tips voor het bereiden van brood

belangrijk

e U dient de aangegeven maximum capaciteit nooit te overschrijden; hierdoor
kan het apparaat overbelast worden.

e Het is normaal dat de mengkop beweegt wanneer u de processor zwaar
belast, zoals bij het bereiden van brooddeeg.

e De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst de vioeistof in de kom
giet.

e Stop de machine af en toe om het deeg van de deeghaak af te schrapen.

e [Er bestaat een groot verschil tussen verschillende soorten bloem en de
hoeveelheid vioeistof die ervoor nodig is. De kleverigheid van het deeg heeft
een groot effect op de belasting van de machine. Aangeraden wordt om de
machine in de gaten te houden wanneer het deeg wordt gemengd; deze
bewerking duurt niet langer dan 6-8 minuten.

snelheidknop

Dit zijn slechts richtlijnen voor de snelheid; deze is afhankelijk van de
hoeveelheid voedsel in de kom en de ingrediénten die gemengd worden.
klopper

o vet en suiker kloppen begin op min en schakel geleidelijk naar een
hogere snelheid

e eieren tot een romig mengsel slaan gebruik een medium tot hoge
snelheid

e bloem, fruit enz. door en mengsel vouwen gebruik een lage tot
medium snelheid

e taarten begin op een lage snelheid en schakel geleidelijk naar een hogere
snelheid

e vet in bloem wrijven gebruik een garde op lage tot medium snelheid

garde

e geleidelijk schakelen naar maximum snelheid
deeghaak

e gebruik een lage tot medium snelheid

maximumcapaciteit
kruimeldeeg 450 gr bloem
sponge cake (one stage mix) 1.6 kg totale mix
fruittaartmix 1.8 kg totale mix
bread dough 500 gr bloem
eiwit 8

elektronische snelheidssensorregeling

De mixer is uitgerust met een elektronische snelheidsregeling die speciaal
werd ontworpen om een constante snelheid bij verschillende belastingen te
handhaven, zoals bij het kneden van brooddeeg of wanneer eieren aan een
cakemix worden toegevoegd. Daarom is het mogelijk dat u tijdens de
werking snelheidsvariaties hoort, aangezien de mixer de snelheid
automatisch aan de belasting en aan de gekozen snelheid aanpast - dit is
normaal.

het spatscherm op het apparaat bevestigen en
gebruiken

1 Zet de kom op de bodemplaat en voeg de ingrediénten toe.

2 Bevestig het hulpstuk en breng de kop van de mixer omlaag

3 Zet het spatscherm op de kom door de uitsparing om de kop van de mixer
te schuiven @.

4 Om het spatscherm te verwijderen, verricht u de hierboven beschreven
stappen in omgekeerde volgorde.

e Tijdens het mixen kunnen ingrediénten rechtstreeks aan de kom toegevoegd

worden via de vulopening.
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onderhoud en reiniging

De machine altijd uitzetten en de stekker uit het stopcontact halen.

motorelement
Met een vochtige doek schoonvegen en afdrogen.
Geen schuurmiddelen gebruiken en nooit in water onderdompelen.

kom, hulpstukken, spatscherm, verwijderbare kap op deeghaak
Met de hand wassen en goed afdrogen of in de vaatwasmachine wassen.
Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of bleekmiddel om uw
roestvrijstalen kom te reinigen. Gebruik azijn om kalkaanslag te verwijderen.
Uit de buurt van hittebronnen houden (gaspitten, ovens, magnetrons).



Blenders AT282 en AT283 (indien geleverd)

Gebruik uw blender voor soepen, dranken, patés, mayonaise, broodkruim,

beschuitkruim, gehakte noten en verbrijzeld ijs.

veiligheid

© VERBRANDINGSGEVAAR: Laat vloeistoffen eerst tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de blender verwerkt.

® Raak de scherpe mesjes niet aan. De roterende mesjes uit de buurt van
kinderen houden.

® Gebruik de beker alleen met het meegeleverde meselement.

® Probeer het meselement nooit aan de machine te bevestigen als de beker
ontbreekt.

® Haal de stekker altijd uit het stopcontact voor u uw handen of gereedschap
in de beker steekt.

® | aat de blender nooit leeg draaien.

® Gebruik de blender uitsluitend met deksel.

® Zet het mes nooit op het motorblok zonder dat de beker van
de blender is bevestigd.

® \Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het snijvlak van de
messen bij het reinigen niet aan.

® Pas op dat u bij het verwijderen van de blender van het motorblok:
o de machine uitschakelen;
o wacht tot de messen volledig gestopt zijn;
o model AT283 wees voorzichtig dat u de beker niet van het onderstel

losschroeft.
® Misbruik van uw blender kan tot letsel leiden.

belangrijk
De rok onderaan de acrylbeker van de AT82 is tijdens de
productie aangebracht. U mag deze rok niet verwijderen.

o Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is geassembleerd of
niet goed is bevestigd aan het keukenapparaat of als het
mediumsnelheidaaansluitpunt niet is afgedekt.

® | aat de blender nooit langer dan één minuut draaien - anders zal hij
oververhit raken. Schakel het apparaat uit zodra het voedsel de gewenste
dikte heeft.

® Doe geen droge ingrediénten in de blender voordat deze ingeschakeld is.
Snijd de ingrediénten in blokjes, verwijder de dop van de vulopening en laat
de blokjes door de opening in het deksel vallen terwijl het apparaat aan
staat.

® model AT282 verwerk geen kruiden als kruidnagels, dille en komijnzaden -
hierdoor raakt het acryl beschadigd.

® Gebruik de blender niet als bewaarbak. Zorg dat hij voor en na ieder gebruik
leeg is.

® Stamp nooit alleen maar ijs fijn; voeg altijd wat water toe.

® model AT282 nooit meer dan 1,5 liter mengen — minder voor schuimende
vioeistoffen zoals milkshakes.

® model AT283 nooit meer dan 1,2 liter mengen — minder voor schuimende
vioeistoffen zoals milkshakes.

® Recepten voor smoothies — meng nooit diepgevroren ingrediénten die tot
een harde klomp zijn vastgevroren. Breek de klomp in stukjes, voordat u ze
in de blender doet.

legenda

acrylblender AT282
deksel

vuldop

kom

afdichtring
messeneenheid

OO0

glazen blender AT283
vuldop

deksel

kom

afdichtring

messeneenheid

voetstuk

@OO®O®O
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de acrylblender AT282 gebruiken

1 Zorg dat de afsluitring correct op de messeneenheid geplaatst is.

2 Houd de onderkant van de messeneenheid vast en plaats de messen in de
bodem van de blender. Draai om het geheel goed op zijn plaatst te
vergrendelen.

3 Doe de ingrediénten in de beker.

4 Zet het deksel op de kan en draai naar rechts zodat hij op zijn plaats vastzit;
zorg ervoor dat het lipje op het deksel in de groef van het handvat past. De
merktekens zijn bij correcte plaatsing uigelijnd M

5 Zet de dop van de vulopening op het deksel.

6 Verwijder de afdekking van het hoge snelheidsaansluitpunt door naar links te
draaien en het op te tilen @.

7 Zet de blender over het aansluitpunt met het handvat naar achteren en draai
naar rechts om hem op zijn plaats te vergrendelen.

8 Schakel het apparaat aan op de hoogste snelheid.

9 Schakel het apparaat uit als de gewenste consistentie bereikt is en haal de
stekker uit het stopcontact.

10 Verwijder de blender.

11 Dek het hogesnelheidaansluitpunt na gebruik af.

de glazen blender AT283 gebruiken

Zorg ervoor dat de afdichtring goed op het meselement is aangebracht.

Zet het meselement in het onderstel.

Draai de glazen beker op het onderstel.

Doe de ingrediénten in de beker.

Plaats het deksel en druk hem stevig vast.

Plaats de vulkap in het deksel en druk hem stevig vast.

Verwijder het uitlaatdeksel voor hoge snelheden door hem naar rechts te

draaien en omhoog te tillen @.

8 Plaats de blender op de uitlaat, met de hendel naar achteren. Draai de
blender naar rechts om hem op zijn plaats te vergrendelen, wanneer de
twee pijlen zijn uitgelijind x

9 Zet de machine op de maximumsnelheid.

10Nadat de gewenste textuur is verkregen, schakelt u de machine uit en haalt
u de stekker uit het stopcontact.

11 Verwijder de blender.

12 Dek het hogesnelheidaansluitpunt na gebruik af.

~N o o~ W=

tips

® Om lekkage te voorkomenzorg dat de kan goed op het apparaat geplaatst
is.

® \Nanneer u mayonaise maakt, moet u alle ingrediénten in de blender doen,
behalve de olie. Vervolgens verwijdert u, terwijl het apparaat is ingeschakeld,
de vuldop en voegt de olie langzaam en gelijkmatig toe.

® Dikke mengsels, bijv. paté, dipsaus: gebruik lage tot medium snelheid, en
schraap het omhooggeduwde mengsel zo nodig naar beneden. Als de
blender moeite heeft met mengen, voeg dan wat meer vioeistof toe. Gebruik
anders de pulsinstelling om de ingrediénten over de mesjes te bewegen.

onderhoud en reiniging

e Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact véoér u
het hulpstuk van de keukenmachine haalt.

e Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.

® \/oor u de kan van het apparaat ontgrendelt, moet u de kan eerst ledigen.

toestel met permanente messen

1 Verwijder en was de afdichtring.

2 Wrijf de mesjes onder de waterkraan schoon. Zorg dat de onderkant van het
meselement droog bilijft.

3 Laat ze drogen.

overige onderdelen
In warm zeepsop met de hand wassen. De vuldop, het deksel, het onderstel
en de glazen blender kunnen ook in de vaatwasmachine gewassen worden.



wortel/koriander-soep

ingrediénten

25 g boter

1 fijngesneden ui

1 teentje verbrijzelde knoflook

750 g wortelen in blokjes van 1,5 cm gesneden
(u kunt ook voor een lichter soep 600 g wortelen gebruiken, die in blokjes
van 1,5 cm gesneden zijn)

koude kippenbouillon

10-15 ml gemalen koriander

zout en peper

methode

1 Smelt de boter in een pan, voeg de ui en knoflook toe en bak totdat ze
zacht zijn.

2 Stop de wortels in de blender en voeg de ui en knoflook toe. Voeg
voldoende bouillon toe om het maatstreepje 1,5 op de mengbeker te
bereiken. Zet het deksel en de vuldop op de beker samen.

3 Mix 5 seconden met pulsknop voor een grove soep of langer voor een fijner
resultaat.

4 Breng het mengsel over naar een pan, voeg de koriander en kruiden toe en
laat de soep gedurende 30 tot 35 minuten sudderen of totdat de soep gaar
is.

5 Voeg naar wens meer kruiden en extra vloeistof toe.

Op de Kenwoord-websaite kunt u meer recepten vinden.
www.kenwoodworid.com
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Molen AT286 (indien geleverd)

Gebruik de molen voor het malen van kruiden, noten en koffiebonen.

veiligheid

® Raak de scherpe mesjes niet aan. Houd de roterende mesjes uit de buurt
van kinderen.

® Gebruik de maatbeker en de roterende mesjes met het meegeleverde
onderstel.

® Meng nooit hete vloeistoffen in het de molen.

® \erwijder het de molen pas als de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen.

® Probeer de mesjes nooit in het toestel te plaatsen als de maatbeker
ontbreekt.

® Als u de molen van het toestel af haalt, moet u ervoor zorgen dat u de
maatbeker niet van het onderstel losschroeft.

® Om een lange levensduur van uw molen te garanderen, mag u hem nooit
langer dan 30 seconden achtereen laten draaien. Schakel het apparaat uit
zodra u de juiste consistentie hebt verkregen.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de plastic onderdelen
beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de molen onjuist is bevestigd.

® Uitsluitend voor droge ingrediénten gebruiken.

legenda @

@ onderstel
@ roterende mesjes
® afsluitring
@ maalbeker

het gebruik van uw molen

1 Doe de ingrediénten in de maatbeker.

2 Zorg ervoor dat de afdichtring goed op het meselement is aangebracht.

3 Draai de messeneenheid ondersteboven en laat deze met de messen naar
beneden in de pot zakken

4 Schroef de basis op de pot totdat hij losvast zit.

5 Verwijder het uitlaatdeksel voor hoge snelheden door hem naar rechts te
draaien en omhoog te tillen @.

6 Zet de molen over het aansluitpunt, met de pijl w op het onderstel van de
molen naar de achterkant van de machine gericht. Draai de molen naar
rechts om hem op zijn plaats te vergrendelen, wanneer de twee pijlen zijn
uitgeliind ¥ .

7 Zet het toestel op de maximumsnelheid.

o Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is geassembleerd of
niet goed is bevestigd aan het keukenapparaat of als het
mediumsnelheidaaansluitpunt niet is afgedekt.

8 Nadat de gewenste textuur is verkregen, schakelt u het apparaat uit en haalt
u de stekker uit het stopcontact.

9 Verwijder de molen.

10Dek het hogesnelheidaansluitpunt na gebruik af.
tips

® Kruiden kunnen het beste worden gemaald wanneer ze schoon en droog
zijn.

® Bij het malen van koffiebonen: hoe langer u maalt, hoe fijner de koffie.

® De maximumcapaciteit voor kruiden is 10 g en voor noten en koffiebonen 50 g.

onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact voor u
het hulpstuk uit de keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.

® \/oor gemakkelijker reinigen, de onderdelen onmiddellijk na gebruik
afwassen.

maatbeker, onderstel
In warm zeepsop met de hand wassen. De maatbeker en het onderstel
kunnen ook in de vaatwasmachine gewassen worden.

roterende mesjes

1 Verwijder en was de afdichtring.

2 Wrijf de messen onder de waterkraan schoon. Zorg dat de onderkant van
het toestel droog blijft.

3 Laat de eenheid aan de lucht drogen.



Foodprocessor AT284 (indien geleverd)

Gebruik het hulpstuk om te hakken, snijden, snipperen en raspen. De

citruspers (indien geleverd) kan worden gebruikt om citrusfruit te persen en kan

alleen worden gebruikt met de AT284 foodprocessor.
belangrijk

e Zorg bij het verwijderen van de verpakking dat de plastic beschermhoes van

het mes wordt verwijderd. Wees voorzichtig: de messen zijn erg
scherp. Het hoesje moet weggegooid worden, want het is uitsluitend

bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging en het vervoer te beschermen.

veiligheid

® De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om.
Houd het mes bij het hanteren en schoonmaken altijd vast bij
de vingergreep bovenaan, weg van het snijviak.

® \/erwijder altijd eerst het mesblad voordat u de inhoud uit de kom giet.

® Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de processor,
wanneer deze op het lichtnet is aangesloten.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te duwen. Gebruik
altijd de bijgeleverde stamper.

® \/oor u het deksel van de kom haalt of het hulpstuk van het motorblok
verwijdert:-

o zet het apparaat uit;

wacht tot de messen volledig gestopt zijn;

o

® \/ul de kom tijdens het snijden, snipperen of raspen niet tot aan de snijschijf:

leeg de kom regelmatig.

® Mocht het apparaat overmatig gaan trillen tijdens het gebruik van dit
hulpstuk, dan kunt u de snelheid verminderen of de machine uitzetten en
een beetje van de inhoud verwijderen.

® Deze machine wordt beschadigd en kan letsel veroorzaken
wanneer er te veel kracht wordt uitgeoefend op het
veiligheidsmechanisme.

legenda (9 & @

foodprocessor

duwers: groot en klein
vulopening

deksel van de foodprocessor
vingergreep

mes

kom van de foodprocessor
aandriffas

grove snij-/snipperschijf
fiine snij-/snipperschijf
raspschijf

optionele schijven

CICICICICICICICICIC)

@ dunne (juliennestijl) frietschijf

@ standaard frietschijf

@ extra grove snipperschijf
citruspers

perskegel

® zeef

De verpakking bevat niet noodzakelijkerwijs alle bovengenoemde
onderdelen. De inhoud is afhankelijk van het model.

mes
Gebruik het mes om rauw en gekookt viees, gekookte eieren, groenten,
noten, patés en dips te hakken en ook om brood- of koekkruimels te
maken.

gebruik van het mes

1 Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de medium snelheid door
deze op te tilen @.

2 Zet de aandriffas op het aansluitpunt @.

3 Zet de kom op de aandriffas met het handvat over de aan/uit-snelheidknop
en draai de kom naar rechts tot hij op zijn plaats vergrendeld is ©.

4 Plaats het mes over de driffas en draai het tot het helemaal naar beneden
zakt. Het mes is erg scherp en moet voorzichtig behandeld
worden.

5 Snijd het voedsel in stukken leg ze in de kom; zorg dat het voedsel
gelijikmatig verdeeld is.
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Zet het deksel op het apparaat met de vulopening boven de snelheidknop
en draai het deksel naar rechts; zorg dat het lipje op het deksel in de groef
in het handvat van de kom past @. De merktekens } Zijn bij correcte
plaatsing uigelijnd.

Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is geassembleerd of
niet goed is bevestigd aan het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.

Zet de duwers op hun plaats.

Schakel het apparaat aan en verwerk het voedsel tot de gewenste
consistentie bereikt is. We raden u aan een hoge snelheid te gebruiken voor
de meest hakfuncties.

Gebruik de pulsknop ® voor korte pulsen. De puls duurt zolang als de
knop ingedrukt gehouden wordt.

Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.
11 Dek het medium snelheidaaansluitpunt na gebruik af.

tips

Snijd het voedsel in stukken alvorens het in de kom te plaatsen. Viees,
brood, groenten en andere voedingsmiddelen met een vergelijkbare textuur
moeten in blokjes van ongeveer 2 x 2cm worden gesneden. Koekjes moeten
in stukken worden gebroken en via de vulschacht worden toegevoegd terwijl
de machine loopt.

U kunt kruiden het beste hakken als ze schoon en droog zijn

Meng geen vioeibare ingrediénten, omdat ze rond het deksel kunnen gaan
lekken. Voor het mengen van vioeistoffen gebruikt u de blender. Maar als u
soep en dergelijke pureert, haalt u de te pureren etenswaren uit de soep,
pureert u de etenswaren en voegt u de gepureerde etenswaren weer aan de
soep toe.

Zorg dat u bij gebruik van het mesblad het voedsel niet te lang verwerkt.
Gebruik het mes niet om zware mengsels, zoals brooddeeg te mengen,
omdat de machine daardoor beschadigd raakt. Gebruik de deeghaak in de
mengkom om brood te maken en de garde in de kom voor taart en gebak.
Gebruik het mes niet om ijsblokjes of ander hard voedsel te hakken; hierdoor
kan het hulpstuk beschadigd raken.

Als u amandelextraxt of amandelsmaakstof aan een mengsel toevoegt, dient
u contact met het plastic te vermijden, omdat het plastic hierdoor permanent
verkleurd kan raken.

maximum capaciteit

vlees 400 g

Maak ‘gehakt’ door rauw vlees van overtollig vet te ontdoen en in blokjes
van ongeveer 2cm te snijden; plaats deze in de kom en laat de machine
ongeveer 20 seconden draaien of totdat de gewenste structuur is bereikt.
Hoe langer u de machine laat draaien, hoe gladder de structuur.

snij/snipper- en raspschijf

Gebruik de snij/snipperschijf om fruit groenten en kaas te snijden of te
snipperen en de raspschijff om Parmezaanse kaas en aardappelen te raspen
voor Duitse knoedels.

de snij/snipper/raspschijf gebruiken

wat met de snijschijven kan worden gedaan

Schijven voor plakken snijden/raspen

Schijf ® en (©® zijn omkeerbaar: de ene kant voor snijden, de andere voor
raspen. U kunt er kaas, wortel, aardappel, kool, komkommer, courgette,
bieten en ui mee opsnijden. U kunt er kaas, wortel, aardappel en
voedingsmiddelen met een vergelijkbare textuur mee raspen. De
gewenste snijkant moet boven liggen.

raspschijf (0 raspen van Parmezaanse kaas en aardappelen voor Duitse
aardappelbolletjes.

optionele schijven

fijne (julienne) snipperschijf (1) met deze schijf kunnen aardappelen
worden gesneden tot frites in de Juliennestijl en tevens hardere ingrediénten
voor salades, garneringen, ovenschotels, stir-fry/roerbakken (bijvoorbeeld
wortels, koolraap, courgette en komkommer).

standaard snipperschijf @ met deze schijf kunnen aardappelen worden
gesneden tot dunne frites en tevens hardere ingrediénten voor salades en
dips (bijvoorbeeld koolraap, komkommer).

extragrove raspschijf @ grof raspen van kaas en wortels.



het gebruik van de snijschijven

1

~
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Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de medium snelheid door
deze op te tillen.

Zet de aandrijffas op het aansluitpunt.

Zet de kom op de aandriffas met het handvat over de aan/uit- snelheidknop;
draai de kom naar rechts tot hij op zijn plaats vergrendeld is.

Zet de snijschijf op de drijfas. De snijkant die u geselecteerd heb moet zich
bovenaan bevinden. Ga voorzichtig met de snijschijven om, ze zijn
erg scherp. Houd de schijven bij de greep in het midden vast.
Zet het deksel op het apparaat met de vulopening boven de snelheidknop
en draai het deksel naar rechts; zorg dat het lipje op het deksel in de groef
in het handvat van de kom past. De merktekens : Zijn bij correcte plaatsing
uigelijnd.

Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is geassembleerd of
niet goed is bevestigd aan het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.

Kies welke maat vulopening u wilt gebruiken. De duwer bevat een kleinere
vulopening voor het verwerken van individuele artikelen of dunne
ingrediénten.

gebruik van de kleine vulschacht

Zet eerst de grote stamper in de vulschacht.

gebruik van de grote vulschacht

Gebruik beide stampers tezamen.

Voeg de voedselingrediénten toe via de vulschacht.

Schakel het apparaat aan en duw de duwer gelijikmatig naar beneden — u
mag nooit uw vingers in de vulopening steken. We raden u aan
een medium snelheid te gebruiken voor het verwerken van zacht voedsel,
zoals komkommer en een medium/hoge snelheid te gebruiken voor steviger
voedsel zoals wortelen en harde kaas.

Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

10 Verwijder het hulpstuk.
11 Dek het medium snelheidaaansluitpunt na gebruik af.

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Snijd het voedsel niet te fijn. Vul de grote vulschacht over de hele breedte.
Dit voorkomt dat voedsel tijdens de verwerking opzij glipt.

U kunt als alternatief de kleine vulschacht gebruiken.

Bij het in plakken snijden of raspen: ingrediénten die rechtop worden
geplaatst worden kleiner gesneden dan horizontaal geplaatste ingrediénten.
Na gebruik van de snijschijf zal er altijd een kleine hoeveelheid snijafval op de
plaat of in het voedsel achterblijven.

onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact véor u
het hulpstuk van de keukenmachine haalt.
Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.

kom, deksel en hulpstukken

Met de hand wassen en afdrogen. Wees voorzichtig: het mes en de
snijschijven zijn scherp.

U kunt ze ook op het bovenste rek van uw afwasmachine wassen. Het
wordt aanbevolen een programma met een lage temperatuur te gebruiken.

Bewaar het mes na gebruik in de kom van de foodprocessor.
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citruspers
Let op:
Dit hulpstuk kan uitsluitend gebruikt worden met de foodprocessor AT284.

Gebruik de citruspers om sap uit citrusvruchten te persen, bijvoorbeeld
sinaasappelen, citroenen, limoenen, grapefruits.

legenda

perskegel
® zeef

gebruik van de citruspers

1 Verwijder de afdekking van het aansluitpunt voor de medium snelheid door
deze op te tillen @.

2 Zet de aandrijffas op het aansluitpunt.

3 Zet de kom op de aandriffas met het handvat over de aan/uitschakelaar-
snelheidknop; draai naar rechts tot de kom op zijn plaats vergrendeld is.

4 Zet de zeef in de kom en zorg ervoor dat het uitsteeksel op de rand in het
corresponderende gat in het handvat van de kom valt @.

® Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is geassembleerd of
niet goed is bevestigd aan het keukenapparaat of als het
hogesnelheidsaansluitpunt niet is afgedekt.

5 Zet de kegel over de aandriffas en draai tot deze helemaal naar beneden
zakt.

6 Snijd het fruit doormidden. Schakel het apparaat aan op snelheid 3 en druk
het fruit op de kegel.
Let op:
Ledig de kom regelmatig en laat het sap nooit tot aan de onderkant van de
zeef komen.

7 Het apparaat uitzetten en de stekker uit het stopcontact halen.

8 Til de kegel op. Ontgrendel en verwijder de zeef.

9 Ontgrendel de kom en schenk het sap eruit.

onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact véor u
het hulpstuk van de keukenmachine haalt.

® \Was de perskegel, zeef en kom met de hand af en droog grondig. Deze
onderdelen kunnen ook in de vaatwasmachine worden gereinigd (uitsluitend
bovenrek).



Sapcentrifuge AT285 (indien geleverd)

Gebruik de sapcentrifuge voor het maken van sap van fruit en groenten.

veiligheid

® De fruitpers niet gebruiken als het filter beschadigd is.

® De snijpbladen onderaan het filter zijn erg scherp; pas op wanneer u het filter
hanteert en reinigt.

® Gebruik alleen het duwstuk dat wordt meegeleverd. Steek nooit uw vingers
in de vulbuis. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u de vulbuis
loskoppelt.

® Schakel de pers uit en wacht totdat het filter gestopt is voordat u de deksel
verwijdert.

® Als het mechanisme aan excessieve krachten blootgesteld wordt, raakt dit
apparaat beschadigd en kan het letsel veroorzaken.

® U dient het hulpstuk niet te bedienen met het deksel, maar met de aan/uit-
snelheidknop.

® Mocht het apparaat overmatig gaan trillen tijdens het gebruik van dit
hulpstuk, dan kunt u de snelheid verminderen of de machine uitzetten en
een eventuele blokkering verhelpen.

legenda

stamper

deksel

lipje voor vergrendeling deksel

filter

pulpcontainer

sapuitloop

ontgrendeling van de pulpcontainer
basisapparaat

beker

bekerhouder

ClClCICICICICICICIC)

uw sapcentrifuge gebruiken

voorbereiden voedsel

Verwijder pitten (bij pruimen, perziken, kersen, enz.)

Verwijder taaie en harde vellen (meloen, ananas, komkommer, aardappels)

® Etenswaren met een zacht vel en ander voedsel hoeft u alleen maar te
wassen (appels, peren, wortels, radijs, sla, kool, peterselie, spinazie, druiven,
aardbeien, bleekselderij, enz.)

® Citrusschil - Pel en verwijder de witte velletjes; anders kan het sap bitter
smaken Voor het beste resultaat raden wij u aan het saphulpstuk te
gebruiken; dit is afzonderlijk verkrijgbaar.

montage en gebruik

1 Verwijder de afdekking van het hogesnelheidsaansluitpunt voor u het
apparaat in elkaar zet @.

2 Zet de pulpcontainer op het basisapparaat en draai naar rechts tot de
container op zijn plaats vastzit. Wanneer de container correct geplaatst is,
dient de tuit zich over de ontgrendeling van de pulpcontainer te bevinden.

3 Plaats het filter en druk deze goed op zijn plaats.

4 Zet de deksel op de pulpcontainer met de vergrendelingslip naast de arm
van het basisapparaat. Draai hem vervolgens naar rechts tot het
vergrendelingslipje op de deksel in de gleuf past in de rechtopstaande arm
van het basisapparaat. De merktekens : zijn bij correcte plaatsing uigelijnd.

5 Zet de bekerhouder onder het hulpstuk — de pijl op de bekerhouder moet
omhoog wijzen en op één lijn liggen met de tuit en de ontgrendelingshendel
van de pulpcontainer.

6 Houd de bekerhouder op zijn plaats en bevestig het hulpstuk aan de mixer
door de tuit over de hoek van de afdekking van het
hogesnelheidsaansluitpunt te plaatsen en vervolgens naar rechts te draaien
om het op zijn plaats te vergrendelen.

7 Schuif de bekerhouder naar de achterkant van de mixer en plaats de beker
er vervolgens in. Draai de houder tot in de juiste positie, zodat de beker
onder de sapuitlaat staat @.

8 Snij het fruit of de groente zodat het in de vulopening past.

® Het hulpstuk werkt niet als het onjuist is geassembleerd of
niet goed is bevestigd aan het keukenapparaat of als het
medium snelheidaaansluitpunt niet is afgedekt.

9 Schakel naar snelheid 3, en stop het voedsel in de vulopening Duw het
voedsel met de stamper gelijkmatig naar beneden, steek uw vingers
nooit in de vulopening

10Zet het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

11 Dek het hogesnelheidaaansluitpunt na gebruik af.
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Haal de sapcentrifuge uit elkaar door de montageprocedure in omgekeerde
volgorde uit te voeren, maar druk op de ontgrendelingshendel om de
pulpcontainer te verwijderen van het basisapparaat.

Als u een grote hoeveelheid fruit of groente wilt verwerken en de beker en
pulpcontainer slechts wilt legen, voert u de volgende procedure uit:-
Schakel de mixer uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Ontgrendel de deksel van het hulpstuk en til de deksel op.

Licht het filter op.

Draai de bekerhouder naar de zijkant, licht de beker op en leeg hem.
Druk op de ontgrendelingshendel van de pulpcontainer, draai de
pulpcontainer naar links en til hem op.

Leeg de pulpcontainer.

Zet het apparaat weer in elkaar.

belangrijk

Als de sapcentrifuge begint te vibreren, schakelt u de hem uit en verwijdert u
de pulp van het filter. (De sapcentrifuge gaat vibreren als de pulp
ongelijkmatig verdeeld is).

De maximale hoeveelheid fruit of groente die in één keer verwerkt kan
worden is 500 g.

Hard voedsel kan uw hulpstuk langzamer laten draaien of doen stoppen. Als
dit gebeurt, schakelt u de machine uit en reinigt u het filter.

Schakel het apparaat uit en verwijder de pulp- en sapcontainers regelmatig
tijdens het gebruik.

tips

Stop zacht voedsel langzaam in de vulbuis zodat u zo veel mogelijk sap
krijgt.

Vitamines verdwijnen — hoe sneller u het sap opdrinkt, hoe meer vitamines u
binnenkrijgt.

Als u het sap enkele uren moet bewaren, zet het dan in de koelkast. Het
blijft verser als u enkele druppels citroensap toevoegt.

Drink niet meer drie dan glazen van 230 ml sap per dag tenzij u dit gewend
bent.

Leng sap voor kinderen aan met een evenredig deel water.

Sap van donkergroene (broccoli, spinazie, enz.) of donkerrode (bieten, rode
kool, enz.) groentes is zeer sterk van smaak, dus verdun dit altijd.
Vruchtensap bevat veel fructose (vruchtensuiker), dus mensen met diabetes
of met een laag bloedsuikergehalte moeten er niet te veel van drinken.

onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact voor u
het hulpstuk van de mixer haalt.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.

Voor gemakkelijker reinigen, de onderdelen onmiddellijk na gebruik
afwassen.

Laat het basisapparaat nooit nat worden.

Sommige etenswaren, zoals wortels, verkleuren het plastic. Deze
verkleuringen kunnen verwijderd worden door er met een in plantaardige olie
gedompelde doek over te wrijven.

basisapparaat
Wrijf dit af met een vochtige doek en droog het vervolgens af.

filter

Met een zachte borstel schoonmaken.

Controleer het filter regelmatig op tekenen van beschadiging.
Niet gebruiken als het filter beschadigd is. Zie de paragraaf
“onderhoud en klantenservice”

andere onderdelen

Wassen en afdrogen. U kunt ze ook op het bovenste rek van uw
afwasmachine wassen. Het wordt aanbevolen een programma met een lage
temperatuur te gebruiken.



Multi-voedselmolen AT281 (indien geleverd)

Gebruik de multi-voedselmolen om rauw en gekookt vlees, vis en noten te
malen.

veiligheid

Controleer altijd of alle botten, zwoerden, etc. van het viees zijn verwijderd
voordat u het gaat malen.

Waneer u noten gaat fijnhakken, moet u slechts enkele noten tegelijk
toevoegen en wachten tot het schroefelement ze volledig heeft
meegenomen voordat u meer noten toevoegt.

Gebruik altijd het meegeleverde duwstuk. Steek nooit uw vingers of
keukengerei in de vulbuis.

Waarschuwing — het snijblad is scherp, ga er tijdens het gebruik en bij het
reinigen voorzichtig mee om.

Controleer of het opzetstuk stevig op zijn plaats vastzit voordat u het
apparaat inschakelt.

legenda

OP®®® ©O0

ringmoer

schijven voor multi-voedselmolen medium, grof (afhankelijk van het model
wordt misschien slechts 1 schijf geleverd)

mes

schroefelement

hoofddeel van multi-voedselmolen

bak

vulbuis

montage

1
2

3
4

Pas de schroef in het hoofddeel van de multi-voedselmolen.

Zet het mes op het apparaat met de snijzijde naar buiten gericht @. Zorg
dat het mes goed is geplaatst, anders zou u de multi-voedselmolen kunnen
beschadigen.

Zet een schijf op de multi-voedselmolen @. Zet de uitsparing over de pin.
Breng de ringmoer losjes aan.

de multi-voedselmolen gebruiken

1
2

o
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Til de kop van de mixer op.

Houd de multi-voedselmolen in de afgebeelde stand @ en lijn de lipjes aan
het eind van de schroef uit met de corresponderende gaten in het
aansluitpunt.

Duw de multi-voedselmolen in het aansluitpunt en draai hem naar rechts tot
hij op zijn plaats vergrendeld is.

Draai de ringmoer handmatig vast.

Zet het bakje erop @.

Ontdooi bevroren viees goed alvorens het in de vileesmolen fijn
te malen. Snijd het viees in reepjes van 2,5 cm.

Zet de snelheidsknop op de maximum snelheid door de knop naar rechts te
draaien. Duw de stukken voedsel één voor één voorzichtig met de duwer
door de molen. Duw niet te hard — u kunt de multi-voedselmolen
beschadigen.

belangrijk

Gebruik de multi-voedselmolen nooit langer dan 10 minuten achtereen
aangezien dat uw mixer kan beschadigen.

De multi-voedselmolen werkt alleen als de medium- en
hogesnelheidsaansluitpunten afgedekt zijn.

Schakel het apparaat uit als al het voedsel gehakt is en haal de stekker uit
het stopcontact.

Verwijder de multi-voedselmolen.

onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact véoér u
het hulpstuk van de keukenmachine haalt.

Haal het hulpstuk volledig uit elkaar voor u het reinigt.

Was alle onderdelen in heet zeepsop af en droog ze daarna zorgvuldig af.
De onderdelen niet in de afwasmachine wassen. Gebruik nooit
een sodaoplossing.

Wrijf de roosters in met plantaardige olie en wikkel ze vervolgens in vetvrij
papier om verkleuren/roesten te voorkomen.
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onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET
DE EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden
gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart
verwerken van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen voor
het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte verwerking ontstaan
en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het
product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

avant d’utiliser votre appareil / accessoire Kenwood

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Lavez les éléments : voir ‘entretien et nettoyage’.

Poussez le surplus de cordon dans le compartiment range-cordon situé a
I'arriere de I'appareil.

sécurité

Q
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Eteignez et débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer tout élément,
apres |'utilisation et avant le nettoyage.

Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagon qu’un enfant puisse s’en
saisir.

N'approchez jamais vos doigts des éléments ou des accessoires mobiles.
Ne mettez jamais vos doigts etc. dans la charniére de I'appareil.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il fonctionne.

N’utilisez jamais un appareil ou un accessoire en mauvais état. Faites-le
vérifier ou réparer : reportez-vous a la rubrique " service apres-vente ".

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la prise.
N’utilisez jamais un accessoire non adapté a cet appareil ou plus d’un
accessoire a la fois.

Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez également les instructions de
sécurité fournies avec celui-ci et se rapportant au produit concerné.

Ne dépassez jamais les capacités maximales de charge de I'appareil telles
qu’elles sont précisées.

Prenez des précautions lorsque vous soulevez cet appareil. Assurez-vous
que la téte est verrouillée et que le bol, les ustensiles et le cordon sont
bloqués avant de soulever le robot.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qui ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, a moins qu’elles n'aient été formées et encadrées pour
I'utilisation de cet appareil par une personne responsable de leur sécurité.
Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que la tension de votre installation est la méme que celle
indiquée sous votre appareil.
Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur la
compatibilité électromagnétique, et au reglement 1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact alimentaire.
é

robot de cuisine

sortie vitesse moyenne

sortie vitesse élevée

douille pour accessoires

manette de déblocage de la téte

téte du batteur

bol

bouton marche/arrét (on/off) et de réglage de la vitesse

bloc moteur

compartiment range-cordon

batteur

crochet pétrisseur et protection amovible

fouet

protection anti-projections

accessoires
Les accessoires présentés ne sont pas nécessairement tous fournis avec
votre robot de cuisine. Les accessoires varient en fonction du modele.

miXeur (AT282 et AT283)

moulin (AT286)

presse-agrumes

accessoire préparatoire culinaire (AT284)
centrifugeuse (AT285)

hachoir alimentaire mutifonctions (AT281)
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les accessoires du batteur et quelques-unes de
leurs utilisations possibles

batteur
e Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries, glagages, garnitures,
éclairs et purées de pommes de terre.

fouet

e Pour les ceufs, la creme, la pate a beignet, les gateaux sans matiere grasse,
les meringues, les gateaux au fromage, les mousses, les soufflés. N'utilisez
pas le fouet pour les mélanges épais (ex matiere grasse et sucre) — vous
pourriez I'endommager.

crochet a pate
e Pour les mélanges a base de levure.

utilisation de votre batteur

1 Appuyez sur la manette de déblocage de la téte @ et levez le batteur
jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position.

2 Sélectionnez un ustensile et enfoncez-le dans la sortie pour accessoires @.

e Assurez-vous toujours que la protection est installée sur I'arbre du crochet
pétrisseur avant de I'insérer dans la sortie. Une fois
I'ustensile inséré, placez la protection sur la sortie du batteur
pour éviter les projections d’aliments.

3 Placez le bol sur le socle et tournez dans le sens des aiguilles d’une montre
pour le verrouiller dans sa position @.

4 Appuyez sur la manette de déblocage de la téte et abaissez la téte du
batteur jusqu’a ce qu’elle s’enclenche dans sa position.

5 Branchez I'appareil sur I'alimentation électrique, allumez-le, puis positionnez
le sélecteur sur la vitesse désirée. Pour arréter I'appareil, mettez-le en
position « 0 »,

e Sélectionnez la touche pulse ® pour les courtes impulsions.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

7 Levez la téte du batteur et, tout en tenant I'appareil fermement, retirez
I'ustensile de la sortie.

(0]

important

e Les mouvements au niveau de la téte du batteur sont normaux
lorsque vous mixez des ingrédients lourds, tels que la pate a
pain.

e Sivous soulevez la téte du batteur alors que I'appareil fonctionne, celui-ci
s’arréte immédiatement. Pour redémarrer le batteur, abaissez la téte,
positionnez le sélecteur de vitesse sur "Arrét", attendez quelques secondes,
puis sélectionnez a nouveau une vitesse. Le batteur doit se remettre en
marche immédiatement.

e Si, pour une raison quelconque, I'alimentation électrique du batteur est
interrompue et I'appareil s’arréte, positionnez le sélecteur de vitesse sur
« arrét », attendez quelques secondes, puis sélectionnez a nouveau une
vitesse. Le batteur doit se remettre en marche immédiatement.

o Le batteur ne fonctionnera pas si tous les caches des sorties
ne sont pas correctement installés sur Pappareil.

e Sivous entendez votre appareil forcer, éteignez-le et retirez un peu de la
préparation ou augmentez la vitesse.

e Retirez toujours les accessoires fixés sur les sorties moyenne et haute
vitesses avant de relever la téte du mixeur.

astuces

o FEteignez I'appareil et raclez le bol avec la spatule si nécessaire.

e |l est conseillé d’utiliser des ceufs a température ambiante pour les battre.

e Avant de monter des blancs en neige, vérifiez qu’il n’y a pas de graisse ou
de jaune d’ceuf sur le fouet ou dans le bol.

e Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf indications contraires
mentionnées sur votre recette.

e Sivous préparez des gateaux a base de matiére grasse et de sucre, utilisez-
les toujours a température ambiante ou faites-les ramollir auparavant.

e \otre batteur est équipé d’une fonction « démarrage lent » pour réduire les
débordements. En revanche, si I'appareil est allumé avec un mélange épais
dans le bol comme de la pate a pain, vous pouvez remarquer que le batteur
met quelques secondes pour atteindre la vitesse sélectionnée.



points importants pour la fabrication du pain

important

Ne dépassez jamais les capacités maximales indiquées — vous surchargeriez
I'appareil.

LLes mouvements au niveau de la téte du batteur sont normaux lorsque vous
mixez des ingrédients lourds, tels que la pate a pain.

Les ingrédients se mélangeront mieux si vous versez les liquides en premier.
Arrétez régulierement I'appareil et raclez le mélange avec le crochet a pate.
Différents types de farine varient considérablement dans les quantités de
liquide nécessaires et la viscosité de la pate peut avoir un effet important sur
la charge imposée a la machine. Il est conseillé d’observer I'appareil pendant
le mélange de la pate ; I'opération ne doit pas durer plus de 6-8 minutes.

sélecteur de vitesse

Ces éléments sont donnés a titre indicatif et peuvent varier en fonction de la
quantité de préparation dans le bol et des ingrédients travaillés.

batteur

Pour travailler la matiére grasse et le sucre, commencez a vitesse
minimale et augmentez progressivement a une vitesse plus élevée

Pour incorporer des ceufs a des préparations crémeuses, utilisez
une vitesse moyenne a élevée

Pour incorporer de la farine, des fruits, etc., utilisez une vitesse
faible a élevée

Pour les gateaux tout en un, commencez a basse vitesse et
augmentez progressivement a une vitesse plus élevée.

Pour incorporer de la matiére grasse a la farine, utilisez une
vitesse faible a moyenne

fouet
augmentez progressivement a la vitesse maximale

crochet pétrisseur
utilisez une vitesse faible a moyenne

capacités maximales

commande a capteur de vitesse &

pate brisée 450 g de farine

génoise (mélange en une étape) 1.6 kg de mélange en tout
cake aux fruits 1.8 kg de mélange en tout
pate a pain 500 g de farine

blancs d’ceuf 8

ectronique

Votre batteur est équipé d’'une commande a capteur de vitesse électronique
congu pour maintenir la vitesse dans différentes conditions de charge,
comme lorsque I'on pétrit de la pate a pain ou incorpore les ceufs dans une
pate a gateaux. Vous pouvez donc entendre des variations de vitesse
pendant I'opération alors que le batteur s’adapte a la charge et a la vitesse
sélectionnée — c’est normal.

installation et utilisation de la protection anti-
projections

1
2
3

Installez le bol sur le socle et ajoutez les ingrédients.

Installez I'ustensile, puis abaissez la téte du batteur

Placez la protection sur le bol en faisant glisser la partie ouverte autour de la
téte du batteur @.

Pour retirer la protection anti-projections, répétez la procédure ci-dessus
dans I'ordre inverse.

Les ingrédients peuvent étre ajoutés directement dans le bol par I'ouverture
pendant le fonctionnement de I'appareil.
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nettoyage et entretien

Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le nettoyer.

bloc-moteur
Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.
N’utilisez jamais d’abrasifs et n'immergez jamais I'appareil.

bol, ustensiles, protection anti-projections, protection
amovible du crochet pétrisseur

Lavez-les a la main, puis séchez soigneusement ou lavez-les au lave-
vaisselle.

N’utilisez jamais de brosse métallique, de paille de fer ou de chlore pour
nettoyer votre bol en acier inoxydable. Utilisez du vinaigre pour enlever le
calcaire.

Tenez votre robot toujours éloigné des sources de chaleurs (plaques de
cuisson, fours, fours a micro-ondes).



Mixeurs AT282 et AT283 (si fournis)

Utilisez votre mixeur pour préparer des soupes, des boissons, des patés, de la
mayonnaise, de la chapelure, pour émietter des biscuits, hacher des noix et
piler de la glace.

sécurité

® RISQUE DE BRULURE : Laissez les liquides refroidir & température
ambiante avant de les placer dans le mixeur.

® Ne pas toucher les lames coupantes. Conserver I'embase a lames hors de
portée des enfants.

® Utilisez le bol uniquement avec I'unité porte-lames fourni avec I'appareil.

® N’essayez jamais d’installer I'unité porte-lames sur I'appareil sans avoir au
préalable installé le bol.

® Débranchez toujours 'appareil avant d’introduire vos mains ou un ustensile
dans le bol.

® Ne faites jamais fonctionner le mixeur a vide.

® Ne faites fonctionner le mixeur que lorsque le couvercle est en place.

©® Ne fixez jamais le bloc de lames au bloc-moteur sans que le
bol du mixeur ne soit installé.

® Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.

® | orsque le mixeur ou le moulin est retiré du bloc d’alimentation :
o éteignez ;

o attendez I'arrét complet des lames ;

o évitez de dévisser accidentellement le gobelet de 'ensemble porte-lames.
o model AT283 veillez a ne pas dévisser le bol du bloc monté.

® Une mauvaise utilisation de votre mixeur peut provoquer des blessures.

important

Le carter de la base du Bol en acrylique AT282 est assemblé
en cours de fabrication et il ne doit en aucun cas étre tenté de
le retirer.

e L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est pas correctement
monté ou mal assemblé au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse moyenne n’est pas correctement
installé.

® Ne faites jamais fonctionner le mixeur pendant plus d’une minute, car il
surchaufferait. Arrétez-le des que la consistance souhaitée est atteinte.

® Nintroduisez pas d’ingrédients secs dans le mixeur avant de le mettre en
marche. Coupez-les en cubes, puis introduisez-les par le bouchon de
remplissage pendant que I'appareil fonctionne.

® model AT282 n’utilisez pas votre mixeur pour transformer des épices
comme les clous de girofle, I'aneth ou le cumin — ces aliments pourraient
endommager I'acrylique.

® N'utilisez pas votre mixeur comme récipient de conservation des aliments.
Gardez-le vide avant et apres utilisation.

® Ne pilez jamais de la glace seule, ajoutez toujours un peu d’eau.

® model AT282 ne jamais mélanger plus de 1,5 litres — et une quantité
moindre pour les liquides mousseux tels que les milk-shakes.

® model AT283 ne jamais mélanger plus de 1,2 litres — et une quantité
moindre pour les liquides mousseux tels que les milk-shakes.

® Recettes de smoothies — ne mixez jamais des ingrédients congelés qui ont
formé une masse solide pendant leur congélation ; brisez celle-ci en
morceaux avant de les introduire dans le mixer.

clé

Mixeur acrylique AT282
couvercle

bouchon de remplissage
gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

OO0

Mixeur en verre AT283
bouchon de remplissage
couvercle

gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

socle

@OO®OO
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utilisation de votre mixeur en verre AT282

1 Assurez-vous que I'anneau d’étanchéité est correctement placé sur
I’'ensemble porte-lames.

2 Saisissez la partie inférieure de I'ensemble porte-lames et insérez les lames
dans la base du mixeur. Tournez pour verrouiller I'assemblage correctement.

3 Mettez vos ingrédients dans le pichet.

4 Posez le couvercle sur le pichet et tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre pour le verrouiller dans la bonne position, en vous assurant que la
languette du couvercle s’engage dans la rainure de la poignée. Lorsque les
éléments sont correctement assemblés, ces symboles doivent étre alignés :

5 Mettez le bouchon de remplissage dans le couvercle.

6 Retirez le cache protégeant la sortie vitesse élevée en le tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’une montre et en le soulevant @.

7 Installez le mixeur sur la sortie en orientant la poignée vers I'arriere, puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche
en position.

8 Mettez I'appareil sur la vitesse maximale.

9 Lorsque vous avez atteint la consistance désirée, éteignez I'appareil et
débranchez-le.

10Retirez le mixeur.

11 Remettez en place le cache protégeant la sortie vitesse élevée apres
utilisation.

utilisation de votre mixeur en verre AT283

1 Assurez-vous que le joint d’étanchéité est correctement placé sur I'ensemble

porte-lames

Insérez les lames dans la base du mixeur.

Vissez le bol sur la base.

Mettez vos ingrédients dans le bol.

Posez le couvercle sur le bol et appuyez dessus jusqu’a ce qu'il soit engageé.

Insérez le bouchon de remplissage sur le couvercle et appuyez dessus

jusqu’a ce qu'’il soit engagé.

7 Retirez le cache protégeant la sortie vitesse élevée en le tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’une montre et en le soulevant @.

8 Installez le mixeur sur la sortie en orientant la poignée vers I'arriere, puis
tournez dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche
en position, les deux fleches devant étre alignées x

9 Mettez I'appareil sur la vitesse maximale.

10 Lorsque vous avez atteint la consistance désirée, éteignez I'appareil et
débranchez-le.

11 Retirez le mixeur.

12 Remettez en place le cache protégeant la sortie vitesse élevée apres
utilisation.
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conseils

® Afin de prévenir toute fuite assurez-vous que le pichet est correctement mis
en place sur le socle.

® | orsque vous montez une mayonnaise, mettez tous les ingrédients, sauf
I’huile, dans le mixeur. Une fois que I'appareil est en marche, retirez le
bouchon de remplissage et ajoutez I'huile lentement et régulierement.

® Pour les mélanges épais, comme le paté, les mousses : appliquer une
vitesse allant de faible a moyenne, en raclant la préparation vers le centre
lorsque cela s'avere nécessaire. Si la préparation est trop dure a mélanger,
ajouter plus de liquide. Sinon, utiliser la touche de réglage par impulsions
pour déplacer les ingrédients vers les lames.

nettoyage et entretien

® [teignez et débranchez toujours I'appareil avant de retirer I'accessoire du
robot de cuisine.

® Démontez toujours I'accessoire avant de le nettoyer.

® \/idez le pichet avant de le déverrouiller du socle.

unité porte-lames fixe

1 Retirez et lavez la bague d’étanchéité.

2 Frotter les lames pour les nettoyer sous le robinet. Garder la partie inférieure
de I'embase a lames au sec.

3 Laissez sécher.

autres parties

Lavez a la main dans de I'eau chaude savonneuse. Vous pouvez également
laver le bouchon de remplissage, le couvercle, la base et le bocal en verre
du mixeur dans votre lave-vaisselle.



soupe aux carottes et a la coriandre

ingrédients

25 g de beurre

1 oignon émincé

1 gousse d’ail écrasée

750 g de carottes coupées en cubes de 1,5 cm

(pour une soupe plus légere, vous pouvez utiliser 600 g de carottes coupées

en cubes de 1,5 cm)

bouillon de poulet froid

10-15 ml (2 a 3 cuilleres a café) de coriandre hachée

sel et poivre

méthode

Faites fondre le beurre dans une poéle, ajoutez I'ail, I'oignon et faites fondre

le tout.

2 Placez les carottes dans le mixeur, ajoutez I'oignon et I'ail. Ajoutez
suffisamment de bouillon pour atteindre le niveau 1.5 marqué sur le bol.
Mettez en place le couvercle et le bouchon de remplissage.

3 Mélangez avec la touche pulse pendant 5 secondes pour obtenir une soupe
épaisse ou plus longtemps pour obtenir une préparation plus fine.

4 Versez le mélange dans une casserole, ajoutez la coriandre et
I’assaisonnement faites frémir pendant 30 a 35 minutes ou jusqu’a cuisson
compléte.

5 Ajustez I'assaisonnement si nécessaire et ajoutez éventuellement du liquide.

—_

D'autres recettes sont disponibles sur le site Kenwood :
www.kenwoodworid.com
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Moulin AT286 (si fourni)

Utilisez le moulin pour moudre des herbes, des noix ou des grains de café.

sécurité

® Ne pas toucher les lames coupantes. Conserver I'embase a lames hors de
portée des enfants.

® Utiliser le bocal et I'embase a lames uniquement avec le socle fourni avec
I'appareil.

® Ne jamais mélanger des liquides chauds dans le moulin.

® Ne jamais retirer le moulin avant que les lames ne soient parvenues a un
arrét complet.

® Ne jamais essayer d'installer 'embase a lames sur I'appareil sans avoir au
préalable installé le bocal.

® | orsque vous retirez le moulin du bloc d’alimentation, veillez a ne pas
dévisser le bocal du mixeur du socle assemblé.

® Pour garantir la longévité de votre moulin, ne jamais le faire tourner plus de
30 secondes. Eteignez-le des que vous avez obtenu la bonne consistance.

® | e broyage d’épices n’est pas recommandé car ils pourraient endommager
les parties en plastique.

® appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas fixé correctement.

® Utiliser seulement pour des ingrédients secs.

clé ®

@ socle

@ unité alames
® joint d’étanchéité
@ bocal mélangeur

pour utiliser votre moulin

1 Mettre les ingrédients dans le bocal.

2 Veillez a ce que le joint d’étanchéité soit correctement fixé sur I'unité porte-
lames.

3 Retournez I'unité porte-lames. Abaissez-la dans le bocal, lames vers le bas.

Vissez le socle sur le bocal jusqu’a ce qu'il soit correctement vissé et fixé.

5 Enlevez le cache de I'axe a haute en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre et soulevez-le @.

6 Placez le moulin sur I'appareil, la fleche W sur la base du moulin tournée
vers l'arriere de 'appareil. Tournez fermement dans le sens des aiguilles
d’une montre tout en poussant jusqu’a ce que les deux fleches soient
alignées x

7 Enclencher la vitesse maximale.

o L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est pas correctement
monté ou mal assemblé au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse moyenne n’est pas correctement
installé.

8 Une fois que vous aurez obtenu la consistance souhaitée, éteignez et
débranchez I'appareil.

9 Retirez le moulin.

10Remettez en place le cache protégeant la sortie vitesse élevée aprés utilisation.

~

conseils

® || est préférable de moudre les herbes aromatiques une fois nettoyées et
seches.

® | orsqu'il s'agit de moudre des grains de café, plus le temps de
fonctionnement sera long, plus fine sera la mouture.

® | a capacité maximale pour les herbes est de 10 g, et de 50 g pour les noix
et les grains de café.

nettoyage et entretien

® [teignez toujours I'appareil et débranchez-le avant de retirer I'accessoire du
robot combiné.

® Démontez completement I'accessoire avant de le nettoyer.

® Pour faciliter le nettoyage, lavez toujours les pieces immédiatement apres
I'utilisation.
bocal, base
Lavez a la main dans de 'eau savonneuse chaude. Vous pouvez également
laver le bocal et la base dans votre lave-vaisselle.

unité a lames

1 Retirez et lavez le joint d’étanchéité.

2 Brossez les lames sous I'eau du robinet pour les nettoyer. Maintenez le
dessous de I'unité toujours sec.

3 Laissez sécher a lair libre.



Préparateur culinaire AT284 (si fourni)

Utilisez I'accessoire préparateur culinaire pour hacher, émincer, raper et couper
en lamelles. Le presse-agrumes (si fourni) peut étre utilisé pour extraire le jus
des agrumes ; il n'est cependant utilisable qu'avec le préparateur culinaire
AT284.

important

Lorsque vous retirez I'emballage, veillez a retirer également le cache lame en
plastique de la lame couteau. Attention, les lames sont trés
coupantes. Le cache doit étre jeté car il est uniquement destiné a protéger
la lame durant le processus de fabrication et le transport.

sécurité

® | es lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les avec
précautions. Tenez toujours la lame couteau par la partie
supérieure prévue a cet effet, a distance du bord tranchant, a
la fois lors de son utilisation et de son nettoyage.

® Retirez toujours la lame avant de verser le contenu du bol.

® Conservez les mains et tout ustensile hors du bol mélangeur lorsque celui-ci
est branché sur 'alimentation électrique.

® N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou I'accessoire du bloc moteur : -
o éteignez I'appareil
O assurez-vous que les lames/disques sont complétement arrétés.

® | orsque vous émincez/rapez ou coupez en lamelles, ne laissez pas le bol se
remplir jusqu’au disque : videz le régulierement.

® En cas de vibration excessive lors de I'utilisation de cet accessoire, réduisez
la vitesse ou arrétez I'appareil et retirez une partie de son contenu.

® Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage, ’appareil
serait alors endommagé et pourrait provoquer des blessures.

c@®&®

préparateur culinaire
poussoirs : grand et petit
tube d’alimentation
couvercle de I'accessoire
zone anti-glisse
lame couteau
bol de 'accessoire
axe d’entrainement
disque éminceur/rape épais
disque éminceur/rape fin
disque rape
frilles optionnelles
grille a couper fin (pour couper en julienne)
grille & découper standard
grille a hacher extra-gros
presse-agrumes
cone
passoire

C
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Tous les accessoires présentés ci-dessus ne sont pas nécessairement tous
fournis avec I'appareil. Les contenus varient en fonction du modéle.

lame couteau

Utilisez la lame couteau pour hacher la viande crue et cuite, les ceufs durs,
les légumes, les noix, noisettes, les patés, les pates a tartiner salées, ainsi
que pour émietter le pain et les biscuits.

utilisation de la lame couteau

1 Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne en le soulevant @.

2 Placez I'axe d’entrainement sur la sortie @.

3 Installez le bol sur I'axe d’entrainement en plagant la poignée au-dessus du
sélecteur de vitesse marche/arrét, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche en position ©.

4 Installez la lame couteau sur I'axe d’entrainement et tournez jusqu’a ce
qu’elle descende a fond. La lame couteau est extrémement
tranchante. Manipulez-la toujours avec précautions.

5 Coupez les aliments et placez-les dans le bol, en vous-assurant qu’ils sont
uniformément répartis.
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6 Installez le couvercle en positionnant le tube d’alimentation au-dessus du
sélecteur de vitesse, puis tournez dans le sens des aiguilles d’une montre,
en vous assurant que la languette du couvercle s’enclenche dans la rainure
de la poignée du bol @. Lorsque les éléments sont correctement
assemblés, les reperes doivent étre alignés T

® L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est pas correctement
monté ou mal assemblé au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas installé.

7 Installez les poussoirs.

8 Mettez I'appareil en marche et actionnez jusqu’a ce que la consistance
désirée soit atteinte. Nous recommandons d’utiliser une vitesse élevée pour
la plupart des fonctions.

® Utilisez la touche pulse (® pour de petites impulsions. La touche pulse
fonctionne tant que le bouton est maintenu en position.

9 Eteignez I'appareil et débranchez-le.

10 Retirez I'accessoire.

11 Replacez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne apres I'utilisation.

conseils

® Coupez les aliments avant de les placer dans le bol. La viande, le pain, les
légumes et autres aliments de consistance similaire doivent étre coupés en
dés d’environ 2 cm. Les biscuits doivent étre cassés en morceaux et
déversés dans le tube d’alimentation pendant que I'appareil est en marche.

® || est préférable de moudre les herbes aromatiques une fois nettoyées et
seches.

® Ne mixez pas des ingrédients liquides car ils risqueraient de couler autour du
couvercle. Il existe un mixeur pour ce type d’ingrédients. Cependant, lorsque
vous réalisez des soupes, etc. égouttez les aliments, mixez-les et
réintroduisez-les dans la préparation liquide.

® \eillez a ne pas trop prolonger le temps d’action lors de I'utilisation de la
lame.

® N'utilisez pas la lame-couteau pour mélanger des préparations qui pesent
lourd, comme par exemple de la pate a pain car vous risqueriez
d’endommager votre appareil. Utilisez le crochet pétrisseur avec le bol
mélangeur pour faire du pain et le batteur pour faire des gateaux ou de la
patisserie.

® N'utilisez pas la lame couteau pour piler de la glace ou pour d’autres
ingrédients durs, tels que les épices, ils pourraient endommager
I'accessoire.

® Sij vous ajoutez de I'essence d’amandes, ou des arbmes aux préparations,
évitez le contact avec le plastique qui pourrait étre définitivement taché.

capacité maximale

viande 400 g

Faites un hachis en otant I'excédant de graisse de la viande et en la coupant
en cubes de 2cm, placez-les dans le bol et mettez en marche pendant
environ 20 secondes ou jusqu’a ce que la bonne texture soit obtenue. Plus
le robot mixe longtemps, plus la texture est lisse.

éminceur/rape et disque rape

Utilisez I'éminceur/rape pour couper ou raper les fruits, les légumes et le
fromage, et le disque rape pour le parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.

utilisation de la grille a trancher/hacher/raper

action des disques

disques éminceurs/rapeurs

Les disques (® et (9 sont réversibles : un coté émince, I'autre rape. Vous
pouvez émincer fromages, carottes, pommes de terre, choux, concombres,
courgettes, betteraves, oignons. Vous pouvez raper fromages, carottes,
pommes de terre et autres aliments de consistance similaire. La face de
coupe choisie doit étre tournée vers le haut.

grille a raper (0 rape le fromage parmesan et les pommes de terre pour
la préparation de boulettes de pommes de terre.

grilles optionnelles

disque a couper en julienne ()

Ce disque coupe les pommes de terre en julienne, ainsi que les aliments de
consistance ferme pour la préparation de salades, garnitures, plats mijotés
et sautés (ex. : carottes, rutabagas, courgettes et concombres).

disque a frites © coupe les pommes de terre en frites fines, ainsi que les
aliments de consistance ferme en batonnets pour les salades et mousses de
hors d’ceuvre (ex. : rutabagas, concombres).

disque a raper gros @ rape gros les fromages et carottes.



utilisation des lames a trancher

1 Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne en le soulevant.

2 Placez I'axe d’entrainement sur la sortie.

3 Installez le bol sur 'axe d’entrainement en positionnant la poignée au-dessus
du sélecteur de vitesses marche/arrét, puis tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce qu’il s’enclenche en position.

4 Placez le disque de coupe sur I'axe d’entrainement. La face de coupe
choisie doit étre tournée vers le haut. Manipulez les disques de coupe
avec précautions - ils sont extrémement tranchants. Tenez les
disques par leur poignée centrale.

5 Installez le couvercle en positionnant le tube d’alimentation au-dessus du
sélecteur de vitesses marche/arrét, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre, en vous assurant que la languette du couvercle s’enclenche
dans la rainure de la poignée du bol. Lorsque les éléments sont
correctement assemblés, ces symboles doivent étre alignés T

o L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est pas correctement
monté ou mal assemblé au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas installé.

6 Choisissez le tube d’alimentation que vous souhaitez employer. Le poussoir
contient un tube d’alimentation de plus petite taille pour la préparation
d’ingrédients fins ou a I'unité.
utilisation du tube d’alimentation de petite taille

® Placez tout d’abord le grand poussoir dans le tube d’alimentation.
utilisation du tube d’alimentation de grande taille

® Utilisez les deux poussoirs ensemble.

Placez les aliments dans le tube d’alimentation.

8 Allumez I'appareil et exercez, a I'aide du poussoir, une pression réguliere -
n’introduisez jamais vos doigts a P’intérieur du tube
d’alimentation. Nous recommandons une vitesse moyenne pour travailler
les ingrédients mous, tels que les concombres, et une vitesse
moyenne/élevée pour travailler les ingrédients plus fermes, tels que les
carottes et les fromages a pate dure.

9 Eteignez I'appareil et débranchez-le.

10 Retirez I'accessoire.

11 Replacez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne apres Iutilisation.

~

conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les aliments en dés de trop petite taille. Essayez de remplir
au mieux la largeur du tube d’alimentation de grande taille, afin d’éviter que
les aliments ne s’affaissent d’un c6té pendant la préparation.
Vous pouvez également choisir d’utiliser le tube d’alimentation de petite
taille.

® Pour émincer ou raper : les aliments placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés horizontalement.

® Apres I'utilisation d’un disque, il reste toujours une faible quantité de déchet
sur le disque ou dans les aliments.

nettoyage et entretien

® Fteignez et débranchez toujours I'appareil avant de retirer I'accessoire du
robot de cuisine.
® Démontez toujours I'accessoire avant de le nettoyer.

bol, couvercle et accessoires

® |avez les éléments a la main, puis séchez-les. Faites attention, les lames et
les disques de coupe sont tranchants.

® \/ous pouvez également les nettoyer dans le panier supérieur de votre lave-
vaisselle. Il est recommandé d’utiliser un programme court a basse
température.

Apres I'utilisation, rangez la lame couteau dans le bol du robot.
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presse-agrumes
Remarque :

Cet accessoire ne peut étre utilisé que conjointement avec le préparateur
culinaire AT284.

Utilisez votre presse-agrumes afin d’extraire le jus des agrumes tels
qu’oranges, citrons, citrons verts, pamplemousses.

clé

cone
® passoire

utilisation de votre presse-agrumes

1 Retirez le cache protégeant la sortie vitesse moyenne en le soulevant @.

2 Placez I'axe d’entrainement sur la sortie.

3 Installez le bol sur I'axe d’entrainement en positionnant la poignée au-dessus
du sélecteur de vitesse marche/arrét, puis tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

4 Installez la passoire dans le bol en vous assurant que la patte située sur le
bord s’enclenche dans la fente correspondante de la poignée du bol @.

® L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est pas correctement
monté ou mal assemblé au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse élevée n’est pas installé.

5 Mettez le cone sur I'axe d’entrainement et tournez jusqu’a ce qu'il descende
completement.

6 Coupez les fruits en deux. Mettez I'appareil sur la vitesse 3, puis pressez le
fruit sur le cone.

Remarque :
Videz le bol régulierement et ne laissez jamais le jus atteindre le dessous de
la passoire.

7 Eteignez I'appareil et débranchez-le.

8 Soulevez le cone. Déverrouillez et retirez la passoire.

9 Déverrouillez le bol et videz le jus.

nettoyage et entretien

® Fteignez et débranchez toujours I'appareil avant de retirer I'accessoire du
robot de cuisine.

® | avez le cone, la passoire et le bol a la main, puis séchez soigneusement.
Vous pouvez également les laver au lave-vaisselle (compartiment supérieur
uniguement).



Centrifugeuse AT285 (si fournie)

Utilisez la centrifugeuse pour extraire le jus des fruits et des légumes.

sécurité

Q
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N’utilisez pas votre centrifugeuse si le filtre est endommagé.
Les lames coupantes situées a la base du filtre sont extrémement
tranchantes, prenez des précautions lorsque vous manipulez ou nettoyez le
filtre.

Utilisez uniquement le poussoir fourni avec I'appareil. N'introduisez jamais
vos doigts dans le tube d’alimentation. Débranchez avant de retirer tout
élément obstruant le tube d’alimentation.

Avant de retirer le couvercle, éteignez I'appareil et attendez I'immobilisation
du filtre.

Cet appareil sera endommagé et pourra provoquer des blessures si le
mécanisme de verrouillage est soumis a une force excessive.

N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner I'accessoire, utilisez toujours
le sélecteur de vitesse marche/arrét.

En cas de vibration excessive lors de I'utilisation de cet accessoire, réduisez
la vitesse ou arrétez I'appareil, puis éliminez toute obstruction.

Référez-vous au guide d'utilisation de votre robot combiné principal pour
obtenir des avertissements de sécurité supplémentaires.

®

poussoir

couvercle

languette de verrouillage du couvercle

filtre

récipient pour la pulpe

orifice de sortie du jus

levier de déblocage du récipient pour la pulpe
socle

gobelet

porte-gobelet

D~

mode d’emploi de votre extracteur de jus
centrifuge

—_

~

préparation des ingrédients

Retirez les noyaux (prunes, péches, cerises, etc.).

Pelez les fruits et légumes a peau dure (melons, ananas, concombres,
pommes de terre, etc.).

Lavez simplement les fruits et légumes a peau tendre ou tout autre
ingrédient (pommes, poires, carottes, radis, laitue, choux, persil, épinards,
raisins, fraises, céleri, etc.).

Epluchage des agrumes — Epluchez et retirez la peau blanche, sinon le jus
pourra étre amer. Pour obtenir de meilleurs résultats, nous recommandons
d’utiliser I'accessoire presse-agrumes vendu séparément.

assemblage et utilisation

Retirez le cache protégeant la sortie vitesse €levée avant d'assembler

I'unité @.

Placez le récipient pour la pulpe sur le socle et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre, jusqu’a ce qu’il s’enclenche dans la bonne position.
Lorsqu'il est correctement installé, le bec verseur doit se trouver au-dessus
du levier de déblocage du récipient pour la pulpe.

Installez le filtre et enclenchez-le solidement dans la bonne position.

Installez le couvercle dans le récipient pour la pulpe en positionnant la
languette de verrouillage a proximité du bras du socle. Tournez ensuite dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que la languette de verrouillage
du couvercle s’enclenche dans la rainure du bras vertical du socle. Lorsque
Iss éléments sont correctement assemblés, les repéres doivent étre alignés

Fl’lacez le porte-gobelet sur la partie inférieure de I'accessoire - les fleches
sur le gobelet doivent pointer vers le haut et s’aligner avec le bec verseur et
le levier de déblocage du récipient pour la pulpe.

Tout en maintenant le porte-gobelet, installez I'accessoire sur le batteur en
plagant le bec verseur sur le coin de la sortie vitesse élevée, puis tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre pour I'enclencher dans la bonne
position.

Tournez le porte-gobelet vers 'arriere du batteur puis installez le gobelet.
Faites pivoter le porte-gobelet afin que le gobelet se trouve en dessous de
I'orifice de sortie du jus @.

Coupez les aliments en morceaux de taille adaptée au tube d’alimentation.
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L'accessoire ne fonctionnera pas s'il n'est pas correctement
monté ou mal assemblé au robot de cuisine ou si le cache
protégeant la sortie vitesse moyenne n’est pas correctement
installé.

Sélectionnez la vitesse 3, puis introduisez les aliments dans le tube
d'alimentation. Poussez les aliments de maniere réguliere a 'aide du
poussoir - n’introduisez jamais vos doigts dans le tube
d’alimentation.

10 Eteignez I'appareil et débranchez-le.
11 Replacez le cache protégeant la sortie vitesse élevée apres I'utilisation.

H 0N =

Pour démonter la centrifugeuse, répétez la procédure d’assemblage dans
I'ordre inverse mais en pressant le levier de déblocage du récipient pour la
pulpe afin de le retirer du socle.

Alternativement, si vous souhaitez presser une grande quantité de fruits ou
de légumes et désirez simplement vider le gobelet et le récipient pour la
pulpe, suivez la procédure ci-dessous :

Eteignez le batteur et débranchez-le.

Déverrouillez le couvercle de I'accessoire et retirez-le en le soulevant.
Soulevez le filtre,

Faites pivoter le porte-gobelet vers le cote, retirez le gobelet en le soulevant
puis videz-le.

Appuyez sur le levier de déblocage du récipient pour la pulpe et tournez le
récipient dans le sens contraire des aiguilles d’une montre. Retirez-le en le
soulevant.

Videz le récipient pour la pulpe.

Réassemblez 'unité.

Important

Si la centrifugeuse commence a vibrer, éteignez-la et retirez la pulpe se
trouvant dans le filtre. (La centrifugeuse vibre lorsque la pulpe n’est pas
uniformément répartie).

La quantité maximale de fruits ou de légumes pouvant étre pressée en une
fois est de 500 g.

Certains aliments tres durs peuvent ralentir ou arréter votre accessoire. Dans
ce cas, éteignez I'appareil et débloquez le filtre.

Eteignez I'appareil et videz les récipients pour la pulpe et pour le jus
régulierement pendant I'utilisation.

conseils

Insérez lentement les ingrédients a chair tendre afin d’en exprimer le plus de
jus possible.

Les vitamines disparaissent rapidement — buvez votre jus des qu’il est prét
pour bénéficier d’une concentration maximum en vitamines.

Si vous devez conserver le jus préparé pendant quelques heures, privilégiez

le réfrigérateur. Il se conservera mieux si vous y ajoutez quelques gouttes de
jus de citron.

Ne buvez pas plus de 3 verres de 23 cl de jus par jour, & moins d'y étre
habitué.

Pour les enfants, diluez le jus dans une quantité équivalente d’eau.

Les jus produits a partir de légumes vert foncé (brocoli, épinards, etc.) ou
rouge foncé (betterave, choux rouge, etc.) sont extrémement forts. Veillez a
toujours les diluer.

Les jus de fruits étant riches en fructose (sucre de fruit), il est déconseillé aux
personnes diabétiques et hypoglycémiques d’en boire beaucoup.

nettoyage et entretien

Eteignez toujours I'appareil et débranchez-le avant de retirer 'accessoire du
batteur.

Démontez complétement I'accessoire avant de le nettoyer.

Pour faciliter le de nettoyage de I'extracteur de jus, lavez-en
systématiquement les pieces aussitot apres leur utilisation.

Ne laissez jamais le socle se mouiller.

Certains aliments, telle la carotte, décolorent le plastique. Pour essayer de
retirer cette coloration, vous pouvez frotter avec un chiffon que vous aurez
préalablement trempé dans de I'huile végétale.

socle
Essuyez a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez.

filtre

Nettoyez a I'aide d’une brosse douce.

Vérifiez réguliérement si le filtre présente des signes de
détérioration. N’utilisez pas le filtre s’il est endommagé.
Consultez le paragraphe « service aprés-vente »

autres éléments

Lavez, puis séchez. Vous pouvez également les nettoyer dans le panier
supérieur de votre lave-vaisselle. Il est recommandé d’utiliser un programme
court a basse température.



Hachoir alimentaire multifonctions
AT281 (si fourni)

Utilisez le hachoir alimentaire multifonctions pour hacher de la viande crue et
cuite, du poisson et des noix.

sécurité

® Avant d’émincer la viande, veillez a enlever les os et la couenne.

® N’émincez que quelques noix/noisettes/cacahougtes a la fois et laissez le
temps a la spirale de les prendre avant d’ajouter autre chose.

® \fillez a toujours utiliser le poussoir fourni. Ne mettez jamais vos doigts ou
d’autres ustensiles dans le tube d’alimentation.

® Avertissement — la lame du couteau est coupante, manipulez-la avec
précaution aussi bien lors de son utilisation que lorsque vous la nettoyez.

® Assurez-vous que l'accessoire est bien en place avant d’allumer I'appareil.

ecrou
grilles du hachoir alimentaire mutifonctions : Moyenne, grossiére (en
fonction du modeéle, il peut n'y avoir qu'une seule grille fournie).
lames rotatives

spirale

corps du hachoir alimentaire mutifonctions

plateau d’alimentation

poussoir

pour assembler

1 Insérez la spirale dans le corps du hachoir multifonctions.

2 Montez les lames rotatives — face tranchante vers I'extérieur @. Assurez-
vous qu’elles sont bien en place - en cas de mauvais positionnement, vous
risqueriez d'endommager votre hachoir alimentaire multifonctions.

3 Installez une grille & hacher sur le hachoir alimentaire multifonctions @.
Adaptez I'encoche sur I'ergot.

4 Installez I'écrou sans le visser entiérement.

pour utiliser le hachoir alimentaire multifonctions

1 Levez le bras du batteur.

2 Apres avoir mis le hachoir dans la position illustrée @, alignez les languettes
d’entrainement de I'extrémité de la spirale avec les fentes correspondantes
de la sortie pour accessoire.

3 Insérez le hachoir alimentaire multifonctions dans la sortie et tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

4 Serrez I'écrou a la main.

5 Installez le plateau @.

6 Les aliments congelés doivent étre totalement décongelés
avant d’étre hachés. Coupez la viande en lamelles de 2 & 3 cm de
largeur.

7 Passez a la vitesse optimale en tournant pour ce faire le bouton de vitesse
dans le sens des aiguilles d'une montre A I'aide du poussoir, enfoncez
délicatement les ingrédients, un morceau a la fois. Ne poussez pas trop
fort — vous risqueriez d’endommager votre hachoir alimentaire
multifonctions.
important

® N’actionnez jamais le hachoir pendant plus de 10 minutes consécutives,
vous risqueriez d’endommager votre appareil.

o Le hachoir alimentaire multifonctions ne fonctionnera pas si
les caches des sorties moyenne et élevée ne sont pas
installés.

8 Lorsque vous avez haché tous les ingrédients, éteignez I'appareil et
débranchez-le.

9 Retirez le hachoir alimentaire multifonctions.

nettoyage et entretien

® Fteignez et débranchez toujours I'appareil avant de retirer I'accessoire du
robot de cuisine.

® Démontez toujours I'accessoire avant de le nettoyer.

® Lavez tous les éléments dans de I'eau chaude savonneuse chaude et
séchez-les soigneusement. Ne passez aucun élément au lave-
vaisselle. N'utilisez jamais un produit contenant de la soude.

® Essuyer de I'huile végétale sur les grilles, puis les envelopper dans du papier
sulfurisé afin de prévenir toute décoloration/oxydation.
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service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur agréé KENWOOD.
Si vous avez besoin d’aide concernant :

® ['utilisation de votre appareil

® ['entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les retombées
négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d'une économie importante en termes d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le
produit porte le symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood Gerits/Zubehdrs

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zur
spéateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Waschen Sie die Teile ab: siehe ,Pflege und Reinigung*.

Drlcken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der Rickseite des
Geréts.

icherheit

Schalten Sie das Gerat vor dem Anbringen oder Entfernen von
Ruhrelementen/Zubehorteilen, nach Gebrauch und vor dem Reinigen aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes ist.

Halten Sie Ihre Finger fern von beweglichen Teilen und angebrachten
Ruhrelementen/Zubehdrteilen. Stecken Sie niemals Ihre Finger usw. in den
Klappmechanismus.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen.

Benutzen Sie niemals ein Gerat oder Zubehérteil, das beschadigt ist. Lassen
Sie es Uberprtifen oder reparieren: Siehe ,Kundendienst und Service*.
Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals nass
werden.

Verwenden Sie nur zugelassene Zubehdrteile und immer nur eins auf einmal.
Lesen Sie vor Verwendung von Zubehor die entsprechenden
Sicherheitshinweise in diesen Anleitungen durch.

Uberschreiten Sie niemals die aufgefiihrten Héchstmengen.

Achtung beim Anheben dieses Gerétes. Vor Anheben des Rihrarms stellen
Sie sicher, dass dieser verriegelt ist und Becher, Zubehdr und Kabel
gesichert sind.

Dieses Gerat darf nicht von physisch oder geistig behinderten oder in ihren
Bewegungen eingeschrankten Personen (einschlieBlich Kindern) benutzt
werden. Das Gleiche gilt fir Personen, die weder Erfahrung noch Kenntnis
im Umgang mit dem Gerat haben, es sei denn, sie werden dabei von einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder angeleitet.
Kinder missen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgeméaBer Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Einschalten

Vergewissern Sie sich, dass lhre Stromversorgung den Angaben auf der
Unterseite des Gerats entspricht.

Dieses Gerét entspricht der europdischen EMV-Richtlinie 2004/108/EG
sowie der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung
zu kommen.

Schlissel
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Kiichenmaschine
Ausgang mittlere Drehzahl
Ausgang hohe Drehzahl
Werkzeug-Anschlussteil
Freigabeschalter fur Rihrarm
Mixerkopf
Schissel
Ein/Ausschalter und Geschwindigkeitsschalter
Antriebsaggregat
Kabelfach
RUhrwerkzeug
Knethaken mit abnehmbaren Schutz
Schneebesen
Spritzschutz

Zubehor

Moglicherweise sind nicht alle der unten aufgeflhrten Zubehorteile im
Lieferumfang Ihrer Klichenmaschine enthalten. Dies hangt vom jeweiligen
Modell ab.

Mixer (AT282 und AT283)
MUihle (AT286)
Zitruspresse
Food-Prozessor (AT284)
Entsafter (AT285)
Fleischwolf (aT281)
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Die Mischwerkzeuge und ihre Verwendung

Riihrwerkzeug
Fur Kuchen, Kekse, Geback, Glasuren, Flllungen, Eclairs und Kartoffelbrei.

Schneebesen

Fur Eier, Sahne, Teig, fettfreien Biskuitteig, Baiser, Kdsekuchen, Mousse,
Soufflés. Der Schneebesen darf nicht flir schwere Massen (z.B. zum
Cremigruhren von Fett und Zucker) verwendet werden, weil er dadurch
beschéadigt werden kénnte.

Knethaken
FUr Hefeteig.

Benutzen lhres Mixers

1

Driicken Sie den Freigabeschalter fur den Ruhrarm @ nach unten und
heben diesen soweit an, bis es einrastet.

Wahlen Sie ein Zubehorteil und driicken es in die daflr vorgesehene
Fassung @.

Achten Sie immer darauf, dass der Sicherheitsschutz des Knethakens an der
Welle angebracht ist, bevor Sie diesen in den Ausgang stecken. Sobald
dieser eingerastet ist, bringen Sie den Schutz zum Ein- bzw. Austreten von
Nahrungsmitteln an.

Setzen Sie den Schussel auf den Untersatz und drehen ihn im Uhrzeigersinn
bis er einrastet @.

Drlicken Sie den Freigabeschalter fir den Rihrarm nach unten

und heben diesen soweit an, bis er einrastet.

Gerat anstecken, einschalten und Drehzahl auf die gewiinschte Stufe stellen.
Zum Ausschalten auf '0" stellen.

Fur kurze IntervallstéBe auf Impulsstufe ® stellen.

Stromstecker ziehen.

Ruhrarm des Mixers anhebe, festhalten und das Zubehorteil vom Ausgang
abziehen.

wichtig

Etwas Spiel des Rilhrarms, wenn Schweres, wie Brotteig,
verarbeitet wird, ist normal.

Wird der Rihrarm des Mixers wahrend des Betriebs angehoben, stoppt das
Gerat sofort automatisch. Zum Wiedereinschalten des Mixers, Ruhrarm
absenken, Drehzahlregler abschalten, ein paar Sekunden warten und erneut
die gewunschte Drehzahl wéhlen. Der Mixer sollte umgehend weiter
machen.

Falls die Stromzufuhr aus irgendeinem Grund zum Mixer unterbrochen
werden sollte und das Gerat ausgeschaltet wird, Drehzahlregler ausschalten,
ein paar Sekunden warten und erneut die gewiinschte Drehzahl wahlen. Der
Mixer sollte umgehend weiter machen.

Der Mixer funktioniert nur, wenn sémtliche Abdeckungen flr Ausgange am
Gerat angebracht sind.

Sollten Sie den Eindruck haben, das Gerat arbeitet zu mihsam, schalten Sie
es entweder ab und entfernen einen Teil der Mischung oder erhéhen Sie die
Geschwindigkeit.

Vor Anheben des Mixerkopfes immer alle Aufsatze an den Mittel- und
Hochgeschwindigkeits-Anschlissen entfernen.

Tipps

Schalten Sie das Gerat ab und schaben Sie die Schiussel bei Bedarf mit
einem Spatel aus.

Zum Schlagen eignen sich am besten Eier, die Raumtemperatur haben.
Vergewissern Sie sich vor dem Steifschlagen von EiweiB3, dass der
Schneebesen und die Schussel frei von Fett und Eigelb sind.

Wenn im Rezept nicht anders angegeben, sollten die Zutaten fir Geback
kalt sein.

Beim Cremigrihren von Fett und Zucker flr Kuchenteig sollte das Fett
immer Raumtemperatur haben oder es muss zuerst weich werden.

Ihr Mixer ist mit einem ,Soft Start* Merkmal ausgestattet, damit moglichst
wenig verschittet wird. Wenn das Gerat aber mit einem schweren Teig, wie
z.B. Brotteig, in der Schussel eingeschaltet wird, kann es sein, dass der
Mixer einige Sekunden braucht, bis er die gewéhlte Geschwindigkeit erreicht
hat.



Hinweise zur Brotherstellung

wichtig

Beflillen Sie niemals mehr als die angegebene maximale Menge, das Gerat
wird Uberladen.

Etwas Spiel des Ruhrarms, wenn Schweres, wie Brotteig, verarbeitet wird,
ist normal.

Die Zutaten lassen sich am besten vermischen, wenn Sie zuerst die
Flussigkeit einflllen.

Stoppen Sie das Gerat zwischendurch und schaben Sie den Teig vom
Knethaken ab.

Je nach Mehlicharge kann die benétigte Flussigkeitsmenge erheblich
abweichen und die Klebrigkeit des Teigs kann einen starken Einfluss auf die
Belastung lhres Gerats haben. Wir raten lhnen, das Gerat wahrend des
Mischens des Teigs zu beobachten — der Vorgang sollte nicht langer als 6-8
Minuten dauern.

Drehzahlregler

Das sind nur Richtwerte und hangen von der Menge der Mischung im
Behélter und den zu vermischenden Zutaten ab.

Schneebesen

Cremig schlagen von Fett und Zucker - bei min starten und die
Drehzahl langsam erhéhen

Hinzufiigen von Eiern in cremig geschlagene Mixturen bei
mittlerer Geschwindigkeit

Beimischen von Mehl, Friichten usw. bei niedriger bis mittlerer
Drehzahl

Bei kompletten Backmischungen — mit niedriger Drehzahl starten und
diese langsam erhdéhen

Fett mit Mehl verreiben - bei niedriger bis mittlerer Drehzahl

Schneebesen
langsam auf maximale Drehzahl steigern

Knethaken
niedrige bis mittlere Geschwindigkeit

Hochstmengen

Miirbeteig 450g Mehl
Biskuitkuchen (Einstufenmix) 1.6kg Gesamtmasse
Friichtekuchenteig 1.8kg Mehl
Brotteig 500g Mehl

EiweiB8 8

Elektronische Geschwindigkeitssensorkontrolle

Ihr Mixer ist mit einer elektronischen Geschwindigkeitssensorkontrolle
ausgestattet, die dazu dient, die Geschwindigkeit unter verschiedenen
Belastungsbedingungen aufrechtzuerhalten, beispielsweise beim Kneten von
Brotteig oder beim Einarbeiten von Eiern in einen Kuchenteig. Deshalb kann
die Geschwindigkeit im Betrieb horbar variieren, wenn der Mixer die
Geschwindigkeit an die jeweilige Belastung und die gewahlte
Geschwindigkeit anpasst — das ist normal.

Spritzschutz anbringen und verwenden

—_

Schussel in das Unterteil stecken und Zutaten hineingeben.

Zubehorteil einsetzen und Mixer-Ruhrarm absenken

Setzen Sie den Spritzschutz auf den Becher, indem die den
herausgetrennten Teil um den Mixer-Rthrarm schieben @.

Zum Abnehmen des Spritzschutzes, gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge
VO.

Wahrend des Mixens kdnnen Zutaten direkt Uber den Zufuhrtrichter in den
Becher hinzugefligt werden.
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Pflege und Reinigung

e Schalten Sie vor jeder Reinigung das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

Antriebsaggregat

e Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie es
dann ab.

o Verwenden Sie niemals scheuernde Mittel und tauchen Sie das Gerét
niemals in Wasser.

Schiissel, Zubehor, Spritzschutz, abnehmbarer Schutz
Knethaken

o Waschen Sie die Teile von Hand und trocknen Sie sie griindlich ab oder
waschen Sie die Teile in der Geschirrspllmaschine.

e \erwenden Sie zum Reinigung lhrer Edelstahlschissel niemals eine
Drahtbtirste, Stahlwolle oder Bleichmittel. Kalkflecken kénnen mit Essig
entfernt werden.

e Halten Sie das Gerét von Hitzequellen entfernt (Herdplatten, Ofen,
Mikrowelle).



Mixer AT282 und AT283 (wenn im
Lieferumfang)

Verwenden Sie lhren Mixer fir Suppen, Getranke, Patés, Mayonnaise,
Paniermehl, Kekskrtimel, zum Hacken von Nussen und zum ZerstoBen von Eis.

Sicherheit

© VERBRENNUNGSRISIKO: Flissigkeiten vor dem Mixen auf
Raumtemperatur abkuhlen lassen.

® Berlhren Sie nicht die scharfen Messer. Halten Sie das Messerwerk von
Kindern fern.

® \erwenden Sie den Becher nur mit dem mitgelieferten Messerwerk.

® \ersuchen Sie niemals, das Messerwerk ohne den Becher an der Maschine
anzubringen.

® |mmer zuerst das Gerat ausschalten und den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen, bevor Sie Ihre Finger oder Gegensténde in den
Mixbecher halten.

® Den Mixer niemals leer laufen lassen.

® Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

® Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mixbecher auf
die Antriebseinheit schrauben.

® Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und Reinigung sehr
vorsichtig damit um.

® Beim Entfernen des Mixers von der Antriebseinheit:

o das Geréat ausschalten;

o warten, bis die Schlagmesser vollig zum Stillstand gekommen sind.

o Bei Modell AT283 den Becher bitte nicht von der Sockeleinheit
abschrauben.

® UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers kann zu Verletzungen flhren.
Wichtig
Die Einfassung unten am Acryl-Becher des Modells AT282 wird
schon bei der Herstellung angebracht und darf nicht entfernt
werden.

o Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengebaut bzw. falsch an der Kiichenmaschine
angebracht wurde oder aber der Deckel fiir den
Mittelgeschwindigkeits-Anschluss nicht aufgesetzt ist.

® Mixvorgang auf maximal 1 Minute beschranken — Uberhitzungsgefahr.
Gerat ausschalten, sobald die gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

® Figen Sie trockene Zutaten erst nachdem der Liquidiser eingeschaltet ist
hinzu. Schneiden Sie diese in Wirfel, entfernen Sie den Deckel des
Fullstutzens und geben Sie die Wrfel bei laufendem Motor hinein.

® Modell AT282 Nicht geeignet fir Gewurze wie Nelken, Dill und Kimmel —
diese beschadigen das Acryl.

® Mixbehalter nicht als Aufbewahrungsbehalter verwenden. Der Behélter sollte
vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

® \/or dem Zerkleinern von Eiswdirfeln stets etwas Wasser zugeben.

® Modell AT282 Mixen Sie niemals mehr als 1,5 Liter — weniger fir
schaumige Flussigkeiten wie z.B. Milchshakes.

® Modell AT283 Mixen Sie niemals mehr als 1,2 Liter — weniger fir
schaumige FlUssigkeiten wie z.B. Milchshakes.

® Rezepte fir Smoothies — Mischen Sie niemals gefrorene Zutaten, die zu
einer festen Masse gefroren sind. Zerkleinern Sie sie, bevor Sie sie in den
Mixer geben.

Schlussel

Acryl-Mixer AT282
Deckel

Einflllkappe
Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz

OO0

Glas-Mixer AT283
Einflllkappe

Deckel

Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz

Sockel

CICICICICIC)
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Verwendung lhres Acryl-Mixers AT282

1 Achten Sie darauf, dass der Dichtring korrekt Uber dem Schneidmesser
angebracht ist.

2 Halten Sie die Unterseite des Schneidmessers und stecken es in den Boden
des Liquidisers. Drehen Sie das Gerat bis es richtig eingerastet ist.

3 Geben Sie Ihre Zutaten in den Becher.

4 Setzen Sie den Deckel auf den Becher und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn
bis er eingerastet ist, achten aber auch darauf, dass der Zapfen am Deckel
in der Einkerbung des Griffes sitzt. Der Deckel ist dann richtig, wenn die
Markierungen Ubereinstimmen M

5 Setzen Sie den Deckel des Fullstutzens ein.

6 Entfernen Sie den Deckel fir den Ausgang der hohen Drehzahl, indem Sie
diesen gegen den Uhrzeigersinn drehen und dann herausnehmen @.

7 Setzten Sie den Liquidiser Uber den Ausgang, Griff ist hinten und drehen Sie
diesen im Uhrzeigersinn bis er sicher eingerastet ist.

8 Stellen Sie diesen auf Hochststufe.

9 Ist die gewlinschte Konsistenz erreicht, ausschalten und Stecker ziehen.

10 Liquidiser abnehmen.

11 Setzen Sie nach Gebrauch den Deckel fir den Hochgeschwindigkeits-
Anschluss wieder auf.

Verwendung lhres Glas-Mixers AT283

Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring fest auf dem Messerwerk sitzt.

Setzen Sie das Messerwerk in den Sockel ein.

Schrauben Sie den Glasbecher auf den Sockel.

Fillen Sie lhre Zutaten in den Becher.

Setzen Sie den Deckel auf und driicken Sie ihn fest.

Setzen Sie die Einflllkappe in den Deckel ein und dricken Sie sie nach

unten, bis sie fest sitzt.

7 Entfernen Sie den Deckel des Hochgeschwindigkeits-Anschlusses, indem
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen und abheben @.

8 Setzen Sie den Mixer mit dem Griff nach hinten auf den Anschluss. Drehen
Sie den Mixer zum Einrasten im Uhrzeigersinn, bis die beiden
Pfeilmarkierungen Ubereinstimmen x

9 Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit.

10Wenn die gewiinschte Konsistenz erreicht ist, schalten Sie die Maschine aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

11 Nehmen Sie den Mixer ab.

12 Setzen Sie nach Gebrauch den Deckel fur den Hochgeschwindigkeits-

Anschluss wieder auf.
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Tipps

® Um ein Auslaufen der Zutaten zu vermeiden achten Sie darauf, dass das
Unterteil fest am Becher sitzt.

® Dicke Massen, z.B. Paté, Dips: Arbeiten Sie mit niedriger bis mittlerer
Geschwindigkeit und schaben Sie das Mixgut am Rand ab, wenn nétig.

® \Wenn die Masse schwierig zu verarbeiten ist, geben Sie mehr FlUssigkeit
dazu. Alternativ kénnen Sie die Puls-Einstellung verwenden, damit sich die
Zutaten Uber das Messerwerk bewegen.

Pflege und Reinigung

® \or Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes grundsatzlich die
Klchenmaschine ausschalten und vom Netzstrom trennen.

® Den Aufsatz vor dem Reinigen komplett auseinandernehmen.

® | eeren Sie den Becher, bevor Sie das Unterteil abnehmen.

Festes Messerwerk

Gummidichtung abnehmen und spulen.

2 Biursten Sie die Messer unter dem Wasserhahn sauber. Die Unterseite des
Messerwerks muss trocken bleiben.

3 Trocknen lassen.

-

Sonstige Teile

Mit der Hand in heiBem Wasser und Spulmittel abwaschen. Einflllkappe,
Deckel, Sockel und Glasbecher kénnen auch in der Spilmaschine
gewaschen werden.



Mohren-Koriander-Suppe

Zutaten

25 g Butter

1 gehackte Zwiebel

1 zerdrUckte Knoblauchzehe

750 g Mohren in 1,5 cm Wirfel geschnitten

(alternativ fUr eine leichtere Suppe 600 g Karotten in 1,5 cm Wiirfel

geschnitten)

kalte Hihnerbrihe

10-15 ml (2-3 TL) gemahlener Koriander

ISalz und Pfeffer

Zubereitung

Butter in einer Pfanne schmelzen, Zwiebel und Knoblauch zufligen und

glasig dunsten.

2 Mbhren in den Plrierer geben, Zwiebeln und Knoblauch zufligen. So viel
Huhnerbrihe zufigen, dass die 1,5 Markierung auf dem Gefal3 erreicht ist.
Deckel und Fullkappe aufsetzen.

3 FUr eine etwas grobere Suppe halten Sie die Impulsstufe etwa 5 Sekunden
gedrUckt, fur eine feinere langer.

4 Suppe in einen Topf schitten, Koriander und Gewdlrze zufiigen und Suppe
30 bis 35 Minuten lang kdcheln lassen.

5 Bei Bedarf nachwirzen und mehr FlUssigkeit zufigen.

—_

Weitere Rezepte finden Sie auf der Kenwood Website unter:
www.kenwoodworld.com
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Miihle AT286 (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie das Mahlwerk zum Zerkleinern von Krautern, Nissen und
Kaffeebohnen.

Sicherheit

® Berlhren Sie nicht die scharfen Messer. Halten Sie das Messerwerk von
Kindern fern.

® \erwenden Sie den Behalter und das Messerwerk nur mit dem mitgelieferten
Sockel.

® Niemals heiBe FlUssigkeit in die MUhle fullen.

® Muhle erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum Stillstand gekommen ist.

® \ersuchen Sie niemals, das Messerwerk an der Maschine zu befestigen,
wenn der Behalter nicht angebracht ist.

® Beim Abnehmen der Muhle vom Antrieb darauf achten, dass Sie nicht den
Mahlbehélter vom Muhlensockel abschrauben.

® Betreiben Sie das Gerat im Interesse einer langeren Lebensdauer nie langer
als 30 Sekunden ohne Unterbrechung. Schalten Sie das Geréat ab, wenn Sie
die gewlinschte Konsistenz der Zutaten erreicht haben.

® Die Verarbeitung von GewUlrzen empfiehlt sich nicht, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kénnen.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn das Mahlwerk falsch angebracht wurde.

® Nur fUr trockene Zutaten verwenden.

SchlUssel @

@ Sockel

®@ Messerwerk

® Dichtungsring
@ Miuhlen-Behalter

Gebrauch des Muhle

Geben Sie Ihre Zutaten in das Glas.

Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring fest auf dem Messereinsatz sitzt.

Kompletten Messerblock mit dem Messer auf das gefllite Glas legen.

Sockel auflegen und mit dem Glas verschrauben. Danach das Glas

umdrehen.

5 Entfernen Sie den Deckel des Hochgeschwindigkeits-Anschlusses, indem
Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen und abheben @.

6 Setzen Sie die Muhle so auf den Anschluss, dass der Pfeil w auf dem
MUhlensockel zur Ruckseite der Maschine zeigt. Drehen Sie die MUhle zum
Einrasten im Uhrzeigersinn, bis die beiden Pfeilmarkierungen x
Ubereinstimmen.

7 Stellen Sie das Gerat auf maximale Geschwindigkeit.

o Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengebaut bzw. falsch an der Kiichenmaschine
angebracht wurde oder aber der Deckel fiir den
Mittelgeschwindigkeits-Anschluss nicht aufgesetzt ist.

8 Wenn die gewlinschte Konsistenz erreicht ist, schalten Sie die Maschine aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

9 Nehmen Sie die Muhle ab.

10 Setzen Sie nach Gebrauch den Deckel fur den Hochgeschwindigkeits-
Anschluss wieder auf.

Tipps

® Krauter lassen sich am Besten sauber und trocken mahlen.

® Beim Mahlen von Kaffeebohnen wird das Resultat umso feiner, je langer die
Mahldauer ist.

® Die Hochstmenge fur Krauter betragt 10 g und fir Nisse und Kaffeebohnen

50g.
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Pflege und Reinigung

® Die Klichenmaschine immer abschalten und den Netzstecker ziehen, bevor
Sie das Zusatzgeréat von der Maschine nehmen.

® Das Zusatzgerat vor dem Reinigen komplett auseinandernehmen.

® [(r eine leichtere Reinigung sptlen Sie die Teile nach Gebrauch immer ab.

Behdilter, Sockel.
Mit der Hand in heiBem Wasser und Spulmittel abwaschen. Mahlbehalter
und Sockel kénnen auch in der Spllmaschine gewaschen werden.

Messerwerk

1 Den Dichtungsring entfernen und waschen.

2 Reinigen Sie die Klingen mit einer Birste unter einem Wasserhahn. Die
Unterseite des Messerwerks muss trocken bleiben.

3 An der Luft trocknen lassen.



Food-Prozessor-Aufsatz AT284 (wenn im
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eferumfang)

rwenden Sie den Food-Prozessor-Aufsatz zum Zerkleinern, Schneiden,

Raspeln und Reiben. Die Zitruspresse (wenn im Lieferumfang) dient zum
Auspressen von Zitrusfriichten und kann nur mit dem Food-Prozessor AT284
benutzt werden.

S
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Wichtig

Entfernen Sie alle Verpackungen einschlieBlich der Kunststoffabdeckung fur
die Messereinheit. Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum Schutz der
Messer bei Herstellung und Transport dienen.

icherheit

Die Schneidmesser und Scheiben sind sehr scharf. Gehen Sie vorsichtig
damit um. Halten Sie das Schneidmesser, beim Hantieren oder
Reinigen, immer am Haltegriff am oberen Teil, mit den Fingern
weg von den scharfen Klingen.

Vor dem Ausschltten des Inhalts aus der Schissel Messer immer erst
entfernen.

Geben Sie weder Hande noch Utensilien in die RUhrschissel des Food
Prozessors, wahrend dieser am Strom angesteckt ist.

Drlicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einflillschacht.
Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Ziehen Sie den Stecker, bevor Sie den Deckel des Behdlters abnehmen:-
das Gerat ausschalten;

warten Sie bis die Schneidmesser/-scheiben komplett stillstehen.

Achten Sie beim Benutzen von GemUsehobel/Reibeisen oder Raspelscheibe
darauf, dass der Behalter nicht bis zur Schneidscheibe geflllt wird:
regelmaBig leeren.

Treten wahrend der Benutzung des Zubehdrs, starke Vibrationen auf,
reduzieren Sie entweder die Drehzahl oder stoppen Sie die Maschine und
entnehmen Sie einen Teil des Inhalts.

Das Gerit kann beschédigt werden und es kann zu Verletzungen
kommen, wenn der Verriegelungsmechanismus iibermaBiger
Krafteinwirkung ausgesetzt wird.

Schlussel (0 & (@)
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Food Prozessor

Schieber: groB und klein
Zufuhrtrichter

Food Prozessor Deckel
Fingergriff

Messerschneide

Food Prozessor Schiissel
Antriebswelle
GemUsehobel/Reibeisen grob
GemUsehobel/Reibeisen fein
Schneidmesser der Raspelscheibe
Optionale Platten

dinne Schneidplatte
standard Schneidplatte

extra grobe Schnitzelplatte
Zitruspresse

Saftkegel

Sieb

Es kann sein, dass nicht alle der oben aufgeflhrten Zubehdrteile im
Lieferumfang enthalten sind. Dies hangt vom jeweiligen Modell ab.

Schneidmesser

Verwenden Sie das Schneidmesser zum Zerkleinern von gekochtem Fleisch,
Eiern, Gemuse, Nussen, Pasteten und Dips, aber auch zum Herstellen von
Brosel aus Brot oder Keks.

zum Verwenden der Schneidmesser

1
2
3

Nehmen Sie den Deckel filr den Ausgang der mittleren Drehzahl @ heraus.
Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang @.

Geben Sie die Schussel Uber die Antriebswelle mit dem Griff Uber dem
an/aus und Drehzahlregler und drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet ©.
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4 Setzen Sie das Schneidmesser Uber die Antriebswelle und drehen Sie es,
bis es komplett nach unten fallt. Achten Sie beim Umgang mit der
Klinge des Schneidmessers, dass diese sehr scharf ist.

5 Zerkleinern Sie die Nahrungsmittel grob und geben Sie diese, gleichmaBig
verteilt, in die Schissel.

6 Setzen Sie den Deckel, die Zufuhrschnecke Uber den Drehzahlschalter und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis er eingerastet ist, achten aber auch
darauf, dass der Zapfen am Deckel in der Einkerbung des Griffes sitzt @.
Der Deckel ist dann richtig, wenn die Markierungen tbereinstimmen T

o Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengebaut bzw. falsch an der Kiichenmaschine
angebracht wurde oder aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht aufgesetzt ist.

7 Setzen Sie die Dricker ein.

8 Einschalten und solange zerkleinern, bis die richtige Konsistenz erreicht ist.
Fur die meisten Zerkleinerungsfunktionen empfehlen wir hohe
Geschwindigkeit.

® Fir kleine KraftstdBe, verwenden Sie die Impulsstufe ®. Das Gerét
zerkleinert solange sie die Impulsstufe halten.

9 Ausschalten und Stecker ziehen.

10Zubehér abnehmen.

11 Nach Gebrauch erneut den Deckel fiir den Ausgang der mittleren Drehzahl
aufsetzen.

Tipps

® Schneiden Sie die zu bearbeitenden Zutaten klein, bevor Sie sie in die
Schussel fullen. Fleisch, Brot, Gemuse und andere Lebensmittel ahnlicher
Struktur sollten in ca. 2 cm groBe Wiirfel geschnitten werden. Kekse sollten
in Stiicke gebrochen und bei laufender Maschine durch das Einfllirohr
eingefullt werden.

® Krauter lassen sich am Besten sauber und trocken zerkleinern.

® Keine flissigen Zutaten verarbeiten, da diese unter dem Deckel
hervorquellen kdnnten. Zu diesem Zweck ist ein Mixer erhéltlich. Zum
Purieren von Suppen usw. die Fllssigkeit abgieBen, die festen Zutaten
verarbeiten und diese dann wieder in die Flissigkeit geben.

® Achten Sie darauf, die Zutaten bei Verwendung des Messers nicht zu lange
zu verarbeiten.

® Nicht das Schlagmesser zum Verarbeiten zéher Massen wie Brotteig
verwenden, da dies die Klichenmaschine beschadigen kdnnte. Flr Brotteig
den Knethaken und fUr Rihrteig den Schneebesen in der Rihrschiussel
benutzen.

® \erwenden Sie das Schneidmesser auch nicht zum zerkleinern von
Eiswurfeln oder anderen harten Nahrungsmitteln wie Gewdrzen, das
Zubehor kdnnte beschadigt werden.

® \Wenn Sie Mandelessenz oder Aromastoffe zur Mischung hinzufligen,
vermeiden Sie direkten Kontakt mit dem Kunststoff, dieser kénnte sich
dauerhaft verfarben.

maximales Fassungsvermdgen

® Fleisch 400g (1402) mit der
Machen Sie Hackfleisch, indem Sie das Uberschissige Fett entfernen und
das Fleisch dann in 2 cm groBe Wiirfel schneiden, es in die Schiissel geben,
und das Gerét ca. 20 Sekunden, oder bis die gewlinschte Textur erreicht ist,
laufen lassen. Je lénger Sie die Maschine laufen lassen, um so feiner wird
die Textur.

Schneid-/Hack- und Raspelscheibe

Verwenden Sie die Schneid-/Hackscheibe zum Zerkleinern von Obst,
GemUse und Kése und die Raspelscheibe zum Reiben von Parmesan und
Kartoffeln fur Kartoffelpuffer.

Verwenden von Hobel/Reibeisen/Raspel

Funktion der Schneidscheiben

Schneidscheiben/Reiben

Die Scheiben ® und (9 sind auf beiden Seiten verwendbar: eine Seite
schneidet, die andere reibt.

Sie kdnnen Kase, Modhren, Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, rote Bete oder
Zwiebeln in Scheiben schneiden. Sie kdnnen Kase, Mohren, Kartoffeln oder
andere Lebensmittel mit einer ahnlichen Struktur reiben. Die gewiinschte
Seite der Scheibe muss oben liegen.

Raspelplatte (0 Raspelt Parmesan und Kartoffeln fUr Kartoffelknddel.



Optionale Platten

Diinnes Schnitzelwerk (Julienne) ()

Diese Scheibe schneidet Kartoffel in diinne Pommes frites und feste Zutaten
fur Salate, Garnituren, Kasserollen und Pfannengerichte in diinne Streifen
(z.B. Mohren, Ruben, Zucchini und Gurken).

Standard-Schnitzelwerk ©
Schneidet Kartoffeln fir Pommes frites und feste Zutaten fir Salate und Dips
(z.B. Ruben, Gurken).

Extra grobe Reibe (® Zum Grobreiben von Kase und Mohren.

Verwendung der Schneide- bzw. Reibescheiben

~
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Nehmen Sie den Deckel fiir den Ausgang der mittleren Drehzahl heraus.
Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang.

Geben Sie die Schussel Uber die Antriebswelle mit dem Griff Uber dem
an/aus und Drehzahlregler und drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

Schieben Sie die Schneidplatte auf die Antriebswelle. Die von lhnen
gewahlte Schneidseite muss nach oben zeigen. Gehen Sie mit den
Schneidplatten vorsichtig um - sie sind sehr scharf. Halten Sie
diese am Haltegriff in der Mitte.

Setzen Sie den Deckel, den Zufuhrtrichter Uber den Drehzahlregler und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis er eingerastet ist, achten aber auch
darauf, dass der Zapfen am Deckel in der Einkerbung des Griffes sitzt. Der
Deckel ist dann richtig, wenn die Markierungen Ubereinstimmen T

Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengebaut bzw. falsch an der Kiichenmaschine
angebracht wurde oder aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht aufgesetzt ist.

Wahlen Sie das gewUlnschte Einflllrohr aus. Der Schieber enthalt ein
kleineres Einfullrohr fUr die Verarbeitung einzelner Zutaten oder fur diinne
Zutaten.

Verwendung des kleinen Einfiillrohrs

Stecken Sie zuerst den groBen Schieber in das Einflllrohr.

Verwendung des groBen Einfiillrohrs

Verwenden Sie beide Schieber zusammen.

Legen Sie die Zutaten in das Einfullrohr.

Schalten Sie ein und drlicken Sie mit dem Schieber gleichmaBig nach unten
— stecken Sie niemals die Finger in den Zufuhrtrichter. Flr
weichere Nahrungsmittel wie Gurken, empfehlen wir eine mittlere
Geschwindigkeit, fir festere wie Karotten oder harten Kase eine mittlere bis
hohe Geschwindigkeitsstufe.

Ausschalten und Stecker ziehen.

10 Zubehér abnehmen.
11 Nach Gebrauch erneut den Deckel fiir den Ausgang der mittleren Drehzahl

aufsetzen.

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten.

Schneiden Sie die Zutaten nicht zu klein. Flllen Sie das groBBe Einflillrohr
Uber seine Breite fast vollstdndig. Dies verhindert, dass Zutaten beim
Verarbeiten an der Seite entlang gleiten kénnen.

Alternativ kdnnen Sie das kleine Einflillrohr verwenden.

Wenn Sie Zutaten in Scheiben schneiden oder reiben wollen: aufrecht
stehende Zutaten sind nach dem Schneiden/Reiben kurzer als horizontal
liegende Zutaten.

Bei der Verwendung einer Schneidplatte bleiben immer kleine Reste auf der
Scheibe oder bei den Zutaten zuriick.

Pflege und Reinigung

Vor Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes die Kliichenmaschine
grundsatzlich ausschalten und vom Netzstrom trennen.
Den Aufsatz vor dem Reinigen komplett auseinandernehmen.

Schiissel, Deckel und Zubehor

Waschen und anschlieBend abtrocknen. Achten Sie darauf, dass die Klingen
und Schneidscheiben scharf sind.

Alternativ kénnen Sie die Teile auch auf der oberen Einschubleiste Ihrer
Spulmaschine reinigen. Empfohlen wird ein Kurzprogramm bei niedriger
Temperatur.

Nach dem Verwenden lagern Sie das Schneidmesser in der Prozessor
Schussel.
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Zitruspresse

Hinweis:

Dieses Zubehdrteil kann nur mit dem Food Prozessor AT284 verwendet
werden.

Verwenden Sie lhre Zitruspresse zum Auspressen von Zitrusfrichten wie z.B.
Orangen, Zitronen, Limonen oder Grapefruit.

SchlUssel

Saftkegel
® Sieb

Verwendung lhrer Zitruspresse

1
2
3

7
8
9

Nehmen Sie den Deckel flir den Ausgang der mittleren Drehzahl heraus @.
Setzen Sie die Antriebswelle an den Ausgang.

Geben Sie die Schissel Uber die Antriebswelle mit dem Giriff Uber dem
an/aus und Drehzahlregler und drehen diesen im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

Setzen Sie das Sieb in den Becher, achten Sie dabei, dass der Ansatz am
Rand mit der Einkerbung im Handgriff des Bechers einrastet @.

Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengebaut bzw. falsch an der Kiichenmaschine
angebracht wurde oder aber der Deckel fiir den
Hochgeschwindigkeits-Anschluss nicht aufgesetzt ist.

Geben Sie den Kegel Uber die Antriebswelle und drehen Sie diesen bis er
komplett nach unten fallt.

Halbieren Sie die Friichte. Schalten Sie auf Stufe 3 und drlicken die Frichte
in den Kegel.

Hinweis

Leeren Sie den Becher regelméBig und lassen den Saft niemals bis an die
Unterseite des Siebes ansteigen.

Ausschalten und Stecker ziehen.

Heben Sie den Kegel an. Entsperren und Sieb herausnehmen.

Becher entriegeln und Saft ausleeren.

Pflege und Reinigung

Vor Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes die Klichenmaschine
grundsatzlich ausschalten und vom Netzstrom trennen.

Waschen Sie Saftkegel, Sieb und Schale von Hand und trocknen Sie die
Teile grindlich ab. Alternativ kdnnen Sie die Teile in der
Geschirrsptilmaschine reinigen (nur auf dem oberen Gestell).



Entsafter AT285 (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie die Saftzentrifuge zum Pressen von Saft aus Friichten und
Gemdise.

S

icherheit

Wenn der Filter beschadigt ist, den Entsafter nicht weiter
benutzen.

Die Schneidmesser am Boden des Filters sind sehr scharf, gehen Sie beim
Reinigen des Filters vorsichtig vor.

Nur den zum Gerat gehdrenden Stopfer verwenden. Nie die Finger in den
EinfUllstutzen stecken. Bleibt ein Obst- oder Gemduseteil in dem Einflllstutzen
héngen, bitte sofort den Netzstecker ziehen.

Vor Offnen des Deckels den Entsafter abschalten und warten, bis der Filter
stillsteht.

Gewalteinwirkung auf den Verschlussmechanismus kann zu
Beschadigungen am Gerat fihren und Sie kdnnen sich dabei verletzen.
Verwenden Sie den Deckel nicht zum Bedienen des Zubehors, sondern
immer die an/aus Drehzahlregelung.

Treten wahrend der Benutzung des Zubehdrs, starke Vibrationen auf,
reduzieren Sie entweder die Drehzahl oder stoppen Sie das Gerat, ziehen
Sie den Netzstecker und beseitigen Sie alle Verstopfungen.

Schlussel

CICICICSICICICICICIS)

Stopfer

EinfUlltablett

Sicherheitsverschluss flir Einfllltablett
Filter

Fruchtfleischbehélter

Saftauslass

Freigabeschalter fUr das Fruchtfleisch
Sockel

Becher

Halter flr Becher

Verwenden lhrer Saftzentrifuge

Vorbereitung der Friichte

Steine bzw. Kerne entfernen (z. B. bei Pflaumen, Pfirsichen, Kirschen usw.)
Harte Schalen (z. B. bei Melonen, Ananas, Gurken, Kartoffeln usw.)
entfernen.

Friichte/GemUise mit diinnen Schalen (z. B. Apfel, Birnen, Karotten, Rettiche,
Salat, Kohl, Petersilie, Spinat, Trauben, Erdbeeren, Sellerie usw.) brauchen
nur gewaschen werden.

Schale von Zitrusfrichten — Schalen und entfernen Sie die weiBe Haut, da
der Saft sonst bitter schmecken kénnte. Beste Ergebnisse erzielen Sie mit
dem Zubehor fUr Zitrusfrichte, welches Sie separat erwerben kénnen.

Zusammenbau und Verwendung

Entfernen Sie vor dem Zusammenbau den Deckel des
Hochgeschwindigkeits-Anschlusses @.

Setzen Sie den Fruchtfleischbehalter auf den Sockel und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Wenn er richtig sitzt, sollte sich der Ausguss
Uber dem Freigabehebel des Fruchtfleischbehalters befinden.

Filter einsetzen und fest in Position pressen.

Deckel im Fruchtfleischbehalter mit dem Verschlussriegel, neben dem
StandfuB3 des Sockels, einsetzen. Im Uhrzeigersinn drehen bis der
Verschluss in der Kerbe am oberen Arm des Sockels einrastet. Der Deckel
ist dann richtig, wenn die Markierungen Ubereinstimmen T

Becherhalter in die Unterseite des Zubehors einsetzen — der Pfeil auf dem
Becherhalter sollte nach oben zeigen und mit dem Ausguss und dem
Freigabehebel ausgerichtet sein.

Becherhalter festhalten und Zubehdr am Mixer befestigen. Dabei sollte sich
der Ausguss Uber der Ecke des Ausgangs fur hohe Drehzahl befinden
anschlieBend im Uhrzeigersinn drehen, bis dieser einrastet.

Becherhalter nach hinten drlicken und Becher einsetzen. Halter in Position
drehen, so dass sich der Becher unterhalb des Fruchtausgusses

befindet @.

Lebensmittel passend fir die Einfllléffnung klein schneiden.

Der Aufsatz funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengebaut bzw. falsch an der Kiichenmaschine
angebracht wurde oder aber der Deckel fiir den
Mittelgeschwindigkeits-Anschluss nicht aufgesetzt ist.
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9

Auf Stufe 3 schalten, dann Lebensmittel in den Zufuhrschacht hineingeben.
Lebensmittel mit dem Stopfer nach unten driicken - niemals die Finger
in den Zufuhrschacht stecken.

10Ausschalten und Stecker ziehen.
11 Nach Gebrauch erneut den Deckel fir den Ausgang der hohen Drehzahl

g~ N =
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aufsetzen.

Zum Auseinandernehmen die Montageanweisungen in umgekehrter
Reihenfolge durchfiihren, aber um den Fruchtfleischbehalter vom Sockel
nehmen zu kdnnen, muss erst der Freigabeschalter gedriickt werden.

Alternativ dazu, wird eine groBe Menge Friichte oder Gemuse entsaftet und
nur der Becher und Fruchtfleischbehalter soll entleert werden, gehen sie wie
folgt vor:-

Mixer abschalten und Netzstecker ziehen.

Zubehordeckel entriegeln und abnehmen.

Filter herausnehmen,

Becherhalter seitlich drehen, Becher entnehmen und entleeren.
Entriegelungshebel des Fruchtfleischbehdlters driicken und gegen den
Uhrzeigersinn drehen, dann herausheben.

Fruchtfleischreste aus dem Behadlter entleeren.

Gerét erneut zusammensetzen.

wichtig

Bei auftretenden Vibrationen, Entsafter abschalten und Trester aus dem Filter
entnehmen. (Eine Vibration entsteht, wenn der Trester ungleich verteilt ist.)
In einem Arbeitsgang kénnen maximal 500 g Friichte oder Gemuse
verarbeitet werden.

Sehr harte Lebensmittel verringern die Drehzahl oder bringen Ihr Zubehorteil
zum Stillstand. Geschieht dies, Entsafter abschalten und Filter reinigen.
Wahrend des Gebrauchs Gerét immer wieder abschalten und Fruchtfleisch-
und Tresterbehalter regelméaBig entleeren.

Tips und Hinweise

Weiche Frlichte langsam einflllen, um maéglichst viel Saft herauszupressen.
Je eher Sie den Saft trinken, desto mehr Vitamine bleiben erhalten.

Wenn Sie den frisch gepreBten Saft einige Stunden lang aufoewahren
mochten, dann maglichst im Kihlschrank. Er halt sich langer, wenn Sie ein
paar Tropfen Zitronensaft hinzugeben.

Trinken Sie mehr als drei 230mls Glas Saft einen Tag nicht es sei denn Sie
sind zu ihm gekommen.

VerdUnnen Sie Saft fir Kinder mit einem gleichen Betrag des Wassers.

Der Saft von dunkelgriinem (Broccoli, Spinat usw.) oder dunkelrotem (rote
Bete, Rotkohl usw.) GemUse ist sehr stark - Sie sollten ihn immer verdinnen.
Fruchtsaft enthélt viel Fruktose (Fruchtzucker). Diabetiker oder Personen mit
niedrigem Blutzuckerspiegel sollten nicht zu viel davon trinken.

Pflege und Reinigung

Bevor das Zubehor vom Mixer entnommen wird Gerét abschalten und
Netzstecker ziehen.

Vor dem Reinigen Zubehdr erst komplett auseinandernehmen.

Um das Reinigen zu erleichtern, waschen Sie die Teile gleich nach
Gebrauch.

Sockel niemals feucht werden lassen.

Einige Nahrungsmittel wie z. B. Karotten verfarben den Kunststoff. Diese
Verfarbungen lassen sich durch Abreiben mit einem in Pflanzendl getauchten
Lappen entfernen.

Sockel
Mit einem feuchten Tuch abwischen und trocken nachreiben.

Filter

Mit einer weichen Burste reinigen.

Filter regelmiBig auf Beschadigungen untersuchen.
Beschadigten Filter niemals verwenden. Siehe “Kundendienst
und Service”

Andere Teile

Waschen und anschlieBend abtrocknen. Alternativ kénnen die Teile auch auf
der oberen Einschubleiste lhrer Spllmaschine gereinigt werden. Empfohlen
wird ein Kurzprogramm bei niedriger Temperatur.
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leischwolf AT281 (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie den Fleischwolf zum Verarbeiten von rohem und gekochtem
Fleisch, Fisch und NuUssen.

S

S
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icherheit

Vor dem Zerkleinern Knochen und Rinde etc. vom Fleisch entfernen.

Beim Zerkleinern von NUssen immer nur eine kleine Menge in den
Fleischwolf geben. Erst dann nachflllen, wenn die erste Ladung in der
Forderschnecke ist.

Immer den beiliegenden Stopfer verwenden. Werkzeuge oder Finger nicht in
die Einfllléffnung halten.

Achtung - der Messerkopf ist scharf, Vorsicht beim Verwenden und
Reinigen!

Vor dem Einschalten sicherstellen, dass der Zubehéraufsatz korrekt
angebracht ist und fest sitzt.

chlissel

Ringmutter

Fleischwolf-Lochscheiben: mittel, grob (je nach Modell ist u. U. nur eine
Lochscheibe im Lieferumfang)

Messerkopf

Férderschnecke

Fleischwolfgehause

Vorratsschale

Stopfer

Zusammenbau

1
2

3
4

Schieben Sie die Férderschnecke in das Fleischwolfgehéause ein.
Setzen Sie den Messerkopf auf — mit der Scheidkante nach auBen @.
Achten Sie darauf, dass der Messerkopf richtig sitzt — Sie kdnnten
ansonsten den Fleischwolf beschédigen.

Setzen Sie eine der Lochscheiben so auf, dass die Nut auf dem Stift sitzt @.

Die Ringmutter locker aufschrauben.

Verwendung des Fleischwolfs

1
2

Heben Sie den Rihrarm an.

Setzen Sie den Fleischwolf in der abgebildeten Position @ ein und zwar so,
dass die Antriebszapfen am Ende der Schnecke auf die entsprechenden
Vertiefungen im Antriebsanschluss ausgerichtet sind.

Schieben Sie den Fleischwolf in den Anschluss und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Die Ringmutter von Hand festziehen.

Setzen Sie die Zufuhrschale @ auf.

Gefrorene Nahrungsmittel vor dem Zerkleinern vollstiandig
auftauen. Fleisch in 2,5 cm breite Streifen schneiden.

Schalten Sie auf Maximalgeschwindigkeit, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler im Uhrzeigersinn drehen. Driicken Sie das Hackgut
Stlick fur Stlick sanft mit dem Stopfer durch. Nicht zu stark driicken —
Sie kdnnten damit Ihren Fleischwolf beschédigen.

Wichtig

Den Fleischwolf-Aufsatz niemals langer als 10 Minuten betreiben, da dies
ansonsten lhre Klichenmaschine beschédigen kénnte.

Der Fleischwolf funktioniert nur dann, wenn die Deckel fiir die
Mittel- und Hochgeschwindigkeits-Anschliisse aufgesetzt sind.
Nach zerkleinern der Nahrungsmittel, ausschalten und Stecker ziehen.
Nehmen Sie den Fleischwolf ab.

Pflege und Reinigung

Vor Anbringen oder Abnehmen des Aufsatzes grundsétzlich die
Klchenmaschine ausschalten und vom Netzstrom trennen.

Den Aufsatz vor dem Reinigen komplett auseinandernehmen.

Alle Teile mit heiBem Wasser und Spulmittel abwaschen und grindlich
abtrocknen. Die Teile nicht in der Geschirrspiilmaschine
waschen. Niemals eine Natronldsung verwenden.

Die Lochscheiben mit Pflanzendl abwischen und in fettdichtes Papier
einwickeln, damit sie sich nicht verfarben oder rosten.
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Kundendienst und Service

Ein beschédigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden von KENWOOD
oder einer autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Geréates

Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit Ihrem Handler in Verbindung, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmdill
entsorgt werden. Es muss zu einer 6rtlichen Sammelstelle fir Sondermdll
oder zu einem Fachhandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgeréats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind.
Zudem ermoglicht dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das
Gerat hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die korrekte getrennte
Entsorgung von Haushaltsgeraten ist das Gerat mit dem Symbol einer
durchgestrichenen Mullitonne gekennzeichnet.
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prima di usare I"apparecchio/gli accessori per la prima volta
Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Lavare i componenti: vedere la sezione ‘cura e pulizia’.

Spingere il cavo in eccedenza nell’apposita rientranza sul retro
dell’apparecchio.

curezza

Prima di montare o smontare gli accessori, dopo I'uso o prima della pulizia,
spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa elettrica

Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

Tenere le dita lontano dalle parti in movimento e dagli accessori montati. Non
inserire mai le dita ecc. nel meccanismo a cerniera.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il funzionamento.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza clienti’

Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.

Non usare mai un accessorio non autorizzato, oppure piu di un accessorio
alla volta.

Quando si usa un accessorio, leggere le informazioni sulla sicurezza in
dotazione relative al particolare accessorio.

Non superare mai le capacita massime riportate.

Fare attenzione nel sollevare I'apparecchio. Prima verificare che testa,
recipiente, utensili e cavo siano ben saldi.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini) con ridotte
capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti,
a meno che non siano attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile
della loro incolumita.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se |'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare Papparecchio alla rete elettrica

Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica corrisponda a quella
riportata sulla targhetta posta sul fondo dell’apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

legenda
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robot da cucina

attacco a media velocita

attacco ad alta velocita

attacco per gli accessori

leva sblocca-testa

testa del mixer

ciotola

interruttore acceso/spento e selettore della velocita
corpo motore

rientranza per il cavo

frusta

gancio impastatore con protezione rimovibile
frullino

paraspruzzi

accessori
Non tutti gli accessori indicati potrebbero essere inclusi nel vostro robot da
cucina. Gli accessori dipendono dal modello di robot.

frullatore (AT282 e AT283)
tritatutto (AT286)
spremiagrumi

accessorio robot (AT284)
spremitore continuo (AT285)
tritatutto (AT281)

34

rega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le i

lustrazioni

gli accessori per miscelare e il loro uso

frusta
Per preparare torte, biscotti, pasta frolla e simili, glassa, ripieni, bigné e purea
di patate

frullino

Per uova, panna, pastelle, pan di spagna senza grassi, meringhe,
cheesecake, mousse e soufflé. Non utilizzare il frullino nel caso di miscele
dense (ad esempio per montare burro e zucchero), potrebbero danneggiarla.

braccio impastatore
Per impasti con lievito di birra.

per usare il mixer

1

(@]

Premere la leva sblocca-testa @ e sollevare la testa fino a bloccarla in
posizione.

Scegliere I'utensile desiderato e spingerlo nell’apposito attacco @.
Controllare di montare sempre la protezione sull’albero del braccio
impastatore, prima di inserirlo nell’attacco. Dopo averlo inserito, montare la
protezione sull’attacco del mixer, per impedire I'ingresso degli alimenti.
Montare il recipiente sulla base e girarlo in senso orario per bloccarlo in
posizione @.

Premere la leva sblocca-testa e abbassare la testa del mixer fino a bloccarla
in posizione.

Inserire la spina nella presa di corrente, accendere e impostare la velocita
come desiderato. Per spegnere, spostare il selettore su ‘0’

Per azionare 'apparecchio in modo intermittente, impostare su ®.
Togliere la spina dalla presa elettrica.

Sollevare la testa del mixer. Mentre la si tiene ferma, tirare I'utensile ed
estrarlo dall’attacco.

importante

Quando si lavorano ingredienti pesanti, come impasti per il
pane, € normale che la testa del mixer si muova.

Se la testa del mixer viene sollevata con I'apparecchio in funzione,
quest’ultimo si ferma immediatamente. Per farlo ripartire, abbassare la testa
del mixer, impostare la velocita sulla posizione spenta, attendere qualche
secondo e poi selezionare nuovamente la velocita. Il mixer dovrebbe
rimettersi subito in funzione.

Se per qualungue motivo dovesse mancare la corrente e il mixer smette di
funzionare, spostare il selettore sulla posizione spenta, attendere qualche
secondo e poi selezionare nuovamente la velocita. || mixer dovrebbe
rimettersi subito in funzione.

Il mixer non funziona se prima non si montano correttamente
tutti i coperchi sull’apparecchio.

Se si sente che I'apparecchio funziona con fatica, spegnerlo ed

estrarre parte della miscela, o alternativamente alzare la velocita.

Rimuovere sempre gli accessori montati agli attacchi ad alta e media velocita
prima di sollevare la testa del mixer.

suggerimenti

Se necessario spegnere I'apparecchio e raschiare la ciotola con una spatola.
Per montare le uova € meglio utilizzare uova a temperatura ambiente.

Prima di montare albumi assicurarsi che il frullino o la ciotola non siano unti o
sporchi di tuorlo.

Utilizzare ingredienti freddi per preparate pasta frolla e simili, a meno che la
ricetta non indichi diversamente.

Quando si montano burro e zucchero per preparare torte utilizzare sempre
burro a temperatura ambiente o farlo prima ammorbidire.

Il vostro mixer & dotato della funzione ‘partenza dolce’ per minimizzare il
rischio di fuoriuscita degli ingredienti. Tuttavia, se I'apparecchio viene avviato
con una miscela di consistenza elevata nella ciotola, come I'impasto per il
pane, potreste notare che il mixer impiega alcuni secondi per raggiungere la
velocita selezionata.



punti da ricordate nella preparazione del pane

importante

Non superare mai le capacita massime indicate, altrimenti si sovraccarica
I’apparecchio.

Quando si lavorano ingredienti pesanti, come impasti per il pane, € normale
che la testa del mixer si muova.

Gli ingredienti si mescolano meglio se si versa prima il liquido.

Di tanto in tanto fermare I'apparecchio e pulire il braccio impastatore
dall’impasto.

Partite di farina diverse richiedono quantita di liquido notevolmente diverse e
la viscosita del’impasto pud avere effetti marcati sul carico imposto
all’apparecchio. Si consiglia di tenere I'apparecchio sotto controllo mentre
prepara I'impasto, questa operazione dovrebbe richiedere non piu di 6-8
minuti.

selettore della velocita

Queste informazioni sono indicative e dipenderanno dalla quantita di
ingredienti nel recipiente e dal tipo di alimenti lavorati.

frusta

per montare burro e zucchero, iniziare a velocita minima o poi
aumentarla in modo graduale

per sbattere le uova, usare una velocita medio-alta

per incorporare farina, frutta, ecc., usare una velocita medio-bassa
per miscele per torte, iniziare a iniziare a velocita minima o poi
aumentarla in modo graduale

per incorporare il burro nella farina, usare la frusta a velocita medio-
bassa

frullino
alzare gradualmente la velocita fino al massimo

braccio impastatore
usare una velocita medio-bassa

capacita massime

pasta frolla

pan di spagna
(lavorazione monostadio)
composto per torta alla frutta 1.8 kg di miscela totale
impasto per pane 500 g di farina
albumi 8

450 g di farina

1.6 kg di miscela totale

sensore elettronico della velocita

I vostro mixer & dotato di un sensore elettronico della velocita progettato allo
scopo di mantenere costante la velocita in condizioni di carico diverse, per
esempio nel caso della lavorazione del pane o quando si aggiungono uova a
una miscela per dolci. Pertanto e possibile che la velocita vari durante la
lavorazione, poiché il mixer si adatta al carico e alla velocita selezionata; tutto
cio & normale.

per montare e usare il paraspruzzi

—_

Montare il recipiente sulla base e aggiungere gli ingredienti.

Montare I'utensile e poi abbassare la testa del mixer.

Installare il paraspruzzi sul recipiente facendo passare la sezione tagliata
attorno alla testa del mixer @.

Per togliere il paraspruzzi, invertire la procedura suddetta.

Durante la miscelazione e possibile aggiungere ingredienti direttamente nel
recipiente, usando lo scivolo di introduzione.

cura e pulizia

Prima delle operazioni di pulizia bisogna sempre spegnere I'apparecchio e
togliere la spina dalla presa elettrica.

corpo motore
Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Non usare mai prodotti abrasivi o immergerlo in acqua.

recipiente, utensili, paraspruzzi, protezione rimovibile del
braccio impastatore

Lavare a mano, quindi asciugare con cura oppure lavare nella lavastoviglie.
Non utilizzare mai spazzole di metallo, spugnette di metallo o candeggina
per pulire la ciotola in acciaio. Per rimuovere il calcare utilizzare aceto.
Tenere lontano da fonti di calore (fornelli, forni, forni a microonde).
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Frullatori AT282 e AT283 (se in dotazione)

Usare il frullatore per preparare minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato, biscotti sbriciolati, noccioline e frutta secca tritata e per tritare il
ghiaccio.

sicurezza

® RISCIO RISCALD: Lasciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente
prima di lavorarli nel frullatore.

® Non toccare le lame affilate. Tenere il gruppo delle lame lontano dai bambini.

® Utilizzare solamente la caraffa con I'unita della lama fornita.

® Non cercare mai di montare I'unita della lama sull’apparecchio senza aver
prima montato la caraffa.

® Disinserire sempre la spina dalla presa elettrica prima di mettere le mani o
altri utensili nella caraffa.

® Non mettere mai in funzione il frullatore vuoto.

® Mettere in funzione il frullatore solo dopo aver chiuso il coperchio.

® Non inserire mai la lama sul corpo motore senza prima
montare la caraffa del frullatore.

® Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di toccare il filo di
taglio della lama durante la pulizia.

® Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:
O spegnere;
o attendere fino a quando le lame si sono completamente fermate;
o modello AT283 occorre prestare attenzione a non svitare la caraffa

dalla base
® | 'uso scorretto di questo frullatore pud causare infortuni.

importante
Il bordo della base della caraffa AT282 viene installato in fase
di produzione: non cercare in nessun caso di rimuoverlo.

® L’accessorio non funziona se non & montato correttamente o
inserito correttamente sul robot da cucina, o se non si monta
il coperchio dell’attacco a media velocita.

® Non azionare mai il frullatutto per piu di un minuto, altrimenti si surriscaldera.
Spegnere il frullatutto non appena il liquido all'interno ha raggiunto la
consistenza desiderata.

® Non versare ingredienti secchi nel frullatore prima di accenderlo: tagliarli
prima a dadini, poi togliere il coperchio dal tubo di inserimento e immetterli
attraverso il tubo sul coperchio mentre I'apparecchio € in funzione.

® modello AT282 non macinare spezie come chiodi di garofano, aneto e
semi di cumino, che danneggiano la superficie in acrilico.

® Non usare il frullatutto per conservarvi cibi. Tenerlo sempre vuoto, sia prima
che dopo I'uso.

® Non macinare mai il ghiaccio da solo - aggiungere sempre una piccola
quantita d'acqua.

® modello AT282 non frullare mai piu di 1,5 litri - meno in caso di liquidi
schiumosi come frappé.

® modello AT283 non frullare mai piu di 1,2 litri - meno in caso di liquidi
schiumosi come frappé.

® Ricette per frullati — non frullare mai ingredienti congelati che hanno formato
una massa solida durante il congelamento, bensi romperli in piccoli pezzi
prima di versarli nel frullatore.

legenda

frullatore acrilico AT282
coperchio

tappo di riempimento

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

@eOeeO

frullatore in vetro AT283
tappo di riempimento
coperchio

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

base

CJCICIOICIS)



per usare il frullatore acrilico AT282

1

~

8
9

Accertarsi di aver montato correttamente I'anello di tenuta sull’unita della
lama.

Tenere la lama dalla parte sottostante e inserirla nella base del frullatore.
Ruotare per bloccare saldamente in posizione.

Versare gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in senso orario per bloccarlo in
posizione. Accertarsi che la sporgenza sul coperchio vada a inserirsi nella
scanalatura corrispondente sul manico. Se la procedura & eseguita in modo
corretto, i contrassegni saranno allineati T

Montare il tappo di introduzione sul coperchio.

Togliere il coperchio dall’attacco ad alta velocita, ruotandolo in senso
antiorario e sollevandolo @.

Montare il frullatore sull’attacco, tenendo il manico rivolto verso il retro e
girando in senso orario per bloccare saldamente in posizione.

Accendere a velocita massima.

Quando si ottiene la consistenza desiderata, spegnere e togliere la spina
dalla presa di corrente.

10Togliere il frullatore.
11 Rimontare il coperchio dell’attacco a media velocita dopo I'utilizzo.

per usare il frullatore in vetro AT283

1
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Assicurarsi che I'anello di tenuta sia montato correttamente sull’'unita della
lama.

Montare I'unita della lama sulla base.

Awvitare la caraffa di vetro sulla base.

Inserire gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio e spingere per fissare.

Montare il tappo d'introduzione nel coperchio e spingere per fissare.
Rimuovere la copertura dell'attacco ad alta velocita ruotandola in senso
antiorario e sollevandola @.

Montare il frullatore sull’attacco, tenendo il manico rivolto verso il retro.
Ruotare il frullatore in senso orario per fissarlo fermamente fino a quanto le
due frecce si allineano x

Accendere a velocita massima.

10Quando si ottiene la consistenza desiderata, spegnere e togliere la spina

dalla presa di corrente.

11 Rimuovere |l frullatore.
12 Rimontare il coperchio dell’attacco ad alta velocita dopo I'utilizzo.

consigli

A prevenzione del rischio di perdite accertarsi che la base sia bloccata
saldamente nella caraffa.

Nel preparare la maionese, versare tutti gli ingredienti nel frullatutto, fatta
eccezione per |'olio. Poi, con I'apparecchio in funzione, togliere il tappo di
riempimento ed aggiungere I'olio in modo lento e graduale.

Miscele dense come paté, salse: selezionare una velocita da bassa a media,
pulendo le pareti se necessario. Se la miscela ¢ difficile da lavorare,
aggiungere ulteriore liquido. Alternativamente utilizzare I'impostazione a
intermittenza, in modo che gli ingredienti si spostino sulle lame.

cura e pulizia

Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina, spegnere I'apparecchio e
scollegare la spina.

Smontare completamente I'accessorio prima di pulire.

Svuotare la caraffa prima di sbloccare la base.

complessivo delle lame fisso

Togliere e lavare I'anello di tenuta.

Spazzolare le lame sotto il getto d’acqua del rubinetto. Mantenere asciutta la
parte inferiore del gruppo delle lame.

Lasciare asciugare i componenti.

altri componenti

Lavare a mano in acqua calda e detersivo. Oppure il tappo d’introduzione, il
coperchio, la base e il frullatore di vetro possono essere lavati in
lavastoviglie.
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minestra di carote e coriandolo

-

ingredienti

259 di burro

1 cipolla spezzettata

1 spicchio d’aglio schiacciato

7509 di carote a dadini di 1,5cm

(alternativamente, per una minestra piu leggera usare 600g carote a dadini di
1,5cm)

brodo freddo di pollo

10-15ml (2-3 cucchiaini) di coriandolo tritato

sale e pepe

preparazione

Sciogliere il burro in una pentola, quindi aggiungere la cipolla e I'aglio e
soffriggere a fuoco lento.

Mettere le carote nel frullatore, poi aggiungere la cipolla e I'aglio. Aggiungere
brodo sufficiente fino al livello 1,5 stampigliato sulla caraffa. Mettere il
coperchio e il tappo di riempimento.

Lavorare ad impulsi per 5 secondi per una minestra densa, oppure piu a
lungo per una minestra piu liquida.

Versare la miscela in una pentola, poi aggiungere il coriandolo, condire e
sobbollire la minestra per 30 — 35 minuti, oppure fino a cottura ultimata.
Aggiungere altro sale, pepe o brodo, secondo le preferenze.

Altre ricette si trovano sul sito Web di Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Macinatutto AT286 (se in dotazione)

Usare il macinatutto per tritare erbe, frutta secca e per macinare il caffe in

ch

Si

icchi.
curezza

Non toccare le lame affilate. Tenere il gruppo delle lame lontano dai bambini.
Utilizzare il recipiente e il gruppo delle lame solo con la base fornita.

Non inserire mai liquidi bollenti nel macinatutto.

Non togliere mai il macinatutto prima che le lame abbiano smesso del tutto
di girare.

Non tentare mai di inserire il gruppo delle lame nell’apparecchio prima di
aver montato il recipiente.

Nel rimuovere il macinatutto dal corpo motore, fare attenzione a non svitare il
recipiente per la macinazione dalla base.

A garanzia della durata del macinatutto, non azionarlo mai in modo continuo
per oltre 30 secondi. Spegnerlo non appena gli ingredienti raggiungono la
consistenza desiderata.

Non si consiglia di lavorare le spezie con questo apparecchio, poiché si
rischia di danneggiarne le parti in plastica.

Questo apparecchio non entra in funzione se il macinatutto non & stato
installato in modo corretto.

Utilizzare solo per ingredienti asciutti/secchi.

legenda @
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base

gruppo delle lame

anello di tenuta

recipiente per la macinazione

come usare il macinatutto

8
9
10

Versare gli ingredienti nel recipiente.

Assicurarsi che I'anello sia montato correttamente sul gruppo delle lame.
Capovolgere il complessivo delle lame. Abbassarlo sulla vaschetta, tenendo
le lame rivolte verso il basso.

Awvitare la base sulla vaschetta, fino a stringerla a mano.

Rimuovere la copertura dell'attacco ad alta velocita girandola in senso
antiorario e sollevandola @.

Collocare il macinatutto sull’attacco con la freccia W sulla base del
macinatutto rivolta verso il retro dell’apparecchio. Ruotare il macinatutto in
senso orario per bloccarlo fermamente e fare allineare le due frecce x
Azionare I'apparecchio alla velocita massima.

L’accessorio non funziona se non & montato correttamente o
inserito correttamente sul robot da cucina, o se non si monta
il coperchio dell’attacco a media velocita.

Una volta ottenuta la consistenza desiderata, spegnere e togliere la spina.
Rimuovere il macinatutto.

Rimontare il coperchio dell’attacco ad alta velocita dopo I'utilizzo.
consigli

Le erbe si macinano meglio se sono pulite e asciutte.

Quando si macina il caffe, una macinazione per tempi pit lunghi produce

una miscela piu fine.
La capacita massima per le erbe € di 10g e di 50g per la frutta secca e il
caffe.

cura e pulizia

e

Spegnere sempre I'apparecchio e disinserire la spina dalla presa elettrica
prima di staccare I'accessorio dal robot da cucina.

Smontare completamente I'accessorio prima di pulirlo.

Per facilitare la pulizia, lavare sempre i componenti subito dopo averli

recipiente, base
Lavare a mano con acqua calda e detersivo. Il recipiente e la base possono
essere lavati in lavastoviglie.

gruppo delle lame

Rimuovere e lavare I'anello di tenuta.

Spazzolare le lame sotto il getto d’acqua del rubinetto. Non lasciare che la
parte inferiore del complessivo delle lame si bagni.

Lasciare asciugare i componenti a contatto con I'aria.

37

Accessorio robot AT284 (se in dotazione)

Usare 'accessorio robot per tagliare, affettare, sminuzzare e grattare. Lo

sp
so

Si

remiagrumi (se in dotazione) puo essere utilizzato per spremere agrumi e
lo insieme all’accessorio AT284.

importante

Nel rimuovere la confezione, assicurarsi di rimuovere dalla lama la protezione
di plastica. Prestare particolare attenzione: le lame sono molto
affilate. La protezione deve essere eliminata poiché il suo unico scopo &
proteggere la lama durante la fabbricazione e il transito.

curezza

Le lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli con cura. Tenere
sempre la lama dall’apposita presa per le dita, in cima. Tenere
le mani lontane dal bordo di taglio quando si maneggia e si
pulisce la lama.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

Tenere mani e utensili fuori dall’apparecchio mentre esso e collegato alla
presa di corrente.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.
Servirsi sempre dell’apposito accessorio (pressatore).

Prima di togliere il coperchio dal recipiente o I'accessorio dal corpo motore:
O spegnere 'apparecchio;

o attendere fino a quando le lame/i dischi si sono completamente fermati.
Quando si affetta/taglia o grattugia, non lasciare che il recipiente si riempia
fino al disco di taglio: svuotarlo a intervalli regolari.

Se I'apparecchio vibra troppo quando si usa questo accessorio, ridurre la
velocita oppure fermarlo e togliere parte del contenuto.

Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga sottoposto a
forza eccessiva, I’elettrodomestico verra danneggiato e potra
essere causa di infortuni.

legenda (9 & @)
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Robot da cucina

spingitori: grande e piccolo

tubo di introduzione

coperchio dell’apparecchio

presa per le dita

lama

recipiente

albero motore

disco per affettare/sminuzzare grosso
disco per affettare/sminuzzare fine
disco per grattugiare

dischi facoltativi

Disco fine per patatine (a fiammifero)
Disco standard per patatine

Disco per sminuzzare extra-grosso
spremiagrumi

cono

filtro

Non tutte le parti sopra elencate saranno necessariamente contenute nella
confezione. Il contenuto dipende dal modello.

lama

Usare la lama per tagliare carne cruda e cotta, uova sode, verdure, frutta
secca, per i paté e le salse e inoltre per fare il pangrattato e macinare i
biscotti.

per usare la lama

Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media velocita @.

Montare I'albero motore sull’attacco @.

Montare il recipiente sull’albero motore, tenendo il manico sopra I'interruttore
acceso/spento e girandolo in senso orario fino a bloccarlo in posizione ©.
Montare la lama sull’albero motore e girarla fino a quando si inserisce fino in
fondo. La lama @ molto affilata: maneggiarla sempre con cura.
Tagliare gli alimenti e versarli nel recipienti, distribuendoli in modo uniforme.
Montare il coperchio, con il tubo di introduzione sopra il selettore della
velocita, poi girare in senso orario avendo cura di inserire la sporgenza del
coperchio nella scanalatura sul manico del recipiente @. Se I'installazione &
corretta, i contrassegni devono risultare allineati }



9

L’accessorio non funziona se non & montato correttamente o
inserito correttamente sul robot da cucina, o se non si monta
il coperchio dell’attacco ad alta velocita.

Montare gli spingitori.

Accendere e lavorare fino ad ottenere la consistenza desiderata. Si consiglia
di usare alta velocita per tagliare la maggior parte degli alimenti.

Usare il controllo ad intermittenza &) per lavorare gli ingredienti a brevi
impulsi. L'apparecchio funziona fino a quando si tiene premuto questo
controllo.

Spegnere e togliere la spina dalla presa di corrente.

10 Togliere I'accessorio.
11 Infine, rimettere il coperchio sull’attacco a media velocita dopo I'uso.

consigli

Tagliare gli ingredienti prima di versarli nella vaschetta. Nel caso di carni,
pane, verdure e altri cibi di consistenza simile, tagliarli a cubetti di 2 cm
circa. Spezzettare i biscotti e aggiungerli nel tubo introduttore con
I’apparecchio gia in funzione.

E meglio tritare le erbe quando sono pulite ed asciutte.

Non frullare ingredienti liquidi, poiché il coperchio potrebbe perdere. Utilizzare
invece un frullatore.

Tuttavia, nel caso di passati di verdura, ecc. & possibile scolare gli ingredienti
solidi, frullarli e poi aggiungerli nuovamente al brodo.

Fare attenzione a non lavorare eccessivamente gli ingredienti quando si usa
la lama.

Non usare la lama per lavorare carichi pesanti, come impasti per il pane,
altrimenti si rischia di danneggiare il mixer. Per fare il pane usare i bracci
impastatori nel recipiente, oppure la frusta nel caso di torte e dolci.

Non servirsi della lama per tritare cubetti di ghiaccio o altri ingredienti duri,
come le spezie, che possono infatti danneggiare I'accessorio.

Se si aggiunge essenza o aroma di mandorla alle miscele, evitare il contatto
con la plastica, che potrebbe macchiarsi irrimediabilmente.

capacita massima

carne 400g

Preparare il macinato eliminando eventuale grasso in eccesso dalla carne
cruda e riducendola quindi in cubetti di 2 cm. Introdurre nel recipiente e
lavorare per circa 20 secondi o fino all’ottenimento della consistenza
desiderata. Quanto maggiore il tempo di lavorazione, tanto pit omogenea la
consistenza del composto.

disco per affettare/sminuzzare e grattugiare

Usare il disco per affettare/sminuzzare per frutta, verdure e formaggio, e
quello per grattugiare per il parmigiano e le patate per gli gnocchi alla
tedesca.

per usare 'affettatutto/sminuzzatuttto/grattugia

funzione dei dischi di taglio

dischi per affettare/sminuzzare

I dischi ® e (@ sono utilizzabili su ambo i lati: un lato affetta mentre altro
sminuzza. E possibile affettare formaggio, carote, patate, verze, cetrioli,
zucchine, barbabietole e cipolle. Inoltre, permette di sminuzzare formaggio,
carote, patate e ingredienti di consistenza simile. Il lato di taglio
desiderato deve trovarsi in alto.

disco per grattugiare (0 grattugia parmigiano e patate, per fare gli
gnocchi alla tedesca.

dischi facoltativi

disco per patatine a fiammifero @

Taglia le patate per le patatine a fiammifero e inoltre ingredienti duri per
insalate, guarnizioni, spezzatini e verdure saltate in padella (es. carote, cavoli,
zucchine e cetrioli).

disco standard per tagliare a bastoncino () taglia le patate per
patatine sottili e inoltre ingredienti duri per insalate e pinzimonio, come cavoli
e cetrioli.

disco per sminuzzare extra-grosso (3 sminuzza grossolanamente
formaggio e carote.
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uso dei dischi affilati

-
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Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media velocita.

Montare I'albero motore sull’attacco.

Ora montare il recipiente sull’albero motore, con il manico sopra I'interruttore
acceso/spento, poi girarlo in senso orario fino a quando si blocca in
posizione.

Montare il disco desiderato sull’albero motore. Il lato di taglio deve trovarsi in
alto. Maneggiare con cura i dischi, che sono molto affilati.
Tenerli dalla parte centrale.

Montare il coperchio, con il tubo di introduzione sopra il selettore della
velocita, poi girare in senso orario avendo cura che la sporgenza sul
coperchio si inserisca nella scanalatura sul manico del recipiente. Una volta
completato correttamente il montaggio, i contrassegni devono risultare
allineati }

L’accessorio non funziona se non & montato correttamente o
inserito correttamente sul robot da cucina, o se non si monta
il coperchio dell’attacco ad alta velocita.

Scegliere il tubo introduttore da usare. Lo spingitore contiene un tubo pit
piccolo, per lavorare cibi singoli o ingredienti sottili.

per usare il tubo introduttore piccolo

Prima inserire lo spingitore grande nel tubo introduttore.

per usare il tubo grande

Usare insieme entrambi gli spingitori.

Mettere gli ingredienti nel tubo introduttore.

Accendere e spingere in modo uniforme con lo spingitore — non mettere
mai le dita nel tubo di introduzione. Si consiglia di impostare una
velocita media per lavorare alimenti morbidi, come i cetrioli, oppure una
velocita medio-alta per alimenti piu duri come carote e formaggio a pasta
dura.

Accendere e togliere la spina dalla presa di corrente.

10 Ora togliere I'accessorio.
11 Dopo I'uso, rimettere il coperchio sull’attacco a media velocita.

consigli

Usare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti a pezzetti troppo piccoli. Riempire quasi del tutto il
tubo introduttore grande: in questo modo si impedisce che gli ingredienti
scivolino ai lati durante la lavorazione.

Alternativamente, usare il tubo introduttore piccolo.

Quando si affetta o si sminuzza, gli ingredienti inseriti in verticale saranno piu
corti di quelli inseriti in orizzontale.

Dopo aver usato un disco di taglio, nel piatto oppure negli alimenti lavorati si
noteranno sempre residui.

cura e pulizia

Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina, spegnere sempre
I'apparecchio e scollegare la spina.

Smontare completamente I'accessorio prima di pulire.

recipiente, coperchio e accessori

Lavare a mano e asciugare. Fare attenzione: le lame e i dischi sono molto
affilati.

Alternativamente, lavarli nel cestello superiore della lavastoviglie. Si consiglia
un ciclo di lavaggio breve e a bassa temperatura.

Dopo I'uso, conservare la lama all'interno del recipiente dell’apparecchio.



spremiagrumi

NB:

Questo accessorio pud essere usato unicamente con I'apparecchio da
cucina AT284.

Usate il vostro spremiagrumi per spremere il succo da frutti come arance,
limoni, limette e pompelmi.

legenda

cono
@ filtro

per usare lo spremiagrumi

1 Sollevare e togliere il coperchio dall’attacco a media velocita @.

2 Mettere il corpo motore sull’attacco.

3 Inserire il recipiente sul corpo motore, tenendo il manico sopra I'interruttore
acceso/spento e della velocita e poi girandolo in senso orario per bloccarlo
in posizione.

4 Montare il filtro sul recipiente, avendo cura che la sporgenza sul bordo vada
ad inserirsi nella scanalatura corrispondente sul manico del recipiente @.

® L’accessorio non funziona se non & montato correttamente o
inserito correttamente sul robot da cucina, o se non si monta
il coperchio dell’attacco ad alta velocita.

5 Montare il cono sul corpo motore, girandolo fino a inserirlo del tutto.

6 Tagliare a meta gli agrumi, accendere I'apparecchio a velocita 3 e premere
ciascuna meta dei frutti sul cono.

NB:

Svuotare regolarmente il recipiente e non lasciare mai che il succo raggiunga

la parte sottostante del filtro.
7 Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente.
8 Sollevare e togliere il cono, poi sbloccare e togliere il filtro.
9 Infine, sbloccare il recipiente e versare il succo.

cura e pulizia

® Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina, spegnere sempre
I’apparecchio e scollegare la spina.

® | avare a mano cono, filtro e vaschetta, poi asciugare a fondo.
Alternativamente, lavare i componenti in lavastoviglie (nel cestello superiore).
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Spremitore continuo AT285 (se in dotazione)

Utilizzare lo spremitutto a centrifuga per estrarre il succo da frutta e verdura.

sicurezza

® Non usare PPapparecchio se il filtro risulta danneggiato.

® | e lame sulla base del filtro sono molto affilate: fare attenzione nel
maneggiare e nel pulire il filtro.

® Usare solo lo spingitore fornito. Non mettere mai le dita nel tubo di
riempimento. Togliere la spina dell’apparecchio dalla presa di corrente prima
di sbloccare il tubo di riempimento.

® Prima di togliere il coperchio, spegnere I'apparecchio ed attendere sino a
quando il filtro non si ferma.

® Questo apparecchio pud venire danneggiato e provocare un infortunio
esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo di blocco.

® Non servirsi del coperchio per azionare I'accessorio; utilizzare sempre il
selettore della velocita acceso/spento.

® Se durante I'uso I'accessorio vibra in modo eccessivo, regolare la velocita
oppure fermare I'apparecchio, disinserire la spina dalla presa di corrente ed
eliminare tutte le eventuali occlusioni al suo interno.

legenda

pressatore

coperchio

aletta blocca-coperchio

filtro

recipiente per la polpa

uscita per il succo

leva di sblocco per il recipiente della polpa
unita di base

caraffa

portacaraffa

CICIOICICICICIOICIC)

come usare lo spremitutto a centrifuga

preparazione degli alimenti

® Asportare i noccioli (per esempio da prugne, pesche, ciliegie, ecc.).

® Togliere la buccia dura (per esempio da melone, ananas, cetrioli, patate,
ecc.).

® Per alimenti a buccia tenera o alimenti di altro tipo e sufficiente il lavaggio
(per esempio per mele, pere, carote, ravanelli, lattuga, cavolo, prezzemolo,
spinaci, uva, fragole, sedano, ecc.).

® Scorza degli agrumi — Eliminare la scorza e la parte interna biancastra,
altrimenti il succo potrebbe avere un sapore amaro. Per i migliori risultati
consigliamo di utilizzare I'accessorio spremiagrumi, disponibile
separatamente.

montaggio e utilizzo

1 Rimuovere il coperchio dell’attacco ad alta velocita prima di montare
I'apparecchio @.

2 Collocare il contenitore della polpa sull’unita di base e girare in senso orario
fino a quando si fissa in posizione. Il contenitore € montato correttamente
quando il beccuccio si trova sopra la leva di sblocco del contenitore per la
polpa.

3 Installare il filtro e spingerlo a fondo in posizione.

4 Ora mettere il coperchio sul recipiente per la polpa, con I'aletta di blocco
vicino al braccio dell’'unita di base. A questo punto ruotare in senso orario
fino a quando l'aletta di blocco sul coperchio va ad inserirsi nella scanalatura
nel braccio verticale dell’'unita di base. Se il montaggio & avvenuto in modo
corretto, i contrassegni devono risultare allineati fra loro M

5 Collocare il portacaraffa sulla base dell’accessorio — la freccia sul
portacaraffa deve essere rivolta verso I'alto e allineata rispetto al beccuccio e
alla leva di sblocco del recipiente per la polpa.

6 Tenendo in posizione il portacaraffa, inserire I'accessorio sul mixer
collocando il beccuccio sull’angolo dell’attacco per alta velocita e poi
ruotandolo in senso orario per bloccarlo in posizione.

7 Ora spostare il portacaraffa verso la parte retrostante del mixer, quindi
inserire la caraffa. Orientare il portacaraffa in posizione, affinché la caraffa
venga a trovarsi sotto I'uscita per il succo @.

8 Tagliare gli ingredienti a pezzetti per inserirli nell’apparecchio.

o L’accessorio non funziona se non & montato correttamente o
inserito correttamente sul robot da cucina, o se non si monta
il coperchio dell’attacco a media velocita.



9

Impostare la velocita a 3, quindi versare gli ingredienti nel tubo di
introduzione. Spingere in modo uniforme i pezzetti di frutta o di verdura
nell’apparecchio, utilizzando I'apposito spingitore - non mettere mai le
dita all’interno del tubo di introduzione.

10 Spegnere I'apparecchio e togdliere la spina dalla presa di corrente.
11 Dopo I'uso, rimettere il coperchio sull’attacco per alta velocita.

O~ wWwN 2
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Per smontare lo spremitutto a centrifuga, invertire I'ordine della procedura di
montaggio ma premere la leva di sblocco del recipiente per la polpa per
togliere il recipiente dall’unita di base.

Alternativamente, se desiderate lavorare molta frutta o verdura e preferite
solo svuotare la caraffa e il recipiente per la polpa, procedere nel modo
seguente:

Spegnere il mixer e togliere la spina dalla presa di corrente.

Sbloccare il coperchio dell’accessorio e toglierlo.

Sollevare ed estrarre il filtro.

Orientare lateralmente il portacaraffa, sollevare la caraffa e svuotarla.
Premere la leva di sblocco del recipiente per la pompa, ruotare in senso
antiorario il recipiente e rimuoverlo.

Svuotare il recipiente per la polpa.

Rimontare I'unita.

importante

Se I'apparecchio inizia a vibrare, spegnerlo ed eliminare la polpa presente nel
filtro. (L'apparecchio vibra se la polpa non & ben distribuita al suo interno).

La capacita massima di questo apparecchio € 500g di frutta o di verdura.
Alcuni ingredienti duri possono fare rallentare o fermare I'apparecchio. In
questo caso, spegnerlo e sbloccare il filtro.

Spegnere I'apparecchio e svuotare regolarmente il recipiente della polpa e la
caraffa del succo durante I'uso.

consigli

Inserire lentamente gli alimenti morbidi nell’apparecchio in questo modo si
otterra piu succo.

Le vitamine non permangono a lungo: a garanzia del massimo contenuto
vitaminico, bere il pitl presto possibile il succo di frutta o di verdura.

Se desiderate conservare il succo per alcune ore, mettetelo in frigo. Esso si
conservera meglio se aggiungerete alcune gocce di succo di limone.

Non bere piu di tre bicchieri di 230ml di succo di frutta o verdura al giorno, a
meno che non siate gia abituati a farlo.

Per i bambini, diluire il succo con pari quantita di acqua.

Il succo di verdure verde scuro (come broccoli, spinaci, ecc.) o rosso scuro
(come barbabietola, cavolo rosso, ecc.) & estremamente forte, quindi
diluitelo sempre.

Il succo di frutta ha un alto contenuto di fruttosio (zucchero della frutta),
pertanto si consiglia moderazione nel caso di persone affette da diabete o
da bassi livelli di zuccheri nel sangue.

cura e pulizia

Spegnere sempre il mixer e disinserire la spina dalla presa elettrica prima di
rimuovere I'accessorio.

Prima di pulire I'accessorio, smontarlo completamente.

Per una pulizia piu facile, lavare i componenti subito dopo I'uso.

Non lasciare mai che I'unita di base si base.

Alcuni tipi di alimenti, per esempio le carote, possono causare lo
scolorimento della plastica. Per togliere le macchie dovute a scolorimento,
strofinare le parti interessate con un panno imbevuto di olio vegetale.

unita di base
Pulire con un panno umido e poi asciugare.

filtro

Pulire usando uno spazzolino morbido.

Controllare regolarmente il filtro per escludere la presenza di
danni. Non usare P’apparecchio se il filtro & danneggiato.
Vedere la sezione “manutenzione e assistenza tecnica”

altre parti

Lavare e asciugare a fondo. Alternativamente, lavare i componenti nel
cestello superiore della lavastoviglie. Si consiglia un ciclo breve a bassa
temperatura.
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Tritatutto AT281 (se in dotazione)

Usare il tritatutto per lavorare carne cruda e cotta, pesce e frutta secca.

Si

curezza

Prima di tritare la carne, controllare sempre di aver asportato ossa, cotenna,
ecc.

Quando si trita la frutta secca, aggiungerla in piccole quantita e lasciare che
la chiocciola inizi a lavorarla prima di aggiungere ulteriori quantita.

Usare sempre il pressatore fornito. Non mettere mai le dita o degli utensili nel
tubo di riempimento.

Attenzione: la lama € molto affilata e va maneggiata con cura durante I'uso e
la pulizia.

Controllare che I'accessorio sia ben fissato in posizione prima di accendere
|'apparecchio.

legenda

OPOeEe ©6

ghiera filettata

dischi per tritatutto: medio, grosso (in base ai vari modelli, potrebbe essere
presente un solo disco)

lama

chiocciola

unita del tritatutto

Vassoio

spingitore

montaggio

1
2

3
4

Montare il rullo nell’unita del tritatutto.

Montare I'affettatore — con la parte tagliente rivolta verso I'esterno @.
Assicurarsi che sia ben fissato — altrimenti potrebbe danneggiare il tritatutto.
Montare un disco del tritatutto @. Mettere I'incavo sulla punta.

Non avvitare troppo la ghiera filettata.

per usare il tritatutto

1
2

9

Sollevare la testa del mixer.

Con il tritatutto nella posizione indicata @), allineare le linguette di guida alla
fine del rullo alle incanalatura corrispondenti nell’attacco.

Spingere il tritatutto nell’attacco e ruotare in senso orario fino a quando si
blocca

Awvitare manualmente la ghiera filettata.

Montare il vassoio @.

Scongelare completamente i prodotti surgelati prima di tritarli.
Tagliare la carne a listelli larghi 2,5 cm.

Accendere alla velocita massima ruotando I'interruttore di velocita in senso
orario. Con lo spingitore, spingere delicatamente gli alimenti all’interno, un
pezzo per volta. Non spingere troppo forte — per evitare di danneggiare
il tritatutto.

importante

Non far funzionare I'accessorio del tritatutto per oltre 10 minuti, per evitare di
danneggiare il mixer.

L’accessorio del tritatutto non funziona se i coperchi
dell’attacco a media e ad alta velocita non sono montati.
Quando tutti gli ingredienti sono stati tritati, spegnere e togliere la spina dalla
presa di corrente.

Rimuovere il tritatutto.

cura e pulizia

Prima di togliere I'accessorio dal robot da cucina, spegnere sempre e
scollegare la spina.

Smontare completamente 'accessorio prima di pulirlo.

Lavare tutte le parti in acqua calda e detergente, poi asciugare con cura.
Non lavare nessun elemento in lavastoviglie. Mai usare una
soluzione a base di soda.

Ungere i crivelli con olio vegetale, ed avvolgerli in carta oleata onde evitare
che si scoloriscano o si arrugginiscano.



manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser sostituito
solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
® Contattare il negozio dove si € acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che
offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili
conseguenze negative per 'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui € composto
al fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de utilizar o seu aparelho/acessério Kenwood

Leia atentamente estas instru¢des e guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Lavar as pegas: consulte “cuidado e limpeza”.

Meta o excesso de cabo eléctrico dentro do compartimento de
armazenamento na parte de tras do aparelho.

seguranca

Desligue o aparelho e retire-o da tomada eléctrica antes de o levantar ou
retirar qualquer acessorio, depois de utilizar e antes de limpar.

Nunca deixe o cabo pendurado de forma a que uma crian¢a 0 possa
agarrar.

Mantenha os seus dedos afastados de pegas que se movam e dos
acessorios colocados no aparelho. Nunca meta os seus dedos, etc., na
dobradica.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize um aparelho ou acessoério danificado. Mande-o examinar ou
reparar: ver “assisténcia técnica e servicos ao cliente”

Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem agua.

Nunca use um acessorio nao autorizado nem mais de um acessoério de
cada vez.

Quando utilizar um acessoério leia as informacdes de seguranca incluidas
neste manual e relacionadas com o produto em particular.

Nunca exceda as capacidades méaximas indicadas.

Tenha cuidado ao levantar este aparelho. Antes de levantar, certifique-se de
que a cabega esté bloqueada e que a taga, as ferramentas e o cabo estdo
fixos.

Este electrodomeéstico néo devera ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou com
falta de experiéncia e conhecimento, a nao ser que sejam supervisionadas
ou instruidas sobre o uso do electrodoméstico por uma pessoa responsavel
pela sua seguranga.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada,
ou caso estas instrugcdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente

Certifique-se que a fonte de alimentagéo eléctrica € a mesma que a
indicada na parte inferior do equipamento.

Este aparelho estd em conformidade com a directiva 2004/108/EC da CEE
sobre Compatibilidade Electromagnética e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

chave
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maquina de cozinha

saida de velocidade média

saida de velocidade elevada

encaixe de acessorios

alavanca de desengate da cabeca
cabega da maquina

taca

interruptor de ligar/desligar e selector de velocidade
bloco do motor

zona de arrumacao para o cabo

batedor

vara para massa com resguardo amovivel
pinha

resguardo anti-salpicos

acessorios
Nem todos os acessérios da lista poderao estar incluidos na sua maquina
de cozinha. Os acessorios dependem do modelo.

misturadora (AT282 e AT283)
moinho (AT286)

espremedor de citrinos
processador de alimentos (AT284)
espremedor centrifugador (AT285)
picador de multi-alimentos (AT281)

0s acessorios de misturar e algumas das suas
funcdes

batedor

e para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria, coberturas para bolos,
recheios, éclairs e puré de batata.
pinha

e Para ovos, natas, massas para fritos, pdo-de-lé sem gordura, merengues,
tartes de requeijao, mousses e soufflés. N&o utilize a pinha para preparados
pesados (por ex. para bater manteiga com agucar) — caso contrario podera
danifica-la.
gancho para massas

e Para massas com fermento.

para usar a sua batedeira

1 Prima a alavanca de desengate da cabeca @ e levante a cabeca da
batedeira até esta bloquear.

2 Seleccione uma ferramenta e introduza-a no encaixe para ferramentas @.

e Certifique-se sempre de que o resguardo esta montado no veio e na vara
para massa antes de introduzir na saida. Uma vez introduzido, monte o
resguardo na saida da batedeira para evitar a entrada de alimentos.

3 Coloque a taca na base e rode para a direita, para bloquear @.

4 Prima a alavanca de desengate da cabeca e baixe a cabeca da batedeira
até esta bloquear.

5 Ligue a tomada e depois ligue o aparelho e rode o comando da velocidade
para a posicao desejada. Para desligar, rode para “0”.

e Ligue o comando do impulsor ® para impulsos curtos

Desligue da tomada.

7 Levante a cabega da batedeira e, mantendo-a imével, puxe a ferramenta da
saida.

(&)}

importante

o E normal observar-se algum movimento da cabeca da
batedeira ao misturar misturas pesadas, tais como massa de
pao.

e Se se levantar a cabega da batedeira enquanto a maquina esta a funcionar,
a maquina para de imediato. Para voltar a ligar a batedeira, baixe a cabega
da batedeira, rode o comando da velocidade para a posi¢éo de desligado,
espere alguns segundos e depois seleccione novamente a velocidade. A
batedeira deve retomar o funcionamento de imediato.

e Se, por qualquer razéo, houver um corte na alimentacao para a batedeira e
a maquina deixar de trabalhar, rode o interruptor da velocidade para a
posigao de desligado, espere alguns segundos e depois seleccione
novamente a velocidade. A batedeira deve retomar o funcionamento de
imediato.

e A batedeira ndao funcionara se as tampas exteriores nao
estiverem todas correctamente colocadas na maquina.

e Se ouvir a maquina a trabalhar em esforgo, desligue-a e retire parte da
mistura ou aumente a velocidade.

® Remova sempre 0s acessorios colocados nas saidas de velocidades média
e alta antes de levantar a cabega da misturadora.

sugestoes

e Desligue no interruptor e raspe a taga com a espatula quando necessario.

o [ preferivel que os ovos para bater estejam a temperatura ambiente.

e Antes de bater as claras de ovo, certifique-se de que néo ha gordura ou
gema de ovo na pinha ou na taga.

e Ultilize ingredientes frios para massa de pastelaria, a ndo ser que a receita
indique algo em contrario.

e Ao misturar manteiga e agucar para receitas de bolos, utilize sempre
manteiga a temperatura ambiente ou amolega-a primeiro.

® A sua maquina tem uma fungéo de “inicio suave” para minimizar os
derrames. Contudo, se a maquina estiver a bater uma mistura pesada, tal
como massa para pao, podera notar que a maquina leva alguns segundos
para atingir a velocidade seleccionada.



conselhos para fazer pé&o

importante

Nunca ultrapasse as capacidades maximas indicadas - ira sobrecarregar a
maquina.

E normal observar-se algum movimento da cabeca da batedeira ao misturar
misturas pesadas, tais como massa de pao.

Os ingredientes misturardo melhor se introduzir primeiro o liquido.

De vez em quando, pare a méaquina e raspe a massa do gancho para
massas.

Os varios lotes de farinha variam consideravelmente nas quantidades de
liquido necessario e se a massa estiver muito pegajosa, isto podera ter um
efeito consideravel na carga imposta a maquina. Aconselhamos a que
observe a maquina enquanto a massa estiver a ser batida; a operagao néo
devera demorar mais de 6-8 minutos.

interruptor de velocidade

O que se segue sao linhas de orientagao e variam consoante a quantidade
de mistura na taca e o tipo de ingredientes que estao a ser misturados.
batedeira

bater gordura com aciicar - comegar com a velocidade minima e
aumentar gradualmente para uma velocidade mais elevada

bater ovos para obter misturas cremosas - usar uma velocidade
média a alta

incorporar farinha, fruta, etc. - usar uma velocidade baixa a média
bolos rapidos - comecar com uma velocidade baixa e aumentar
gradualmente para uma velocidade mais elevada

incorporar gordura em farinha - usar uma vara a velocidade baixa a
média

vara de arames

aumentar gradualmente para velocidade maxima

vara para massa
usar uma velocidade baixa a média

capacidades maximas

massa para tartes
bolo seco
(mistura numa sé fase)

450 g de farinha

1.6 kg peso total da mistura
massa para bolo de frutas 1.8 kg peso total da mistura
massa para pao 500 g de farinha

claras de ovo 8

controlo do sensor electronico de velocidade

A sua maquina esta equipa com um sensor electronico de velocidade,
concebido para manter a velocidade com cargas diversas, tal como ao
bater massa para pao ou adicionar ovos a massa de bolos. Podera portanto
ouvir alguma variagéo na velocidade durante a operagao pois a maqguina
ajusta-se a carga e a velocidade seleccionada, o que é normal.

para colocar e usar o resguardo anti-salpicos

Cologue a taca na base e adicione os ingredientes.

Monte a ferramenta e baixe a cabega da batedeira

Coloque o resguardo anti-salpicos na taga fazendo deslizar a secgao
cortada em volta da cabeca da batedeira @.

Para retirar 0 resguardo anti-salpicos, inverta o processo acima.
Durante o processo de mistura, é possivel adicionar ingredientes
directamente na taga através da abertura existente no resguardo.

cuidados e limpeza

Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da tomada antes de limpar o
aparelho.

bloco do motor
Limpe com um pano humedecido e depois com um seco.
Nunca utilize abrasivos nem mergulhe em agua.

taca, ferramentas, resguardo anti-salpicos, resguardo amovivel
na vara para massa

Lave a mao e depois seque bem ou lave na maquina de lavar loiga.

Nunca utilize uma escova metélica, palha-de-aco ou lixivia para limpar a
taca de ago inoxidavel. Utilize vinagre para remover calcario.

Mantenha afastado do calor (bicos de fogao, fornos e microondas).
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Misturadoras AT282 e AT283 (se fornecidas)

Utilize o seu misturador para sopas, bebidas, patés, maionese, pao ralado,
biscoitos ralados, triturar nozes e triturar gelo.

seguranca

RISCO DE QUEIMADURAS: Devera deixar os liquidos arrefecerem até a

temperatura ambiente antes de misturar.

Deixe que os liquidos arrefegcam até atingirem a temperatura ambiente antes

de os colocar no liquidificador.

Utilize apenas o copo com a unidade da lamina fornecido.

Nunca tente colocar a unidade da lamina na maquina sem o copo

colocado.

Desligue sempre o aparelho da tomada antes de colocar as suas maos ou

utensilios no copo.

Nunca faca funcionar o liquidificador vazio.

O liquidificador s6 deve funcionar com a tampa posta.

Nunca coloque o dispositivo da lamina na unidade motriz sem

o copo misturador colocado.

Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina e evite tocar

nas extremidades cortantes das laminas quando as estiver a limpar.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho da base:

o desligue-a;

o Espere até as laminas estarem completamente paradas;

o model AT283 deve ter cuidado para ndo desatarraxar 0 copo da base
montada.

O uso incorrecto do seu misturador pode resultar em ferimentos.

importante

A saia da base do copo misturador acrilico da AT282 é
colocada durante o processo de fabrico e nao deve tentar
retira-la.

O acessorio nao funciona se nao estiver correctamente
montado ou colocado na sua maquina de cozinha ou se a
tampa da saida de velocidade média nao estiver colocada.
Nunca faga funcionar o liquidificador por mais de um minuto, caso contrario
podera sobreaquecer. Desligue-o logo que obtenha a consisténcia desejada.
Nao coloque ingredientes secos no liquidificador antes de o ligar. Corte-os
em cubos, retire a tampa da zona de enchimento e deixe cair os cubos pelo
orificio existente na tampa, com a maquina a funcionar.

model AT282 nao pique especiarias tais como cravinhos e cominho pois
poderao danificar o material acrilico.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenagem. Mantenha-o
vazio antes e depois da utilizagéo.

Nunca esmague gelo sozinho, adicione sempre um pouco de agua.

model AT282 nunca misture mais de 1,5 litros — ou menos para liquidos
espumosos, tais como batidos de leite.

model AT283 nunca misture mais de 1,2 litros — ou menos para liquidos
espumosos, tais como batidos de leite.

Receitas de batido cremoso, tipo smoothie — nunca misture ingredientes
congelados que tenham formado uma massa sdlida durante a congelacao,
separe-a antes de a adicionar ao liquidificador.

chave

@OeEO

@OeeEO

misturadora em acrilico AT282
tampa

tampa de enchimento

copo

anel vedante

unidade das laminas

misturadora em vidro AT283
tampa de enchimento

tampa

Ccopo

anel vedante

unidade das laminas

base



para usar a sua misturadora em acrilico AT282

1 Certifique-se de que anel vedante esta correctamente montado na unidade
das laminas.

2 Segure na parte inferior da unidade das laminas e introduza as laminas na
base do liquidificador. Rode para bloquear o conjunto.

3 Coloque os ingredientes no copo.

4 Cologue a tampa no copo e rode para a direita para encaixar, certificando-
se de que a patilha na tampa encaixa na ranhura existente na pega. Quando
colocada de forma correcta, as marcas devem ficar alinhadas 7

5 Coloque a tampa da zona de enchimento na tampa.

6 Retire a tampa da saida de alta velocidade rodando para a esquerda e
levantando @.

7 Coloque o liquidificador por cima da saida, com a pega virada para a parte
de trés e rode para a direita para bloquear.

8 Ligue para velocidade maxima.

9 Uma vez obtida a consisténcia desejada, desligue o aparelho e desligue da
tomada.

10Retire o liquidificador.

11 Recoloque a tampa da saida de velocidade alta depois da utilizacao.

para usar a sua misturadora em vidro AT283

1 Assegure-se que o anel vedante esta correctamente colocado na unidade
da lamina.

2 Encaixe a unidade da lamina na base.

3 Enrosque o copo de vidro na base.

4 Coloque os seus ingredientes no copo.

5 Coloque a tampa empurrando para baixo até prender.

6 Cologue a tampa de enchimento na tampa e empurre para baixo para
prender.

7 Remova a tampa de saida de velocidade alta girando-a para o lado
contrério dos ponteiros do reldgio e levantando-a @.

8 Cologue o copo misturador no encaixe da unidade motriz, com a pega do
lado de tras. Gire na direcgao dos ponteiros do relégio até as duas setas
estarem alinhadas ¥ .

9 Ligue na velocidade maxima.

10Uma vez atingida a consisténcia desejada, desligue e retire da corrente
eléctrica.

11 Retire o copo misturador.

12 Recoloque a tampa da saida de velocidade alta depois da utilizagao.

sugestoes

® Para impedir fugas certifique-se de que a base esta bem enroscada ao
copo.

® Ao preparar maionese, coloque todos os ingredientes, excepto o dleo, no
liquidificador. Seguidamente, mantendo a maquina em funcionamento, retire
a tampa de enchimento e adicione o dleo lentamente em fio uniforme.

® Para misturas espessas, por exemplo, paté e dips: utilize uma velocidade
entre baixa e média, raspando para baixo quando necessaério. Se a mistura
for dificil de processar, adicione mais liquido. Alternativamente, utilize a
regulacdo de impulsos para fazer com que os ingredientes se movimentem
para cima das laminas.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada antes de retirar o
acessorio da maquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessorio antes de o lavar.

® Esvazie o copo antes de desenroscar a base.

unidade das laminas fixa

1 Retire e lave o anel vedante.

2 Com uma escova de loiga, lave as laminas em agua corrente. Mantenha a
parte inferior da unidade das laminas seca.

3 Deixe secar ao ar.
outras pecas

Lave a mao em agua quente e com detergente. Em alternativa pode lavar o
copo misturador em vidro, a tampa de enchimento, a tampa e a base na
sua maquina da loiga.
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sopa de cenouras e coentro

ingredientes

25g de manteiga

1 cebola picada

1 dente de alho esmagado

750 g de cenouras cortadas em cubos de 1,5 cm
(alternativamente para uma sopa mais leve, use 600 g de cenouras cortadas
em cubos de 1,5 cm)

caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 colheres de cha) de coentro em pd
sal e pimenta

método

1 Derreta a manteiga numa cagarola, adicione a cebola e o alho e frite-os até
ficarem macios.

2 Cologue as cenouras na misturadora, adicione a cebola e alho. Adicione
caldo suficiente para chegar ao nivel de 1,5 marcado no copo. Cologue a
tampa com o tampéao de enchimento.

3 Processe com o comando impulsor durante 5 segundos para obter uma
sopa grossa ou mais tempo para uma sopa mais cremosa.

4 Transfira a mistura para uma cacarola, adicione o coentro e temperos e
deixe cozer a sopa em lume muito brando por 30 a 35 minutos ou até estar
cozida.

5 Rectifique o tempero, conforme for necessario e adicione mais liquido, se
desejar.

Pode encontrar receitas adicionais no website da Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Moinho AT286 (se fornecido)

Utilize o seu moinho para triturar ervas, nozes e graos de café.

seguranca

® Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha a unidade das laminas fora do
alcance das criangas.

® S¢ deve utilizar o copo e a unidade das laminas com a base fornecida.

Nunca misture liquidos quentes na moinho.

® Nunca retire a moinho enquanto as laminas ndo estiverem completamente
paradas.

® Nunca tente instalar a unidade das laminas na maquina sem o copo ja
instalado.

® Quando retirar o moinho da unidade motriz deve ter cuidado para nao
desatarraxar o jarro do moinho da base montada.

® Para assegurar uma longa vida ao seu moinho, nunca o faga funcionar mais
de 30 segundos. Desligue-o assim que obter a consisténcia desejada.

® O processamento de especiarias ndo é recomendado uma vez que podem
danificar as partes plasticas.

® O aparelho néo funcionara se 0 moinho nao estiver correctamente colocado.

® Utilize apenas ingredientes secos.

chave (®

0]
©)
®
®

base

unidade das laminas
anel vedante

copo de moagem

para usar 0 seu moinho

1 Introduza os ingredientes no copo.

2 Assegure-se que 0 anel vedante esta correctamente colocado no dispositivo
da lamina.

3 Vire a unidade das laminas de cabeca para baixo. Coloque-a dentro do
copo, com as laminas para baixo.

4 Rosque a base no copo até estar razoavelmente apertada.

5 Remova a tampa de saida de velocidade alta girando-a para o lado
contrério dos ponteiros do reldgio e levantando-a @.

6 Encaixe o moinho na unidade motriz com a seta W da base do moinho
virada para a parte de tras da unidade motriz. Gire na direc¢éo dos
ponteiros do reldgio para prender firmemente até as duas setas ficarem
alinhadas x

7 Ligue a velocidade maxima.

® O acessoério nao funciona se nao estiver correctamente
montado ou colocado na sua maquina de cozinha ou se a
tampa da saida de velocidade média nao estiver colocada.

8 Uma vez atingida a consisténcia desejada, desligue e retire da corrente
eléctrica.

9 Retire 0 moinho.

10 Recoloque a tampa da saida de velocidade alta depois da utilizagao.

sugestoes

® As ervas aromaticas frescas devem, idealmente, estar limpas e secas antes
de serem moidas.

® Ao moer gréos de café, quanto mais tempo durar a moagem, mais fino sera
o resultado.

® A capacidade maxima para processar ervas é de 10g, e 50g para processar
nozes e graos de café.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada antes de retirar o
acessorio da méaquina de cozinha.

® Desmonte totalmente o acessoério antes de o lavar.

® Para limpeza mais facil, lave imediatamente todas as pegas.

jarro, base
Lave a mao em agua quente e com detergente. O jarro e a base também
podem ser lavados na maquina de lavar louga.

unidade das laminas

Remova e lave o anel vedante.

2 Escove e lave as laminas em agua corrente. Mantenha a parte inferior da
unidade das laminas seca.

3 Deixe secar ao ar.

—_
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Processador de Alimentos AT284 (se
fornecido)

Utilize o processador de alimentos para cortar, fatiar, picar e raspar. O
espremedor de citrinos (se fornecido) pode ser utilizado para retirar o sumo de
citrinos e s6 pode ser usado com o processador de alimentos AT284.

importante

® Quando retirar da embalagem, certifique-se que retira da lamina de corte, as
tampas de proteccéo de plastico das laminas. Tenha cuidado, as
laminas estdo muito afiadas. Estas tampas de proteccdo devem ser
deitadas fora uma vez que servem apenas para protec¢éo durante a
fabricacao e transporte.

seguranca

® As laminas e os discos sdo extremamente afiados; manuseie-os com
cuidado. Segure sempre a lamina de corte pela pega, na parte
superior, mantendo os dedos afastados do bordo cortante,
tanto ao segurar como ao limpar.

® Retire sempre as laminas antes de vazar o contetdo da taga.

® Mantenha as maos e utensilios afastados da taga do aparelho enquanto
este estiver ligado a tomada.

® Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentacao.
Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Antes de retirar a tampa da taga ou antes de retirar 0 acessorio da unidade
base:
o desligue o aparelho;
O aguarde até as laminas/discos ficarem completamente imoveis;

® Ao cortar as rodelas/em juliana ou ao ralar, néo deixe a taga encher até ao
nivel do disco de corte: esvazie-a regularmente.

® Caso se registe vibragao excessiva ao usar este acessorio, reduza a
velocidade ou pare a maquina e retire algum do conteudo.

o Este aparelho pode ficar danificado e provocar ferimentos se
exercer demasiada forca sobre o mecanismo de entrebloqueio.

chave (9 & @

calcadores: grande e pequeno

tubo de alimentacgao

tampa do robd de cozinha

lamina de corte

pega

taga do robd de cozinha

veio de accionamento

disco de cortar as rodelas/em juliana grossa
disco de cortar as rodelas/em juliana fina
disco ralador

discos opcionais

disco de corte fino, em juliana

disco de corte normal

disco para granulagéo extra grossa
espremedor de citrinos

cone espremedor

coador

EICICICICICICIOICIC)
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Nem todas as pecas mencionadas acima estardo necessariamente incluidas
na embalagem. O conteldo depende do modelo.

lamina de corte

Use a lamina de corte para picar carne crua ou cozinhada, ovos cozidos,
legumes, frutos secos, fazer patés e molhos e também para obter pao
ralado a partir de pao e bolachas.

para usar a lamina de corte

1 Retire a tampa exterior de velocidade média levantando @.

2 Coloque o veio de accionamento na saida @.

3 Coloque a taga por cima do veio de accionamento com a pega por cima do
interruptor de ligar/desligar e de velocidade e rode para a direita até
bloquear ©.

4 Coloque a lamina de corte por cima do veio de accionamento e rode até
este cair até baixo. A lamina de corte é extremamente afiada;
manuseie-a sempre com cuidado.

5 Corte os alimentos e coloque-os na taga, certificando-se de que ficam
distribuidos uniformemente.
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Coloque a tampa e o tubo de alimentagao por cima do interruptor de
velocidade e rode para a direita, certificando-se de que a patilha na tampa
encaixa na ranhura existente na pega da taga @. Quando colocada de
forma correcta, as marcas devem ficar alinhadas I

O acessério ndo funciona se néao estiver correctamente
montado ou colocado na sua maquina de cozinha ou se a
tampa da saida de velocidade alta nao estiver colocada.
Coloque os calcadores.

Ligue e processe os alimentos até obter a consisténcia pretendida.
Recomendamos uma velocidade elevada para a maioria das fun¢des de
picar.

Use o comando do impulsor ® para impulsos curtos. O impulso funciona
enguanto se mantém o comando premido.

Desligue e desligue da tomada.

10 Retire o acessorio.
11 Coloque a tampa da saida de velocidade média depois de usar.

sugestoes

Corte os alimentos aos bocados antes de os colocar na taga. Carne, péo,
legumes e outros alimentos de textura semelhante devem ser cortados em
cubos de aproximadamente 2 cm. As bolachas devem ser cortadas em
bocados e adicionadas pelo tubo de alimentagdo com a maquina em
funcionamento.

E mais facil picar ervas aromaticas quando limpas e secas.

Nao misture ingredientes liquidos uma vez que podem verter pela tampa.
Temos disponivel uma misturadora para esse efeito. Contudo, quando
passar sopas, etc. escorra os alimentos, misture e depois volte a juntar o
liquido escorrido.

Tenha o cuidado de ndo processar excessivamente ao utilizar as laminas.
Nao utilize o dispositivo de lamina para misturar ingredientes pesados como
massa para pao, uma vez que pode danificar a misturadora. Use o batedor
de gancho na taga de misturar para fazer pao e a vara batedora na taca
para bater massa de bolos e confeitaria.

Nao use a lamina de corte para picar cubos de gelo ou outros alimentos
duros, tais como especiarias, pois pode danificar o acessorio.

Se adicionar esséncia de améndoa ou corantes a misturas, evite o contacto
com o plastico pois pode resultar em manchas permanentes.

capacidade maxima

carne: 400 g

Torne-a ‘magra’ retirando qualquer excesso de gordura a carne crua e
cortando-a em pedacos de 2cm, coloque a carne na taga e opere durante
aproximadamente 20 segundos ou até alcancar a textura desejada. Quanto
mais utilizar a maquina mais suave sera a textura.

disco de cortar as rodelas/em juliana e ralar

Use este disco para cortar as rodelas/em juliana fruta, legumes e queijo e o
disco ralador para ralar queijo Parmeséo e batatas para pratos da cozinha
alema com batata ralada.

usar o disco de cortar as rodelas/em juliana/ralar

o que os discos fazem

discos de corte/picado

Os discos ® e (9 sdo reversiveis: um lado corta e o outro pica. Pode cortar
queijo, cenoura, batata, couve, pepino, curgete, beterraba ou cebola. Pode
picar queijo, cenoura, batata e alimentos de textura semelhante. O lado do
disco que desejar utilizar devera ficar voltado para cima.

disco de raspar/ralar (0 rala queijo parmeséo e batata para dumplings
de batata a alema.

discos opcionais

disco para corte em palitos finos (estilo juliana) ()

Este disco corta batatas para fritar em palitos estilo juliana e ingredientes
rijos para saladas e decoragéo de pratos, estufados e pratos fritos a chinesa
(por exemplo, cenoura, nabo, curgete e pepino).

disco para cortar em palitos médios @ corta batatas em palitos
finos para fritar e ingredientes rijos para saladas e dips (por exemplo, nabo e
pepino).

disco para picado extra-grosso [ pica grosseiramente queijo e
cenoura.
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utilizar os discos de corte

~
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Retire a tampa exterior de velocidade média levantando.

Coloque o veio de accionamento na saida.

Coloque o copo por cima do veio de accionamento com a pega por cima
do interruptor de ligar/desligar e de velocidade e rode para a direita até
bloquear.

Coloque o disco de corte no veio de accionamento. O lado de corte
seleccionado tem de ficar virado para cima. Manuseie os discos de
corte com cuidado - sdao extremamente afiados. Segure os
discos pela pega central.

Coloque a tampa e o tubo de alimentacéo por cima do interruptor de
velocidade e rode para a direita, certificando-se de que a patilha na tampa
encaixa na ranhura existente na pega da taca. Quando colocada de forma
correcta, as marcas devem ficar alinhadas T

O acessoério nao funciona se nao estiver correctamente
montado ou colocado na sua maquina de cozinha ou se a
tampa da saida de velocidade alta nao estiver colocada.
Escolha o tubo de alimentacdo que deseja utilizar. O empurrador contém
um tubo de alimentagéo mais pequeno para processar artigos individuais ou
ingredientes delgados.

utilizacao do tubo de alimentacao pequeno

Comece por introduzir o empurrador grande no tubo de alimentagao.
utilizacédo do tubo de alimentacéo grande

Utilize ambos os empurradores conjuntamente.

Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.

Ligue e empurre para baixo uniformemente com o calcador - nunca enfie
os dedos no tubo de alimentacdo. Recomendamos uma velocidade
média para processar alimentos tenros como pepino e uma velocidade
média/alta para processar alimentos mais rijos como cenouras e queijo
duro.

Desligue e desligue da tomada.

10 Retire 0 acessorio.
11 Coloque a tampa da saida de velocidade média depois de usar.

sugestoes

Utilize ingredientes frescos.

Nao corte os alimentos em bocados demasiado pequenos. Encha
razoavelmente bem a toda a largura o tubo de alimentacao grande. Isto
impede os alimentos de deslizarem para os lados durante o processamento.
Alternativamente utilize o tubo de alimentagao pequeno.

Ao cortar ou picar: os alimentos colocados na vertical saem mais curtos que
os alimentos colocados na horizontal.

Depois de utilizar um disco, havera sempre uma pequena quantidade de
residuos no disco ou nos alimentos.

cuidados e limpeza

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada antes de retirar o
acessorio da maquina de cozinha.
Desmonte totalmente o acessoério antes de o lavar.

taca, tampa e acessoérios

Lave a mao e depois segue. Tenha cuidado pois as laminas e discos de
corte sé&o muito afiados.

Pode também lavar na prateleira superior da maquina de lavar louga.
Recomendamos um programa de lavagem curto a baixa temperatura.

Depois de usar, guarde a lamina de corte na taga do robd de cozinha.



espremedor de citrinos

Nota:

Este acessorio s6 pode ser usado em conjunto com o processador de
alimentos AT284.

Utilize o seu espremedor de citrinos para extrair o sumo de citrinos como,
por exemplo, laranjas, limdes, limas e toranjas.

chave

cone espremedor
@® coador

utilizacao do espremedor de citrinos

1 Retire a tampa exterior de velocidade média levantando @.

2 Cologue o veio de accionamento na saida.

3 Cologue o copo por cima do veio de accionamento com a pega por cima
do interruptor de ligar/desligar e de velocidade e rode para a direita até
bloquear.

4 Cologque o coador no copo certificando-se de que a patilha no bordo
encaixa na ranhura correspondente, na pega do copo @.

® O acessoério ndo funciona se nao estiver correctamente
montado ou colocado na sua maquina de cozinha ou se a
tampa da saida de velocidade alta nao estiver colocada.

5 Cologue o cone por cima do veio de accionamento rodando até este cair
até baixo.

6 Corte a fruta em metades. Regule para a velocidade 3 e pressione a fruta
contra o cone.

Nota
Esvazie o copo com regularidade e nunca deixe 0 sumo atingir o lado
inferior do coador.

7 Desligue e desligue da tomada.

8 Levante o cone e retire. Desbloqueie o coador e retire-o.

9 Desbloqueie o copo e verta o sumo.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da tomada antes de retirar o
acessorio da maquina de cozinha.

® | ave manualmente o cone espremedor, o coador e a taga e depois seque-
os bem. Alternativamente podera lava-los na maquina de lavar loiga (s6 na
prateleira superior).
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Espremedor Centrifugador AT285 (se

fornecido)

Use o espremedor centrifugo para extrair sumo de frutas e de legumes.

seguranca

® Nao utilize a centrifugadora se o filtro estiver danificado.

® As laminas de corte na base do filtro sdo muito afiadas; tenha cuidado ao
manusear e ao limpar o filtro.

® Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os dedos no tubo
de alimentacéo. Desligue a ficha da tomada de corrente antes de
desbloquear o tubo de alimentagao.

® Antes de tirar a tampa, desligue a ficha da tomada de corrente e espere que
o filtro pare.

® Fsta maquina sera danificada e pode causar ferimentos se 0 mecanismo de
bloqueio for sujeito a forca demasiada.

® Nao use a tampa para accionar o acessorio, use sempre o comando de
velocidade para ligar/desligar.

® Caso se registe vibragao excessiva ao usar este acessorio, regule a
velocidade ou pare a maquina, desligue da tomada e remova qualquer
obstrugéo.

chave

@ carregador

® tampa

® patilha de bloqueio da tampa

@ filtro

® recipiente de polpa

® saida do sumo

@ alavanca de desengate do recipiente de polpa

unidade base

©® copo

suporte do copo

para usar o seu espremedor centrifugo

preparacao dos alimentos

Descaroce (por exemplo, ameixas, péssegos, cerejas, etc.)

Descasque peles duras (melao, ananas, pepino, batata, etc.)

Alimentos de pele macia e outros apenas necessitam de ser lavados
(magas, peras, cenouras, rabanetes, alface, couve, salsa, espinafre, uvas,
morangos, aipo, etc.)

Descascar citrinos - Descasque e retire a parte branca, caso contrario o
sumo podera ficar amargo. Para obter melhores resultados recomendamos
a utilizacdo do acessorio de espremedor de citrinos, disponivel em
separado.

montagem e utilizacao

Remova a tampa da saida de velocidade alta antes de montar a unidade @.
Coloque o contentor de recolha da polpa na base da unidade e rode na
direccao dos ponteiros do relégio até prender na posicéo correcta. Quando
estiver na posicéo correcta, o bico deve estar posicionado por cima da
alavanca de desengate do contentor de recolha da polpa.

Monte o filtro e encaixe bem na posigao correcta.

Coloque a tampa no recipiente de polpa com a patilha de bloqueio ao lado
do brago da unidade base. Depois rode para a direita até a patilha de
bloqueio na tampa encaixar na ranhura no brago vertical da unidade base.
Quando colocada de forma correcta, as marcas devem ficar alinhadas 7
Coloque o suporte do copo na parte inferior do acessoério — a seta no
suporte do copo deve ficar a apontar para cima e alinhada com o bico e
com a alavanca de desengate do recipiente de polpa.

Mantendo o suporte do copo no lugar, monte o acessorio no misturador
colocando o bico por cima do canto da saida de alta velocidade e depois
rode para a direita para encaixar na posicao correcta.

Desloque o suporte do copo na direccdo da parte de tras do misturador e
depois coloque o copo. Rode o suporte para o posicionar por forma a que
o copo fique por baixo da saida do sumo @.

Corte a fruta ou legumes por forma a caberem no tubo de alimentagao.

O acessorio nao funciona se nao estiver correctamente
montado ou colocado na sua maquina de cozinha ou se a
tampa da saida de velocidade média nao estiver colocada.
Ligue para a velocidade 3, depois coloque os alimentos no tubo de
alimentacdo. Empurre a fruta ou legumes para baixo uniformemente com o
calcador - nunca enfie os dedos dentro do tubo de alimentacao.



10 Desligue e desligue da tomada.
11 Coloque a tampa da saida de alta velocidade depois de usar.

Para desmontar o espremedor inverta o processo de montagem, mas prima
a alavanca de desengate do recipiente de polpa para desmontar o
recipiente de polpa da unidade base.

Alternativamente, se desejar fazer sumo de uma grande quantidade de fruta
ou legumes e s6 desejar esvaziar 0 copo e o recipiente de polpa, siga o
processo seguinte:-

Desligue o misturador e tire a ficha da tomada.

Solte a tampa do acessorio e retire-a.

Retire o filtro,

Rode o suporte do copo para o lado, levante o copo e esvazie.

Prima a alavanca de desengate do recipiente de polpa, rode o recipiente de
polpa para a esquerda e desmonte-o levantando-o.

Esvazie o recipiente de polpa no lixo.

Monte novamente o aparelho.

importante

Se o espremedor comegar a vibrar, desligue-o e retire a polpa do filtro. (O
espremedor vibra se a polpa ficar distribuida de forma ndo uniforme).

A quantidade méaxima que pode ser processada de uma soé vez é de 500 g
de fruta ou legumes.

Alguns alimentos muito duros podem fazer com que o aparelho abrande a
velocidade ou pare. Se tal acontecer, desligue e desbloqueie o filtro.
Desligue e esvazie os recipientes de polpa e de sumo regularmente durante
a utilizacéo.

sugestoes

Introduza lentamente os alimentos macios para conseguir extrair a
quantidade méaxima de sumo.

As vitaminas desaparecem - quanto mais rapidamente beber o sumo, mais
vitaminas aproveitara.

Se precisar de guardar o sumo por algumas horas, coloque-o no frigorifico.
Podera conserva-lo melhor, adicionando-lhe algumas gotas de sumo de
liméo.

N&o beba mais de trés copos de 230 ml de sumo por dia, a ndo ser que ja
esteja habituado a fazé-lo.

Dilua o sumo para as criangas com uma quantidade igual de agua.

O sumo de legumes verdes escuros (brécolos, espinafres, etc.) ou
vermelhos escuros (beterraba, couve roxa, etc.) &€ extremamente forte e
devera por isso ser sempre diluido.

O sumo de frutas é rico em frutose (0 agUcar natural da fruta) e as pessoas
diabéticas ou com baixos niveis de aglcar no sangue devem portanto evitar
beber quantidades excessivas.

cuidados e limpeza

Desligue sempre e tire a ficha da tomada antes de desmontar o acessorio
do misturador.

Desmonte completamente o acessorio antes de o limpar.

Para facilitar a limpeza, lave sempre as pegas imediatamente apds a
utilizagao.

Nunca permite que a unidade base se molhe.

Alguns alimentos, como por exemplo a cenoura, provocam descoloragéo do
plastico. Podera esfregar com um pano embebido em dleo vegetal para
ajudar a remover a descoloragéo.

unidade base
Limpe-a com um pano humedecido e seguidamente com um seco.

filtro

Limpar usando uma escova suave.

Verifique regularmente se o filtro apresenta indicios de danos.
Nao use se o filtro estiver danificado. Consulte “assisténcia e
cuidados do cliente”

outras pecas

Lave e depois seque. Pode também lavar na prateleira superior da maquina
de lavar louga. Recomendamos um programa de lavagem curto a baixa
temperatura.
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Picador de Multi-alimentos AT281 (se

fornecido)

Use o picador de multi-alimentos para processar carne crua e cozinhada;
peixe e nozes.

seguranca

Verifiqgue sempre que retira os 0ssos, pele, etc, da carne antes de a picar.
Quando picar nozes e outros frutos semelhantes introduza apenas alguns
de cada vez e dé tempo para a espiral os apanhar, antes de adicionar mais.
Use sempre o empurrador fornecido. Nunca cologque os dedos ou utensilios
no tubo de alimentacéo.

Aviso — a lamina de cortar esté afiada, deve manusear com cuidado quando
utilizar e quando limpar.

Certifique-se de que o acessorio esta bem preso em posicao antes de ligar
o aparelho.

chave

0P ©6

Anel roscado

filtros do picador de multi-alimentos: médio, grosso (pode ser fornecido
apenas um filtro de acordo com o modelo)

Faca de corte

Espiral

corpo do picador de multi-alimentos:

Tabuleiro

Empurrador

montagem

1

4

Introduza a espiral trituradora dentro do corpo do picador de multi-
alimentos.

Coloque a lamina picadora — o lado que corta virado para fora @. Assegure-
se que esta bem encaixado — caso contrario pode danificar o picador multi-
alimentos.

Coloque o filtro no picador multi-alimentos @. Coloque a saliéncia sobre o
pino.

Instale o anel roscado, apertando-o frouxamente.

para utilizar o picador multi-alimentos

1
2

Levante a cabeca da batedeira.

Com o picador multi-alimentos na posicdo mostrada @), alinhe as saliéncias

do eixo que se encontram na extremidade da espiral com os encaixes

correspondentes do mecanismo de saida.

Empurre o picador multi-alimentos contra a saida e rode na direcgao dos

ponteiros do relégio ate pender.

Aperte 0 anel roscado manualmente.

Monte o tabuleiro @.

Descongele completamente os alimentos antes de os picar.

Corte a carne em tiras de 2,5 cm de largura.

Ligue na velocidade maxima girando o botdo de velocidade na direcgao dos

ponteiros do relégio. Utilizando o empurrador, empurre suavemente os

alimentos através do tubo, um pedago de cada vez. Ndo empurre com

forga — pode estragar o seu picador multi-alimentos.

importante

Nunca opere o picador multi-alimentos por mais de 10 minutos seguidos

pois pode danificar o motor.

O picador multi-alimentos nao funcionara se as tampas das
idas de vel média e alta nao estiverem colocadas.

Uma vez picada toda a carne, desligue o aparelho e desligue da tomada.

Remova o picador multi-alimentos.

Fpr g

cuidados e limpeza

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da tomada antes de retirar o
acessorio da maquina de cozinha.

Desmonte totalmente o acessorio antes de o lavar.

Lave todas as pecas em agua com sabao e seque cuidadosamente. Nao
lave peca nenhuma do aparelho na maquina de lavar louca.
Nunca utilize produtos com soda.

Passe os discos por 6leo vegetal e depois embrulhe-os em papel vegetal
para impedir descoloragao/enferrujamento.



assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca, ser
substituido pela KENWOOD ou por um reparador KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
® Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO
NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomeésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da sua eliminagcéo
inadequada, além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor de lixo com uma cruz por cima.
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Espanol
Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

antes de utilizar su aparato/accesorios Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Limpieza: consulte "cuidado y limpieza".

Recoja el exceso de cable en el compartimiento del cable en la parte
trasera del aparato.

seguridad

Apague y desenchufe el aparato antes de poner o quitar los
utensilios y accesorios, después de su uso y antes de la limpieza.
Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un lugar
donde un nifio pudiera cogerlo.

No acerque los dedos a las partes méviles ni a los
utensilios/accesorios acoplados. Nunca ponga los dedos, etc., en el
mecanismo de bisagra.

Nunca deje el aparato desatendido cuando esté en funcionamiento.
Nunca utilice un aparato o accesorio deteriorado. Para solicitar que lo
revisen o lo reparen: consulte “servicio técnico y atencion al cliente”.
Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el enchufe.
Nunca utilice un accesorio no autorizado o mas de un accesorio al mismo
tiempo.

Cuando vaya a usar un accesorio, lea también la informacién sobre
seguridad incluida en este manual relacionado con ese producto
concreto.

Nunca sobrepase las capacidades maximas indicadas.

Tenga cuidado al levantar este aparato. Asegurese de que el cabezal esté
bloqueado y de que el bol, los utensilios y el cable estén fijos antes de
levantarlo.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas (incluyendo
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o con
falta de experiencia o conocimientos, a menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato por parte de
una persona responsable de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si el
aparato se somete a un uso inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar el aparato

Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea la mismo que el que
figura en la parte inferior del aparato

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre Compatibilidad
Electromagnética, y con el reglamento (CE) n° 1935/2004, de 27 de
octubre de 2004, sobre los materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

descripcion del aparato

CISICICICICICICICICICICIC)

CICISISICIS)

aparato de cocina

salida a velocidad media

salida a velocidad alta

casquillo acoplador para accesorios

palanca para soltar el cabezal

cabeza de la mezcladora

bol

interruptor de encendido/apagado y de velocidad
unidad de potencia

compartimiento del cable

accesorio para batir

gancho de amasar con protector desmontable
accesorio para montar

antisalpicaduras

accesorios

No todos los accesorios que se enumeran estaran incluidos
necesariamente con su aparato de cocina. Los accesorios
dependen de la variante del modelo.

licuadora (AT282 y AT283)

molinillo (aT286)

exprimidor de citricos
procesador de alimentos (AT284)
exprimidor centrifugo (AT2ss)
molinillo multialimentos (at2s1)
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accesorios para mezclar ingredientes y algunos
de sus usos

accesorio para batir
Para hacer tartas, galletas, hojaldre, glaseados, rellenos, petists y puré de
patata.

accesorio para montar

Para huevos, crema, rebozados, bizcochos sin mantequilla, merengues,
tartas de queso, mousses y soufflés. No use el accesorio para montar con
mezclas densas (por €j.: para batir mantequilla y aztcar), ya que podria
estropearlo.

gancho para la masa
Para mezclas con levadura.

para usar su mezcladora

1

Apriete la palanca para soltar el cabezal @ y levante el cabezal de la
mezcladora hasta que quede bien sujeta en su posicion.

Seleccione un utensilio y apriételo para que encaje en la toma de los
utensilios @.

Compruebe siempre que el protector esté acoplado en el eje del gancho de
amasar antes de insertar en la salida. Una vez insertado, acople el protector
a la salida de la mezcladora para evitar la entrada de comida.

Acople el bol en la base y gire en el sentido de las agujas del reloj para que
quede bien sujeto en su posicion @.

Apriete la palanca para soltar el cabezal y baje el cabezal de la mezcladora
hasta que quede bien sujeto en su posicion.

Enchufe en la toma de corriente eléctrica, luego conecte el aparato y gire el
botén de velocidades a la posicion deseada. Para desconectar gire a “0”.
Cambie al botdn pulse ® para que el aparato funcione de forma
intermitente.

Desenchufe de la toma de corriente eléctrica.

Levante el cabezal de la mezcladora y, mientras lo sujeta firmemente, saque
el utensilio de la salida tirando de él.

importante

Es normal que el cabezal de la mezcladora se mueva un poco
al mezclar cargas pesadas como la masa para hacer pan.

Si el cabezal de la mezcladora se levanta mientras esta en funcionamiento,
la maquina se parara enseguida. Para volver a poner la mezcladora en
marcha, baje el cabezal de la mezcladora, gire el boton de velocidades a la
posicién off (apagado), espere unos pocos segundos y vuelva a seleccionar
la velocidad. La mezcladora debe reanudar el funcionamiento enseguida.

Si, por cualquier razédn, se interrumpe el suministro de electricidad a la
mezcladora y la maquina deja de funcionar, gire el botén de velocidades a la
posicion off (apagado), espere unos pocos segundos y vuelva a seleccionar
la velocidad. La mezcladora debe reanudar el funcionamiento enseguida.
La mezcladora no funcionara a menos que todas las tapas de
salida de velocidad estén correctamente acopladas a la
maquina.

Si oye que la maquina esta funcionando, o bien apague y quite un poco de
mezcla o aumente la velocidad.

Quite siempre los accesorios acoplados a las salidas de velocidad media y
alta antes de levantar el cabezal de la mezcladora.

consejos

Apague el aparato y limpie el bol con la espatula cuando sea necesario.
Para batir huevos, es mejor que estén a temperatura ambiente.

Antes de batir las claras de huevo, asegurese de que no haya mantequilla ni
yema de huevo en el accesorio para montar ni en el bol.

Utilice ingredientes frios para hacer hojaldre, a menos que se indique lo
contrario en la receta.

Al batir mantequilla y aztcar cuando haga mezclas para tartas, use
siempre la mantequilla a temperatura ambiente o ablandela primero.

La mezcladora dispone de un accesorio de “inicio suave” para reducir
los derrames. Sin embargo, si se enciende el aparato cuando haya una
mezcla densa en el bol, como masa de pan, podra observar que la
mezcladora tarda unos segundos en alcanzar la velocidad seleccionada.



puntos para hacer pan

importante

Nunca sobrepase las capacidades maximas establecidas, de lo contrario,
sobrecargara el aparato.

Es normal que el cabezal de la mezcladora se mueva un poco al mezclar
cargas pesadas como la masa para hacer pan.

Los ingredientes se mezclan mejor si se vierte el liquido en primer lugar.
Pare el aparato cada cierto tiempo y retire la mezcla del gancho para la
masa.

La cantidad de liquido que requieren los distintos lotes de harina varia de
forma considerable y lo pegajosa que sea la masa puede afectar de forma
significativa a la carga a la que se somete al aparato. Se recomienda que
observe el aparato cuando se esté mezclando la masa; la operacion no
deberé durar méas de 6-8 minutos.

botdn de velocidades

Esto es solamente una gufa y variard dependiendo de la cantidad de mezcla
en el bol y de los ingredientes que se estén mezclando.

batidor

batir manteca y azicar empiece a velocidad minima e increméntela
gradualmente hasta una velocidad mas alta.

batir huevos en mezclas cremosas utilice una velocidad media a alta
afadir harina, fruta, etc utilice una velocidad baja a media

mezclar a la vez todos los ingredientes de un pastel empiece a
una velocidad baja e increméntela gradualmente hasta una velocidad mas
alta.

mezclar la manteca y la harina utilice una velocidad baja a media

batidora
aumente gradualmente a maximo

gancho de amasar
utilice una velocidad baja a media

capacidades maximas

pasta quebradiza
bizcochos (mezcla en
un solo paso)

450 g de harina

mezcla total de 1.6 kg
preparado para tartas de frutas mezcla total de 1.8 kg
masa para pan 500 g de harina
claras de huevo 8

botdn sensor de velocidad electronico

La mezcladora dispone de un botén sensor de velocidad electrénico
disefiado para mantener la velocidad con distintas condiciones de carga,
como al amasar masa de pan o al anadir huevos a un preparado para una
tarta. Por lo tanto, es posible que perciba cierta variacion en la velocidad
durante la operacion a medida que la mezcladora se adapta a la carga y a la
velocidad seleccionada, lo cual es normal.

para acoplar y utilizar el antisalpicaduras

Acople el bol en la base y anada los ingredientes.

Acople el utensilio y baje el cabezal de la mezcladora

Acople el antisalpicaduras al bol deslizando la seccion abierta alrededor de
el cabezal de la mezcladora @.

Para quitar el antisalpicaduras invierta el proceso anterior.

Durante el proceso de la mezcla, los ingredientes se pueden ahadir
directamente al bol por el conducto de alimentos.

cuidado y limpieza

Siempre antes de limpiar el aparato, apaguelo y desenchufelo.

unidad de potencia
Limpielo con un pafio himedo y séquelo después.
Nunca use abrasivos ni lo sumerja en agua.

bol, utensilios, antisalpicaduras, protector desmontable en
gancho de amasar

Lavelos a mano y luego séquelos bien o lavelos en el lavavajillas.

Nunca utilice un cepillo de alambre, lana de acero ni lejia para limpiar el bol
de acero inoxidable. Utilice vinagre para quitar la cal.

Manténgalo alejado del calor (cocinas, hornos, microondas).
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L

icuadoras AT282 y AT283 (si se incluye)

Use la mezcladora para preparar sopas, bebidas, patés, mayonesas, pan
rallado, migas de galleta, picar frutos secos y hielo.

seguridad

RIESGO DE ESCALDARSE: Los liquidos deben enfriarse a temperatura

ambiente antes de mezclarlos.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga a los nifios alejados de la unidad

de cuchillas.

Utilice la jarra Unicamente con la unidad de cuchillas suministrada.

Nunca intente acoplar la unidad de cuchillas al aparato sin que la jarra esté

colocada.

Desenchufe siempre el aparato antes de poner las manos o algun utensilio

en el vaso.

Nunca ponga en marcha la mezcladora vacia.

Ponga Unicamente en marcha la mezcladora con la tapa colocada en su

sitio.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de potencia

sin que el vaso de la mezcladora esté col d

Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y evite tocar el

borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.

Antes de quitar la mezcladora de la unidad de potencia:

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que las cuchillas se hayan parado totalmente;

o modelo AT283 hay que tender cuidado de no desenroscar la jarra del
conjunto de la base.

El uso incorrecto de su mezcladora puede producir lesiones.

importante

La falda de la parte inferior de la jarra acrilica del modelo
AT282 se acopla durante la fabricacion y no se debe intentar
quitarla.

El accesorio no funcionara si no esta ensamblado o acoplado
correctamente al aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad media no esta colocada.

Nunca haga funcionar la batidora durante més de un minuto, ya que podria
recalentarse. Apaguela una vez haya obtenido la consistencia adecuada.
No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de ponerla en marcha.
Cortelos en dados, a continuacion, retire el tapdn de llenado e introduzca
los trozos por el agujero de la tapa con la maquina en funcionamiento.
modelo AT282 no procese especias como clavo, eneldo o semillas de
comino, ya que dafan el acrilico.

No utilice la batidora como recipiente para guardar alimentos. Déjela vacia
cuando no a use.

No triture el hielo solo, ahada siempre un poco de agua.

modelo AT282 nunca mezcle mas de 1,5 litros (0 menos para liquidos
espumosos como los batidos de leche).

modelo AT283 nunca mezcle mas de 1,2 litros (0 menos para liquidos
espumosos como los batidos de leche).

Recetas de batidos - nunca mezcle ingredientes congelados que hayan
formado una masa soélida durante la congelacion; rémpalos en trocitos antes
de introducirlos en la licuadora.

descripcion del aparato

CISIOICIC)

CJCICITICIC)

Licuadora acrilica AT282
tapa

tapon de llenado

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

Licuadora de cristal AT283
tapon de llenado

tapa

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

base



para usar su licuadora acrilica AT282

1

8
9

Compruebe que el anillo de cierre esta correctamente ajustado en la unidad
de corte.

Sujete la parte inferior de la unidad de corte e inserte las cuchillas en la base
de la licuadora. Gire para que el ensamblaje quede blogueado firmemente
en su lugar.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople la tapa a la jarra y gire en el sentido de las agujas del reloj para que
quede ajustada en su posicién, asegurandose de que la lenglieta de la tapa
encaje en la ranura del mango. Cuando esté correctamente ajustada, las
flechas indicadoras deben quedar alineadas :

Coloque el tapén de llenado en la tapa.

Quite la tapa de salida de velocidad alta girando en el sentido contrario a las
agujas del reloj @.

Coloque la licuadora sobre la salida, coloque el mango hacia atras y girelo
en el sentido de las agujas del reloj hasta que quede firmemente ajustado en
su lugar.

Ponga a maxima velocidad.

Cuando se haya obtenido la consistencia deseada, apague y desenchufe.

10 Quiite la licuadora.
11 Vuelva a colocar la tapa de la salida a velocidad alta después de usar el

aparato.

para usar su licuadora de cristal AT283

9

Compruebe que el anillo de cierre esté correctamente acoplado a la unidad
de cuchillas.

Acople la unidad de cuchillas dentro de la base.

Enrosque la jarra de cristal sobre la base.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople la tapa y presione hacia abajo para que quede bien ajustada.
Introduzca el tapdn de llenado en la tapa y presione hacia abajo para que
quede bien ajustado.

Quite la tapa de la salida de alta velocidad girandola en sentido contrario a
las agujas del reloj y levantandola para retirarla @.

Coloque la licuadora en la salida de alta velocidad, con el asa hacia la parte
posterior. Gire la licuadora en el sentido de las agujas del reloj para que
quede firmemente ajustada hasta que las dos flechas queden alineadas x
Ponga a maxima velocidad.

10 Cuando se haya obtenido la consistencia deseada, apague el aparato y

desenchufelo.

11 Quite la licuadora.
12Vuelva a colocar la tapa de la salida a velocidad alta después de usar el

aparato.

consejos

Para evitar escapes compruebe que la base esté firmemente acoplada a la
jarra.

Para hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes, excepto el aceite, en la
batidora. A continuacion, con el aparato en funcionamiento, saque el tapén
de llenado y afada el aceite poco a poco de forma constante.

Mezclas espesas, como paté y salsas: utilice una velocidad baja a media,
limpiando los bordes cuando sea necesario. Si es dificil de procesar, ahada
mas liquido. Otra alternativa es utilizar el ajuste intermitente para que los
ingredientes se muevan por encima de las cuchillas.

cuidado y limpieza

Apague y desenchufe siempre el aparato antes de quitar el accesorio del
aparato de cocina.

Desmonte el accesorio completamente antes de limpiarlo.

Vacie la jarra antes de desbloguear la base.

unidad de cuchillas fija

Retire el aro de sellado y lavelo.

Limpie las cuchillas bajo el grifo. Mantenga la parte inferior de la unidad de
cuchillas seca.

Deje que se sequen.

otras piezas

Lavelas a mano con agua caliente y jabon. Opcionalmente, el tapén de
llenado, la tapa, la y la licuadora de cristal base se pueden lavar en el
lavavajillas.
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sopa de zanahoria y culantro

ingredientes

25 g de mantequilla

1 cebolla picada

1 diente de ajo aplastado

7509 de zanahorias cortadas en dados de 1,5cm

(alternativamente, para una sopa mas ligera, utilice 600g de zanahorias
cortadas en dados de 1,5cm)

1 cubito de caldo de gallina

10-15 ml (2-3 cucharillas) de culantro en polvo

sal y pimienta

método

Funda la mantequilla en una sartén, afiada la cebolla y el ajo, friéndolos
hasta que estén blandos.

Ponga la zanahoria en la licuadora y afiada la cebolla y el ajo. Afada liquido
suficiente hasta llegar a la marca 1.5 en el recipiente. Ponga la tapa y el
tapdn del acceso.

Bata en la posicion pulse durante 5 segundos para obtener una sopa
gruesa o mas tiempo para un resultado mas fino.

Transfiera la mezcla a un cazo, afada el culantro, anada sal y deje hervir la
sopa a fuego lento durante 30 ¢ 35 minutos o hasta que este hecha.
Corrija el punto de sal y afada mas liquido si es preciso.

Se pueden encontrar mas recetas en la pagina web de Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Molinillo AT286 (si se incluye)

Use el molinillo para moler hierbas aromaticos, frutos secos o granos de café.

seguridad

® No toque las cuchillas afiladas. Mantenga a los nifios alejados de la unidad
de cuchillas.

® Utilice la jarra y la unidad de cuchillas solamente con la base suministrada.

No introduzca liquidos calientes en la molinillo para mezclarlos.

® Nunca quite la malinillo hasta que las cuchillas se hayan detenido
completamente.

® Nunca intente acoplar la unidad de cuchillas al aparato sin que esté la jarra
puesta.

® Al quitar el molinillo de la unidad de potencia, hay que tener cuidado de no
desenroscar la jarra 0 vaso del molinillo del conjunto de la base.

® Para garantizar una vida larga a su molinillo, nunca lo haga funcionar méas de
30 segundos seguidos. Desconéctelo tan pronto como consiga la
consistencia adecuada.

® No se recomienda procesar especias ya que pueden dafnar las partes de
plastico.

® E| aparato no funcionara si el molinillo no esté acoplado correctamente.

® Use el aparato solo para ingredientes secos.

descripcion del aparato (3

@® base

@ unidad de cuchillas
® anillo de cierre

@ jarra de molido

para usar el molinillo

1 Introduzca los ingredientes en la jarra.

2 Compruebe que el anillo de cierre esté correctamente acoplado a la unidad
de cuchillas.

3 Gire la unidad de cuchillas al revés e introduzcala en el tarro, con las
cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la base en el tarro y apriétela con los dedos.

5 Quite la tapa de la salida de alta velocidad girandola en sentido contrario a
las agujas del reloj y levantandola para retirarla @.

6 Coloque el molinillo en la salida con la flecha w en la base del molinillo hacia
la parte posterior del aparato. Gire el molinillo en el sentido de las agujas del
reloj para que quede firmemente ajustado hasta que las dos flechas queden
alineadas x

7 Cambie a la velocidad maxima.

o El accesorio no funcionara si no esta ensamblado o acoplado
correctamente al aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad media no esta colocada.

8 Cuando se haya obtenido la consistencia deseada, apague el molinillo y
desenchufelo.

9 Quite el molinillo.

10Vuelva a colocar la tapa de la salida a velocidad alta después de usar el
aparato.

consejos

® | as hierbas se muelen mejor si estan limpias y secas.

® Al moler granos de café, cuanto mas tiempo esté funcionando, mas fino
seré el resultado.

® | a capacidad méxima para las hierbas aromaticas es de 10 g y para los
frutos secos y los granos de café de 50 g.

cuidado y limpieza

® Apague siempre el aparato y desconéctelo de la alimentacion antes de
quitar el accesorio.

® Desmonte el accesorio por completo antes de limpiarlo.

® Para limpiar con mayor facilidad, lave siempre las piezas inmediatamente
después de usarlas.

jarra, base
Lavelas a mano con agua caliente y jabon. La jarra y la base también se
pueden lavar en el lavavajillas.

unidad de cuchillas

Quite el anillo de cierre y lavelo.

2 Limpie las cuchillas cepillandolas bajo el agua del grifo. Mantenga seca la
parte inferior de la unidad.

3 Deje que se seque.

—_
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Procesador de alimentos AT284 (si se
incluye)

Utilice el accesorio para procesar alimentos para trocear, cortar en rodajas,
cortar en tiras o en juliana y rallar. El accesorio para exprimir citricos (en caso
de que se facilite) puede utilizarse para exprimir frutas citricas, y solo se puede
usar con el procesador de alimentos AT284.

importante

Al quitar el embalaje, asegurese de quitar el protector de pléstico de la
cuchila. Las cuchillas estan muy afiladas, manéjelas con
cuidado. No guarde el protector de plastico ya que sélo se utiliza para
proteger la cuchilla durante el proceso de fabricacion y el transporte.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; manéjelos con
cuidado. Sostenga siempre la cuchilla por el asa, situada en la
parte superior, y mantenga los dedos alejados de los bordes
cortantes, tanto durante el uso como durante la limpieza.

® Extraiga siempre la cuchilla antes de verter el contenido del bol.

® Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol del procesador
mientras el aparato esté conectado a la toma de corriente eléctrica.

® Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de entrada.
Utilice siempre el embutidor que se suministra con el aparato.

® Antes de quitar la tapa del bol o el accesorio de la unidad de potencia:-
o desenchufe el aparato;
o espere hasta que las cuchillas y los discos de corte se hayan parado

totalmente;

® Al rebanar/trocear o rallar no deje que el bol se llene hasta el disco de corte:
vacielo regularmente.

® Si al utilizar este accesorio, €l aparato vibra en exceso, reduzca la velocidad
o pare la maquina y quite una parte del contenido.

o Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el
mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza
excesiva.

descripcion del aparato (9 & @)

procesador de alimentos
empujadores: grande y pequefno

tubo de entrada de alimentos

tapa del procesador de alimentos

asa

cuchilla

bol del procesador de alimentos

eje de accionamiento

disco rebanador/troceador grueso

disco rebanador/troceador fino partes del
disco rallador de alimentos

discos opcionales

disco para cortar patatas (estilo juliana) fino
disco para cortar patatas estandar

disco troceador extra grueso
exprimidor de citricos

cono

colador

CICIOICICICICIOICIC)

@@ G006

No todas las piezas mencionadas anteriormente estaran incluidas
necesariamente en el paquete. El contenido depende de la variante del
modelo.

cuchilla de corte

Utilice la cuchilla para trocear carne cruda y cocida, huevos duros, verduras,
frutos secos, patés y salsas, asi como también para hacer migas de pan 'y
galletas.

para utilizar la cuchilla de corte

Quite la tapa de la salida a velocidad media @.

2 Coloque el eje de accionamiento en la salida. @.

3 Ajuste el bol por encima del eje de accionamiento con el mango por encima
del boton de velocidades y de encendido/apagado (on/off) y gire en el
sentido de las agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su posicion.
(3}

4 Acople la cuchilla en el eje de accionamiento y gire hasta que llegue abajo.

La cuchilla de corte esta muy afilada, manéjela siempre con

cuidado.

-



~

9

Corte los alimentos y péngalos en el bol asegurandose de que estan
distribuidos equitativamente.

Ponga la tapadera, el tubo de entrada de alimentos por encima del botéon
de velocidades y gire en el sentido de las agujas del reloj asegurandose de
que la lenglieta de la tapa encaje en la ranura del mango del bol @. Cuando
esté correctamente ajustada, las flechas indicadoras deben quedar
alineadas ¥.

El accesorio no funcionara si no esta ensamblado o acoplado
correctamente al aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

Acople los empujadores.

Conecte y procese hasta que se alcance la consistencia deseada.
Recomendamos una velocidad alta para la mayoria de las funciones de
troceado.

Use el botén pulse B para que el aparato funcione de forma intermitente.
El botén pulse funcionara mientras el botdén se mantenga en su sitio.
Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.
11 Vuelva a colocar la tapa de salida de velocidad media después de usar el

aparato.

consejos

Corte los alimentos antes de meterlos en el bol. La carne, pan, verduras y
otros alimentos de textura similar deberan cortarse en cubitos de
aproximadamente 2 cm. Las galletas deberan romperse en trocitos y
anadirse por el tubo de introduccion de alimentos mientras el aparato esta
en marcha.

Las hierbas se muelen mejor cuando estan limpias y secas.

No mezcle ingredientes liquidos ya que pueden salirse alrededor de la tapa.
Hay una mezcladora disponible para este propésito. Sin embargo, al licuar
sopas, etc., escurra los solidos, licuelos y después vuélvalos a poner en el
liquido.

Tenga cuidado de no procesar los alimentos mas de la cuenta cuando utilice
la cuchilla.

No utilice la cuchilla para mezclar cargas pesadas como, por ejemplo, masa
de pan, ya que se podria dafar la batidora. Utilice el gancho de amasar en
el bol para hacer pan, y el batidor en el bol para hacer pasteles y pasta.

No utilice la cuchilla para picar cubitos de hielo u otros alimentos duros,
tales como especias, ya que pueden danar el accesorio.

Si afade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas, evite el
contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas permanentes.

capacidad maxima

carne 400g

Para hacer carne picada, retire el exceso de grasa de la carne cruda y
cortela en dados de 2 cm. Cologue la carne en el bol y accione la maquina
durante unos 20 segundos o hasta obtener la textura deseada. Cuanto mas
tiempo tenga la maquina en funcionamiento mas suave sera la textura
obtenida.

disco rebanador/troceador y rallador

Utilice el disco rebanador/troceador para rebanar o trocear fruta, verduras y
queso, Y el disco rallador para rallar queso parmesano y patatas para hacer
bolitas de patata alemana.

para utilizar el rebanador/troceador/rallador

qué hacen los discos para cortar

rebanador/troceador

Discos ® y (@ son reversibles: un lado rebana, el otro trocea. Puede
rebanar queso, zanahoria, patata, berza, pepino, calabacin, remolacha,
cebolla. Puede trocear queso, zanahoria, patata y alimentos de textura
similar. El lado que elija para cortar debera estar en el lado
superior.

disco rallador (0 ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a
la alemana.

discos opcionales

cortador de patatas fino (estilo juliana) @

Este disco corta patatas para patatas fritas al estilo juliana e ingredientes
duros para ensaladas, aderezos, cacerolas y verduras fritas (por €j.,
zanahorias, nabos, calabacines y pepinos).

cortador de patatas normal @ corta patatas para patatas fritas
delgadas e ingredientes duros para ensaladas y salsas (por €j., nabos y
pepinos).

troceador extra-grueso ) trocea de forma gruesa queso y zanahorias.
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utilizacion de los discos de corte

1 Quite la tapa de la salida a velocidad media.

2 Coloqgue el eje de accionamiento en la salida.

3 Ajuste el bol por encima del eje de accionamiento con el mango por encima
del boton de velocidades y de encendido/apagado (on/off) y gire en el
sentido de las agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su posicion.

4 Coloque el disco de corte sobre el eje de accionamiento. El lado que elija
para cortar debe estar situado hacia arriba. Maneje los discos de corte
con cuidado, ya que estan muy afilados. Sostenga los discos
por la empuiadura central.

5 Ponga la tapadera, el tubo de entrada de alimentos por encima del botén
de velocidades y gire en el sentido de las agujas del reloj asegurandose de
que la lenglieta de la tapa encaje en la ranura del mango del bol. Cuando
esté correctamente ajustada, las flechas indicadoras deben quedar
alineadas Y.

o El accesorio no funcionara si no esta ensamblado o acoplado
correctamente al aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

6 Elija el tubo de introduccion de alimentos que quiera utilizar. El empujador
contiene un tubo de introduccién de alimentos méas pequefio para procesar
los productos individuales o los ingredientes finos.
para utilizar el tubo de introduccion de alimentos pequeiio

® En primer lugar, ponga el empujador grande dentro del tubo de introduccion
de alimentos.
para utilizar el tubo de introduccion de alimentos grande

® Utilice ambos empujadores a la vez.

7 Ponga los alimentos en el tubo de introduccién de alimentos.

8 Encienda y empuije los alimentos uniformemente con el empujador — nunca
meta los dedos en el tubo de entrada de alimentos. Se
recomienda una velocidad media para procesar alimentos blandos como el
pepino, y una velocidad media/alta para procesar alimentos mas
consistentes como las zanahorias y el queso duro.

9 Desconecte y desenchufe.

10 Quite el accesorio.

11 Vuelva a colocar la tapa de salida de velocidad media después de usar el
aparato.

consejos

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte los alimentos demasiado pequefios. Llene bastante el ancho del
tubo de introduccion de alimentos grande. Asi se evitara que la comida
salga por los lados durante el procesamiento.
De forma alternativa, utilice el tubo de introduccién de alimentos pequefio.

® Cuando rebane o trocee: los alimentos colocados en posicion vertical salen
mas cortos que los colocados horizontalmente.

® Después de utilizar un disco para cortar, quedara siempre una pequefa
cantidad de desechos en el disco o en los alimentos.

cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de quitar el accesorio del
aparato de cocina.
® Desmonte el accesorio completamente antes de limpiarlo.

bol, tapa y accesorios

® | ave a mano y luego seque bien. Tenga cuidado ya que las cuchillas y los
discos de corte estan afilados.

® De forma alternativa, se pueden lavar en la bandeja superior del lavavajillas.
Se recomienda utilizar un programa corto a temperatura baja.

Después de usar el aparato, guarde la cuchilla en el bol del procesador.



exprimidor de citricos

Nota:

Este accesorio sélo se puede utilizar en conjunciéon con el procesador de
alimentos AT284.

Utilice el exprimidor para citricos para exprimir el zumo de los citricos, p. €.
naranjas, limones, limas y pomelos.

descripcion del aparato

cono
@ colador

para utilizar el exprimidor para citricos

1 Quite la tapa de la salida a velocidad media @.

2 Coloque el eje de accionamiento en la salida.

3 Ajuste el bol en el eje de accionamiento con el mango por encima del boton
de velocidades y de encendido/apagado (on/off) y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su posicion.

4 Acople el colador en el bol asegurandose de que la agarradera del borde
encaja en la ranura correspondiente en el mango del bol @.

o EIl accesorio no funcionara si no esta ensamblado o acoplado
correctamente al aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad alta no esta colocada.

5 Coloque el cono en el eje de accionamiento girando hasta que llegue abajo.

6 Corte la fruta por la mitad. Conecte a velocidad 3 y apriete la fruta en el

cono.

Nota

Vacie el bol regularmente y nunca deje que el zumo alcance la parte inferior

del colador.

Apague y desconecte.

8 Quite el cono. Desbloquee y quite el colador.

9 Desbloguee €l bol y vierta el zumo.

-~

cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de quitar el accesorio del
aparato de cocina.

® | ave el cono, el colador y el bol a mano, a continuacion séquelos bien.
Como alternativa, lavelos en el lavavajillas (solo en la bandeja superior).
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Exprimidor centrifugo AT285 (si se incluye)

Utilice el exprimidor centrifugo para extraer zumo de frutas y verduras.

seguridad

® No utilice el exprimidor de zumos si el filtro esta dafado.

® | as cuchillas en la base del filtro estan muy afiladas, tenga cuidado al
manejar vy limpiar el filtro.

® Utilice Unicamente el empujador suministrado. Nunca meta los dedos en el
tubo de introduccién de alimentos. Desenchufe antes de desbloquear el
tubo de introduccién de alimentos.

® Antes de quitar la tapa, desconecte y espere a que el filtro se detenga.

® [ste aparato se estropeara y puede producir lesiones si el mecanismo de
enclavamiento se ve sometido a una fuerza excesiva.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el accesorio, utilice siempre el control
de velocidad de encendido/apagado.

® Sj al utilizar este accesorio, el aparato vibra en exceso, ajuste la velocidad o
pare la maquina, desenchufe y despeje cualquier obstruccion.
Consulte el libro principal de instrucciones del electrodoméstico al que se
acopla el accesorio para obtener mas informacion sobre las advertencias
respecto a la seguridad.

descripcion del aparato

embutidor

tapa

lenglieta de enclavamiento de la tapa

filtro

deposito de la pulpa

salida del zumo

palanca para soltar el depdsito de la pulpa
unidad base

vaso

soporte del vaso

CICICICISICIOICIOIS)

para utilizar su exprimidor centrifugo

preparacion de los alimentos

® Quite los huesos (ciruelas, melocotones, cerezas, etc.)

® Quite la piel dura (melones, pifas, pepinos, patatas, etc.)

® | 0s productos con piel blanda y otros alimentos sélo tienen que lavarse
(manzanas, peras, zanahorias, rabanos, lechuga, berza, perejil, espinacas,
uvas, fresas, apio, etc.)

® Pelar citricos — Pele y retire la corteza blanca, de lo contrario, el zumo puede
ser amargo. Para obtener unos resultados éptimos, recomendamos utilizar
el accesorio del exprimidor de citricos que estéa disponible por separado.

montaje y uso

Quite la tapa de salida a velocidad alta antes de montar la unidad @.

2 Coloque el depdsito de la pulpa en la unidad base y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien sujeto en su posicion. Cuando esté
correctamente acoplado, el pico vertedor debe estar situado por encima de
la palanca para soltar el depdsito de la pulpa.

3 Coloque el filtro y empuije firmemente para que encaje en su posicion.

4 Acople la tapa en el depdsito de la pulpa con la lenglieta del enclavamiento
junto al brazo de la unidad base. Luego gire en el sentido de las agujas del
reloj hasta que la lenglieta del enclavamiento en la tapa encaje en la ranura
en el brazo vertical de la unidad base. Cuando esté correctamente ajustada,
las flechas indicadoras deben quedar alineadas 7

5 Coloque el soporte del vaso sobre la parte inferior del accesorio — la flecha
que hay en el soporte del vaso debe sefialar hacia arriba y quedar alineada
con el pico vertedor y la palanca para soltar el depdsito de la pulpa.

6 Mientras sujeta el soporte del vaso en su lugar, acople el accesorio a la
mezcladora colocando el pico vertedor por encima de la esquina de la salida
de velocidad alta y luego girelo en el sentido de las agujas del reloj para que
quede bien sujeto en su posicion.

7 Mueva el soporte del vaso hacia la parte posterior de la mezcladora y luego
acople el vaso. Gire el soporte hasta que quede en su posicién de manera
que el vaso esté situado debajo de la salida del zumo @.

8 Corte los alimentos para que quepan en el tubo de entrada de alimentos.

o El accesorio no funcionara si no esta ensamblado o acoplado
correctamente al aparato de cocina o si la tapa de la salida a
velocidad media no esta colocada.

9 Conecte a velocidad 3, luego coloque la comida en el tubo de entrada de
alimentos. Empuije los alimentos uniformemente con el empujador - nunca
meta los dedos en el tubo de entrada de alimentos.

e



10 Desconecte y desenchufe.
11 Vuelva a colocar la tapa de salida de velocidad alta después de usar el

aparato.

Para desmontar el exprimidor, invierta el proceso de montaje pero apriete la
palanca para soltar el depdsito de la pulpa a fin de retirar el depdsito de la
pulpa de la unidad base.

Alternativamente, si desea exprimir una gran cantidad de fruta o verduras y
solo quiere vaciar el vaso y el depdsito de la pulpa, realice el siguiente
proceso:-

Desconecte y desenchufe la mezcladora.

Desbloquee la tapa del accesorio y quitela.

Saque el filtro,

Gire el soporte del vaso hacia el lado, quite el vaso y vacielo.

Apriete la palanca para soltar el depdsito de la pulpa, gire el depdsito de la
pulpa en sentido contrario a las agujas del reloj y saquelo.

Vacie los restos del depdsito de la pulpa.

Vuelva a montar la unidad.

importante

Si el exprimidor empieza a vibrar, desconecte y vacie la pulpa del filtro. (El
exprimidor vibra si la pulpa no esta distribuida uniformemente).

La capacidad méxima que se puede procesar de una sola vez es de 500g
de fruta o verduras.

Algunos alimentos muy duros pueden hacer que su accesorio vaya mas
lento o que se pare. Si esto sucede, desconecte el aparato y desbloquee el
filtro.

Desconecte y vacie los depodsitos de la pulpa y del zumo regularmente
durante el uso.

consejos

Introduzca los alimentos blandos lentamente para obtener el maximo de
zumo.

Las vitaminas desaparecen - cuanto antes beba el zumo, mas vitaminas
obtendra.

Si tiene que almacenar el zumo durante unas horas, péngalo en el frigorifico.
Se conservara mejor si le aflade unas gotas de zumo de limoén.

No beba mas de 3 vasos de 230 ml de zumo al dia, a no ser que esté
acostumbrado.

Diluya siempre los zumos para los nifios con una cantidad equivalente de
agua.

El zumo de verduras verdes (brécoli, espinacas, etc.) o de verduras rojas
(remolacha, col roja, etc.) es muy fuerte, por lo tanto diliyalo siempre.

Los zumos de frutas son ricos en fructosa (azlcar procedente de las frutas),
por lo que las personas diabéticas o con niveles bajos de azlicar en sangre
deben evitar beber demasiado.

cuidado y limpieza

Desconecte y desenchufe siempre antes de quitar el accesorio de la
mezcladora.

Desmonte el accesorio completamente antes de limpiarlo.

Para una limpieza mas facil, limpie siempre las diferentes piezas
inmediatamente después de haber usado el exprimidor.

Nunca permita que la unidad base se moje.

Algunos alimentos, como la zanahoria, pueden tefir el plastico. Frote con un
pano empapado de aceite vegetal para ayudar a quitar color.

unidad base
Pase un pafio himedo y a continuacion séquela.

filtro

Limpielo con un cepillo suave.

Compruebe el filtro regularmente para detectar la presencia
de daios. No utilice el aparato si el filtro presenta cualquier
daio. Consulte ‘“servicio técnico y atencion al cliente”

otras piezas

Lave y, a continuacion, seque bien. De forma alternativa, pueden lavarse en
la bandeja superior del lavavajillas. Se recomienda utilizar un programa corto
y a baja temperatura.
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Molinillo multialimentos AT281 (si se
incluye)

Utilice el molinillo multialimentos para procesar carne cruda y cocida, pescado
y frutos secos.

seguridad

Asegurese siempre de que la carne no contiene huesos, piel, etc. antes de
picarla.

Al picar frutos secos, ponga sélo unos cuantos cada vez y deje que el
mecanismo de desplazamiento los asimile antes de afiadir mas.

Utilice siempre el empujador que se suministra. Nunca introduzca los dedos
o cualquier utensilio dentro del tubo de alimentacion.

Aviso — la cuchilla esta afilada, manéjela con cuidado tanto durante el uso
como al limpiarla.

Aseglrese de que el accesorio haya quedado bien sujeto en su sitio antes
de encender el aparato.

descripcion del aparato

CICICICICINCIC

tuerca de cierre

tamices del molinillo multialimentos: mediano, grueso (debido a las
variantes de los modelos, sélo se puede facilitar un tamiz)

cuchilla

mecanismo de desplazamiento

cuerpo del molinillo multialimentos

bandeja

empujador de alimentos

montar

1

4

Cologque el mecanismo de desplazamiento dentro del cuerpo del molinillo
multialimentos.

Acople el cortador — lado cortante hacia el exterior @. Compruebe que esté
correctamente fijado, de lo contrario se podria dafar el molinillo
multialimentos.

Coloque un tamiz del molinillo multialimentos @, de modo que el agujero
pase por el cilindro.

Encaje la tuerca de cierre sin apretarla.

para usar el molinillo multialimentos

1
2

Levante el cabezal de la batidora.

Con el malinillo multialimentos en la posicion mostrada @, alinee las
lengUetas de posicionamiento al final del mecanismo de desplazamiento con
las ranuras correspondientes en la salida de transmision.

Presione el molinillo multialimentos dentro la salida y gire en el sentido de las
agujas del reloj hasta que quede bien ajustado en su posicion.

Apriete manualmente la tuerca de cierre.

Coloqgue la bandeja @.

Descongele completamente la comida congelada antes de
picarla. Corte la carne en tiras de 2,5 cm de ancho.

Ponga a maxima velocidad girando el botén de velocidad en el sentido de
las agujas del reloj. Con el empujador de alimentos, vaya introduciendo la
comida despacio, trozo a trozo. No empuje demasiado, ya que el molinillo
multialimentos podria estropearse.

importante

Nunca haga funcionar el molinillo multialimentos durante mas de 10 minutos
seguidos ya que ello podria dafiar el aparato.

El molinillo multialimentos no funcionara a menos que las
tapas de la salida a velocidad media y alta estén colocadas.
Una vez que toda la comida haya sido picada, desconecte y desenchufe.
Quite el molinillo multialimentos.

cuidados y limpieza

Apague y desenchufe siempre el aparato antes de quitar el accesorio del
aparato de cocina.

Desmonte el accesorio completamente antes de limpiarlo.

Lave todas las piezas con agua caliente y jabon, y después séquelas bien.
No lave ninguna pieza en el lavavajillas. Nunca utilice una solucion
de sosa.

Limpie las pantallas con aceite vegetal, envuélvalas en papel resistente a la
grasa para evitar que se descoloreen o se oxiden.



servicio técnico y atencion al cliente

® Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por
KENWOOD o por un técnico autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:
® ¢l uso del aparato o
® ¢ servicio técnico o reparaciones
® Pdngase en contacto con el establecimiento en el que compro6 el aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un electrodomeéstico significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar
por separado los electrodomeésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura movil tachado.

57



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for du bruger din Kenwood kokkenmaskine/tilbehor

® | &es denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at du far brug
for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Vask delene: se ‘pleje og rengering’.

® Skub overskydende ledning ind i ledningsopbevaringsrummet pa bagsiden
af maskinen.

sikkerhed

® Sluk og tag stikket ud, for du monterer eller fierner redskaber og tilbeher
efter brug og fer rengering.

® Lad aldrig ledningen haenge ned, séledes at et barn kan fa fat i den.

® Hold fingrene veek fra bevaegelige dele og monterede redskaber/tilbeher. Stik
aldrig fingre eller andet ind i haengselmekanismen.

e G4 aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

® Anvend aldrig en beskadiget maskine eller beskadiget tilbeher. Fa den
efterset eller repareret: se ‘Service og kundepleje’.

® | ad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt med vand.

® Brug aldrig en uautoriseret tilbehersdel eller flere tilbehersdele ad gangen.

® | s sikkerhedsanvisningen om tilbehersdelen i denne vejledning inden den
tages i brug.

® Overskrid aldrig de maksimale maengder.

e \/aer forsigtig nér apparatet loftes. Kontrollér at hovedet er last og at skal,
redskaber og ledning er fastlast inden den loftes.

® Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (inklusive barn) med
reducerede fysiske, sansemasssige eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser
i brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born boer overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood péatager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i stikkontakten

® Sorg for at elforsyningen svarer til, den der star pa undersiden af
motorenheden.

® Denne anordning er i overensstemmelse med EU-direktivet 2004/108/EF om
elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra 27/10/2004
om materialer, der er beregnet til at komme i kontakt med fodevarer.

forklaring

kokkenmaskine
kraftudtag (medium-speed)
kraftudtag (hej-speed)
tilbehersabning

handtag til at lefte hovedet
mixerhoved

skal

teend/sluk- og hastighedskontakt
motorenhed

rum til opbevaring af ledning
K-spade

dejkrog med los skaermplade
piskeris

steenkskeerm
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tilbehor
Ikke alt tiloeher pa listen vil nedvendigvis felge med denne kekkenmaskine.
Tilbeher afheenger af modelvarianten.

blender (AT282 og AT283)
kvaern (AT286)

citruspresser

foodprocessor (AT284)
centrifugal saftpresser (AT285)
universalhakker (AT281)

CICISISICIS)
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tilbehor til mixeren og nogle af deres anvendelser

K-spade
e Til at rore kagedej, smékagedej, butterdej, glasur, kagefyld, vandbakkelser
og kartoffelmos mv.

piskeris

e Til at piske aeg, piskeflode, pandekagedej, lagkagedej, marengs, ostekage,
mousse og soufflé. Piskeriset méa ikke anvendes til tykkere deje (f.eks. til at
rere fedtstof og sukker) - da det kan beskadige det.

dejkrog
e Til geerdeje.

sadan anvendes din reremaskine

Tryk ned pa handtaget @ og loft hovedet pé reremaskinen, indtil det laser
sig fast i positionen.

Veelg et redskab og tryk det ind i kraftudtaget til redskabet @.

Kontrollér altid at skeermpladen er anbragt pa dejkrogens handtag, fer det
sasttes ind i kraftudtaget. Nér indfert, indbring skeermpladen il
reremaskinens stremforsyning for at forhindre at mad treenger ind.

3 Anbring skalen pé& basen og drej med uret for at lase den fast @.

4 Tryk ned pa handtaget for at lofte hovedet og seenk reremaskinens hoved,
indtil det laser sig fast.

Seet stikket i, teend for maskinen og drej hastighedsknappen til den enskede
indstilling. Drej tilbage til ‘O’ for at slukke for maskinen.

Skift til pulsfunktion ® for korte udbrud

Tag stikket fra maskinen ud af stikkontakten.

sadan afmonteres

7 Loft reremaskinens hoved, og mens den holdes stille traskkes redskabet ud
af kraftudtaget.

-
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vigtigt

e Det er normalt for piskehovedet, at det forarsager en del
bevaegelse, nar der piskes seje dejtyper sdsom broddej.

e Hvis roremaskinens hoved lofter sig, mens maskinen er i gang, vil maskinen
ojeblikkeligt stoppe. For at genstarte maskinen, saenk hovedet, drej
hastighedsknappen til sluk-positionen, vent et par sekunder og @g da
hastigheden igen. Reremaskinen ber genoptage sin funktion ejeblikkeligt.

e Huvis, af en eller anden arsag, stremmen tages fra reremaskinen og denne
stopper, drejes hastighedsknappen til sluk-positionen, vent
et par sekunder og @g da hastigheden igen. Reremaskinen ber genoptage
sin funktion gjeblikkeligt.

o Roremaskinen kan ikke betjenes, med mindre alle
kraftudtagsdaeksler er korrekt tilpasset pa maskinen.

® Hvis du kan hare at maskinen arbejder med besveer, kan du

slukke for den og fierne noget af dejen eller forege hastigheden.

Tag altid tilbeher af kraftudtagene til middel eller hej hastighed af, for

mixerhovedet loftes.

tips

e Sluk for maskinen og skrab skalen med en dejskraber, nar det er

nedvendigt.

Det er bedst at piske a2g, nar de har stuetemperatur.

Inden der piskes eeggehvider, skal du serge for, at der ikke er noget fedtstof

eller seggeblomme pé piskeriset eller i skalen.

e Nar du laver butterdej, er det bedst at bruge kolde ingredienser, medmindre
opskriften angiver andet.

e Nar der rores margarine og sukker til kagedeje, skal fedtstoffet altid have
stuetemperatur eller bledgeres forst.

e Mixeren er udstyret med en funktion for bled start for at minimere spild. Hvis
der dog teendes for maskinen med en tyk dej i skdlen som f.eks. en breddej,
kan det tage et par sekunder, fer mixeren kommer op pa den valgte
hastighed.

tips om eeltning af bred

vigtigt

e Overhold altid den maksimumkapacitet, der er beskrevet — ellers kan du
overbelaste maskinen.

e Det er normalt for piskehovedet, at det forarsager en del bevaeegelse, nar der
piskes seje dejtyper sdsom bredde;.

e Ingredienserne blandes bedst, hvis veesken kommes i forst.

Stop maskinen med mellemrum og skrab dejen ned fra dejkrogen.

e Forskellige slags mel varierer betydeligt med hensyn til den meengde vaeske,
der skal bruges, og dejens klaebrighed kan have en markant virkning pa
maskinens belastning. Det tilrades, at du holder @je med maskinen, mens
dejen altes; dette arbejde bor ikke vare leengere end 6-8 minutter.



hastighedsknap

Dette er kun en guide, og der vil forekomme variationer afhaengigt af
blandingens maesngde i skalen, samt hvilke ingredienser der anvendes.
k-spade

at rore fedtstof og sukker start pd minimum hastighed og eg gradvist
hastigheden

at sla a2g i cremede blandinger brug en medium til hej hastighed

at vende mel, frugt osv. i brug en lav til medium hastighed

alt-i-et kager start pa en lav hastighed og @g gradvist til en hajere
hastighed

at blande fedtstof med mel pisk ved lav til medium hastighed

piskeris

@g gradvist til dejkrog ved maksimum hastighed
dejkrog

Brug lav til medium hastighed

maksimale maengder

butterdej
sukkerbrodskage (alle ingredienser
blandes pa en gang)

500 g mel

1.6 kg samlet veegt

frugtkagedej 1.8 kg samlet veegt
gaerdej 500 g mel
aggehvider 8

elektronisk hastighedssensorkontrol

Mixeren er udstyret med en elektronisk hastighedsfoler, som er konstrueret il
at opretholde hastigheden under forskellige belastningsforhold, som f.eks.
nar der eeltes braddej eller nér der kommes geg i en kagedej. Der kan derfor
heres en vis variation i hastigheden under arbejdet, efterhanden som
maskinen indstiller sig til belastningen og den valgte hastighed — dette er
normalt.

sadan monteres og anvendes steenkskasrmen

1
2
3

4
[ ]

Anbring skélen pa base og kom ingredienserne i.

Anbring redskabet i kraftudtaget og saenk reremaskinens hoved
Anbring steenkskaermen péa skalen ved at lade den &bne del glide over
roremaskinens skal @.

Fjern steenkskeermen ved at reversere ovenstaende procedure.

Under omrering kan ingredienserne tilferes direkte til skalen via slisken.

pleje og rengering

Inden rengering skal der altid slukkes for maskinen og stikket skal tages ud
af stikkontakten.

motorenhed
Tor ydersiden af med en fugtig klud og ter efter med et viskestykke.
Brug aldrig skurende midler og kom aldrig maskinen i vand.

skal, redskaber, steenkskaerm, los skaermplade pa dejkrog
Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskine.

Hvis du har en skal af rustfrit stél, ma du aldrig bruge en stalberste, staluld
eller blegemidler. Kalkmeerker kan fiernes med eddike.

Skélen mé ikke udseettes for direkte varme (komfurer, ovne,
mikrobelgeovne).
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Blenderne AT282 og AT283 (hvis leveret)

Si

Brug din blender til at lave supper, drikke, patéer, mayonnaise, rasp,
kagerasp, hakke nedder og knuse is.

kkerhed

SKOLDNINGSRISIKO: VVaesker ber afkele til stuetemperatur, for de
blendes.

Rer ikke ved de skarpe knive. Hold knivenheden veek fra barn.

Brug kun kanden med knivenheden péasat.

Forseg aldrig at seette knivenheden pa maskinen, uden at kanden sidder pa
plads.

Tag altid stikket ud af apparatet for du kommer dine haender eller redskaber
ned i glasset.

Lad aldrig blenderen arbejde uden noget i.

Anvend kun blenderen, nér laget sidder pa.

Szet aldrig knivenheden pa motorenheden uden at
blenderglasset er sat pa.

Veer altid forsigtig nar du handterer knivenheden og undgé at rere knivens
skarpe dele under rengering.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o sluk;

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

o model AT283 pas pa ikke at skrue kanden af bundenheden

Misbrug af din blender kan fore til personskade.

vigtigt

Taetningsringen pa bunden af AT282 akrylkanden er pasat
under fremstillingen, og den bor under ingen omstaendigheder
fjernes.

Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er samlet forkert eller
forkert sat pa kekkenmaskinen, eller hvis medium-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

Lad aldrig blenderen virke leengere end 1 minut - den vil blive for varm. Sluk
for blenderen, sé snart den rette konsistens er opnéaet.

Kom ikke terre ingredienser i blenderen, for denne teendes. Skeer
ingredienserne i terninger, fiern derefter midterproppen og kom terningerne
ned i hullet pa laget, mens blenderen kerer.

model AT282 krydderier som f.eks. kryddernelliker, dild og spidskommen
ma ikke behandles i blenderen - de kan beskadige acrylmaterialet.

Anvend ikke blenderen til at opbevare ingredienser. Den skal veere tom for
og efter brug.

Knus aldrig is alene, tilseet altid lidt vand.

model AT282 blend aldrig mere end 1,5 liter — mindre, nér det drejer sig
om skummende veesker som f.eks. milkshakes.

model AT283 blend aldrig mere end 1,2 liter — mindre, nér det drejer sig
om skummende veesker som f.eks. milkshakes.

‘Smoothie’ opskrifter - blend aldrig frosne ingredienser, som under
nedfrysningen er blevet til en fast masse. Massen skal braekkes i stykker, for
den kommes i blenderen.

forklaring
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CJCICITICIC)

akrylblender AT282
lag

midterprop

blenderglas
teetningsring

knivenhed

glasblender AT283
midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed

sokkel



sadan anvendes akrylblender AT2g2

Kontrollér at teetningsringen er korrekt anbragt pa knivenheden.

2 Hold pa undersiden af knivenheden og pafer knivenheden pa basen af
blenderen. Drej for at samle delene sikkert sammen.

3 Kom dine ingredienser i blenderglasset.

4 Anbring laget pa blenderglasset og drej med uret for at fastlase, og kontrollér
at meerket pa laget passer med hullet i handtaget. Nar korrekt placeret ber
markeringerne passe sammen I

5 Anbring midterproppen i laget.

6 Fjern kraftudtagsdaekslet for hej hastighed ved at dreje mod uret, og lofte

det af @.

Anbring blenderen over stremforsyningen, drej den bagud og drej derefter

med uret for at lase den pa plads .

8 Teend pé& maksimum hastighed.

9 Nér den enskede konsistens er opnaet, slukkes der for maskinen, og den
tages ud af stikkontakten.

10 Afmontér blenderen.

11 Sast high-speed kraftudtagets deeksel pa igen efter brug.

e
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sadan anvendes glasblender AT283

Kontrollér, at teetningsringen er korrekt anbragt pa knivenheden.

Seet knivenheden i bunden af blenderen.

Skru glaskanden pa bunden.

Leeg ingredienserne i kanden.

Saet laget pa og skub ned for at lase.

Anbring midterproppen i laget, og skub ned for at lase.

Fjern kraftudtagsdeekslet for hej hastighed ved at dreje mod uret, og lofte

det af @.

8 Anbring blenderen over stremforsyningen, drej den bagud og drej derefter
med uret for at lase den pa plads, indtil de to pile er ud for hinanden x

9 Skift til maks. hastighed.

10Nér den enskede konsistens er opnéet, slukkes der for maskinen, og stikket
tages ud af stikkontakten.

11 Afmontér blenderen.

12 Sest high-speed kraftudtagets deeksel pa igen efter brug.
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tips

® [or at undga utastheder kontroller at basen er last sikkert fast i
blenderglasset.

® Nér du laver mayonnaise, skal alle ingredienserne undtagen olien kommes i
blenderen. Mens maskinen virker, fiernes midterproppen og olien tilseettes
langsomt i en jeevn strem.

® Tykkere blandinger, f.eks. postejer, dips osv.: brug lav til mellemhastighed og
skrab blandingen ned fra siderne, nar det er ngdvendigt. Tilsaet mere veeske,
hvis blandingen er sveer at bearbejde. Pulseringsindstillingen kan ogsa
bruges for at fere ingredienserne hen over knivene.

pleje og rengaring

® Husk altid at slukke og tage stikket ud, for du fierner tiloehoret fra
kokkenmaskinen.

® Adskil tilbeheret helt for rengering.

® Tpm blenderglasset for basen lases op.

fast knivenhed
1 Fjern og vask teetningsringen.
2 Berst knivene rene under vandhanen. Hold undersiden af knivenheden ter.
3 Lad blenderen torre.

andre dele
Rengares i handen med varmt seebevand. Midterproppen, laget og bunden
kan ogsa rengeres i opvaskemaskinen.
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gulerods- og koriandersuppe

ingredienser

25 g smer

1 log, hakket

1 fed hvidleg, knust

750 gr. guleredder skaret i terninger pa 1,5 cm

(for en lysere suppe anvendes 600 gr. Guleradder skaret i terninger

pa 1,5 cm)

kold kyllingebouillon

10-15 ml (2-3 tsk.) stedt koriander

salt og peber

metode

Smelt smer i en gryde, tilseet log og hvidleg og steg, til de er mere.

2 Kom guleradderne i blenderen, tilsaet lag og hvidleg. Tilseet tilstraekkelig
bouillon til at n& op til 1,5 maerket pa glasset. Sast laget med midterproppen
pa.

3 Blandingen blendes i 5 sekunder pa pulsfunktionen for at opna en grov
konsistens eller laengere for et finere resultat.

4 Overfor blandingen til en gryde, tilseet koriander samt salt og peber og lad
suppen snurre i 30 - 35 minutter eller indtil den er mar.

5 Smag til med salt og peber og tilsaet ekstra vaeske, hvis det er nadvendigt.

-

Andre opskrifter findes pa Kenwoods website:
www.kenwoodworid.com



Kvaern AT286 (hvis leveret)

Brug kvaernen til at male urter, nedder og kaffebenner.

sikkerhed

® Ror ikke ved de skarpe knive. Hold knivenheden veek fra bern.

® Anvend kun glasset og knivenheden med den medleverede sokkel.

® Blend aldrig varme veesker i kveernen.

® Fjern aldrig kvaernen, for knivene er standset helt.

® [orseg aldrig at sastte knivenheden pa maskinen, uden at glasset sidder pa
plads.

® Nar kveernen tages af motorenheden, skal man passe pa ikke at skrue
kveernglasset af bundenheden.

® | ad ikke kveernen kere i mere end 30 sekunder, for at serge for at din kveern
far en lang levetid. Sluk for den sé snart du har den rigtige konsistens.

® Det anbefales ikke at arbejde med krydderier, da de kan skade
plastikdelene.

® Maskinen vil ikke fungere, hvis kvaernen ikke er sat korrekt sammen.

® Ma kun bruges til terre ingredienser.

forklaring ®

@ sokkel

@ knivenhed

® gummitestningsringen
@ kveernglas

brug af din kveern

1 Kom ingredienserne i glasset.

2 Sorg for at gummiteetningsringen sidder rigtigt pa plads pa knivenheden.

3 Vend knivenheden pa hovedet. Seenk den ned i glasset med knivene nedad.

4 Skru soklen pa glasset, til den er fingerstram.

5 Fjern deekslet over det hurtige hastighedsudtag ved at dreje mod uret og
lofte af @.

6 Anbring kveernen over udtaget med pilen w pa bunden mod bagsiden af
maskinen. Drej kvesrnen med uret for at lase den pa plads, indtil de to pile
ligger ud for hinanden x

7 Indstil maskinen pa maksimal hastighed.

o Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er samlet forkert eller
forkert sat pa kokkenmaskinen, eller hvis medium-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

8 Nar den enskede konsistens er opnéet, skal du slukke og tage stikket ud a
stikkontakten.

9 Fjern kvaernen.

10 Seet high-speed kraftudtagets deeksel pa igen efter brug.
tips

® Det er bedst at male krydderurter, nar de er rene og terre.

® Nar der males hele kaffebenner, vil de blive malet finere, hvis kvaernen virker i
leengere tid.

® Den maksimale kapacitet for urter er 10 g samt 50 g for nedder og kaffe.

pleje og rengering

® Sluk altid og afbryd stremmen forend tilbeheret fiernes fra kekkenmaskinen.
® Skil tilbeharet fuldsteendigt for rengering.
® For en lettere rengering, vask altid delene straks efter brug.

glas, bund
Rengeres i handen med varmt seebevand. Glasset og bunden kan ogsa
vaskes i opvaskemaskine.

knivenhed
1 Fjern og vask teetningsringen.
2 Berst knivene rene under vandhanen. Hold undersiden af enheden tor.
3 Lad knivenheden luftterre.
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Foodprocessor AT284 (hvis leveret)

Brug foodprocessortilbehoret til at hakke, snitte, strimle osv.
Citruspressertilbeheret (hvis leveret) kan bruges til at lave saft af citrusfrugter,
men kan kun bruges sammen med AT284 foodprocessoren.
vigtigt
Nar emballagen fiernes, skal det sikres at knivhylstret af plastik tages af
knivsbladet. Pas pa, da knivene er meget skarpe. Hylstret bor
kasseres, da det kun er beregnet til at beskytte kniven under fremstilling og
forsendelse.

sikkerhed

® Handter med forsigtighed da bade knivenhed og plader er meget skarpe.
Hold altid knivens klinge i fingergrebet pa toppen, der drejer
vzek fra den skzrende side, bade nar den anvendes og
rengores.

® Fjern altid knivbladet, for skalens indhold haeldes ud.

® Sorg for at holde heender og redskaber ude af skalen mens denne er koblet
til stramforsyningen.

® Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug altid
de(n) medfelgende nedstopper(e).

® For laget fiernes fra skalen eller hakkerdelen fra motorenheden:-
o sluk maskinen;
o vent til knivenheden/pladerne stér helt stille;

® Nar der snittes/rives eller hakkes ma skalen ikke blive fyldt op til
skeereskiven: tem den regelmaessigt.

® Hvis der forekommer voldsomme vibrationer, mens apparatet anvendes, skal
hastigheden enten sasttes ned, eller ogséa skal maskinen stoppes og noget
af indholdet temmes ud.

® Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.

forklaring (9 & @

food processor
stoppepind: stor og lille
tilforselsror
foodprocessorlag
fingergreb

knivenhed
foodprocessorskal
drivende aksel

grov snitte/rive plade

fin snitte/rive plade deler sig fra ingredienserne
raspeplade

valgfrie plader

tynd (julienne stil) riveplade
standard riveplade

ekstra grov riveplade
citruspresser

presser

Si
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lkke alle ovennaevnte dele vil nedvendigvis veere inkluderet i pakken.
Indholdet afheenger af modelvarianten.

knivenhed
Anvend knivenheden til at hakke rat og tilberedt ked, kogte aeg, grentsager,
nodder, paté, dip samt til at lave rasp af bred og kiks.

sddan anvendes knivenheden

-

Afmonter kraftudtagsdaekslet til medium hastighed ved at lofte det af @.

2 Anbring den drivende aksel p& stremforsyningen @.

3 Anbring skélen over den drivende aksel med handtaget over teend/sluk og
hastighedsknappen, og drej med uret indtil den Iases fast i positionen ©.

4 Anbring knivenheden over den drivende aksel og drej indtil den falder helt
ned. Handter altid med forsigtighed da knivenheden er meget
skarp.

5 Skeer ingredienserne i stykker og fordel dem jeavnt i skalen.

6 Anbring laget samt tilferselsror over hastighedsknappen og drej med uret
indtil tappen pé 1&get glider ind i hullet pa skalens handtag @. Markeringerne
skal veere lige over hinanden nar korrekt anbragt }

o Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er samlet forkert eller
forkert sat pa kekkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets dzeksel ikke er sat pa.

7 Anbring stoppepindene.



8 Teend og ker indtil den enskede konsistens er opnaet. Vi anbefaler en hej
hastighed til de fleste hakkefunktioner.

® Anvend pulsen (® til korte kersler. Pulsen er i funktion s& laenge knappen
holdes i position.

9 Sluk og tag maskinen ud a stikkontakten.

10 Afmonter tilbehorsdelen.

11 Genanbring kraftudtagsdaekslet for medium hastighed efter brug.
tips

® Maden skal skeeres i stykker, for den kommes i skalen. Ked, bred,

grentsager og andre madvarer af lignende konsistens skal skaeres i terninger
pa ca. 2 cm. Kiks, tvebakker og lignende kan braskkes i stykker og kommes

ned i tilferselsreret, mens maskinen arbejder.
® Krydderurter hakkes bedst, nar de er rene og terre.

® Undlad at blende flydende ingredienser, da de kan leekke omkring 1&get. Der

kan fas en blender til dette formal. Nar der pureres supper o.l. skal man

haelde faste ingredienser fra, blende dem og sa haelde dem tilbage i vaesken.

® Pas pa, at maskinen ikke arbejder for leenge, nar knivbladet anvendes.

® Kniven mé ikke anvendes til at blande tunge masser som f.eks. dej til bred,
da det kan beskadige maskinen. Brug dejkrogen i blandeskalen til at lave
brad og piskeriset i skalen til at lave kager og wienerbrad.

® Anvend ikke knivenheden til at hakke isterninger eller andre harde
ingredienser, som f. eks krydderier, da de kan beskadige tilbehorsdelen.

® Hvis der anvendes mandelessens eller andre smagsstoffer i blandingen,
undga da kontakt med plastikdele, da disse kan blive permanent
beskadiget.

maksimal kapacitet
® kod 400g

Hakkekad: Fjern fedtet pa kedet og skeer det i 2 cm tern. Leeg dem i skélen

og lad maskinen kare i ca. 20 sekunder, eller til kedet har den enskede
konsistens. Jo leengere maskinen kerer, jo jeevnere bliver konsistensen.

snitte/rive og raspeplader
Anvend snitte/rive til at snitte eller rive frugt, grentsager og ost, og
raspepladen til at rive parmesanost og kartoffelboller.

sadan anvender du snitteren/rakostjernet/
riveren

hvad pladerne anvendes til

shnitte/riveplader

Plader ® og (9 er vendbare: den ene side snitter, den anden river. Du kan
snitte ost, guleredder, kartofter, red- og hvidkal, agurker, squash, redbeder,
log mv. Du kan rive ost, guleredder, kartofler og madvarer af lignende
konsistens. Den enskede snitte/riveside skal vende opad.

raspeplade (0 river parmesanost og kartofler til tyske kartoffelboller.

valgfrie plader

fin pommes frites plade (juliennetype)

Denne plade bruges til at udskeere fine pommes frites og faste ingredienser
til salat, pynt, gryderetter og 'stir fries' (f.eks. guleradder, kélroer, squash og
agurker).

standard pommes frites plade @ udskeerer kartofter til tynde pommes

frites og faste ingredienser til salat og dips (f.eks. guleredder, agurker).

ekstra grov riveplade @) river ost og guleredder groft.

sadan bruges skeerepladerne

1 Afmonter kraftudtagsdeekslet for medium hastighed, ved at lofte det af.

2 Anbring den drivende aksel pa stremforsyningen.

3 Anbring skalen over den drivende aksel med skalens handtag over
teend/sluk og hastighedsknappen, indtil den lases i positionen.

4 Anbring den skeerende plade pa den drivende aksel. Den skeereside du har
valgt skal vende opad. Handter med forsigtighed - de er ekstremt
skarpe. Hold pladerne pa midtergrebet.

5 Anbring laget samt tilferselsrer over hastighedsknappen og drej med uret,
indtil tappen pa laget glider ind i hullet pa skalens handtag. Markeringerne
skal veere lige over hinanden, nér korrekt anbragt T

o Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er samlet forkert eller
forkert sat pa kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

6 Veelg hvilket tilforselsrer, du ensker at anvende. Nedstopperen indeholder et
lille tilforselsrer, som bruges til enkelte dele eller tynde ingredienser.
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sadan anvendes det lille tilforselsror

® Scet forst den store nedstopper ind i tilforselsroret.
sadan anvendes det store tilforselsror

® Brug begge nedstoppere samtidigt.

Kom maden ned i tilferselsroret.

8 Teend og skub ingredienserne ned, lidt ad gangen, med stoppepinden —
kom aldrig dine fingre ned i tilforselsroret. Vi anbefaler medium
hastighed ved bearbejdelse af blede ingredienser som f.eks. agurk, og en
medium/hej hastighed ved bearbejdelse af fastere madvarer som f.eks.
guleredder og hard ost.

9 Sluk og tag maskinen ud af stikkontakten.

10Afmontér tilbehersdelen.

11 Genanbring kraftudtagsdaekslet for medium hastighed efter brug.

~

tips

® Brug friske ingredienser.

® Skeer ikke maden i for sma stykker. Fyld det store tilforselsror i bredden, sa
det er ret fuldt. Derved undgéas det, at maden glider ned i siden under
arbejdet.
Ellers kan du anvende det lille tilferselsror.

® Nar der snittes eller rives: mad, som placeres lodret, bliver kortere end mad,
som placeres vandret.

® Efter brug af en snitte/riveplade vil der altid vaere en lille smule spild pa
pladen eller i maden.

pleje og rengaring

® Husk altid at slukke og tage stikket ud, fer du fierner tilbeheret fra
kokkenmaskinen.
® Adskil tilbeheret helt for rengering.

skal, lag og tilbehorsdele
® Renger i handen og ter. Pas pa da knivenhed og skeereplader er skarpe.
® Disse kan evt. rengeres pa den everste hylde i din opvaskemaskine. Det
anbefales at der anvendes et kort program med lav temperatur.

Efter brug opbevares knivenheden i rereskalen.

citruspresser
Bemeerk:
Dette tilbehar kan kun anvendes sammen med AT284 foodprocessor.

Citruspresseren anvendes til at udpresse saft fra citrusfrugter, f.eks.
appelsiner, citroner, limefrugt og grapefrugt.

forklaring

presser
® si

sadan anvendes citruspresseren

1 Fjern kraftudtagsdaekslet for medium hastighed, ved at lofte det af @.

2 Placér den drivende aksel pa stremforsyningen.

3 Anbring skéalen over den drivende aksel med handtaget over teend/sluk og
hastighedskontakten, og drej med uret indtil skalen fastlases.

4 Anbring sien i skélen og kontrollér at neesen pa kanten er i hak med hullet i
skalens handtag @.

o Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er samlet forkert eller
forkert sat pa kokkenmaskinen, eller hvis high-speed
kraftudtagets dzksel ikke er sat pa.

5 Placér keglen over den drivende aksel, og bliv ved med at dreje, indtil den
falder hele vejen ned.

6 Skeer frugten over i to dele. Teend pa hastighed 3 og pres frugten ned over
keglen.

Bemeerk:
Tom skalen jesvnligt, og lad ikke saften na op til bunden af sien.

7 Sluk og tag maskinen ud af stikkontakten.

8 Loft keglen af. Las op og afmonter sien.

9 Las op for skélen og haeld saften over i en anden beholder.

pleje og rengaring

® Husk altid at slukke og tage stikket ud, for du fierner tilbehoret fra
kokkenmaskinen.

® \ask presseren, sien og skalen i handen, og ter grundigt. Ellers kan delene
vaskes i opvaskemaskine (kun pa everste stativ).



Centrifugal saftpresser AT285 (hvis leveret)

Anvend den centrifugale saftpresser til at udvinde juice fra frugt og grentsager.

Si
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kkerhed

Anvend ikke saftcentrifugen, hvis filteret er beskadiget.
Skaerebladene pa basen af filteret er meget skarpe. Vaer derfor forsigtig ved
handtering og rengering af filteret.

For laget fiernes, sluk for apparatet og vent, til filteret standser.
Skaerebladene pa bunden af filtercylinderen er meget skarpe. Pas derfor pa,
nar du bruger og skal rengere cylinderen.

Denne maskine Vil blive beskadiget og kan forarsage skade, hvis
sammenlasemekanismen bliver udsat for overdreven tvang.

Benyt ikke laget til at kontrollere tilbeher, benyt altid on/off
hastighedskontrollen.

Skulle der opsté overdreven vibration, nar tilbeheret anvendes, kan du enten
justere hastigheden eller stoppe maskinen, tage stikket ud og temme
blokeringen.

forklaring

S

)
®
®
®
®
@
®

skubber

lag

fastlasnings-tap pa lag

filter

beholder til frugtked

juice-udgang

frugtkedsbeholderens frigerelsesmekanisme
sokkelenhed

baeger

baegerholder

sadan anvendes saftcentrifugen
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tilberedning af frugt og grontsager

Fjern sten (blommer, ferskner, kirsebaer mv.)

Fiern hard skrael (meloner, ananas, agurker, kartofler mv.)

Frugt og grentsager med blod skreel skal blot vaskes (eebler, paerer,
guleradder, radiser, salat, kal, persille, spinat, vindruer, jordbeer, bladselleri
mv.)

Citrusskraelling — Skreel og fiern den hvide del, ellers kan saften blive bitter.
For at opna det bedste resultat anbefaler vi at benytte citrusjuicetilbeheret,
som kan kebes separat.

samling og brug

Fiern high-speed kraftudtagets daeksel, fer enheden @ samles.

Anbring beholderen til frugtked pa hovedenheden, og drej med uret, indtil
den laser pa plads. Nar den er korrekt sat pa, skal tuden vasre over
frugtkedsbeholderens frigerelsesmekanisme.

Péfer filteret og tryk det stramt i position.

Saet laget pa frugtkedsbeholderen med sammenlasningsklappen ved siden
af sokkelenhedens arm. Drej med uret indtil sammenlasningsklappen pa
l&get passer ind i hullet i den opretstdende arm pa sokkelenheden. Nar den
er korrekt pafert, skal markeringerne veere pa linje med hinanden M

Placér basgerholderen pa undersiden af tilbeheret — pilen pa basgerholderen
skal pege opad og veere pa linje med tuden og frugtkedsbeholderens
frigorelsesmekanisme.

Mens du holder beegerholderen pa plads, kan du pafere tilbeheret pa
mixeren ved at placere tuden over hjernet af hgjhastighedsudgangen og drej
med uret for at lase det pa plads.

Beveeg basgerholderen mod mixerens bagside og fastger baegeret. Drej
holderen i position, sddan at baegeret er placeret under juice-udgangen.
Skeer frugten sadan at den kan passere gennem indfedningsreret @.
Tilbehoret kan ikke fungere, hvis det er samlet forkert eller
forkert sat pa kokkenmaskinen, eller hvis medium-speed
kraftudtagets daeksel ikke er sat pa.

Skift til hastighed 3, kom herefter frugt ned i indfedningsreret. Skub frugten
jeevnt ned med skubberen - kom aldrig dine finger ned i
indfoedningsroret.

Sluk og tag stikket ud.

Genmontér hojhastighedsdaekslet efter brug.
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For at skille saftpresseren ad skal du felge samleinstrukserne bagfra, men
trykke pé frugtkedsbeholderens frigerelsesmekanisme for at frigere
frugtkedsbeholderen fra soklen.

Som alternative kan du, hvis du ensker at presse en store maengde frugt
eller grontsager og kun ensker at temme baegeret og frugtkedsbeholderen,
folge folgende procedurer:-

Sluk og tag stikket ud af mixeren.

Las det tilforte lag op og left det af.

Loft filteret ud,

Drej baegerholderen til siden, loft baegeret af og tom det.

Tryk pé frugtkedsbeholderens frigerelsesmekanisme, drej
frugtkedsbeholderen mod uret og left ud.

Tem frugtkedsbeholderen for affald.

Saml enheden igen.

VIGTIGT!

Hvis saftpresseren begynder at vibrere, sluk og tem kedet fra filteret.
(Saftpresseren vibrerer, hvis frugtkedet bliver ulige fordelt).

Den maksimale kapacitet som kan bearbejdes pa én gang er 500g frugt eller
grontsager.

Nogle meget harde frugttyper eller grentsagstyper kan forarsage, at
tilbeheret geres langsommere eller stopper. Hvis dette forekommer, skal du
slukke og rengere filteret.

Sluk og tem frugtked- og saftbeholdere regelmaessigt under brug.

tips

Nar frugten/grentsagerne er meget blede, er det bedst at komme dem
langsomt i for at fa mest mulig saft.

Vitaminer forsvinder - jo hurtigere du drikker saften, des flere vitaminer far
du.

Nar det er nedvendigt at opbevare saften et par timer, skal den stilles i
koleskabet. Hvis der tilsasttes et par draber citronsaft, holder den sig bedre.
Drik ikke mere end tre 230 ml glas saft om dagen, medmindre du plejer at
drikke meget saft.

Fortynd saft til bern med lige dele vand.

Saft fra merkegronne grentsager (broccoli, spinat mv.) eller merkerede
grontsager (redbeder, radkal mv.) bliver meget steerk, sa den ber altid
fortyndes.

Frugtsaft indeholder meget fruktose (frugtsukker), sa diabetikere eller
personer med lavt blodsukker ber undga at drikke for meget.

pleje og rengaring

Sluk altid og tag stikket ud for tilbeheret fiernes fra mixeren.

Afmontér tilbeheret helt for rengering.

Saftpresseren er lettere at gere ren, hvis de enkelte dele vaskes straks efter
brug

Lad aldrig sokkelenheden blive vad.

Visse madvarer, f.eks. guleredder, misfarver plastic. Misfarvninger kan fiernes
ved at gnide dem med en klud dyppet i vegetabilsk olie.

sokkelenhed
Tor med en fugtig klud og lad den terre.

filter

Renger filteret med en bled berste.

Check filteret regelmaessigt for tegn pa beskadigelse. Brug
ikke saftpresseren hvis filteret er beskadiget. Se “service og
kundepleje”

andre dele

Vask, og ter af. Som alternativ kan de vaskes pa everste hylde i din
opvaskemaskine. Et kort program med lave temperaturer er anbefalet.



Universalhakker AT281 (hvis leveret)

Brug universalhakkeren til at hakke rét eller tilberedt kad, fisk og nedder.

Si
[ ]
[

kkerhed

Sorg altid for at fierne ben og sveer fra kadet, for det hakkes.

Nar der hakkes nedder, ma man kun komme nogle fa stykker i ad gangen,
og man skal vente, til sneglen har samlet dem op, fer der kommes flere i.
Brug altid den medfelgende stoppepind. Kom aldrig fingre eller redskaber
ned i tilferselsroret.

Advarsel — skaereklingen er skarp og ber behandles med forsigtighed bade
ved anvendelse og ved rengaring.

Sarg for at tilbeheret sidder godt fast, for der teendes for maskinen.

forklaring

OP®®® ©O

ringmetrik

plader til universalhakker: medium, grove (grundet modelvarianter vil kun 1
plade medfelge)

kniv

sneg|

universalhakkerens hus:

bakke

stoppepind

samling

1
2

3
4

Seet sneglen ind i universalhakkerens hus.

Sest kniven pa — med skaeresiden overst @. Serg for, at den sidder korrekt,
da du ellers kan beskadige universalhakkeren.

Seet en universalhakkerplade @ pa. Seet hakket over tappen.

Saet ringmaetrikken pa, men stram den ikke for meget.

sddan anvendes universalhakkeren

1
2

o

~

9

Loft reremaskinens hoved op.

Med universalhakkeren i den viste position @, anbringes drevets tapper pa
enden af sneglen ud for de tilsvarende huller i drevudgangen.

Skub universalhakkeren ind i udgangen, og drej med uret, indtil den laser pa
plads.

Stram ringmetrikken med handen.

Anbring bakken pa sneglen @.

Dybfrosne madvarer skal optoes grundigt, inden de hakkes. Skaer
kadet i 2,5 cm brede strimler.

Skift til maks. hastighed ved at dreje hastighedsknappen med uret. Brug
skubberen til forsigtigt at skubbe produkterne igennem, et stykke ad
gangen. Du ma ikke skubbe for hardt til - da du kan beskadige
universalhakkeren.

vigtigt

Anvend aldrig universalhakkerens tilbeher i mere 10 minutter, da det kan
beskadige maskinen.

Universalhakkerens tilbehor kan ikke fungere, med mindre
daekslerne til medium- og high-speed kraftudtaget er
monteret.

Sa snart ingredienserne er hakket, skal der slukkes for maskinen, og den
skal tages ud af stikkontakt.

Fjern universalhakkeren.

pleje og rengaring

Husk altid at slukke og tage stikket ud, fer du fierner tilbeheret fra
kokkenmaskinen.

Adskil tilbeheret helt for rengering.

Vask alle dele i varmt seebevand, og ter dem omhyggeligt. Ingen af
delene ma laegges i opvaskemaskine. Der méa aldrig anvendes en
sodaoplasning.

Tor hulskiverne med vegetabilsk olie og pak dem ind i smerrebredspapir for
at forebygge misfarvning/rust.
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service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen er kabt.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU DIREKTIV
2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse,
og det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestér af, og dermed
opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nodvendigheden af at bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvinder apparaten/tillbehéret fran Kenwood
® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.
® Avldgsna allt emballage och alla etiketter.
® Diska delarna: se 'skotsel och rengdéring’.
® For in dverflodig sladd i forvaringsutrymmet pa apparatens baksida.

sakerhet

® Stang av apparaten och dra ut stickkontakten innan du monterar eller tar
bort verktyg/tillbehdr, efter anvandning och innan du rengdr den.

® |at aldrig natkabeln hédnga ned sa att ett barn kan ta tag i den.

e Hall fingrar borta fran rorliga delar och monterade redksap/tillbencr. Stick
aldrig in fingrar etc. i gangjarnsmekanismen.

® | dmna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands.

® Anvand aldrig en apparat eller ett tillbehdr som ar skadat. Ld&mna den for
kontroll eller reparation. Se "service och kundtjanst”

@ |at aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

® Anvand aldrig ett icke-godkant tillbehdr eller fler an ett tillbehdr vid ett och
samma tillfélle.

® Nar du anvénder ett tillbehdr ska du &ven lésa sékerhetsinformationen i den
har handboken som rér den aktuella produkten.

e Overstig inte maxmangderna.

® Var forsiktigt nar du lyfter i apparaten. Kontrollera att huvudet ar sparrat och
att skalen, redskapen och kabeln sitter fast innan du lyfter.

® Den har apparaten ar inte avsedd fér anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller begransad kansel.
Den &r inte heller avsedd for anvandning av personer med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de inte dvervakas eller far instruktioner om hur
apparaten ska anvandas av en person som ansvarar for deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte ensamma med
den.

® Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood tar inte pa
sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

innan du satter i stickkontakten

® Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som visas pa apparatens
undersida.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr 1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt med livsmedel.

forklaring till bilder

medelhastighetsuttag
hoéghastighetsuttag
verktygsfattning

sparrspak for huvud
blandarhuvud

skal

knapp for pé/av och hastighetsinstéllining
kraftdel
kabelférvaringsutrymme
spade

degkrok med avtagbar bricka
visp

sténkskydd

SISISISICICICICICICICICIC)

koksmaskin

tillbehor

Alla tillbehér som visas medfélier kanske inte kdksmaskinen. Vilka tilloehor
som kan anvéandas beror pa modellen.

mixer (AT282 och AT283)
kvarn (AT286)
citruspress
matberedare (AT284)
juicepress (AT285)
multikvarn (AT281)

CICISISICIS)
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blandarverktygen och nagra anvandningsomraden

spade

® For att géra mjuka kakor, sméakakor, pajdeg, glasyr, petit-chouer och
potatismos.
visp

® FOr &gg, gradde, pannkakssmet, pdsig sockerkaka, maréng, ostkaka,
fromage, sufflé. Anvand inte vispen for tyngre blandningar (t.ex. for att réra
fett och socker). Da kan den skadas.

degkrok
® Forjasdegar.

anvanda matberedaren

1 Tryck ned sparrspaken for huvudet @ och lyft upp huvudet tills det laser pa
plats.

2 VA&l ett redskap och tryck ned det i redskapsuttaget @.

e Kontrollera alltid att brickan & monterad pa degkrokens arm innan du for in
den i uttaget. Nar armen ar inférd ska brickan fastas mot uttaget for att
férhindra att mat tréanger in.

3 Placera skélen pa basenheten och vrid den medurs tills den laser pa
plats @.

4 Tryck ned sparrspaken for huvudet och sénk ned huvudet tills det laser pa
plats.

5 Anslut natkabeln och sla pa apparaten. Stall hastighetsreglaget i dnskat lage.
Sténg av genom att stélla reglaget i lage ‘0’

e Anvénd puls ® for stotvis kdrning

Dra ut natkabeln.

7 Lyft upp huvudet och hall fast det medan du drar ut redskapet ur uttaget.
viktigt

o Det dr normalt att blandarhuvudet ror sig litet vid blandning av
tunga laster, t.ex. broddegar.

® Om huvudet ar upplyft under kdrning stannar apparaten direkt. Starta om
den genom att sénka ned huvudet, stélla hastighetsreglaget i lage off, vanta
ett par sekunder och darefter
stélla in hastigheten igen. Nu ska apparaten direkt fungera igen.

® Om det blir avbrott i strémforsdrjningen till apparaten och den stannar, staller
du hastighetsreglaget i l1age off, vantar ett par sekunder och stéller in
hastigheten pa nytt. Nu ska apparaten direkt fungera igen.

o Apparaten fungerar inte om inte alla uttagslock ar
korrekt monterade pa den.

® Om du hor att apparaten arbetar trogt ska du sténga av den och aviagsna
en del av innehallet eller sénka hastigheten.

® Ta alltid bort tilloendr som &r monterade pa mellan-/héghastighetsuttagen
innan du lyfter upp mixerhuvudet.

(0]

tips

® Koppla av maskinen och skrapa skalen med en spatel om sa behdvs.

e Agg gar lattast att vispa om de &r i rumstemperatur.

® Innan du vispar &ggvitor méaste du se till att vispen och skalen ar
helt fria fran fett och &ggula.

® Anvéand kalla ingredienser for pajdeg, savida det inte star nagot
annat i receptet.

® Om du ska rora fett och socker till kakdeg far fettet inte vara kylskapskallt.
Lat det sta framme eller varm det forst.

® Din degblandare har en mjukstartsfunktion for att det inte ska stanka nar du
kopplar pa. Du méarker kanske att det kan ta ett par sekunder for maskinen
att komma upp i den instéllda hastighet om du har en tung deg i skélen t.ex.
jasdeg.

att tdnka pa nar du bakar brod

viktigt

e Overskrid aldrig den maximala kapacitet som anges — du kommer dé att
Overbelasta maskinen.

® Det ar normalt att blandarhuvudet rér sig litet vid blandning av tunga laster,
t.ex. bréddegar.

® Ingredienserna blandas bast om du héller i vatskan forst.

Stanna maskinen da och da och skrapa ner blandningen fran degkroken.

® Mjol kan variera mycket betraffande hur stor mangd vatska som behdvs. Hur
kletig degen &r kan gora stor skillnad pa hur hért maskinen belastas. Du bor
darfor halla ett 6ga pa maskinen medan degen blandas. Det tar normalt inte
l&ngre &n 6-8 minuter.



hastighetsreglage

Detta &r endast en guide och hastigheten varierar beroende pa mangden i
skalen och vilka ingredienser som kors.
visp
e vispa fett och socker starta pd min och oka gradvis till hogre hastighet
e vispa ned dgg i graddblandningar anvand medelhastighet till hdg
hastighet
e rora i mjol, frukt etc. anvand 1&g hastighet till medelhastighet
o kakmix starta pa lag hastighet och tka sakta
e vispa fett och mjél anvand Iag hastighet till medelhastighet

visp
® Oka langsamt till maximal hastighet
degkrok
® anvand lag hastighet till medelhastighet
maxmangder
pajdeg 450g mjol
sockerkaka (mix) 1.6 kg sammanlagt
tung kaka 1.8 kg sammanlagt
deg 500 g mjol
aggvitor 8

elektronisk hastighetssensor

Degblandaren har en elektronisk hastighetssensor for att samma hastighet
ska uppratthallas under olika belastningsforhallanden, t.ex. nér du knadar
deg eller tillsétter &gg till kakdeg. Ibland kan det horas hur varvtalet varierar
under anvandningen nar maskinen anpassar sig till belastningen och den
instéllda hastigheten. Det ar fullt normalt.

montera stankskyddet

—_

Placera skélen pa basenheten och tillsétt ingredienserna.

2 Montera redskapet och s&nk huvudet.

3 Montera sténkskyddet pa skalen genom att fora den avskurna delen kring
huvudet @.

4 Demontera stéankskyddet genom att utféra ovanstaende procedur i omvand
ordning.

® Under mixning kan ingredienserna tillsattas direkt i skalen via halet.

skotsel och rengoring

® Stang alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du goér ren den.

kraftdelen
® Torka av med en fuktig trasa och torka efter med en torr.
® Anvand aldrig skurmedel och doppa inte maskinen i vatten.

skal, redskap, stiankskydd, lI6stagbar bricka pa degkrok

@ Diska for hand och torka noga, eller maskindiska.

® Anvand aldrig trédborste, stélull eller blekmedel for att gora ren den rostfria
skalen. Kalkavlagringar kan avlagsnas med éttika.

e Hall borta fran varme (spishall, ugn, mikrougn).
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Mixer AT282 och AT283 (om sadan medféljer)

Anvand mixern till att géra soppor, drycker, patéer, majonnas, strébrod,
skorpsmulor, hacka nétter och krossa is.

sakerhet

e RISK FOR BRANNSKADOR: L4t vitskor svalna till rumstemperatur innan
de mixas.

® \/idrér inte de vassa bladen. Forvara bladenheten utom rackhall for barn.

® Anvand enbart bagaren med den medféljiande knivsatsen.

® [Forsok aldrig att montera knivsatsen pa apparaten utan att bagaren ar
monterad.

® Koppla alltid ur apparaten innan du sétter ned handerna eller redskap i
bagaren.

® Kor aldrig mixern tom.

® | ocket ska alltid sitta pa nér mixern ar igang.

©® Montera aldrig knivsatsen pa drivenheten utan att bigaren ar
monterad.

® Var alltid forsiktig ndr du hanterar bladenheten och undvik att réra vid
bladens eggar vid rengdring.

® Nar du ska dra ut sladden ur nétanslutningen:

o stang av;
o vanta tills bladen har stannat helt
o model AT283 Var forsiktig nér du avidgsnar bagaren fran basdelen.

® Om du anvander mixern pa fel satt kan det leda till skador.
viktigt
Kanten pa botten av akrylbigaren AT282 monteras under
tillverkningen och den far inte avliigsnas.

o Tillbehéret fungerar inte om det inte har monterats korrekt pa
koksmaskinen eller om locket for mellanhastighetsuttaget inte
har monterats.

® Kor aldrig mixern langre an en minut i taget - da blir den for varm. Stang av
sa fort som innehallet fatt ratt konsistens.

® | 8gg inte torra ingredienser i mixern innan du startar den. Skar dem i
fyrkanter, avliagsna sedan pafyliningstratten och slédpp ned ingredienserna
genom hélet i locket medan maskinen &r igang.

® model AT282 Mixa inte kryddor som nejlikor, dill och kummin. De skadar
akrylplasten.

® Anvand inte mixern som forvaringskérl. Lat den st tom nar du inte anvander
den.

® Krossa aldrig is enbart. Tillsatt alltid lite vatten.

® model AT282 mixa aldrig mer an 1,5 liter — mindre vid drycker som
skummar sig t.ex. milk shake.

® model AT283 mixa aldrig mer &n 1,2 liter — mindre vid drycker som
skummar sig t.ex. milk shake.

® Smoothie-recept - mixa aldrig frysta ingredienser som har fryst ihop till en
enda klump. Bryt upp klumpen innan du lagger ingredienserna i mixern.

forklaring till bilder

akrylmixer AT282
bagarlock

lock for pafyliningshal
bagare

tatningsring
bladenhet

@OEEO

glasmixer AT283
lock for pafyliningshal
bagarlock

bagare

tatningsring
bladenhet

sockel

CJCICIOICIC)

sa har anvander du akrylmixern AT2g2

-

Kontrollera att tatningsringen &r korrekt monterad pa knvisatsen.

2 Fatta tag i knivsatsens undersida och fér ned den i botten av mixern. Vrid for
att lasa fast den ordentligt.

3 Lagg i ingredienserna i behallaren.

4 Placera locket pa behallaren och vrid det pa plats medurs. Kontrollera att
fliken péa locket passar in i skaran pa handtaget. Vid korrekt placering ar
markeringarna &r riktade mot varandra }

5 Placera pafyliningstratten péa locket.



6 Avlagsna locket for hdghastighetsuttaget genom att vrida det moturs och
lyfta av det @.

7 Placera mixern péa uttaget med handtaget riktat bakat och fast den ordentligt
genom att vrida medurs.

8 Stéll in hogsta hastighet.

9 Nér du erhallit dnskad konsistens, stang av och dra ut nétkabeln.

10 Lossa mixern.

11 Atermontera kapan pa hoghastighetsuttaget efter anvandning.

sa har anvander du glasmixern AT283

1 Kontrollera att tatningsringen &r korrekt monterad pa knivsatsen.

2 Montera knivsatsen inuti basen.

3 Skruva fast glasbagaren pa basen.

4 Placera ingredienserna i bagaren.

5 Montera locket genom att trycka det nedat tills det sitter pa plats.

6 Montera péafyliningstratten pa locket och tryck ned for att lasa fast den.

7 Ta bort kdpan for hoghastighetsuttaget genom att vrida den moturs och lyfta
av den @.

8 Placera mixern pa uttaget med handtaget bakat. Vrid mixern medurs for att
lasa den pa plats tills de tva pilarna ar riktade mot varandra x

9 Stall in maximal hastighet.

10 Nar 6nskad konsistens har uppnatts stanger du av kvarnen och drar ut
stickkontakten.

11 Ta bort mixern.

12 Atermontera kapan pa hoghastighetsuttaget efter anvandning.
tips

® [or att forhindra lackage kontrollera att basen ar ordentligt fast i behéllaren.

® [or tjocka blandningar sdsom pastejer eller dipsaser rekommenderas
medelhdg hastighet.

® Tjocka blandningar t.ex. paté, dippsaser: anvand lag till medelhtg hastighet,
och skrapa ner innehallet vid behov. Om blandningen &r svararbetad kan du
tillsatta mer vatska. Alternativt kan du anvédnda momentaninstéliningen for att
f& ingredienserna att réra sig éver bladen.

skotsel och rengoéring

® Stang alltid av apparaten och dra ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehdret fran koksmaskinen.

® Demontera tilloehéret helt fore rengdring.

® Tom behallaren innan du lossar basen.

fast bladenhet
1 Ta ut tétningsringen och diska den.
2 Borsta bladen rena under kran. Hall bladenhetens undersida torr.
3 Lét sjalvtorka.

ovriga delar
Diska for hand i varmt vatten med diskmedel. Alternativt kan
pafyliningstratten, basen och glasmixern diskas i diskmaskinen.
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morots- och koriandersoppa

ingredienser

25 g smor

1 hackad 16k

1 krossad vitloksklyfta

750 g mordétter, skurna i 1,5 cm kuber

(for en lattare soppa kan du anvanda 600 g mordtter skurna i 1,5 cm kuber)

kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 msk) malen koriander

salt och peppar

tillagning

Smalt smoret i en kastrull, tillsatt [6ken och vitibken och stek dem mjuka.

2 Lagg morotsbitarna i mixern och tillsatt 16ken och vitioken. Tillsatt s& mycket
buljong att den nar upp market 1.5 pa bagaren. Satt pa locket och locket for
pafyliningshélet.

3 Blanda i pulslage under 5 sekunder for en grov soppa eller langre for ett
lenare resultat.

4 Overfor blandningen till en kastrull, tillsatt koriandern, salta och peppra och
lat soppan koka i 30-35 minuter eller tills den &ar fardiglagad.

5 Smaka av igen med salt och peppar och tillsatt eventuellt mer vatska.

e

Fler recept finns pa Kenwoods webbplats.
www.kenwoodworld.com



Kvarn AT286 (om sadan medféljer)

Anvand kvarnen for att mala drter, nétter och kaffebonor.

sakerhet

Vidrér inte de vassa bladen. Forvara bladenheten utom rackhall for barn.
Anvand bara burken och bladenheten med den medfdljande basen.

Mixa aldrig varma vatskor i kvarnen.

Demontera aldrig kvarnen férran bladen stannat helt.

Forsok aldrig montera bladenheten pa maskinen om inte burken ar
monterad.

Nar kvarnen tas bort fran drivenheten ska kvarnens behallare inte skruvas
loss fran basdelen.

For att garantera langsta majliga livslangd for kvarnen ska du aldrig koéra den
langre an 30 sekunder. Stang av den direkt nar du erhallit 6nskad
konsistens.

Bearbetning av kryddor rekommenderas ej eftersom de kan skada
plastdelarna.

Apparaten fungerar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.

Anvand endast med torra ingredienser.

forklaring till bilder @

0)
@)
®
®

bas

bladenhet
tatningsringen
kvarnburk

s& har anvander du kvarnen

1
2
3
4
5

9
10

Lagg ingredienserna i burken.

Kontrollera att tatningsringen &r korrekt monterad pa knivsatsen.

Vand bladenheten upp-och-ner.

Skruva pa basen pa burken sa hart det gar for hand.

Ta bort képan for hoghastighetsuttaget genom att vrida den moturs och lyfta
av den @.

Placera kvarnen pa uttaget med pilen w pa kvarnens bas mot maskinens
baksida. Vrid kvarnen medurs for att lasa den pa plats tills de tva pilarna &r
riktade mot varandra x

Vrid upp till maxhastighet.

Tillbehéret fungerar inte om det inte har monterats korrekt pa
koksmaskinen eller om locket for mellanhastighetsuttaget inte
har monterats.

Nar 6nskad konsistens har uppnatts stanger du av kvarnen och drar ut
stickkontakten.

Ta bort kvarnen.

Atermontera ké&pan pa hoéghastighetsuttaget efter anvandning.

tips

Ortkryddor gér lattast att mala nér de &r rena och torra.

Nér du mal kaffebdnor blir det mer finmalet ju langre du mal.

Maximal kapacitet for drter & 10 g och 50 g fér nétter och kaffebdnor.

skdtsel och rengoéring

Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehdret fran koksmaskinen.

Demontera tillbehoret helt fére rengoring.

For enklare rengdring ska du alltid diska delarna direkt efter anvandningen.

behallare, bas
Diska for hand i varmt vatten med diskmedel. Behallaren och basen kan
ocksé diskas i diskmaskinen.

bladenhet

Ta bort och diska tatningsringen.

Borsta bladen rena under en kran. Hall enhetens undersida torr.
Lat sjalvtorka.
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Matberedare AT284 (om sadan medféljer)

Anvéand matberedningstillbehdret for att hacka, skiva, strimla och riva.
Citruspressen (om sadan medfdljer) kan anvandas for att pressa citrusfrukter
och kan enbart anvdndas med matberedaren AT284.

viktigt

Ta bort skyddet av plast fran knivbladet nar emballaget aviagsnas. Var
forsiktig! Bladen ar mycket vassa. Skyddet ska avliagsnas eftersom
det enbart ska skydda bladet under tillverkning och transport.

sakerhet

Knivsatsen och plattorna &r mycket vassa, hantera dem forsiktigt. Hall
alltid knivbladet i greppet, bort fran eggen, vid hantering och
rengoring.

Tag alltid ut knivbladet innan du témmer ut innehaller ur skalen.

For inte ned héander eller redskap i skalen medan apparaten &r ansluten till
stromforsdrjningen.

Anvénd aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret. Anvand alltid
matarstaven (-arna) som levererades med matberedaren.

Innan du avlagsnar locket fran skalen eller tillbehoret fran motordelen:-

o stanga av;

o vanta tills bladen/plattorna har stannat helt;

Nér du skivar/strimlar eller river ska du inte lata skélen fyllas pa upp till
skérplattan: Tom den regelbundet.

Om kraftiga vibrationer intraffar nar du anvander det har tillbehoret, ska du
sénka hastigheten eller stanna maskinen och aviagsna en del av innehallet.
Apparaten kan ga sonder och eventuellt orsaka personskada
om lasmekanismen utsiitts for vald.

forklaring till bilder (@ & @
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matberedare
pédrivare: stor och liten
matningsror
matberedarlock
grepp
knivblad
matberedarskal
drivaxel
platta for tjocka skivor/strimlor
platta for tunna skivor/strimlor delar fran mat
rivplatta
skivor, tillval
tunn (julienne) rivskiva
rivskiva, standard
extra grov rivskiva
citruspress
kon
sil
Alla delar som visas medfblier kanske inte i din forpackning. Innehéllet beror
pa modellen.
knivblad

Anvand knivbladet for att hacka ratt och tillagat kétt, tillagade agg, gronsaker
och nétter, for patéer och dipséaser, samt for att smula broéd och kakor.

anvanda knivbladet

Avlagsna locket for medelhastighetsuttaget genom att lyfta av @.

Placera drivaxeln pa uttaget @.

Placera skalen pa drivaxeln med handtaget ovanfor on/off- och
hastighetsreglaget och vrid den medurs tills den I&ser pé plats ©.
Montera knivbladet pa drivaxeln och rotera den tills den kommit &nda ner.
Knivbladet dr mycket vasst, hantera det alltid forsiktigt.

Skar maten i bitar och placera den jamnt fordelad i skalen.

Placera locket, med matningsréret ovanfor hastighetsreglaget och vrid
medurs. Se till att fliken pa locket l&ser i spéret pa skalens handtag @. Vid
korrekt placering ska markeringarna stamma &verens I

Tillbehoret fungerar inte om det inte har monterats korrekt pa
koksmaskinen eller om locket for hoghastighetsuttaget inte
har monterats.

Montera padrivarna.

Sla pa apparaten och kor den tills du natt dnskad konsistens. Vi
rekommenderar en hég hastighet for de flesta funktioner som omfattar
hackning.



® Anvand pulsreglaget (® fér att kdra i korta stotar. Pulsfunktionen &r igéng s&

lange reglaget halls i detta lage.

9 Sténg av apparaten och dra ut natkabeln.
10 Demontera tilloehoret.
11 Satt tillbaka locket for mellanhastighetsuttaget efter anvandning.

tips

Skér upp det som ska beredas innan du lagger det i skalen. Kott, brod,
gronsaker och andra livsmedel av liknande konsistens ska skéras i ca 2 cm
stora téarningar. Kex ska brytas i bitar och matas ner i pafyliningsréret medan
maskinen gar.

Det gér enklast att hacka oOrter nar de &r rena och torra.

Mixa inte flytande ingredienser. De kan lacka kring locket. Du kan anvanda
en mixer for detta. Nar du puréear soppor etc. silar du bort fasta delar, mixar
och héller sedan tillbaka i vatskan.

Kor degen lange &n nédvandigt ndr du anvander knivbladet.

Anvand inte knivbladet for att blanda tunga blandningar som bréddeg. Da
kan du skada mixern. Anvand degkroken i mixerskalen nér du ska baka
broéd och vispen i skalen nér du ska baka tartor och kakor.

Anvand inte knivbladet fér att hacka isbitar eller andra harda livsmedel, t.ex.
kryddor, de kan skada tillbehéret.

Om du tillsétter mandelextrakt eller smakséttning ska du undvika att de
kommer i kontakt med plasten eftersom det kan leda till permanenta spar.

maximal kapacitet

kott400g

Gor fars genom att skara bort alla stora fettbitar fran ratt kétt och sedan
skara det i 2 cm-kuber, l&gga dem i skélen och kora i ungefar 20 sekunder
eller tills konsistensen &r som du vill ha den. Ju langre du kor desto jamnare
resultat.

plattan for skivor/strimlor och plattan for rivning
Anvand plattan for skivor/strimlor for att skiva eller strimla frukt, gronsaker
och ost, och plattan for rivning fér att riva ost och potatis.

anvanda kniv/strimlare/rivjarn

vad du kan gora med skarskivorna

skiv- och strimlarskivorna

Skivorna ® och (9 &r vandbara: den ena sidan &r till for att skiva, den andra
for att strimla.

Du kan skiva ost, morétter, potatis, kél, gurka, zucchini, rédoetor och 16k. Du
kan strimla ost, morétter, potatis och livsmedel av liknande konsistens. Den

sida du viljer ska vara overst.

rivskivare (0 for att riva parmesanost och potatis till kroppkakor.

skivor, tillval

fin pommes frites-skiva ()

Med denna skiva skérs potatis till fina pommes frites-bitar och fasta
ingredienser till sallader, garnering, grytor och wokning (t ex motor, kalrot,
zucchini och gurka).

standard pommes frites-skiva @ skér potatis till pommes frites och
fasta ingredienser for sallader och dipsaser (sdsom kalrot, gurka).

extragrov strimlare @ for att grovstrimla ost och morot.

anvanda skivorna

-

Avlagsna locket for medelhastighetsuttaget genom att lyfta av.

Placera drivaxeln pa uttaget.

Placera skélen pa drivaxeln med handtaget ovanfor on/off- och
hastighetsreglaget och vrid den medurs tills den laser péa plats.

Placera skérplattan pa drivaxeln. Den skérande sida du vill anvanda maste
vara riktad uppéat. Hantera skarplattorna forsiktigt — de dr mycket
vassa. Hall plattorna i mittgreppet.

Placera locket, med matningsréret ovanfor hastighetsreglaget och vrid
medurs. Se till att fliken pa locket laser i sparet pa skélens handtag. Vid
korrekt placering ska markeringarna stamma 6verens T

Tillbehéret fungerar inte om det inte har monterats korrekt pa
koksmaskinen eller om locket for hoghastighetsuttaget inte
har monterats.

Valj vilket pafyliningsror du vill anvanda. | stoten finns ett mindre
pafyliningsror for enstaka eller smala bitar.

~
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anviinda det lilla pafyliningsréret

Satt forst den stora stéten i pafyliningsroret.

anvinda det stora pafyliningsroéret

Anvand bada stotarna tillsammans.

Lagg det som beredas i pafyliningsroret.

Sla pa apparaten och tryck ned jamnt med padrivaren — for aldrig ned
fingrarna i matningsroéret. Vi rekommenderar medelhastighet for
bearbetning av mjuka livsmedel som gurka och medel/hdg hastighet for
bearbetning av fastare livsmedel som mordtter och héardost.

Sténg av apparaten och dra ut natkabeln.

10 Demontera tillbehoret.
11 Satt tillbaka locket f6r mellanhastighetsuttaget efter anvandning.

tips

Anvand farska ingredienser.

Skar inte for smatt. Fyll det stora pafyliningsroret ganska fullt pa bredden. Da
finns mindre risk for att bitarna glider sidledes under beredningen. Alternativ
kan du anvéanda det lilla pafyliningsroret.

Nar du skar eller strimlar blir bitar som star uppréatt mer finskurna &n om de
ligger horisontalt.

N&r du anvéander en skérskiva blir det alltid lite spill p& skivan eller i det
skurna.

skotsel och rengoéring

Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret fran koksmaskinen.
Demontera tillbehdret helt fére rengéring.

skal, lock och tillbeh6r

Diska fér hand och torka. Var forsiktig! Knivbladen och skarplattorna ar
vassa.

De kan aven diskas pa 6vre hyllan i diskmaskinen. Du bor da kora ett
program med lag temperatur.

Efter anvandning ska knivbladet forvaras i matberedarens skal.

citruspress

OBS!

Det héar tilloehdret kan endast anvandas tillsammans med matberedaren
AT284.

Anvand din citruspress for att pressa saft ur citrusfrukter sésom apelsin,
citron, lime och grapefrukt.

forklaring till bilder

kon
® sil

hur du anvander din citruspress

1
2
3

7
8
9

Avldgsna locket for mellanhastighetsuttaget genom att lyfta av det @.
Placera drivaxeln pa uttaget.

Placera skélen pé drivaxeln med handtaget ovanfor on/off- och
hastighetsreglaget och vrid medurs tills den Iaser pa plats.

Placera silen i behallaren och se till att kanten laser fast i motsvarande skara
pa behallarens handtag @.

Tillbehoret fungerar inte om det inte har monterats korrekt pa
koksmaskinen eller om locket for hoghastighetsuttaget inte
har monterats.

Placera konen pa drivaxeln och rotera den tills den kommit anda ned.
Halvera frukten. Stéll in hastighet 3 och pressa frukten mot konen.

OBS!

Tom skalen med jamna mellanrum och [at aldrig juicen n& silens undersida.
Stang av och dra ut natkabeln.

Lyft av konen. Lossa och avlagsna silen.

Lossa skalen och tom upp juicen.

skdtsel och rengdring
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Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten innan du tar bort
tilbehoret fran koksmaskinen.

Diska konen, silen och skélen fér hand och torka. Alternativt kan de
maskindiskas (endast i &vre korgen).



Juicepress AT285 (om sadan medféljer)

Anvand résaftcentrifugen for att pressa juice fran frukt och gronsaker.

sakerhet

Anvand inte saftcentrifugen om filtret ar skadat.

Skérbladen pa filterfoten &r mycket vassa. Var déarfor forsiktig nér du
anvander och rengor filtret.

Anvand bara den medfdliande stoten. Stoppa aldrig fingrarna i matarréret.
Dra ut kontakten innan du avlagsnar bitar som kort fast i matarroret.
Koppla av rasaftcentrifugen och vanta tills filtret stannar innan du tar bort
locket.

Apparaten skadas och kan orsaka skada om lasmekanismen utsétts for
Overdriven kraft.

Anvand inte locket for att stdnga av/sla pa apparaten. Anvand alltid
strémbrytaren/ hastighetskontroll.

Justera hastigheten eller stédng av apparaten, drag ur sladden och aviagsna
eventuella blockeringar vid kraftiga vibrationer under anvandning.

forklaring till bilder
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matare

lock

lockspéarr

filter

fruktkottsbehallare

juicepip

spak som frigor fruktkottsbehallaren
basenhet

béagare

bagarhéllare

anvanda rasaftcentrifugen

10
1

forberedelse

Ta ur karnor (plommon, persika, korsbar etc).

Ta bort grova skal (melon, ananas, gurka, potatis etc.)

Frukt och gronsaker med mjukt eller inget skal behdver bara tvattas (&pple,
morot, radisa, sallad, kal, persilja, spenat, druvor, jordgubbar, selleri etc).
Citrusskal — Skala och avlagsna det vita fran citronen, annars kan juicen
smaka beskt. For basta resultat rekommenderar vi att du anvander
citrusjuicetillsatsen, som finns att kdpa separat.

montering och anvindning

Ta bort kapan fran hoghastighetsuttaget innan du monterar enheten @.
Placera fruktkottsbehallaren pa basenheten och vrid medurs for att lasa fast
den. Nér den ar korrekt monterad ska pipen befinna sig dver
frisldppningsspaken for fruktkottsbenallaren.

Satt i filtret och tryck fast det ordentligt.

Satt locket pa fruktkottsbehallaren med lasdelen bredvid basenhetens arm.
Vrid darefter medurs tills lasdelen péa locket passar i skaran pa basenhetens
lodréata arm. Vid korrekt montering ska markeringarna vara avpassade efter
varandra v

Placera bagarhallaren pa apparatens undersida (pilen pa hallaren ska peka
uppat och vara avpassad efter pipen samt spaken som frigér
fruktkottsbehallaren).

Montera tillsatsen pa mixern, samtidigt som du haller bagarhallaren pa plats,
genom att placera pipen ovanfor snabbdppningen och déarefter vrida medurs
for att I&sa den i sitt lage.

Flytta bagarhéllaren mot mixerns baksida och séatt darefter i bagaren. Vrid
héallaren till sitt Idge sé att bagaren sitter under juicepipen @.

Skér ingredienserna sé att de passar i matarroret.

Tillbehéret fungerar inte om det inte har monterats korrekt pa
koksmaskinen eller om locket for mellanhastighetsuttaget inte
har monterats.

Vaxla till hastighet 3. Lagg darefter ingredienserna i matarroret. Tryck ned
ingredienserna i jamn takt med pamataren - stoppa aldrig ned
fingrarna i matarroret!

Sténg av och drag ur kontakten ur vagguttaget.

Satt tillbaka snabbdppningens lock efter anvandning.
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Fo6lj monteringsanvisningarna i omvand ordning for att demontera
rasaftcentrifugen, men tryck pa spaken som frigor fruktkottsbehallare for att
avlagsna den fran basenheten.

Om du vill pressa stora méangder frukt eller gronsaker och bara vill tdmma
bagaren och fruktkottsbehdllaren, gor s har:

Sténg av och drag ur mixerns kontakt ur vagguttaget.

Lossa tillsatsens lock och avlidgsna.

Avlagsna filtret.

Vrid bagarhallaren at sidan, lyft ur bagaren och tém.

Tryck pa spaken som frigor fruktkattsbehallaren och vrid fruktkattsbehallaren
moturs och Iyft ur.

Tom fruktkottsbehallaren.

7 Satt ihop enheten igen.

viktigt

Om rasaftscentrifugen borjar vibrera, stdng av den och avlagsna fruktkottet
fran filtret. (Résaftcentrifugen vibrerar om fruktkéttet fordelas ojamnt).
Maximal mangd som kan beredas vid ett tillfalle & 500 g frukt eller
gronsaker.

Vissa mycket harda ingredienser kan gora tillsatsen langsam eller orsaka
stopp. Sténg av apparaten och rengor filtret om detta hander.

Stang av och tom fruktkotts- och juicebehallare regelbundet vid anvandning.
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tips

Mata mijuk frukt eller gronsaker langsamt for att fa ut mest juice.

Vitaminer forsvinner — ju kortare tid juicen far st desto mer vitaminer far du.
Om juicen méste lagras ett par timmar ska den forvaras i kylskép. Den héller
sig battre om du tillsatter nagra droppar citronsaft.

Drick inte mer an tre glas (tre kvarts liter) juice per dag om du inte ar van vid
det.

For barn ska juicen spédas med lika stor mangd vatten.

Juice fran morkgrona gronsaker (broccoli, spenat etc) eller morkroda
grénsaker (rodbetor, rodkél etc) &r mycket starka och boér alltid spadas ut.
Fruktjuice ar rik pa fruktos, sa diabetiker eller personer med lagt blodsocker
ska undvika att dricka mycket av det.

skdtsel och rengdring

® Stang alltid av och drag ur kontakten ur vagguttaget innan tillsatsen
avlagsnas fran mixern.

® Ta isér tillsatsen helt innan rengdring.

® Rengor alltid delarna direkt efter anvandningen, da &r det enklare att f& dem
rena.

® | it aldrig basenheten bli vat.

® \/issa livsmedel t.ex. morot missfargar plast. Missfargningen kan delvis
avlagsnas genom att man gnider med en duk doppad i vegetabilisk olja.
basenhet

® Torka med en fuktig trasa och torka efter med en torr.
filter

® gor rent med mjuk borste.

® Kontrollera regelbundet att filtret inte dr skadat. Anvand inte
om filtret dr skadat. Se service och kundtjanst.
andra delar

® Diska och torka. Alternativt kan delarna diskas pa den déversta hyllan i

diskmaskinen. Ett kort program med lag temperatur rekommenderas.



Multikvarn AT281 (om sadan medféljer)

Anvand multikvarnen nar du ska bearbeta kétt, fisk och nétter i ratt eller tilagat
tillstand.

sakerhet

Se alltid till att ben och sval etc. har avliagsnats innan du mal kéttet.

Nar du mal nétter ska du slappa ner ett par notter at gangen och inte slappa
i fler forran matarskruven har fangat upp dem.

Anvand alltid den medfdljiande stéten. Stick aldrig ner fingrarna eller ndgot
verktyg i matarroret.

Varning! Kniven &r vass. Den ska hanteras forsiktigt bade vid anvandning
och rengdring.

Se till att tillsatsen sitter pa ordentligt innan du kopplar pa.

forklaring till bilder
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ringmutter

multikvarnens skivor: mellan, grov (beroende pa modellen kanske enbart 1
skiva medféljer)

skarkors

matarskruv

multikvarnens huvuddel

bricka

stot

montering

1
2

3
4

Montera spolen i multikvarnens huvuddel.

Montera kniven — med den vassa sidan utat @. Kontrollera att den sitter
ordentligt —annars kan du skada multikvarnen.

Montera en skiva pa multikvarnen @. Placera uttaget dver stiftet.
Skruva pa ringmuttern 10st.

s& har anvander du multikvarnen

1
2

o O~ W

Lyft p& matberedarens huvud.

Med multikvarnen i den position som visas @ riktar du drivflikarna pa
spolens ande mot motsvarande éppningar pé drivningen.

Tryck pa multikvarnen pa uttaget och vrid medurs tills den laser pa plats.
Dra &t ringmuttern med handkraft.

Montera brickan @.

Tina frysta livsmedel ordentligt innan du hackar dem. Kottet ska
vara skuret i 2,5 cm breda strimlor.

Byt till hdgsta hastighet genom att vrida hastighetsbrytaren medurs. Anvand
mataren och tryck forsiktigt ned maten, en del i taget. Tryck inte hart — du
kan skada multikvarnen.

viktigt

Lat aldrig multikvarnen ga langre &n 10 minuter. Det kan skada mixern.
Multikvarnen fungerar inte om inte locken for mellan- och
hdéghastighetsuttagen dr monterade.

Nar all mat har malts stanger du av och drar ut natkabeln.

Ta bort multikvarnen.

skoétsel och rengdring

Sténg alltid av apparaten och dra ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret fran kdksmaskinen.

Demontera tillbehdret helt fére rengéring.

Diska alla delar i varmt vatten med diskmedel och torka dem sedan
grundligt. Ingen del kan diskas i diskmaskin. Anvand aldrig en
sodalésning.

Torka av hackskivorna med vegetabilisk olja och svep in dem i smorpapper
s att de inte missféargas eller rostar.
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service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av sakerhetsskél bytas ut av KENWOOD
eller av en auktoriserad KENWOOD-reparator.

Om du behdéver hjélp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren déar du kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

|
VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.
Nar produktens livslangd &r Gver far den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker du de negativa
konsekvenser for miljdn och halsan som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du majliggdr &ven atervinning av materialen vilket innebar en
betydande besparing av energi och tillgangar.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du bruker Kenwood-apparatet/-tilbehoret

Les noye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pé den slik at du kan
sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Vask delene: se "stell og rengjering".

Dytt overfladig ledning inn i ledningsrommet bak pa apparatet.

kkerhet

Sl& av og trekk ut stepselet for du setter pa eller fierner redskap og tilbeher,
etter bruk og fer rengjering

Ikke la ledningen henge ned slik at et barn kan f& tak i den.

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt redskap/tilbeher. Ikke stikk
fingre osv. inn i hengslemekanismen.

lkke gé fra apparatet mens det er pa.

Aldri bruk et skadet apparat eller tilbeher. Fa det ettersett eller reparert: se
“service og kundetjeneste”

lkke la stramdelen, ledingen eller stopselet bli vate.

Ikke bruk tilbeher som ikke er autorisert, eller mer enn ett tilbehor om
gangen.

Nar du bruker tilbeher ma du lese sikkerhetsinformasjonen som felger med
handboken til det bestemte produktet.

Ga aldri over maksimumskapasitetene.

Veer forsiktig nér du lofter denne kjokkenmaskinen. Serg for at hodet er I&st
0g at bollen, redskapen og ledningen er sikret for du lofter.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med manglende erfaring og
kunnskap, med mindre vedkommende har fatt tilsyn eller opplaering i
hvordan apparatet skal betjenes av en person som er ansvarlig for
vedkommendes sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

for du setter i stopselet

Pass pa at stramforsyningen stemmer overens med den som er oppgitt pa
undersiden av hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

deler
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kjokkenmaskin

uttak for middels hastighet
uttak for hey hastighet
verktoyskontakt
utleserspake til hodet
mikserhode

bolle

pé/av- og hastighetsbryter
motordel

ledningsrom

roreredskap

eltekrok med avtakbart deksel
visp

sprutdeksel

tilbehor
Ikke alt ekstrautstyret som vises, felger med kjokkenmaskinen din. Tiloeher
varierer fra modell til modell.

blender (AT282 og AT283)
kvern (AT286)
sitruspresse
matprosessor (AT284)
saftsentrifuge (AT285)
multimatkvern (AT281)
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blanderedskapen og noe av det du kan bruke
dem til

roreredskap

Til & lage kaker, smakaker, paideig, glasur, kakefyll, vannbakkels og
potetmos.

visp

Til egg, flate, rerer, sukkerbred, marengs, ostekaker, fromasj, suffleer. lkke
bruk vispen til tykke blandinger (for eksempel rere smer og sukker hvitt) —
du kan skade den.

eltekrok
Til gjeerdeig.

slik bruker du mikseren

1

Trykk ned pé hodets utloserspake @ og hev mikserhodet til det lases pa
plass.

Velg redskap og skyv det inn i redskapskontakten @.

Serg alltid for at dekselet er pasatt akselen pa eltekroken for du setter den
inn i uttaket. Nar den er innsatt skal du sette dekselet pa mikseruttaket for &
hindre at det trenger inn mat.

Sett bollen pa understellet og vri med klokken for & lase pa plass @.
Trykk ned pa hodets utlaserspake og senk mikserhodet til det lases pa
plass.

Sett stopselet i kontakten og sl& pa maskinen, og still hastighetsbryteren pa
ansket innstilling. Maskinen slas av ved & wvri til "0”.

Sla pa pulsfunksjonen ® for korte stat

Trekk stopselet ut av kontakten.

Hev mikserhodet og mens du stetter det, trekker du redskapen ut av
uttaket.

viktig

Det er normalt at mikserhodet beveger seg litt nar du kjoerer
tunge blandinger, f.eks. broddeig.

Hvis mikserhodet heves nar maskinen gér, vil maskinen stanse umiddelbart.
Mikseren startes igjen ved & senke mikserhodet, sla hastighetsbryteren av,
vente noen fa sekunder og deretter velge hastighet pa nytt. Mikseren skal
begynne & ga igien umiddelbart.

Hvis strammen til mikseren av en eller annen grunn avbrytes og maskinen
stanser, skal du vri hastighetsbryteren til av-posisjonen,

vente noen fa sekunder og sé velge hastighet pa nytt. Mikseren

skal begynne & ga igjen umiddelbart.

Mikseren fungerer ikke med mindre alle

uttaksdekslene er riktig monterte pa maskinen.

Hvis du herer at maskinen arbeider tungt skal du sla den av og

ta ut noe av blandingen, eller oke hastigheten.

Fiern alltid ekstrautstyr som er satt pa utslippene for middels og hay
hastighet for du hever mikserhodet.

tips

Sla av og skrap bollen med slikkepott etter behov.

Det er best & vispe egg som har romtemperatur.

Fer du visper eggehviter ma du passé pa at det ikke finnes fett

eller eggeplomme pa vispen eller i bollen.

Bruk kalde ingredienser til paideig, med mindre oppskriften sier

noe annet.

Nar du rerer smer og sukker hvitt til kakedeig, skal du alltid bruke smer med
romtemperatur, eller mykne det forst.

Mikseren er utstyrt med ‘myk start’-funksjon for & holde sel til et minimum.
Men hvis maskinen slas pa med en tykk blanding i bollen, for eksempel
breddeig, merker du kanskje at mikseren tar noen fa sekunder for den nar
onsket hastighet.

tips til brodbaking

viktig

Du ma aldri overgé oppgitte maksimale kapasiteter — du vil overbelaste
maskinen.

Det er normalt at mikserhodet beveger seg litt nar du kjerer tunge
blandinger, f.eks. braddeig.

Ingrediensene blandes best dersom du har i vaesken forst.

Stans maskinen med jevne mellomrom og skrap blandingen av eltekroken.
Forskjellige melpartier varierer betraktelig mht. nedvendig
vaeskemengde, og hvor Klissete deigen er kan pavirke belastningen pa
maskinen. Vi anbefaler at du felger med maskinen mens deigen eltes.
Operasjonen burde ikke ta lengre enn 6-8 minutter.



hastighetsbryter

Dette er kun til veiledning, og varierer avhengig av mengden i bollen og
ingrediensene som mikses.

k-spade

rore smor og sukker hvitt start pa4 minimum og ek gradvis til hoyere
hastighet

vispe egg inn i smeor/sukker bruk middels til hay hastighet

vende i mel, frukt osv bruk lav til middels hastighet

alt-i-ett-kaker start pa lav hastighet og ek gradvis til en heyere hastighet
smuldre smor i mel bruk lav til middels hastighet visp

visp

ok gradvis til maksimum

eltekrok

bruk lav til middels hastighet

maksimumskapasiteter

butterdeig 450g mel
sukkerbrod (alt-i-ett miksing) 1.6 kg total blanding
deig til fruktkake 1.8 kg total blanding
broddeig 500g mel
eggehviter 8

elektronisk hastighetskontroll

Kjokkenmaskinen er utstyrt med en elektronisk hastighetssensor som er
ment & opprettholde hastigheten ved forskjellige belastingsforhold, for
eksempel nér du elter breddeig eller nér du setter egg til kakedeig. Du herer
derfor kanskije litt variasjon i hastigheten nar mikseren gér, da mikseren
innstiller seg pa belastning og valgt hastighet — detter er normalt.

feste og bruke sprutdekselet

—_

Sett bollen pa understellet og ha i ingrediensene.

Sett pa redskapen og senk deretter mikserhodet

Sett sprutdekselet pa bollen ved a fore den bortskarne delen inn rundt
mikserhodet @.

Sprutdekselet fiernes ved a gjere ovennevnte prosedyre i omvendt
rekkefolge.

Nar du mikser kan du sette ingrediensene direkte til bollen via trakten.

rengjering og vedlikehold

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

motordel
Toerk av med en fuktig klut, og terk.
Du mé ikke bruke skuremidler, eller legge motordelen i vann.

bolle, redskap, sprutdeksel, avtakbart deksel pa eltekroken
Vaskes for hand og terkes godt, eller vaskes i oppvaskmaskin.

Du mé ikke bruke stélberste, stalull eller Klor til & rengjere stélbollen. Bruk
eddik til & fierne eventuell kalkavleiring.

Hold maskinen unna varme (komfyrer, ovner, mikrobglgeovner).
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Blenderne AT282 og AT283 (hvis de

medfolger)

Bruk hurtigmikseren til supper, drinker, patéer, majones, bradsmuler,
kjekssmuler, til & hakke netter og knuse is.

Si

kkerhet

SKALDEFARE: Vzsker ma avkjoles til romtemperatur for miksing.

Ikke bergr de skarpe knivene. Hold knivenheten unna barn.

Bare bruk begeret med bladenheten som folger med.

Aldri forsgk & sette bladenheten p& maskinen uten at begeret er montert.
Trekk alltid stepselet ut av kontakten for du stikker hender eller redskap ned i
mikserglasset.

Hurtigmikseren mé ikke kjeres nar den er tom.

Hurtigmikseren méa bare brukes med lokket pa.

Ikke sett knivenheten pa motordelen uten at mikserglasset er
pasatt.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a berere
skjeerekanten pa kniven nar du rengjer.

Nar du tar mikseren av motordelen:

o slaav;

o vent til kniven har stanset helt,

o modell AT283 veer forsiktig sa du ikke skrur los begeret fra basen
Feil bruk av blenderen kan fore til skader.

viktig

Kanten nederst pa akrylbegeret til AT282 er montert under
produksjonen og du ma ikke forsgke a fjerne den.
Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil montert eller feil
festet pa kjokkenmaskinen eller hvis middels utslippsdeksel
ikke er montert.

La aldri mikseren Kjore i mer enn ett minutt av gangen — den kan bli
overopphetet. Skru av sa snart blandingen har nadd rett konsistens.

lkke ha terre ingredienser i hurtigmikseren for du slér den pa. Skjeer dem i
terninger, ta deretter av pafyllingslokket og slipp terningene ned giennom
hullet i lokket mens apparatet gar.

modell AT282 ikke ha i krydder som nellik, dill, eller karvefro — de kan
skade akrylen.

Ikke oppbevar noe i mikseren. Den skal veere tom for og etter bruk.

Knus aldri is alene, tilsett alltid litt vann.

modell AT282 ikke bland mer enn 1,5 liter — mindre for skummede
vaesker, f.eks. milkshake.

modell AT283 ikke bland mer enn 1,2 liter — mindre for skummede
vaesker, f.eks. milkshake.

"Smoothie”-oppskrifter — du ma ikke blande frosne ingredienser som har
dannet en fast masse i fryseren. Brekk dem opp fer du har dem i
hurtigmikseren.

deler
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akrylblender AT282
lokk

péfyllingslokk
mikserglass
tetningsring

knivenhet

glassblender AT283
péfyllingslokk

lokk

mikserglass

tetningsring

knivenhet

understell



slik bruker du akrylblenderen AT282

1 Serg for at tetningsringen er sikkelig pasatt knivenheten.

2 Hold undersiden av knivenheten og sett kniven inn i hurtigmikserens
understell. Vri for & lase den godt pa plass.

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa mikserglasset og vri med klokken, og pass pa at fliken pa
lokket faller ned i rennen pa handtaket. Nar det er ordentlig satt pa skal
merkene vaere innrettet Y.

5 Sett pafyllingslokket i lokket.

6 Ta av dekselet pa uttaket for hey hastighet ved & vri mot klokken og lefte det
av @.

7 Sett hurtigmikseren over uttaket med handtaket mot baksiden, og vri med
klokken for & lase den godt pa plass.

8 Sla pa maksimum hastighet.

9 Nér du har fatt gnsket konsistens skal du sla av hurtigmikseren og trekke ut
stopselet.

10Ta av hurtigmikseren.

11 Sett pa det raske utslippsdekselet igjen etter bruk.

slik bruker du glassblenderen AT283

Serg for at forseglingsringen er riktig satt pa bladenheten.

Fest bladenheten inni basen.

Skru glassbegeret pa basen.

Plasser ingrediensene i begeret.

Fest lokket og dytt ned for & sikre det.

Plasser fyllnetten i lokket og dytt ned for & sikre.

Fiern det raske utslippsdekselet ved & vri det mot klokken og lofte det av @.
Plasser hurtigmikseren pa utslippet med handtaket mot baksiden. Vri
blenderen med klokken for & lase den pa plass til de to pilene er pa linje x
9 Sett pa maksimum hastighet.

10 Nar ensket konsistens er oppnadd, slar du av og kobler fra.

11 Fjern blenderen.

12 Sett pa det raske utslippsdekselet igjen etter bruk.
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tips

® for & hindre lekkasjer sorg for at understellet er last godt pé glasset.

® Nér du lager majones, fyll alle ingrediensene unntatt oljen i mikserglasset.
Deretter, nar mikseren er i gang, fierner du pafyllingslokket og tilsetter oljien
jevnt og sakte.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer, dip: bruk lav til middels hastighet, og skrap
ned kantene etter behov. Hvis det er vanskelig & blande skal du sette til mer
vaeske. Du kan ogsé bruke pulsfunksjonen til & sette i gang blandingen.

rengjering og vedlikehold

e Alitid sla av og koble fra for du fierner tilbeheret fra kjokkenmaskinen.
Demonter tilbeharet helt for rengjering.
® Tom mikserglasset for du tar av understellet.

Knivenhet
1 Ta den av og vask tetningsringen.
2 Berst kniven ren under springen. Hold undersiden av knivenheten torr.
3 La det ligge og terke.

Andre deler

Vask for hand i varmt sdpevann.

Alternativt kan fyllhetten, lokket, basen og glassblenderen vaskes i
oppvaskmaskinen.
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Gulrot- og koriandersuppe

ingredienser
25 g smer
1 hakket lok
1 knust hvitleksbat
750 g gulretter skaret i terninger pa 1,5 cm
(eller hvis du vil ha en lettere suppe kan du bruke 600 g gulretter skaret i
terninger pa 1,5 cm)
kald sjy fra kyllingen
10-15 ml (2-3 ss) malt koriander
salt og pepper
fremgangsmate
1 Smelt smoret i en Kjele, ha i lek og hvitlek og stek til det er mykt.
2 Legg gulrettene i blenderen, ha i lok og hvitlek. Hell i sjy opptil niva 1,5-
merket pa begeret. Sett pa lokket og pafylingsdekslet.

3 Kjor pa pulsfunksjonen i 5 sekunder for tykkere suppe eller lengre hvis du vil

ha suppen jevnere.

4 Hell blandingen over i en stekepanne, ha i koriander og krydder og sméakok

suppen i 30 til 35 minutter eller til det er kokt.
5 Krydre etter smak og ha i ekstra veeske om nedvendig.

Du finner flere oppskrifter pa Kenwoods nettside:
www.kenwoodworld.com



Kvern AT286 (hvis den medfalger)

Bruk kvernen til kverning av urter, netter og kaffebenner.

sikkerhet

Ikke berer de skarpe knivene. Hold knivenheten unna barn.

Glasset og knivenheten skal kun brukes sammen med understellet som
folger med.

Ikke bland varme veesker i kvernen.

lkke ta av kvernen fer kniven har stanset helt.

lkke forsgk & sette knivenheten pa maskinen uten at glasset sitter pa.
Nar du fierner kvernen fra stremenheten, ma du veere forsiktig s du ikke
skrur av kvernkrukken fra basen.

For & serge for lang levetid for kvernen ma du aldri kjere den lenger enn 30
sekunder. Sl av s& snart du har riktig konsistens.

Behandling av krydder anbefales ikke siden de kan skade plastdelene.
Apparatet vil ikke fungere hvis kvernen er plassert feil.

Bruk kun til terre ingredienser.

deler ®

@ understell

@ knivenhet

® forseglingsringen
@ kvernglass

slik bruker du kvernen
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Ha ingrediensene i glasset.

Serg for at forseglingsringen er riktig satt pa bladenheten.

Snu knivenheten opp ned.

Skru foten pa beholderen til den er helt tett.

Fiern det raske utslippsdekselet ved & vri mot klokken og lofte det av @.
Plasser kvernen pa utslippet med pilen W pa kvernbasen mot baksiden av
maskinen. Vri kvernen med klokken for & lase den pa plass til de to pilene er
pa linje x

Sla pa& maksimal hastighet.

Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil montert eller feil
festet pa kjokkenmaskinen eller hvis middels utslippsdeksel
ikke er montert.

Nar ensket konsistens er oppnadd, slér du av og kobler fra.

Fjern kvernen.

10 Sett pa det raske utslippsdekselet igjen etter bruk.

Tips

Urter ber veere rene og terre nar de males.

Nar du maler kaffebenner blir kaffen mer finmalt jo lengre du kjerer kvernen.
Maksimum kapasitet for urter er 10 g og netter og kaffebenner 50 g.

rengjering og vedlikehold

-

Sla alltid av og koble fra fer du fierer tilleggsutstyret fra kjokkenmaskinen.
Demonter tilleggsutstyret helt for rengjering.
For enklere rengjering ber du alltid vaske delene oyeblikkelig etter bruk.

krukke, base
Vask for hand i varmt sdpevann. Krukken og basen kan ogsé vaskes i
oppvaskmaskinen.

knivenhet

Fjern og vask forseglingsringen.

Barst knivene rene under vannspringen. Pass pa a holde enhetens
underside torr.

La den luftterke.
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Matprosessor AT284 (hvis den medfolger)

Bruk matprosessortiloeheret til & hakke, skive, rive og raspe.
Sitruspressetilbeharet (hvis det medfelger) kan brukes til & presse sitrusfrukt og
kan bare brukes med AT284 matprosessoren.

Si

viktig

Nar du tar av emballasjen, méa du serge for a fierne bladdekselet i plast fra
knivbladet. Vaer forsiktig da bladene er veldig skarpe. Dekselet skal
kastes siden det bare er ment & beskytte bladet under produksjon og
transport.

kkerhet

Knivene og skivene er svaert skarpe. Veer forsiktig nar du handterer
dem. Hold alltid kniven etter fingergrepet overst, bort fra
knivseggen, bade nar du handterer den og rengjor den.

Ta alltid knivbladet ut for du heller innholdet fra bollen.

Hold hender og redskap unna prosessorbollen mens den er tilkoplet
strammen.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i pafyllingstrakten. Bruk alltid
stapperne som felger med maskinen.

For du tar lokket av bollen, eller tilbehgret av stramenheten:-

o sl& av maskinen,

o vent til knivene/skivene har stanset helt;

Nar du skjeerer/river eller rasper skal du ikke fylle bollen helt opp til
skjeereskiven - tam den regelmessig.

Dersom det oppstar sterk vibrasjon nér du bruker dette tilbeheret, méa du
enten redusere hastigheten eller stanse apparatet og fierne noe av innholdet.
Maskinen vil bli skadet og kan forarsake personskade hvis du
bruker for stor makt pa lasemekanismen.

deler (o & @
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matprosessor

stappere: stor og liten

materar

matprosessorlokk

fingergrep

knivblad

matprosessorbolle

drivaksel

tykk skjeere/riveskive

tynn skjeere/riveskive

raspeskive

valgfrie skiver

tynn (julienne type) pommes-frites skive

standard pommes—frites skive

ekstra grov riveskive

sitruspresse

presse

sil
Ikke alle ovennevnte deler er nedvendigvis inkludert i pakken. Innholdet
avhenger av modellen.
Kniv
Bruk kniven til & hakke ratt og stekt Kjott, kokte egg, grennsaker, notter,
posteier og dipp, samt til & male bred og kjeks til smuler.

ik brukes kniven

Ta av dekselet p& uttaket for middels hastighet ved & lofte det av @.

Sett drivakselen pé uttaket @.

Sett bollen over drivakselen med handtaket over pa/av- og
hastighetsbryteren, og vri det med klokken til det I3ses pé plass ©.

Sett kniven over drivakselen og vri den til den faller helt ned. Kniven er
svaert skarp. Vaer forsiktig nar du handterer den.

Skjeer opp maten og ha den i bollen mens du passer pa at den er jevnt
fordelt.

Sett pa lokket med matereret over hastighetsbryteren og vri med klokken
mens du passer pa at fliken pa lokket passer i rennen pé bolleh&ndtaket @.
Nar det er riktig satt pa skal merkene veere innrettet med T

Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil montert eller feil
festet pa kjokkenmaskinen eller hvis raskt utslippsdeksel ikke
er montert.

Sett pa stapperne.

Sla pa og kjer til du har fatt ensket konsistens. Vi anbefaler hay hastighet til
de fleste hakkefunksjonene.



® Bruk pulsfunksjonen @® til korte stot. Pulsfunksjonen fungerer s lenge
bryteren holdes pa plass.

9 Sla av apparatet og trekk stepselet ut av kontakten.

10Ta av tilbehoret.

11 Sett dekselet pa uttaket for middels hastighet tilbake etter bruk.
tips

® Skjeer opp maten for du har den i bollen. Kjett, bred, grennsaker og andre
matvarer av lignende konsistens skal skjeeres i terninger pa ca. 2 cm. Kjeks
ma brekkes i biter og settes til gjennom matetrakten mens maskinen gar.

® Det er best & hakke urter nar de er rene og terre.

® |kke bland flytende ingredienser siden de kan lekke ut rundt lokket. En
blender er tilgiengelig for dette formalet. Men nar du lager puré til supper
osv., temmer du faste masser, bruker blenderen og returnerer til veesken.

® Pass pa at du ikke prosesserer for mye nar du bruker knivbladet.

® |kke bruk knivbladet til & blande tunge blandinger som breddeig hvis ikke
kan du skade mikseren. Bruk deigkroken i blandebollen til & lage bred og
vispen i bollen til & lage kaker og bakverk.

® |kke bruk kniven til & hakke isterninger eller andre harde matvarer, f.eks.
krydder. De kan skade utstyret.

® Hyis du setter mandelessens eller smakstilsetninger til blandinger skal du
unnga kontakt med plasten da det kan fore til varige flekker.

maksimum kapasitet

® Kjott 400 g
Lag ‘kjettdeig’: Skjeer bort alt overfladig fett fra det ra kjottet og skjeer kjottet
i 2cm terninger, legg det i bollen og bearbeid det i omlag 20 sekunder eller til
du har oppnadd ensket konsistens. Jo lenger du kjerer maskinen, jo finere
blir konsistensen.

skjzere/rive og raspeskive
Bruk skjeere/riveplaten til & skjaere eller rive frukt, grennsaker og ost, og
raspeskiven til & raspe parmesanost og poteter til raspeballer/komler.

slik bruker du skjeere/rive/raspeplaten

hva skjaereskivene gjor

skjzereskive/riveskiver

Skive (8 og (9 er reversible: en side skjaerer, den andre river. Du kan skjeere
ost, gulrot, potet, kal, agurk, squash, redbeter, lok. Du kan rive ost, gulrot,
potet og matvarer av lignende konsistens. Den valgte skjeeresiden ma
veere overst.

raspeskive (0 rasper parmesanost og potet til tyske potetboller.

valgfrie skiver

fin (julienne-type) pommes frites skive (@)

Denne skiven skjeerer poteter til pommes frites av julienne type, og faste
ingredienser til salater, pynt, gryteretter og stir fry (f.eks. gulrot, kalrabi,
squash og agurk).

standard pommes frites skive () skjeerer poteter til tynne pommes
frites og faste ingredienser til salater og dips (f.eks. kalrabi og agurk)

ekstra grov riveskive () river ost og gulrot grovt.

bruke kutteskivene

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved & lofte det av.

2 Sett drivakselen pa uttaket.

3 Sett bollen over drivakselen med handtaket over p&/av- og
hastighetsbryteren, og vri med klokken til den lases pa plass.

4 Sett skjeereskiven pa drivakselen. @nsket skjeereside ma veere overst. Vaer
forsiktig nar du handterer skjzereskivene - de er svzert skarpe.
Hold skivene etter hullet/tappen i midten.

5 Sett pa lokket med matereret over hastighetsbryteren og vri med klokken
mens du passer pa at fliken pa lokket passer i rennen pa bollehandtaket.
Nar der er riktig satt pa skal merkene vaere innrettet mot M

o Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil montert eller feil
festet pa kjokkenmaskinen eller hvis raskt utslippsdeksel ikke
er montert.

6 Velg hvilken matetrakt du vil bruke. Stapperen har en mindre matetrakt il
prosessering av enkeltstykker eller tynne ingredienser.
bruke den lille matetrakten

® Sett forst den store stapperen inn imatetrakten.
bruke den store matetrakten

® Bruk begge stapperne samtidig.

7 Ha maten ned i matetrakten.
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8 Sla prosessoren pa og skyv jevnt ned med stapperen — du ma ikke ha
fingrene ned i matergret. Vi anbefaler middels hastighet nar du
prosesserer myke matvarer som f.eks. agurk, og middels/hey hastighet nar
du prosesserer hardere matvarer som f.eks. gulretter og hard ost.

9 Sla prosessoren av og trekk stepselet ut av kontakten.

10Ta av tilbehoret.

11 Sett dekselet pa uttaket for middels hastighet tilbake etter bruk.
tips

® Bruk ferske ingredienser.

® |kke skjeer maten for smatt. Fyll bredden i den store matetrakten ganske full.
Dette forhindrer at maten glir sideveis ved prosessering.

Eller du kan bruke den lille matetrakten.

® Nar du skjeerer eller river: matvarer som settes rett opp og ned kommer ut
kortere enn matvarer som legges horisontalt.

® FEtter at du har brukt en skjaereskive sitter det alltid litt igien pa skiven eller i
maten.

rengjering og vedlikehold

e Alltid sla av og koble fra for du fierner tilbeheret fra kjskkenmaskinen.
® Demonter tilbeheret helt for rengjering.

bolle, lokk og tilbehor
® \ask for hand, og terk. Veer forsiktig da knivene og skjeereskivene er skarpe.
® Fller de kan vaskes i overste kurv i oppvaskmaskinen. Vi anbefaler et kort
program med lav temperatur.

Etter bruk skal kniven oppbevares i prosessorbollen.

sitruspresse
Merk:
Dette tilbeheret kan kun brukes sammen med matprosessoren AT284.

Bruk sitruspressen til & presse saft fra sitrusfrukt, f.eks. appelsiner, sitroner,
lime, grapefrukt.

deler

presse
® sil

bruke sitruspressen

1 Ta av dekselet pa uttaket for middels hastighet ved & lofte det av @.

2 Sett drivakselen pa uttaket.

3 Sett bollen over drivakselen med handtaket over pa/av- og
hastighetsbryteren og vri med klokken til den lases pa plass.

4 Sett sikten pa bollen mens du passer pa at knasten pa kanten lases pa
plass i korresponderende slisse pa bollehandtaket @.

o Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil montert eller feil
festet pa kjokkenmaskinen eller hvis raskt utslippsdeksel ikke
er montert.

5 Sett kjeglen over drivakselen og vri til den faller helt ned.

6 Del frukten i to. SI& pé hastighet 3 og trykk frukten ned pa kjeglen.

Merk
Tom bollen regelmessig, og la aldri saften na helt opp til undersiden av silen.

7 Sla av pressen og trekk ut stopselet.

8 Loft kjeglen av. Las opp og ta av silen.

9 Ta av bollen og hell ut saften.

rengjoring og vedlikehold

e Alltid sla av og koble fra for du fierner tiloeheret fra kjskkenmaskinen.
® \ask presse, sil og bolle for hand, og terk grundig. Eller du kan vaske dem i
oppvaskmaskin (kun gverste kurv).



Saftsentrifuge AT285 (hvis den medfolger)

Bruk saftsentrifugen til & presse saft fra frukt og grennsaker.

for du bruker saftsentrifugen fra Kenwood

® | es neye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan
slé opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

® lkke bruk saftpressen hvis filteret er skadet.

® Skjeerekniven pa undersiden av filteret er veldig skarp. Veer forsiktig nar du
héandterer og rengjer filteret.

® Bruk kun stapperen som felger med. Stikk aldri fingrene i pafyllingstrakten.
Trekk ut stopselet for du fierner noe som har satt seg fast.

® Sl& av motoren og vent til silen har stoppet for du tar av lokket.

® Dette apparatet skades og kan fere til personskade hvis sperremekanismen
utsettes for stor kraft.

® |kke bruk lokket til & starte saftsentrifugen. Bruk alltid p&/av-kontrollen.

® Hyvis det oppstéar hey vibrasjon nar du bruker sentrifugen, skal du enten
justere hastigheten eller stanse apparatet, trekke ut stepselet og fierne
eventuell blokkering.

®

stapper

lokk

lokksperreanordning

filter

mosbeholder

saftuttak

utleserhendel til mosbeholder
understell

beger

begerholder

o
(¢
©)
-
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slik bruker du saftsentrifugen

forberedelser

Fjern steiner i plummer, ferskener, kirsebeer o.l.

Fjern seigt eller hardt skinn (melon, ananas, agurk, poteter o.1.).

® Frukt og grennsaker med tynt skinn behover bare vaskes (epler, peerer,
gulretter, reddik, salat, kal, persille, spinat, druer, jordbeer, selleri o.l.).

® Sitrusskall — Skrell og fiern det hvite, ellers kan saften bli bitter. For best
resultat anbefaler vi at du bruker den spesielle sitruspressen.

montering og bruk

Fjern det raske utslippsdekselet fer du monterer enhet @.

2 Plasser fruktkjettsamleren pa grunnenheten og vri med klokken til den lases
pa plass. Nar den er riktig plassert skal tuten veere over fruktkjottsamlerens
utloserspake.

3 Sett filteret pa og trykk bestemt pa plass.

4 Sett lokket pa mosbeholderen med sperren ved siden av armen pa
understellet. Drei sa med klokken til sperren pa lokket passer i rennen péa
den armen som star rett opp pa understellet. Na det er riktig pasatt skal
merkene veere pa linje I

5 Sett begerholderen pa undersiden av saftsentrifugen — pilen pa
begerholderen skal peke oppover og veere innrettet med tuten og
mosbeholderens utleserhendel.

6 Hold begerholderen pa plass samtidig som du setter saftsentrifugen pa
hurtigmikseren ved & plassere tuten over hjernet pa stremuttaket, og sa
dreie med klokken til det lases pa plass.

7 Flytt begerholderen mot baksiden av hurtigmikseren, og sett deretter i
begeret. Sving holderen pa plass, slik at begeret befinner seg under
saftuttaket @.

8 Skjeer maten i passe store biter.

o Tilbehoret vil ikke fungere hvis det er feil montert eller feil
festet pa kjokkenmaskinen eller hvis middels utslippsdeksel
ikke er montert.

9 Sla pa hastighet 3, og ha maten i trakten. Dytt maten jevnt ned med
stapperen - du ma aldri stikke fingrene ned i trakten.

10 Sla av apparatet og trekk ut stepselet.

11 Sett lokket pa stremuttaket etter bruk.

e
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Saftsentrifugen tas fra hverandre i motsatt rekkefelge til fremgangsmaten ved
montering, men trykk pa mosbeholderens utleserhendel for & fierne
mosbeholderen fra understellet.

Eller hvis du vil presse store mengder frukt eller grennsaker og bare vil
temme beger- og mosbeholderen, skal du gjere folgende:-

Sla av hurtigmikseren og trekk stepselet ut.

Las opp lokket og left av.

Loft ut filteret.

Sving begerholderen til side, loft av begeret og tom det.

Trykk pa& mosbeholderens utleserhendel, drei mosbeholderen mot klokken
og loft av.

Teom mosbeholderen.

Sett apparatet sammen igjen.

viktig

Hvis saftsentrifugen begynner & vibrere skal du sla den av og temme mosen
ut av filteret. (Saftsentrifugen vibrerer hvis mosen fordeler seg ujevnt).
Maksimal kapasitet som kan presses om gangen er 500 g frukt eller
gronnsaker.

Enkelte sveert harde matvarer kan fere til at apparatet gér saktere, eller
stanser. Hvis dette skjer skal du sla apparatet av og rense filteret.

Sla av, og tem mos- og saftbeholderne regelmessig ved bruk.

tips

Blet frukt og grennsaker ber mates langsomt for & fa mest mulig saft.
Vitaminer er flyktige - saften inneholder mest vitaminer néar den er nylaget.
Hvis du mé& oppbevar saften i noen timer, sett den i kjgleskapet. Den vil
holde seg bedre hvis du tilsetter noen draper sitronsaft.

Ikke drikk mer enn 230 ml saft per dag hvis du ikke er vant til det.

Barn ber drikke saften fortynnet med like deler vann.

Saft av grennsaker som er merkegrenne (brokkoli, spinat osv.) eller
merkerede (redbeter, redkal osv.) er veldig sterk, sa den ber alltid fortynnes.
Fruktjuice inneholder mye fruktose (fruktsukker). Hvis man er diabetiker eller
har lavt blodsukkerniva, ber man unnga a drikke for mye.

rengjering og vedlikehold

Sla alltid apparatet av og trekk ut stepselet for du tar saftsentrifugen av
hurtigmikseren.

Ta saftsentrifugen helt fra hverandre fer rengjering.

For en mer lettvint rengjering ber alle delene vaskes umiddelbart etter bruk.
La aldri understellet bli vatt.

Ved bruk kan enkelte plastdeler bli misfarget - av f.eks. gulretter. Det lykkes
av og til & fierne flekkene ved 4 ta litt matolje (vegetabilsk olje) pa en klut og
gni forsiktig til flekken blir borte.

understell
Torkes med fuktig klut, og terkes.

filter

Rengjeres med en myk borste.

Se regelmessig over filteret for tegn pa skade. lkke bruk
apparatet dersom filteret er skadet. Se “service og
kundetjeneste”

andre deler
Vask, og terk. Eller du kan vaske dem i den everste kurven i
oppvaskmaskinen. Vi anbefaler et kort program med lav temperatur.



Multimatkvern AT281 (hvis den medfolger)

Bruk multimatkvernen til & behandle ratt og kokt Kjett, fisk og netter.

Si
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kkerhet

Forviss deg om at Kjettet er fritt for bein, fleskesvor o.l. fer du maler det.

Nar du maler netter, skal du bare male noen fa av gangen. Vent til skruen far
tak i dem for du fyller pa med mer.

Bruk alltid stapperen som felger med. Du ma aldri stikke fingre, redskap e.l.
ned i matetrakten.

Advarsel — kniven er skarp. Handter med forsiktighet bade nar du bruker den
og nar du rengjer den.

Forviss deg om at tilbehgret sitter godt festet for du slar pa motoren.

deler

OP®®® ©O

ringmutter

multimatkvernfiltre: middels, grovt (avhengig av modellen kan det hende at
bare 1 filter medfelger)

kniv

kvernskrue

multimatkvern hoveddel

matingsbord

stapper

montering

1
2

3
4

sl
;

N

8
9

Fest spiralen inni multimatkvernens hoveddel.

Fest kutteren med kuttesiden ytterst @. Serg for at den er festet riktig, ellers
kan du skade multimatkvernen.

Fest et multimatkvernfilter @. Plasser tappen over pinnen.

Skru ringmutteren lgst pa.

ik bruker du multimatkvernen

Hev mikserhodet.

Med multimatkvernen i posisjonen som vises @, justerer du drivertappene
pé enden av spiralen med tilsvarende spor i driverutslippet.

Dytt multimatkvernen inn i utslippet og vri med klokken til den 1&ses pa plass
Skru til ingmutteren for hand.

Sett pa brettet @.

Frossen mat ma tines grundig for den kvernes/males. Skjeer
kjottet i 2,5 cm brede strimler.

Bytt til maksimal hastighet ved & vri hastighetsbryteren med klokken. Bruk
stapperen og dytt forsiktig maten gjennom, én og én bit. lkke dytt hardt
— du kan skade multimatkvernen.

viktig

Aldri bruk multimatkverntilbeheret i mer enn 10 minutter da det kan skade
mikseren.

Multimatkverntilbehoret vil ikke fungere med mindre middels
og raskt utslippsdeksel er montert.

Nar all maten er kvernet skal du sla av apparatet og trekke ut stepselet.
Fjern multimatkvernen.

rengjering og vedlikehold

Alltid slé av og koble fra for du fierner tilbeheret fra kjokkenmaskinen.
Demonter tilbehoret helt for rengjering.

Vask alle delene i varmt sdpevann og terk skikkelig. Ikke vask noen av
delene i oppvaskmaskinen. Aldri bruk en natronlesning.

Tork over med vegetabilsk oljie, og pakk den deretter inn i smarpapir for &
hindre at den blir misfarget eller ruster.
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service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, mé& den av sikkerhetsmessige grunner erstattes
av KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:
® 3 bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
® kontakter du butikken du kjepte apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr
tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat unngas mulige
negative konsekvenser for miljig og helse som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjor at de forskjellige materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og ressurser. Som en paminnelse om
behovet for & kaste husholdningsapparater separat, er produktet merket med
en sgppelkasse med kryss over.



Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen Kenwood-lisdlaitteen tai varusteen kayttamista
® | ue n@ma ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempaa tarvetta varten.
® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
® Osien peseminen: lisatietoja on Hoito ja puhdistaminen -kohdassa.
® Tyonna ylimaarainen virtajohto sailytystilaan laitteen takaosaan.

turvallisuus

® Katkaise virta ja irrota pistoke sahkdpistorasiasta ennen lisélaitteen tai
varusteen kiinnittamista tai irrottamista, kayton jalkeen ja ennen
puhdistamista.

e Al4 anna virtajohdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

® Pida sormet loitolla likkuvista osista ja lisélaitteista tai varusteista. Ald tydnna
esimerkiksi sormiasi saranamekanismiin.

® Al j5t4 laitetta toimimaan ilman valvontaa.

e Ala kayta vaurioitunutta lisélaitetta tai varustetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Ala anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

o Ala kayta hyvaksymattomia lisélaitteita tai useaa lisilaitetta samanaikaisesti.

o Kun kaytat lisdlaitetta, lue myds sen kayttdohjeen turvaohjeet.

o Al4 koskaan ylita ainesten enimmaismaéria.

® Ole varovainen nostaessasi laitetta. Tarkista ennen nostamista, etta paa on
lukittu ja etté kulho, tydkalut ja johto on kiinnitetty paikoilleen.

® Tat4 laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon, joilla ei ole
taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien
lapset), jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil® ei ole opastanut heitéa
kayttdmaan laitetta tai jos heita ei valvota.

® | apsia tulee pitda siimalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytéon. Kenwood-yhti®
ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen pistokkeen tyontamista pistorasiaan

® Varmista, ettd séhkovirta vastaa laitteen pohjaan merkittyja tietoja.

® Tama laite tayttad sdhkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan EU-
direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja séatelevan EU-maardyksen 1935/2004
vaatimukset.

selite

keittiokone

normaalin nopeuden poistoaukko
suuren nopeuden poistoaukko
istukka

paan vapautusvipu

kiinnitysvarsi

kulho

kaynnistyskytkin ja nopeudenvalitsin
moottoriosa

verkkojohdon sailytyspaikka
vatkain

taikinakoukku ja irrotettava suojus
vispila

roiskesuoja
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lisdlaitteet
Keittiokoneesi mukana ei ehké ole toimitettu kaikkia alla lueteltuja
varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin mukaan.

sekoitin (AT282 ja AT283)
mylly (AT286)
sitruspuserrin
yleiskone (AT284)
mehulinko (AT285)
monitoimimylly (AT281)
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sekoitusvalineet ja niiden kayttd

vatkain

o Kakkuijen, pikkuleipien, murotaikinoiden, sokerikuorrutusten, taytteiden,
tuulihattujen ja perunasoseen valmistukseen.
vispila

® Munien, kerman, lettutaikinan, sokerikakkujen, marenkien, juustokakkujen,
jalkiruokavaahtojen ja kohokkaiden vatkaamiseen. Ala kayta vispilaa
raskaiden taikinoiden valmistukseen (esim. voin ja sokerin vaahdottamiseen)
— se voi vaurioitua.

taikinakoukku
® Hiivataikinoiden valmistukseen.

laitteen kayttaminen

1 Paina paanvapautusvipua @ ja nosta paata, kunnes se lukittuu paikoilleen.

2 Valitse tyokalu ja paina se paikoilleen @.

® Varmista aina ennen suojuksen asettamista aukkoon, etta taikinakoukun
varressa on suojus. Aseta suojus poistoaukkoon, jotta siihen ei paase
ruokaa.

3 Kiinnita kulho alustaan ja lukitse kaantamalla mystapaivaan @.

4 Paina paanvapautusvipua ja laske paata, kunnes se lukittuu paikoilleen.

5 Yhdisté laite virransy6ttoon ja kéynnista se. Valitse haluamasi nopeus.
Katkaise virta k&dantdmalla asentoon O.

® Saat aikaan lyhyitd sykéyksia kayttdmalla @ -valintaa.

6 Irrota pistoke pistorasiasta.

7 Nosta paata. Pida paata paikoillaan ja veda tydkalu irti.

Tarkeaa

o Sekoitinpaan pieni liikkuminen on normaalia sekoitettaessa
raskaita taikinoita, kuten leipétaikinaa.

® Jos paa nostetaan kayton aikana, laite pysahtyy heti. Voit kdynnistaa laitteen
uudelleen laskemalla p&an alas, siirtdmalla nopeudensaatimen pois-
asentoon, odottamalla muutaman sekunnin ja valitsemalla nopeuden
uudelleen. Laite k&ynnistyy heti uudelleen.

® Jos virransyo6tto laitteeseen keskeytyy ja laite pyséhtyy, siirra
nopeudensaadin pois-asentoon, odota muutama sekunti ja valitse nopeus
uudelleen. Laite k&ynnistyy heti uudelleen.

o Laite ei toimi, ellei suojakansia ole asetettu
paikoilleen.

® Jos kuulet laitteen kayvan raskaasti, sammuta virta ja poista osa seoksesta
tai lisd& nopeutta.

® |rrota aina keskisuuren ja suuren nopeuden poistoaukkoihin kiinnitetyt
varusteet ennen sekoituspaan nostamista.
vihjeita

o Kytke tarvittaessa laite pois paalté ja kaavi kulho kaapimella.

® Huoneenlampdiset kananmunat vatkautuvat parhaiten.

® Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista ett&, kulhossa tai
vispilassa ei ole rasvaa tai munankeltuaista.

o Kaytd murotaikinaan kylmia aineksia, ellei ohjeessa mainita toisin.

® Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinaa varten, kéayté aina
huoneenlampadista rasvaa tai pehmita se ensin.

® \atkaimessa on 'pehmeéa kaynnistys’ roiskumisen vahentamiseksi. Siksi
valitun nopeuden saavuttaminen voi kestdd muutaman sekunnin, jos
kulhossa on raskas taikina, kuten leipataikina.

leipataikinaa valmistettaessa

tarkeda

e Ala ylitd mainittua suurinta kapasiteettia. Muutoin laite ylikuormittuu.

® Sekoitinpaan pieni likkuminen on normaalia sekoitettaessa raskaita taikinoita,
kuten leipataikinaa.

® Ainekset sekoittuvat parhaiten, jos neste laitetaan ensin.

® Pysayta kone ajoittain ja kaavi taikina pois taikinakoukusta.

® Eri jauhoerien vaatima nestemaaré vaihtelee huomattavasti ja taikinan
tahmeus voi vaikuttaa merkittavasti koneen kuormitukseen. Tarkkaile konetta
taikinan vaivauksen aikana; toiminnon ei tulisi kestd& 6-8 minuuttia
kauempaa.



nopeuskytkin

Namég tiedot ovat vain ohjeellisia. Tarvittava nopeus vaihtelee sekoitettavan
maaran ja aineiden mukaan.

vatkain

rasvan ja sokerin vaahdottaminen: aloita pienelld nopeudella ja lisda
nopeutta asteittain.

kananmunien vatkaaminen: kaytd normaalia tai suurta nopeutta.
esimerkiksi jauhojen tai hedelmien kdanteleminen taikinaan:
kayta hidasta tai normaalia nopeutta.

leivostaikina: aloita pienellda nopeudella ja lisdéa nopeutta asteittain.
rasvan sekoittaminen jauhoihin: vatkaa hitaasti tai normaalilla
nopeudella.

vatkain

lisd& nopeutta asteittain suurimmaksi nopeudeksi.
taikinakoukku

kayta hidasta tai normaalia nopeutta.

enimmaismaéarat

murotaikina 450 g jauhoja
lusikkaleivit (sekoittaminen kerralla) 1.6 kg koko taikina
hedelmékakkutaikina 1.8 kg koko taikina
leipataikina 500 g jauhoja
munanvalkuaiset 8

elektroninen nopeudentunnistin

Vatkaimessa on elektroninen nopeudentunnistin, joka yllépitda nopeutta
erilaisissa kuormituksissa, kuten leipataikinaa alustettaessa tai munia
lisattédesséa kakkutaikinaan. Koneen nopeudessa voi kuulua vaihtelua
toiminnan aikana, kun vatkain asettuu oikealle nopeudelle kuormituksen
mukaan — tdma on normaalia.

roiskesuojan asettaminen paikoilleen ja
kayttaminen

1
2
3
4
°

Kiinnita kulho alustaan ja lisd& aineosat.

Aseta tyovaline paikoilleen ja laske sekoitinpaata.

Kiinnita roiskesuoja kulhoon kaantamallé reuna poispain sekoituspaasta @.
Voit irrottaa roiskesujan tekeméalla toimet kaanteisessa jarjestyksessa.
Sekoittamisen aikana voit lisata aineosat suoraan kulhoon aukon kautta.

hoitaminen ja puhdistaminen

Kytke virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdistusta.

moottoriosa
Pyyhi kostealla linalla ja kuivaa sitten.
Ala koskaan kayta hankaavia valineité tai upota laitetta veteen.

kulho, tydvilineet, roiskesuojus, taikinakoukun irrotettava
suojus

Pese késin ja kuivaa huolellisesti tai pese astianpesukoneessa.

Ala koskaan kayta terasharjaa, terasvillaa tai valkaisuainetta
ruostumattomasta teréksesta valmistetun kulhon puhdistukseen. Poista
kalkkikivi etikalla.

Ala pida kuumassa paikassa (lieden paalla, uunissa, mikroaaltouunissa).
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ekoittimet AT282 ja AT283 (jos sisiiltyy

toimitukseen)

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa esimerkiksi keittoja, juomia, pateita,
majoneesia ja korppujauhoja, jauhaa kekseja tai pahkindita ja murskata jaata.

turvallisuus

PALOVAMMAVAARA: Anna nesteiden jadhtya huoneenlampdisiksi ennen
niiden kaatamista tehosekoittimeen.

Ala koske teravia teria. Ala paasta lapsia terdosan lahelle.

Kéyta kannussa vain mukana toimitettua terayksikkoa.

Ala yrita kiinnittaa terayksikkod laitteeseen, jos kannu ei ole paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen kéasien tai keittidtyovalineiden
laittamista kannuun.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta tyhjana.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Ali kiinnita teridasetelmaa moottoriyksikkdoon, jos sekoitusastia
ei ole paikallaan.

Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja puhdistaessasi
niita.

Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta

o Katkaise virta.

O odota, kunnes terat ovat pyséhtyneet kokonaan

o malli AT283: Toimi varovaisesti irrottaessasi kannun jalustasta.
Tehosekoittimen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

tarkeaa

Akryylikannun AT282 pohjaosa on kiinnitetty siihen laitetta
valmistettaessa. Sitéd ei saa yrittda irrottaa.

Lisélaite ei toimi, jos se tai keskisuuren nopeuden poistoaukon
kansi ei ole kunnolla paikallaan.

Ala kéyta tehosekoitinta kauempaa kuin yhden minuutin ajan, sillé se
ylikuumenee. Katkaise virta heti, kun sekoitettava aine on koostumukseltaan
oikeaa.

Ala laita kuivia ainesosia tehosekoittimeen ennen sen kytkemisté paélle.
Leikkaa ne kuutioihin, irrota sitten taytekorkki ja pudota kuutiot kannen
reidsta, kun laite on kéynnissa.

malli AT282: 3|3 kasittele mausteita, kuten kokonaisia neilikoita tai tillin tai
kuminan siemenia, silla ne saattavat vaurioittaa akryylimuovin.

Ala kéyta tehosekoitinta séilytysastiana. Tyhjenna se kayton jélkeen ja sailyta
se tyhjana.

Lisad aina vahan vetta, kun rouhit jadpaloja.

malli AT282: A3 ylita 1,5 litran tayttdmaaraa — kayta vaahtoavia nesteita,
kuten pirteld, sitéd vahemman.

malli AT283: Al4 ylita 1,2 litran tayttdmasraa — kayta vaahtoavia nesteita,
kuten pirteld, sitéd vahemman.

Smoothie-ohjeet — 8la koskaan sekoita jéisia aineksia, jotka ovat
jahmettyneet kiintedksi massaksi pakastuksen aikana; riko kiinted massa
palasiksi ennen tehosekoittimeen lisdamista.
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akryylikannun AT282 kayttdminen

8
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Varmista, etta tiivisterengas on oikein sovitettu terdyksikkdon.

Pida terdyksikon alta kiinni ja aseta terat tehosekoittimen kantaan. Lukitse ne
paikalleen kaantamalla.

Aseta ainesosat kannuun.

Sovita kannun kansi ja kd&nna se myotapaivaan paikalleen. Varmista, etta
kannen liitos asettuu kahvan uraan. Oikein sovitettuna merkintéjen pitéisi olla
kohdallaan Y.

Aseta taytekorkki kanteen.

Irrota korkean nopeuden 18hddn kansi kaantamalld sita vastapéaivaan ja
nostamalla @.

Aseta tehosekoitin 1ahddn paélle kahva taaksepain ja lukitse se tiukasti
paikalleen kaantamalla myotapaivaan.

Kytke maksiminopeudelle.

Kun haluttu koostumus on saatu, kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10Irrota tehosekaoitin.
11 Aseta suuren nopeuden poistoaukon kansi paikalleen kayton jalkeen.

lasikannun AT283 kayttdminen
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Varmista, etta tiivisterengas on oikein paikallaan terayksikossa.

Kiinnita terayksikkd jalustaan.

Kiinnita lasikannu jalustaan kiertamalla.

Laita aineosat kannuun.

Aseta kansi paikalleen ja tydnna sita alaspain.

Kiinnita tayttdaukko kanteen ja kiinnita se tiukasti painamalla alaspéin.

Irrota suurnopeusaukon suoja kaantamalla vastapéaivaan ja nostamalla irti @.
Aseta sekoitin aukon péélle kahva taaksepain. Lukitse sekoitin kdantamalla
myo&tapaivaan, kunnes kaksi nuolta osuu toisiinsa x
Vaihda suurimmalle nopeudelle.

10 Kun haluttu rakenne on saavutettu, katkaise virta ja irrota pistoke

pistorasiasta.

11 Irrota sekoitin.
12 Aseta suuren nopeuden poistoaukon kansi takaisin paikalleen kayton jalkeen.

vihjeita

Mahdollisen vuotamisen estdmiseksi varmista, ettd kanta on tiukasti lukittu
kannuun.

Majoneesia valmistettaessa laita kaikki ainekset 6ljya lukuunottamatta
sekoitusastiaan. Kun kone on toiminnassa, irrota tayttdaukon korkki ja liséa
Oljy hitaasti tasaisena virtana seokseen.

Paksut seokset, kuten pateet ja dippikastikkeet: kayta alhaista tai
keskinopeaa nopeutta, tarvittaessa kaavi seos reunoilta. Jos késittely on
vaikeaa, liséa nestettd. Vaihtoehtoisesti kayta pitokytkinta, jotta saat ainekset
likkumaan terien paalla.

hoitaminen ja puhdistaminen

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen irrottamista
yleiskoneesta.

Pura laite osiin ennen puhdistamista.

Tyhjenn& kannu ennen kannan vapauttamista.

kiinted terdosa

Irrota ja pese tiivisterengas.

Harjaa terét puhtaiksi juoksevan veden alla. Pida terdosan alapuoli kuivana.
Anna kuivua.

muut osat

Pese kéasin lampimasséa vedessa, jossa on pesuainetta. Tayttdaukko, kansi,
jalusta ja lasikannu voidaan pestd myds astianpesukoneessa.
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porkkana-korianterikeitto

ainekset

25 g voita

1 sipuli, hienonnettuna

1 valkosipulinkynsi, murskattuna

750 g porkkanoita leikattuna 1,5 cm:n paloiksi (jos haluat ohuempaa keittoa,
kayta 600g porkkainoita leikattuina 1,5 cm:n kuutioiksi)

kylmaa kanalienta

2-3 rkl jauhettua korianteria

suolaa ja pippuria

menetelma

Sulata voi pannussa, liséa sipuli ja valkosipuli ja paista pehmeiksi.

Laita porkkanat tehosekoittimeen, liséé sipuli ja valkosipuli. Liséa lienta
sekoitusastiaan merkittyyn tasoon 1.5 asti. Aseta kansi ja téyttdaukon korkki
paikalleen.

Sekoita sykaysasetuksella 5 sekunnin ajan, jos haluat karkeaa keittoa, tai
pidempaan, jos haluat siledmman lopputuloksen.

Siirré seos kattilaan, liséé korianteri ja mausteet ja anna keiton kiehua
hiljalleen 30-35 minuuttia tai kunnes se on kypsaa.

Lisd& mausteita ja nestetta tarvittaessa.

Lisaa ruokaohijeita on Kenwoodin sivustossa:
www.kenwoodworld.com



Mylly AT286 (jos sisiltyy toimitukseen)

Myllyn avulla voit hienontaa yrtteja tai jauhaa pahkindéita tai kahvinpapuja.

turvallisuus

Ala koske teravia terid. Ala paasté lapsia terdosan lahelle.

Kayta hienonnusastiaa ja terdosaa vain laitteen mukana toimitetun pohjan
kanssa.

Al koskaan sekoita kuumia nesteita myllyssa.

Ala poista myllyssa, ennen kuin terat ovat pyséhtyneet kokonaan.

Al4 yrita asentaa terdosaa laitteeseen iiman, ettd hienonnusastia on
asennettu paikalleen.

Toimi varovaisesti irrottaessasi myllyn moottoriyksikdsta, jotta et ruuvaa
myllyastiaa irti jalustasta.

Voit pidentaa myllyn ikda kayttamalla sita korkeintaan 30 sekuntia kerrallaan.
Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.

Mausteiden késittelemista ei suositella, silla ne voivat vaurioittaa muoviosia.
Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Kéayta vain kuivia raaka-aineita.
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Laita sekoitettavat ainekset hienonnusastiaan.

Varmista, etta tiivisterengas on oikein paikallaan terayksikossa.

K&anna terdosa ylosalaisin. Aseta se monitoimimyllyn astiaan terat alaspain.
Kierra alusta astiaan kiristaen sité kasin.

Irrota suurnopeusaukon suoja kdantamalla vastapaivéan ja nostamalla irti @.
Kiinnita mylly aukkoon siten, ettd myllyn nuoli ¥ osoittaa laitteen takaosaan.
Lukitse mylly kédantamalla mystapaivaan, kunnes kaksi nuolta osuu toisiinsa
v

Kytke maksiminopeudelle.

Lisalaite ei toimi, jos se tai keskisuuren nopeuden poistoaukon
kansi ei ole kunnolla paikallaan.

Kun haluttu rakenne on saavutettu, katkaise virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Irrota mylly.

Aseta suuren nopeuden poistoaukon kansi paikalleen kayton jalkeen.
vihjeita

Yrtit kasitellddn parhaiten puhtaina ja kuivina.

Kahvipapuja jauhettaessa pidempi kayttdaika saa aikaan hienomman
jauhatustuloksen.

Suurin kapasiteetti: yrtit 10 g, kahvinpavut 50 g.

hoitaminen ja puhdistaminen

e

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen irrottamista
yleiskoneesta.

Pura laite osiin ennen puhdistamista.

Puhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat heti kayton jalkeen.

astia, jalusta
Pese kéasin lampimasséa vedessd, jossa on pesuainetta. Astia ja jalusta
voidaan pestéd myos astianpesukoneessa.

teraosa

Irrota ja pese tiivisterengas.

Harjaa terat puhtaiksi juoksevan veden alla. Pida terdosan alapuoli kuivana.
Anna kuivua.
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Yleiskone AT284 (jos sisiltyy toimitukseen)

Yleiskonelisélaitteen avulla voit pilkkoa, viipaloida, raastaa ja hienontaa.
Sitruspuristinlisalaitteen avulla (jos sisaltyy toimitukseen) voidaan puristaa
mehua sitrushedelmista. Sité voi kayttaa vain AT284-yleiskoneessa.

tarkeda

Poista kaikki pakkausmateriaali, mukaan lukien teran muovisuojus. Terat
ovat erittdin terdvid, joten toimi varovasti. Havita suojus, silla sen
tarkoitus on ainoastaan suojata terda valmistuksen ja kuljetuksen aikana.

turvallisuus

Terét ja levyt ovat erittain teravia. Kéasittele niité varovasti. Tartu
veitsiteraan kasiteltidessia ja puhdistettassa ylalaidan
sormikahvaan, ala leikkuuteraan.

Irrota hienonnusterd ennen ainesten kaatamista pois kulhosta.

Pida kadet ja aterimet pois monitoimikoneen kulhosta kun laite on kytkettyna
virtaldhteeseen.

Ala koskaan paina ruokaa syéttésuppiloon sormien avulla. Syéta ainekset
laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

Ennen kuin irrotat kannen kulhosta tai lisdosan laitteesta:

o kytke virta pois;

o QOdota kunnes terat/levyt ovat kokonaan pysahtyneet;

Kun viipaloit, silppuat tai raastat, &la anna kulhon tayttya leikkuulevyyn asti.
Tyhjenna kulho saannoéllisesti.

Jos tata lisdosaa kaytettdessa syntyy paljon tarind, vahenna joko nopeutta
tai kytke laite pois paalté ja poista osa sisélldsta.

Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos vaannat
lukitusmekanismia liian voimakkaasti.
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monitoimikone
pusertimet: suuri ja pieni
syottdputki
monitoimikoneen kansi
tarttumakohta
veitsitera
monitoimikoneen kulho
kayttdakseli
paksu viipalointi-/silppurilevy
ohut viipalointi-/silppurilevy ruoan osat
raastinlevy
valinnaiset levyt
ohut (juliennetyylinen) leikkuulevy
tavallinen leikkuulevy
erityisen karkea silppurilevy
sitruspuserrin
puserrin
siivila
Kaikkia edella mainitut varusteet eivat ehka sisélly toimitukseen. Siséltd
vaihtelee mallin mukaan.

veitsitera

Kayta veitsiteréa pilkkomaan raakoja ja keitettyja linoja, keitettyja
kananmunia, kasviksia, pahkindita, pateita ja dipattavia vihanneksia sekéa
tekemaan murusia leivista ja kekseista.

veitsiteran kaytto

Irrota keskinopeuden litdnn&n kansi nostamalla @.

Aseta kayttdakseli litdntaan @.

Sovita kulho kayttdakselin paélle niin, etté kahva on virta- ja nopeuskytkimen
paalla, ja kaanna sita mydtapaivaan kunnes se lukkiutuu paikalleen ©.
Aseta veitsitera kayttdakselin paalle ja kaanna sitd, kunnes se putoaa
kokonaan alas. Veitsitera on erittdin terdva, kasittele sitd aina
varoen.

Leikkaa ruoka ja aseta se kulhoon niin, etta se on tasaisesti jakautunut.
Sovita kansi ja sy6ttoputki nopeuskytkimen padlle ja kaanna se
myotépaivaan paikalleen. Varmista, ettd kannen litos asettuu kulhon kahvan
uraan @. Oikein sovitettuna merkintéjen pitéisi olla kohdallaan }
Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren nopeuden poistoaukon
kansi ei ole kunnolla paikallaan.

Sovita pusertimet.

Kytke virta paélle ja jatka, kunnes haluttu koostumus on saavutettu.
Suosittelemme korkeaa nopeutta useimmille pilkkomistoiminnoille.



® Kayta sykéyspainiketta ) lyhyisiin virtasykéyksiin, Sykéys toimii niin pitk&an
kuin kytkinta pidetaan paikallaan.

9 Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10lrrota lisdosa.

11 Aseta keskinopeuden 18hddn kansi paikalleen kayton jalkeen.
vihjeita

® | eikkaa ainekset palasiksi ennen niiden laittamista kulhoon. Liha, leipé,
vihannekset ja muut samantyyppiset ruoka-aineet tulee pilkkoa noin 2 cm:n
kokoisiksi kuutioiksi. Keksit tulee rikkoa palasiksi ja lisata syottdsuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa.

® Yrtit on paras pilkkoa puhtaina ja kuivina.

® Al sekoita nestemaisia aineosia, silld ne voivat vuotaa kannen vieresta.
Kayta téhan tarkoitettua sekoitinta. Esimerkiksi keittoja soseuttaessasi
soseuta kiintedt aineosat ja lisda neste joukkoon.

® Ole varovainen, ettet kéasittele ruoka-aineita likaa kayttaessasi
hienonnusteraa.

® Ala sekoita veitsen avulla raskaita aineksia, kuten leipataikinaa. Muutoin
sekoitin voi vaurioitua. Sekoita leipataikina kulhossa taikinakoukkujen avulla ja
leivonnaistaikina vatkaimen avulla.

® A4 kayta veitsiterad pilkkomaan jaskuutioita tai muita kovia ruokia, kuten
mausteita, silld ne saattavat vahingoittaa lisélaitetta.

® Jos lisdat manteliesanssia tai -aromia sekoituksiin, valta kontaktia muovin
kanssa, silla se saattaa jattaa pysyvat jaljet.

maksimikapasiteetti

® |iha 400 g
Tee ‘jauhelihaa’ raa’asta lihasta iiman ylimaaréaista rasvaa. Leikkaa lihasta
2cm kuutioita, aseta kulhoon ja anna koneen olla paalla noin 20 sekuntia, tai
kunnes liha on sopivaa. Mitd kauemmin kone on paallg, sité tasaisempaa liha
on.

viipalointi/silppurilevy ja raastinlevy

Kayta viipalointi/silppurilevya viipaloimaan tai silppuamaan hedelmia,
kasviksia seka juustoa ja raastinlevya raastamaan parmesaanijuustoa ja
perunaa saksalaisiin perunapyorykaihin.

viipalointi-, silppuamis- tai raastamisyksikon
kayttaminen

mihin terid voidaan kayttiaa

viipalointi/raastinterat

Terat ® ja (9 ovat kaksipuolisia k&d&nnettavia teria: toisella puolella
viipaloidaan ja toisella puolella raastetaan.

Viipalointipuolella voidaan viipaloida juustoa, porkkanoita, perunoita, kaalia,
kurkkua, kesékurpitsaa, punajuurta ja sipulia. Raastinpuolella voidaan raastaa
juustoa, porkkanoita, perunoita ja muita samantyyppisié ruoka-aineita.
Valitun leikkauspuolen tulee osoittaa ylospain.

rouhintatera (0 raastaa parmesanjuustoa ja perunoita.

valinnaiset levyt

ohut suikalointitera ()

Tera suikaloi perunat ohuiksi perunatikuiksi ja kovat vihannekset salaatteihin,
koristeeksi, pataruokiin ja vokki-ruokiin (esim. porkkana, lanttu, kesékurpitsa,
kurkku).

normaali suikalointitera ©
suikaloi perunat ohuiksi ranskanperunoiksi ja kovat vihnannekset salaatteihin
ja dippaukseen (esim. lanttu, kurkku).

erittdin karkea raastintera (3 raastaa juuston ja porkkanat karkeaksi
raasteeksi.

leikkuuterien kayttod

1 Irrota keskinopeuden litdnnén kansi nostamalla.

2 Aseta kayttoakseli litantaan.

3 Sovita kulho kayttdakselin paélle niin, etta kahva on virta- ja nopeuskytkimen
padlla, ja kdanna sitd myotépaivaan kunnes se lukkiutuu paikalleen.

4 Aseta leikkuulevy kayttdakseliin. Valitun leikkuupuolen tulee olla paalla.
Kasittele leikkuulevyja varovasti, ne ovat erittdin teravia. Pitele
levyja keskiosan tarttumakohdasta.

5 Sovita kansi ja syottdputki nopeuskytkimen paalle ja kdanna se
myoétapaivaan paikalleen. Varmista, ettd kannen liitos asettuu kulhon kahvan
uraan. Oikein sovitettuna merkintéjen pitéisi olla kohdallaan M

o Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren nopeuden poistoaukon
kansi ei ole kunnolla paikallaan.
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Valitse halutun kokoinen syoéttdsuppilo. Sydttdpainimessa on pienempi
sySttdsuppilo erillisten tai ohuiden palojen késittelya varten.

pienen syottosuppilon kaytto

Tydnna ensin suuri syottdpainin syéttdsuppilon sisaan.

suuren syottosuppilon kdytto

Kéytd molempia sy6ttdpainimia yhdessa.

Syota ruoka sydttdsuppiloon.

Kytke virta paélle ja paina tasaisesti puristimella - dla koskaan laita
sormiasi syottoputkeen. Suosittelemme keskinopeutta leikkaamaan
pehmead ruokaa, kuten kurkkua, ja keskinopeutta tai korkeaa nopeutta
leikkaamaan kiinteampia ruokia, kuten porkkanaa ja kovaa juustoa.
Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

10lrrota lisdosa.
11 Aseta keskinopeuden 1&hdon kansi paikalleen kayton jalkeen.

vihjeita

Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruoka-aineita liian pieniksi paloiksi. Tayta suuri syéttdsuppilo
leveyssuunnassa melkein tayteen. Nain estetaan ruoka-aineiden liukuminen
vinoon késittelyn aikana.

Vaihtoehtoisesti voidaan kayttda pienempaa syodttdsuppiloa.

Kaytettéessa viipalointi- tai raastinteraa pystyasentoon asetetut ruoka-aineet
tuottavat lyhytté raastetta, kun taas vaaka-asentoon asetetuilla ruoka-aineilla
saatu lopputulos on pitempaa.

Kasittelyn lopussa pieni maara kéasiteltavaa tuotetta jaa aina teralle tai
ruokaan.

hoitaminen ja puhdistaminen

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen irrottamista
yleiskoneesta.
Pura laite osiin ennen puhdistamista.

kulho, kansi ja lisdosat

Pese kasin ja kuivaa. Ole varovainen, silla terat ja leikkuulevyt ovat teravia.
Ne voidaan pestd myds astianpesukoneen ylatasolla. Lyhytta,
matalalampdisté ohjelmaa suositellaan.

Kayton jalkeen séilyta veitsiteraa monitoimikoneen kulhossa.

sitruspuserrin
Huomautus:
Tata lisdosaa voi kayttaa vain monitoimikoneen AT284 kanssa.

Kayta sitruspuserrinta sitrushedelmien (esim. appelsiini, sitruuna, limetti,
greippi) mehustamiseen.
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Irrota keskinopeuden litdnnan kansi nostamalla @.

Aseta kayttdakseli litantaan.

Sovita kulho kayttdakselin paalle niin, etté kahva on virta- ja nopeuskytkimen
paallg, ja kdanna sitd myotapaivaan kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Sovita siivila kulhoon ja varmista, etta reunan liitos lukkiutuu kulhon kahvan
vastaavaan paikkaan @.

Lisdlaite ei toimi, jos se tai suuren nopeuden poistoaukon
kansi ei ole kunnolla paikallaan.

Aseta kartioa kayttdakselin péalle ja kdanna sitd, kunnes se putoaa
kokonaan alas.

Leikkaa hedelma puoliksi. Kytke nopeudelle 3 ja paina hedelmaa kartiota
vasten.

Huomautus

Tyhjenna kulho saanndllisesti &laka koskaan anna mehun péaasta siivilan
pohjaan asti.

Kytke virta pois ja irrota virtajohto.

Nosta kartio pois. Vapauta ja irrota siivila.

Vapauta kulho ja kaada mehu.

hoitaminen ja puhdistaminen

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen irrottamista
yleiskoneesta.

Pese puserrin, siivila ja kulho kasin ja kuivaa ne sitten huolellisesti.
Vaihtoehtoisesti osat voidaan pesté astianpesukoneessa (vain ylakorissa).



Mehulinko AT285 (jos sisiltyy toimitukseen)

Voit lingota mehua hedelmista ja vihanneksista mehulingon avulla.

turvallisuus

Mehulinkoa ei saa kdyttda, jos suodatin on vaurioitunut.
Suodattimen pohjassa olevat leikkuuterat ovat hyvin terdvia. Késittele
suodatinta ja puhdista se varovasti..

Kayta ainoastaan pakkauksen mukana toimitettua syéttépaininta. Ala
koskaan tydnné sormiasi sy6ttdsuppiloon. Irrota pistoke pistorasiasta ennen
kuin tyhjennat syottdsuppilon.

Ennen kannen poistamista kytke laite pois p&alta ja odota, ettd suodatin
pysahtyy.

Laite vahingoittuu ja voi aiheuttaa henkildvahingon, jos lukitusmekanismiin
kohdistetaan suuri voima.

Ala kayté laitetta kannen avulla. Kayté aina virtakytkinta ja nopeussaadinta.
Jos laite tarisee voimakkaasti kayton aikana, séada nopeus tai pysayta laite,
irrota pistoke pistorasiasta ja avaa tukokset.
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kannen lukitus

suodatin

hedelma- ja vihannesjatteiden sailio
mehun ulostulo
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ruoka-aineiden valmistelu

Poista kivet hedelmisté (luumu, persikka, kirsikka jne.).

Poista kova kuori (meloni, ananas, kurkku, peruna jne.).

Pehmeékuoriset hedelmat ja kasvikset tulee vain pesta (omena, paaryna,
porkkana, retiisi, salaatti, kaali, persilja, pinaatti, viinirypale, mansikka, selleri
jne.).

Kuori sitrushedelmat ja poista valkoinen osa. Muutoin mehusta voi tulla
kitkeréa. On suositeltavaa kayttaa sitrushedelmien puristamiseen tarkoitettua
erillista laitetta.

kokoaminen ja kayttaminen

Irrota suuren nopeuden aukon kansi ennen laitteen kokoamista @.

Aseta hedelmélihasailio moottoriyksikkdon ja lukitse kédantamalla
myoétapaivaan. Kun se on oikein paikallaan, nokan tulee olla
hedelmalihaséilion vapautusvivun ylapuolella.

Kiinnité suodatin tiukasti paikoilleen.

Kiinnita jatesailion kansi jalustan varren viereen. Kéanna myétapaivaan,
kunnes kannen lukitin osuu jalustan yldspain osoittavan varren uraan. Kun
osat ovat oikein paikoillaan, merkintéjen tulisi olla kohdakkain :

Kiinnita mitta-astian pidike laitteen alaosaan. Mitta-astian pidikkeen nuolen
tulee osoittaa yléspain seké olla kohdakkain nokan ja jateastian
vapautusvivun kanssa.

Pida mitta-astian pidiketta paikoillaan ja kiinnité osa sekoittimeen asettamalla
nokka ulostulon kulman paélle. Lukitse paikoilleen kdantamalla
myo&tapaivaan.

Tybnna mitta-astian pidiketta laitteen takaosan suuntaan ja aseta mitta-astia
paikoilleen. Kéanna pidike paikoilleen siten, ettd mitta-astia on mehun
ulostulon alapuolella @.

Paloittele syottdputkeen tydnnettavat hedelmat tai vihannekset.

Lisalaite ei toimi, jos se tai keskisuuren nopeuden poistoaukon
kansi ei ole kunnolla paikallaan.

Valitse nopeudeksi 3. Tydnna hedelmat tai vihannekset syottdputkeen. Paina
hedelmia tai vihanneksia tasaisesti painamisvélineen avulla - ala koskaan
aseta sormea syé6ttoputkeen.

Katkaise virta ja irrota virtajohto.

Aseta ulostulon kansi takaisin paikoilleen kayton jalkeen.
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Voit purkaa mehulingon tekemalla kokoamistoimet kaanteisessa
jarjestyksessa. Voit irrottaa jateséilion jalustasta painamalla sailion
vapautusvipua.

Jos haluat lingota suuren maaran hedelmia tai vihnanneksia, voit tyhjentaa
mitta-astian ja jateséilion toimimalla seuraavasti.

Katkaise virta ja irrota virtapistoke.

Avaa laitteen lukitus ja nosta se irti.

Nosta suodatin pois.

Kallista mitta-astian pidiketta sivulle, nosta mitta-astia ylds ja tyhjenna se.
Paina hedelma- tai vihannesjatesailion vapautusvipua, kadnna sailiéta
vastapaivaan ja nosta se irti.

Tyhjenna jateséilio.

Kokoa laite uudelleen.

tiarkeaa

Jos mehulinko alkaa téristé voimakkaasti, katkaise virta ja poista
suodattimesta hedelma- tai vihannesjate. Mehulinko tarisee, jos jate jakautuu
epéatasaisesti.

Yhdella kerralla voidaan lingota enintd&dn 500 grammaa hedelmia tai
vihanneksia.

Jotkut erittain kovat ruoka-aineet voivat hidastaa laitteen toimintaa tai
pysayttaa sen. Jos nain tapahtuu, katkaise virta ja puhdista suodatin.
Katkaise virta seké tyhjenna jate- ja mehuséiliét saanndllisesti kaytén aikana.
vihjeita

Tydnna pehmeat ruoka-aineet sydttdsuppiloon hitaasti, jotta kaikki mehu
saadaan talteen.

Mita pikemmin mehu juodaan, sitd enemman saadaan vitamiineja, silla
vitamiinit haviavat sailytettdessa.

Mehua voidaan séilyttaa jadkaapissa muutamia tunteja. Se séilyy paremmin,
jos siihen lisatddn muutama tippa sitruunamehua.

Ala juo mehua kolmea lasillista (230 mi/lasi) enempaa paivassa, ellet ole
tottunut juomaan sita.

Lapsille annettaessa lisdd mehuun puolet vetta.

Tumman vihreista (parsakaali, pinaatti jne.) tai tumman punaisista (punajuuri,
punakaali jne.) vihanneksista saatu mehu on erittdin vahvaa. Laimenna niista
saatu mehu aina vedella.

Hedelméamehussa on runsaasti fruktoosia (hedelmé&sokeria). Henkildiden,
joilla on sokeritauti tai alhainen verensokeri tulisi juoda mehua kohtuudella.

hoitaminen ja puhdistaminen

Katkaise ainata ja irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen irrottamista
Pura laite kokonaan ennen puhdistamista.

Jotta puhdistaminen olisi helpompaa, pese osat aina heti kayton jalkeen.
Ala anna jalustan kastua.

Jotkut ruoka-aineet (esim. porkkana) saattavat varjatd muoviosia. Varin
poistamiseksi osia voidaan hangata kasvidliyyn kastetulla linalla.

jalusta
Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sitten.

suodatin

Puhdista pehmealld harjalla.

Tarkista saannollisesti, onko suodattimessa vaurioiden
merkkeja. Al kiyta laitetta, jos suodatin on vaurioitunut.
Yhteystiedot “huolto ja asiakaspalvelu”.

muut osat

Pese ja kuivaa. Voit myds pesta ne astianpesukoneen ylatasolla. On
suositeltavaa kayttaa lyhytta matalan lampétilan pesuohjelmaa.



Monitoimimylly AT281 (jos sisiiltyy
toimitukseen)

Voit jauhaa monimyllyssa raakaa tai kypséaa lihaa, kalaa ja pahkinéita.

turvallisuus

® Varmista aina ennen jauhamista, etta luut ja kamara jne. on irrotettu lihasta.

® Pahkindita jauhettaessa sy6ta vain muutama pahkina kerrallaan. Ala syosta
liséa, ennen kun edella lisatyt pahkinat ovat syéttdruuvissa.

® Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettua sySttdpaininta. Ald tyonna
sormia tai tyovélineita syottosuppiloon.

® \aroitus: Terd on terava. Kayta sita ja puhdista se varovasti.

® Varmista, etta lisélaite on varmasti kiinni paikallaan, ennen kuin laite
kaynnistetaan.

selite

kiinnitysrengas

monitoimimyllyn jauhatusterat: keskikarkea ja karkea (joidenkin mallien
toimitukseen siséltyy vain 1 terd)

teré

syottéruuvi

monitoimimyllyn runko

syottdlautanen

sy6ttépainin

OP®®® ©O

lihamyllyn kokoaminen

1 Tybénna pydreéd terd monitoimimyllyn rungon sisaan.

2 Aseta leikkuri paikalleen leikkuupuoli ulospéin @. Varmista, etté se on oikein
paikallaan. Muutoin monitoimimylly voi vaurioitua.

3 Aseta monitoimimyllyn jauhatusteré @ paikalleen. Uran tulee tulla nastan
kohdalle.

4 Aseta kiinnitysrengas 16yhasti paikalleen.

monitoimimyllyn kayttaminen

1 Nosta sekoitinpaata.

2 Kun monitoimimylly on kuvassa @ nékyvassé paikassa, kohdista pydrean
teran liuskat niille tarkoitettuihin paikkoihin poistoaukossa.

3 Paina monitoimimylly poistoaukkoon. Kaanna mydtapaivaan, kunnes se
lukittuu paikalleen.

4 Kirista kiinnitysrengas kasin.

5 Nosta tarjotinta @.

6 Jaiset tuotteet tulee sulattaa ennen kayttoa. Leikkaa liha 2,5 cm:n
suikaleksi.

7 Voit ottaa kayttddn suurimman nopeuden kaantamalla nopeudensaadinta
mydtépaivaan. Tyonna ruokaa tydntimen avulla varovaisesti yksi pala
kerrallaan. Ala tydnna liian kovaa. Muutoin monitoimimylly voi vaurioitua.
tarkeaa

® Kayta monitoimimyllya korkeintaan 10 minuuttia kerrallaan. Muutoin sekoitin
VoI vaurioitua.

o Monitoimimyllya ei toimi, elleivat suuren ja keskisuuren
nopeuden poistoaukkojen kannet ole paikallaan.

8 Kun kaikki ruoka on jauhettu, sammuta laitteesta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta..

9 Irrota monitoimimylly.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen irrottamista
yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Pese kaikki osat lampiméssé vedessd, jossa on pesuainetta, ja kuivaa
perusteellisesti. Ala pese mit4an osaa astianpesukoneessa. Ald koskaan
kayta soodaliuosta.

® Pyyhi reikdlevyt kasvidliylla. Kaéari ne sitten voipaperiin, jotta ne eivéat ruostuisi
tai varjaantyisi.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava. Vaihtotyén saa
tehdda KENWOOD tai KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® [ajtteen kayttdmisessa tai
® |[ajitteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen
lopullisen kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjan hévitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltdmat kierratettavat materiaalit voidaan keréta
talteen, jolloin séastat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena on
muistuttaa ettd kodinkoneet on hévitettéava erikseen muista kotitalousjatteista.



Tiurkce

Kullanim ydnergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi/ek pargalarini kullanmadan 6nce

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
Tum ambalajlar ve etiketleri ¢ikartin.

Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve temizlik’.

Kablonun fazlasinin cihazin arkasindaki kablo saklama boélimine itin.

guvenlik

Alet/ek pargca takmadan veya gikartmadan 6nce, kullanimdan sonra ve
temizlemeden 6nce kapatin ve fisini gekin.

Kabloyu ¢ocuklarin erisebilecegi bir yerde asla birakmayin.
Parmaklarinizi hareketli pargalardan ve takili aletlerden/ek pargalardan
uzak tutun. Parmaklarinizi vs. asla mentese mekanizmasina sokmayin.
Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Asla hasarl bir cihaz veya ek parga kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve musteri hizmetler’.

Glg Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman islatmayin.

Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti ayni anda
kullaniimamaldir.

Bir ek parga kullanirken bu kilavuzun iginde o Grtnle iliskili olarak yer alan
guvenlik bilgilerini de okuyun.

Sayfada belirtilen azami agsmayiniz.

Cihazi kaldirirken dikkat edin. Kafanin kilitli oldugundan ve kasenin,
araclarin ve kablonun kaldirmadan énce guvenli oldugundan emin olun.
Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler (¢ocuklar dahil), cihazin kullanihgi
hakkinda aciklama almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan kisiler
tarafindan kullanilmak tzere tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.
Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan once

Elektrik kaynaginizin cihazin alt tarafinda gosterilenle ayni oldugundan
emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili AT direktifi 2004/108/AT ve
gida ile temas eden malzemeler hakkindaki AT yénetmeligi no. 1935/2004
- 27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar

CISICICICICICICICICICICIC)
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mutfak makinesi

orta hiz ¢ikisi

yuksek hiz ¢ikisi

parca takma yuvasi

kafa agma kolu

karistirici kafasi

canak

acmal/kapama ve hiz dugmesi
glc birimi

kablo depolama kismi

doévme cgarki

hareket edebilir koruyuculu hamur kancasi
cirpma garki

sigrama koruyucusu

ek pargalar

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak makinenizde olmayabilir. Ek
parcalar model gesidine gore degisir.

blender (AT282 ve AT283)

ogutlcl (AT286)

narenciye sikacagi

mutfak robotu (AT284)

kati meyve presi (AT285)

multi yemek 6gatlict (AT281)
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karistirici parcalari ve bazi kullanim alanlari

Doévme carki
Kek, biskivi, ¢érek, krema dolma ici, pasta ve patates ezmesi yapmak icin
kullanilir.

Cirpma carki

Yumurta, krema, sulu hamur, yagsiz pandispanya, kremali pasta, peynirli
kek, dévme krema ve sufle yapmak icin kullanilir. Girpma ¢arkinda agir
icerikleri gcirpmayiniz (6rnegin yogun krema ve seker gibi). Aksi takdirde
aygita hasar verebilirsiniz.

Yogurma kancasi

Mayali igerikleri karistirmak igin kullanilir.

mikserin kullanimi

1

2

Kafa agma kolundan @ bastirin ve mikser kafasini pozisyona
kilitleninceye kadar yukseltin.

Bir alet segin ve alet kutusuna itin @.

Prize takmadan 6nce koruyucunun hamur kancasinin milinin tstiine
oturdugundan emin olun. Takildiginda, yemeklerin iceri kagigini
engellemek icin koruyucuyu mikser gikisina yerlestirin.

Kaseyi althga yerlestirin ve kilittemek icin @ saat yoniinde cevirin

Kafa agma kolundan bastirin ve mikser kafasini pozisyona kilitleninceye
kadar algaltin.

Fisi takin sonra agin ve hiz anahtarini istenilen ayara gevirin. Kapamak
icin “"07a gevirin.

Kisa araliklar icin puls ® gevirin

Fisi prizden ¢ikarin.

Mikser kafasini kaldirin ve bu sekilde tutarken aleti ¢ikistan ¢ekin.

onemli

Ekmek hamuru gibi agir seylerin karigtirlimasi sirasinda mikser
kafasinin bir miktar hareket etmesi normaldir.

Eger mikser kafasi ¢alisma sirasinda kalkarsa makine hemen durur.
Mikseri tekrar galistirmak igin mikser kafasini algaltin, hiz anahtarini off
pozisyonuna getirin, birkag saniye bekleyin ve sonra hizi tekrar segin.
Mikser calismaya hemen kaldidi yerden baslamali.

Eger herhangi bir neden yiiziinden mikserin giicl kesildiyse ve makine
durduysa hiz anahtarini off pozisyonuna gevirin, birkag saniye bekleyin ve
sonra hizi tekrar segin. Mikser calismaya hemen

kaldig1 yerden baslamali.

Dis kapaklar makineye dogru yerlestirilmedigi siirece mikser
calismayacaktir.

Makineden ses geldigini duyarsaniz, ya hemen kapatin ve

karigimin bir kismini bosaltin ya da hizi azaltin.

Mikser kafasini kaldirmadan énce daima ortama ve yiksek hizh gikislara
takil ek pargalari gikartin.

yararh bilgiler

Aygitin galismasini durdurunuz ve gerekirse ¢anagi bir spatula ile
kaziyiniz.

Yumurtalarin oda isisinda ¢irpilmasi daha iyi sonug verir.

Yumurta akini ¢girpmadan 6nce ¢irpma garkinda ya da ganakta donmus
yag ya da yumurta sarisi olmadigindan emin olunuz.

Verilen tarifte kesin bir kullanim yonergesi yoksa, ¢érek yapmak icin soguk
icerikler kullaniniz.

Kek karigimlari igin yogun krema ve seker kullaniliyorsa, 6nce yogun
kremay! oda Isisinda eritiniz.

Bu karistirici, etrafa sacgilmayi enaza indirmek igin ‘yavas baslatma’
dlzenegi igerir. Ancak canakta ekmek hamuru gibi yogun karigimlar
varken aygit calistirilirsa, segilen hiza ulasmak birkag saniye alir.

ekmek yapma

important 6nemli

Belirlenen maksimum kapasiteleri asmayin — makineyi fazla yuklersiniz.
Ekmek hamuru gibi agir seylerin karistirilmasi sirasinda mikser kafasinin
bir miktar hareket etmesi normaldir.

Once sivi igerikleri karistirmak daha iyi sonug verir.

Aygiti ara sira durdurunuz ve yogurma kancasini kaziyarak temizleyiniz.
Degisik tirdeki unlarin gereksinim duydugu sivi miktarlari degisiktir.
Hamurun yapiskanligi aygita olan yuku etkiler. Hamur yogururken aygitin
denetim altinda tutulmasini 6neririz. Yogurma islemi 6-8 dakikadan fazla
sérmez.



hiz anahtari

Bunlar sadece rehberdir ve kasedeki karisimin ve karisan maddelerin
miktarina dayanarak farklilik gdsterecektir.
cirpici

® yag ve seker kremalastirma en yavasta baslar gittikge hizlanir.

® kremalagsmis karigsimlara cirpilmis yumurta koyarken ortadan yiksek
hiza dogru gidin

® un, meyva, vs eklerken yavastan orta hiza dogru gidin

® hersey dahil keklerde yavas hizda baslayin yavas yavas yiksek hiza
cikin

® una yag eklerken yavastan orta hiza dogru ¢ikin
cirpin

® yavas yavas maksimum dogru arttirin
hamur kancasina

® yavastan orta hiza dogru gidin

azami igerik miktarlar

corek 450gr un
siinger kek (tek agamali karisim) 1.6kg toplam icerik

meyveli kek 1.8kg toplam igerik
ekmek hamuru 500gr un
yumurta aki 8

elektronik hiz algilama kumandasi

Bu karistirici elektronik algilama kumandasi igerir ve icereklerin miktarina
gore hizi ayarlar. Ornedin hamur yogururken ya da yumurtalari kek
karisimina katarken. Bu ylizden, aygiti calistirirken hizda degisikler
oldugunu duyacaksiniz. Bu yiizden, aygiti calistirirken hizda degisikler
oldugunu duyacaksiniz. Bu durum normaldir. Glnkd, karistirici icerik
miktarina bagh olarak hizi ve ylku ayarlar.

sigrama koruyucusunu yerlestirmek ve
kullanmak igin

1 Kaseyi altliga yerlestirin ve malzemeleri ekleyin.

2 Aleti yerlestirin sonra mikser kafasini algaltin

3 sigrama koruyucusunu kasenin (izerine mikser kafasinin etrafina kesme
bolmesini getirerek yerlestirin @.

4 Sigrama koruyucusunu kaldirmak icin yukaridaki prosediriin aksini yapin.

® Karistirma sirasinda malzemeler kabin igine dogrudan igine eklenebilir.

bakim ve temizlik

® Temszlemeye baslamadan 6nce aygitin ¢alismasini durdurunuz ve fisini
prizden gekiniz.
gi¢ birimi

® Nemli bir bezle siliniz ve arkasindan durulayniz.

® Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve gulg birimini suya
degdirmeyiniz.
kase, aletler, sigrama koruyucu, koruyucu kaldirilabilir hamur kancasi
lizerinde

® Elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz ya da bulasik
makinesinde yikayiniz.

® Paslanmaz celik canagi temizlemek igin hicbir zaman firga tel, celik yiun ya
da agartici kullanmayiniz. Kireg gidermek igin sirke kullaniniz.

® Sicak alanlardan (pisirme yapilan yizeyler, firinlar, mikrodalga firinlar)
uzakta tutunuz.
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Blenderlar AT282 ve AT283 (varsa)

Blenderinizi gorbalar, igkiler, pateler, mayonez, ekmek kirintilari, biskivi
kirintilari, kiyilmis findiklar ve kirilmis buz igin kullanin.

guvenlik

® HASLANMA RiSKi: Karistirimadan énce sivilarin oda sicakligina gelmesi
beklenmelidir.
Keskin kenarlara dokunmayin. Bigak kismini gocuklardan uzak tutun.
Hazneyi sadece verilen bigak Unitesi ile birlikte kullanin.
Bigak unitesini hazne takili degilken asla makineye takmaya c¢alismayin.
Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne igine sokmadan énce her zaman cihazi
fisten gekin.
® Blenderi bosken calistirmayin
Blenderi sadece kapagi kapaliyken c¢aligtirin.
® Bicak linitesini, blender haznesi takili 6gutiicii asla gii¢ linitesine
yerlestirmeyin.
® Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken bigaklarin
keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.
® Blenderi glg Unitesinden ¢ikartirken:
o kapatin;
O bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;
o model AT283 haznenin taban tertibatindan sokulerek ¢ikartiimamasina
dikkat edilmelidir.
® Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya yol agabilir.

onemli
AT282 akrilik haznenin altindaki etek Uretim sirasinda takilmistir ve
cikartmaya ugrasiimamalidir.

® Yanlhs sekilde birlestirildiyse veya mutfak makinesine yanhs
takildiysa ya da orta hiz ¢ikis kapagi takili degilse ek parga
calismayacaktir.

o Ogiitiicii/sivilastiriciyr bir dakikadan fazla calistirmayiniz. Aksi takdirde
aygit asir derecede 1sinir. Ogittiigiiniiz icerikler istediginiz kivama gelince
aygiti durdurunuz.

® Calistirmadan 6nce su isiticisinin igine kuru malzemeler koymayin. Kipler
halinde kesin sonra filtre kapagini ¢gikartin ve makine ¢alisirken kapagin
Uzerindeki delikten iceri kipleri igeri atin.

® model AT282 sirahili 6gtitlict/sivilastirida karanfil, dereotu ve kimyon gibi
baharatlari kullanmayiniz. Clnk, bu tir baharatlar akrilik strahiye zarar
verebilir.

e Ogiitiicii/sivilastiricinin icinde herhangi bir yiyecek tutmayiniz.
Kullanimdan 6énce ya da sonra aygitin icinde ya da herhangi bir icerik
birakmayiniz.

® Aygitta buz kirmadan 6nce mutlaka biraz su ekleyiniz.

® model AT282 asla 1.5 litreyi gegecek sekilde karistirmayin, milk shake
gibi kdpuUklu sivilar icin daha azdir.

® model AT283 asla 1.2 litreyi gegecek sekilde karistirmayin, milk shake
gibi kopUklu sivilar icin daha azdir.

® Hafif icecekler - Dondurma sirasinda kati bir kitle olusturan donmus
igerikleri higbir zaman karistirmayiniz. Donmus igerikleri sivilasgtiriciya
koymadan 6nce kiglk pargalama bdélindz.

parcalar

akrilik blender AT282
slirahi kapagi
doldurma kapagi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

CISIOICIC)

cam blender AT283
doldurma kapagi
surahi kapagdi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

taban

@OEEEO



akrilik blender AT282’yi kullanmak igin

-

8
9

Sizdirmazlik halkasinin bigak tnitesine dogru yerlestiginden emin olun.
Bigak Unitesini altindan tutun ve bigaklari su isiticisinin tabanina
yerlestirin. Donanimi yerine saglam kilittemek igin gevirin.
Malzemelerinizi haznenin igine koyun.

Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak Gzerindeki tirnagin tutamaktaki
olugun igine yerlestiginden emin olarak saat yoniinde gevirin. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya gelmelidir :

Doldurma kapagini kapaga yerlestirin.

Yiksek hiz dig kapagini saat yoninin tersine gevirerek ve kaldirarak
cikartin @.

Su isiticisini gikisin Gzerine yerlestirin, arkasindan tutun ve yerine saglam
kilittemek icin saat yoénlinde calistirin.

Maksimum hiza ayarlayin.

istenilen kivam bir kere elde edildiginde kapatin ve prizden gekin.

10 Su isiticisini gikartin.
11 Kullandiktan sonra ylksek hiz gikis kapagini tekrar takin.

cam blender AT283yi kullanmak igin

~NOoO O~ ON -

9

Sizdirmazlik halkasinin bigak tnitesine dogru yerlestiginden emin olun.
Bigak unitesini tabanin icine yerlestirin.

Cam hazneyi tabanin lizerine vidalayin.

Malzemeleri hazneye koyun.

Kapagi kapatin ve asagi bastirarak sabitleyin.

Doldurma kabini kapagin lzerine takin ve asag! bastirarak sabitleyin.
Yuksek hiz dis kapagdini saat yoninUn tersine gevirerek ve kaldirarak
cikartin @.

Blenderi arkasindan tutarak gikisa yerlestirin. Blenderi iki ok hizalanana
kadar saat yoniinde déndirerek yerine iyice oturtun x
Maksimum hiza ayarlayin.

10istenilen kivam elde edildiginde kapatin ve prizden gekin.
11 Blenderi gikartin.
12 Kullandiktan sonra yiiksek hiz gikis kapagini tekrar takin.

faydali bilgiler

Herhangi bir sizintiy1 énlemek icin asagidaki yonergeleri izleyiniz Tabanin
haznenin igerine sikica kilitlendiginden emin olun.

Mayonez hazirlarken sivi yag disindaki tim icerikleri
oguticu/sivilastiriciya koyunuz. Arkasindan aygit calisirken doldurma
deligi tipasini aginiz ve sivi yagdi yavas yavas ve es araliklarla iceri
akitiniz.

Koyu karisimlar igin, 6rn et, balik: Dusukten orta hiza kadar olan b&limu
kullanin, gerektiginde kaziyin. Calismakta zorlaniyorsa, biraz sivi ekleyin.
Ayrica bigaklarin Ustlinde bulunan igeridi almak icin puls ayarini da
kullanabilirsiniz.

bakim ve temizlik

Ek parcayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce daima kapatin ve figini
cekin.

Ek parcay temizlemeden 6nce timiyle pargalarina ayirin.

Tabani agmadan 6nce hazneyi bosaltin.

sabit bigak linitesi

Conta halkasini yerinden cikariniz ve yikayiniz.

Bigaklari musluk altinda firgalayarak temizleyin. Bigak Unitesinin alt
kismini kuru tutun.

Daha sonra bicak birimini kurulayiniz.

diger parcalar

Sicak, sabunlu suda elde yikayin.

Doldurma kabi, kapak, taban ve cam blender alternatif olarak bulasik
makinesinde yikanabilir.
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havug ve kignis ¢orbasi

icerikleri

25gr tereyagi

1 tane dograma sogan

1 tutam sarimsak ezmesi

750 g havucu 1,5 cm’lik kuipler halinde kesin

(daha agik bir corba i¢in 600g havucu 1,5 cm’lik kiipler halinde
kesebilirsiniz)

soguk tavuk suyu

10-15ml (2-3 cay kasidi) kisnis ezmesi

tuz ve biber

yapim yontemi

Tereyadini bir tavada eritiniz. Arkasindan sogan ve sarimsak katarak
yumusayincaya kadar kizartiniz.

Havuglar sivilastiricinin igine koyunuz ve arkasindan sogan ve sarimsak
katiniz. 1.2 gizgisine kadar yeterli miktarda tavuk suyu doldurunuz. Kapagi
ve doldurma kapagini kapatiniz.

iri gorba igin puls ayarinda 5 saniye blenderdan gekin ya da daha iyi
sonug i¢in daha fazla gekin.

Karigimi bir tavaya dékinlz. Arkasindan kisnis ve gesni katarak hafif
ateste 30-35 dakika pisiriniz.

Isterseniz daha fazla gesni katabilirsiniz.

Kenwood web sitesinde ilave tarifler bulabilirsiniz:
www.kenwoodworld.com



Ogiitiicii AT286 (varsa)

Degirmeni bitki, findik ve kahve tanelerini 6gitmek igin kullanin.

guvenlik

Keskin kenarlara dokunmayin. Bigak kismini gocuklardan uzak tutun.
Kaseyi ve bigagdi yalnizca verilen taban ile birlikte kullanin.

Ogitiict iginde asla sicak sivi karistirmayin.

Bigaklar tamamen durana kadar mini 6gutuclyu asla ¢ikartmayin.
Kase takilmadan 6nce asla bigagi cihaza takmaya calismayin.
Ogtiicliyl giic Unitesinden gikartirken dgiitme kasesinin taban
tertibatindan doéndurilerek gikartiimamasina dikkat edilmelidir.

® Mikserinizin uzun 6murli olmasi igin asla 30 saniyeden fazla galistirmayin.

Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti kapatin.

® Plastik pargalara zarar verebileceginden baharatlarin igslenmesi tavsiye
edilmez.

® Degirmen dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢aligsmayacaktir.

® Sadece kuru malzemeler igin kullanin.

parcalar (®

@ taban

@ bigak

® sizdirmaz halka
@ ogutucl kase

oguticundzu kullanmak igin

1 Yiyecekleri kaseye yerlestirin.

2 Sizdirmazlik halkasinin bigak tnitesine dogru yerlestiginden emin olun.

3 Bicak birimini ters ceviriniz. Bicaklar asagi gelecek bicimde bicak birimini
kavanoza dogru indiriniz.

4 Tamamen yerine oturuncaya kadar tabani cevirerek kavanoza takiniz.

5 Yuksek hiz dis kapagdini saat yonunin tersine gevirerek ve kaldirarak
cikartin @.

6 Ogitiicl tabanindaki ok W makinenin arkasina gelecek sekilde 6gitiicilyi
cikisa yerlestirin. Ogiitiicly( iki ok hizalanana x kadar saat yonlnde
dondurerek yerine iyice oturtun.

7 Maksimum hiza gegin.

® Yanhs sekilde birlestirildiyse veya mutfak makinesine yanlis
takildiysa ya da orta hiz ¢cikis kapagi takili degilse ek parga
calismayacaktir.

8 lIstenilen kivam elde edildiginde kapatin ve prizden cekin.

9 Ogitlicliyl gikartin.

10 Kullandiktan sonra yiiksek hiz gikis kapagini tekrar takin.

faydal bilgiler

® Baharatlar kuru ve temiz olarak 6gutiimelidir.

® Kahve cekirdeklerini 6guttrken, ne kadar uzun sire 6guturseniz o kadar
ince kahve elde edersiniz.

® Kapasite taze otlar igin 10g, findik ve kahve ¢ekirdegdi igin 50g’dir.

bakim ve temizlik

® [lave Uniteleri mutfak robotundan giikarmadan énce robotu daima kapatiin
ve fisini gekin.

® lave (initeyi temizlemeden énce tim pargalariinii ayirin.

® Daha kolay temizlik igin parcalarii her zaman kullanimdan hemen sonra
yiikayin.

kase, taban
Sicak, sabunlu suda elde yikayin. Kase ve taban bulasik makinesinde de
yikanabilir.

bigak linitesi

1 Sizdirmazlik halkasini gikartin ve yikayin.

2 Bigaklari musluk suyunda firgalayarak temizleyin. Unitenin altini kuru
tutun.

3 Daha sonra bicak birimini kurumaya birakiniz.
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Mutfak Robotu AT284 (varsa)

Gida isleme eklentisini dogramak, dilimlemek, pargalamak ve rendelemek
icin kullanin. Narenciye sikacagi ek pargasi (varsa) narenciye meyvelerin
sularini sikmak igin kullanilabilir ve sadece AT284 mutfak robotu ile birlikte
kullanilabilir.

onemli

Ambalaji gikartirken, bigagin Gzerindeki plastik bigak kapagdinin
cikartildigindan emin olun. Dikkat edin bicaklar ¢cok keskindir. Kapak
atilabilir, ¢linkli sadece Uretim ve tasima sirasinda bigaklari korumak
icindir.

guvenlik

® Bicaklar ve plakalar gok keskindir, dikkatli tutun. Hem kullanirken hem de
temizlerken bigaklari her zaman parmaklarinizia iist kismindan keskin
ucundan uzak tutun.

® Canag! yiyecek doldurmadan 6nce kesme bigadini her zaman gikariniz.

® Giug saglayiciya baghyken islemci ganaktan ellerinizi ve aygitlarinizi
cikarin.

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu is igin
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Kapag ganaktan veya eklentinden gii¢ biriminden kaldirmadan 6nce:-
o cihazi kapatin;
o bigaklar/plakalar tamamen durana kadar bekleyin;

® Dilimleme/dograma veya rendeleme sirasinda kasenin dograma plakasina
kadar dolmasina izin vermeyin: diizenli olarak bosaltin

® Bu eklenti kullanilirken asiri vibrasyon olursa, hizi azaltin veya makineyi
durdurun ve malzemenin bir kismini bosaltin.

® Kilit mekanizmasina asin giic uygulanmasi durumunda cihaz hasar
gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

parcalar (9 & @)

yemek islemcisi

iticiler: buylk ve kiguk

besleme haznesi

yemek iglemcisi kapagi

tutma yeri

bigak

yemek islemcisi kasesi

tahrik mili

ince dilimleyici/pargalayici plaka
ince dilimleyici/pargalayici plaka yemek pargalarindan yemek
parcalarindan

rendeleme plakasi

opsiyonel plakalar

ince (julienne stili) ufalama plakasi
standart ufalama plakasi

ekstra kalin parcalama plakasi
narenciye sikacagi

stkma konisi

stizgeg

® PEO0POEEOO

@@ G006

Yukaridaki pargalarin timii ambalaja dahil olmayabilir. igindekiler model
cesidine gore degisir.

bigak

Bigagi pismis ve ¢ig et, pismis yumurta, sebze, findik, pate ve dip
dogramakta, ekmek ve biskdit kiymakta kullanin.

bicag! kullanmak igin

Orta hiz dis kapagini kaldirarak gikartin @.

2 Tahrik milini gikis izerine yerlestirin @.

3 Acik/kapali ve hiz anahtari Gizerindeki tutamak ile kaseyi tahrik mili Gzerine
yerlestirin ve pozisyona kilitleninceye kadar saat yéniinde gevirin ©.

4 Huniyi tamamen asagiya disecek sekilde cevirerek tahrik milinin Gzerine
yerlestirin. Bigaklar ¢cok keskindir, dikkatli olun

5 Gidalari dograyin ve kasenin igine yerlestirin, esit dagiimasina dikkat edin.

6 Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak tzerindeki tirnagin tutamaktaki
olugun igine yerlestiginden emin olarak saat yéniinde gevirin @. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya gelmelidir }

® Yanhs sekilde birlestirildiyse veya mutfak makinesine yanhs
takildiysa ya da yiiksek hiz ¢ikis kapag takili degilse ek parca
calismayacaktir.

7 Yogurucuyu takin.

-



8 Calistinin ve istenen kivama gelene kadar isletin. Dograma fonksiyonlari
icin ylksek hiz éneririz.

® Puls’t (® giiciin kisa araliklar igin kullanin. Puls, anahtar bu pozisyonda
tutuldugu surece calisacaktir.

9 Kapatin ve prizden gekin.

10 Eki ¢ikartin.

11 Kullandiktan sonra orta hizli dis kapagi tekrar yerlestirin.

faydal bilgiler

® Canaga doldurmadan 6nce yiyecekleri kesiniz. Et, ekmek, sebze ve
benzeri yiyecekleri 2 cm.lik pargalara kesiniz. Aygitin galismasi sirasinda
biskuvi gibi yiyecekleri kirarak besleme boirusundan doldurabilirsiniz.

® Baharatlar en iyi temiz ve kuruyken kiyilr.

® Kapaktan sizinti olabilecegi igin sivi malzemeleri gekmeyin. Bu amag igin
uygun bir blender vardir. Bununla birlikte, gorba ve benzeri seyleri plre
haline getirirken, kati malzemeleri bosaltin, ¢ekin sonra tekrar siviya
dondn.

® Kesme bigagini kullandiginiz zaman gereginden fazla islememeye dikkat
ediniz.

® Ekmek hamuru gibi karisik agir yiklerle bicag kullanmayin aksi takdirde
miksere zarar verebilirsiniz. Ekmek yapmak igin karistirma kasesi igindeki
hamur yogurma makinelerini ve kek ve pasta yapmak icin kase icindeki
kancalari kullanin.

® Bigagdi buz kiplerini veya baharatlar gibi sert yiyecekleri kiymak icin
kullanmak eke zarar verebilir.

® Eger karisimlara badem 6zu veya gesni ekliyorsaniz plastikle temas
etmesinden kaginin, bu surekli isaretlemeye neden olabilir.

maksimum kapasite

® 400g (140z) et
Kiyma yapmak icin etin fazla yaglarini alarak eti 2 cm’lik kipler halinde
kesin. Et parcalarini kaseye koyarak istediginiz kivama gelene kadar ya
da yaklasik 20 saniye gevirin. Cihazi ne kadar uzun galistirirsaniz kivam o
kadar ince olur.

dilimleme/parcalama ve rendeleme plakasi
Dilimleyici/pargalayiciyl meyve, sebze ve peynir dilimlemek ya da
parcalamak icin ve rendeleme plakasini Parmesan peyniri ve Alman
patatesi rendelemek i¢in kullanin.

dilimleyici/pargalayici/rendeleyici
kesme disklerinin iglevleri

dilimleme/kiyma diskleri

Dilimleme/kiyma ® ve (©® disklerinin iki ylizi vardir. Bir yiizi dilimlemek,
diger ylzu ise kiymak igin kullanilir. Diskin birinci ytzlyle peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, kabak, pancar ve sodan dilimleyebilirsiniz. Diger
yuzlyle peynir, havug, patates ve benzeri tiirde yiyecekleri kiyabilirsiniz.
istediginiz yiiz yukarida olmalidir.

rendeleme diski
Rendeleme diski (0 parmezan peyniri ve Alman tarzi patates hamuru
rendelemek igin kullanihr.

opsiyonel plakalar

inceleme (parmak patates) diski ()

ince kesme diski @ ince parmak patates kesmek icin kullanilir. Ayrica
salatalar i¢in koyu karisimlar ile havug, sari salgam, kabak ve salatalik gibi
garniturler, glivegler ve kizartmalar igin kullanilir.

standart kesme diski @

Standart kesme diski @ ince patates dogrumak igin kullanilir. Ayrica
salatalar igin koyu karisimlar ile sari salgam ve salatalik gibi sosa
bandirilacak yiyecekler igin kullanilir.

cok kalin kiyma diski 3

Cok kalin kiyma diski @ sert peynir ve havug kiymak igin kullanilir.
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kesici bigaklarin kullaniimasi

9

Orta hiz dis kapagini kaldirarak gikartin.

Tahrik milini gikis Gzerine yerlestirin.

Agcik/kapali ve hiz anahtar Gzerindeki tutamak ile kaseyi tahrik mili Gzerine
yerlestirin ve pozisyona kilitleninceye kadar saat yoniinde cevirin.

Kesme plakasini tahrik mili Gzerine yerlestirin. Sectiginiz kesme yani en
tistte olmalidir. Kesme plakalarini dikkatli tutun — gok keskindirler.
Plakalar orta tutamaklardan tutun.

Kapagi hazneye yerlestirin ve kapak zerindeki tirnagin tutamaktaki
olugun igine yerlestiginden emin olarak saat yoniinde gevirin. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya gelmelidir }

Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak makinesine yanhs
takildiysa ya da yiiksek hiz ¢ikis kapag takili degilse ek parca
calismayacaktir.

Kullanmak istediginiz besleme borusunu seginiz. itici, kiigiik pargalari ya
da ince icerikleri islemek igin kiiglk bir besleme borusu igerir.

kiigiik besleme borusunun kullanimi

Once bliyiik iticiyi besleme borusuna koyunuz.

biiyiik besleme borusunun kullanimi

Her iki iticiyi birlikte kullaniniz.

istediginiz yiyecegi besleme borusuna koyunuz.

Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla besleme haznesinin
icine sokmayin. Salatalik gibi yumusak yiyecekler igin orta hizi ve havug
ve sert peynir gibi siki yiyecekleri islemek icin orta/ylksek hizi éneriyoruz.
Kapatin ve prizden gekin.

10 Eki gikartin.
11 Kullandiktan sonra orta hizli dis kapag tekrar yerlestirin.

faydal bilgiler

Her zaman taze yiyecek kullaniniz.

Yiyecekleri ¢ok kiiglik pargalar halinde kesmeyiniz. Blylk besleme
borusunu yiyecekle iyice doldurunuz. Boylece, islem sirasinda yiyeceklerin
aygittan etrafa sagilmasi 6nlenir.

Bunun igin kiiguk besleme borusunu da kullanabilirsiniz.

Dilimlerken ya da kiyarken dikey olarak atilan yiyecekler yatay atilanlardan
daha kisa olarak iglenir.

Kesme diskini kullandiktan sonra diskte ya da yiyeceklerde kiiguik
miktarda kalinti kalacaktir.

bakim ve temizlik

Ek parcayr mutfak makinesinden g¢ikartmadan énce daima kapatin ve fisini
cekin.

Ek parcay! temizlemeden 6nce tumlyle pargalarina ayirin.

kase, kapak ve eklentiler

Yikayin ve kurutun. Bicaklar ve kesme plakalari cok keskindir dikkat edin.
Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde yikanabilir. Kisa distik
1sili program tavsiye edilir.

Kullandiktan sonra bigagi islem kasesinde saklayin.



narenciye sikacagi

Not:

Bu ek yalnizca AT284 yemek islemci ile birlikte kullanilabilir.

Sert meyve sikacaginizi portakal, limon, misket limonu ve greyfurt gibi sert
meyveleri sikmak igin kullaniniz.

parcgalar

stkma konisi
@® suzgeg

sert meyve sikacaginin kullanimi

1
2
3

7
8
9

Orta hiz dis kapagini kaldirarak cikartin @.

Tahrik milini ¢ikis Gzerine yerlestirin.

Agik/kapall ve hiz anahtar Gizerindeki tutamak ile kaseyi tahrik mili Gzerine
yerlestirin ve pozisyona kilitleninceye kadar saat yoniinde gevirin.
Kenardaki kulpun kase tutamaginda uygun delige kilitlendiginden emin
olarak slizgeci kaseye yerlestirin @.

Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak makinesine yanhs
takildiysa ya da yiiksek hiz ¢ikis kapagi takili degilse ek parga
calismayacaktir.

Huniyi tamamen asagiya disecek sekilde cevirerek tahrik milinin Gzerine
yerlestirin.

Meyveyi ikiye bolin. Hiz 3’e ayarlayin ve meyveyi huni lzerine bastirin.
Not:

Kaseyi dlzenli olarak bosaltin ve meyve suyunun slizgecin altina
erismesine asla izin vermeyin.

Kapatin ve prizden gekin.

Huniyi kaldirin. stizgeci agin ve kaldirin.

Kaseyi agin ve meyve suyunu dokdn.

bakim ve temizlik

Ek parcayl mutfak makinesinden ¢ikartmadan 6nce daima kapatin ve fisini
cekin.

Sikma konisini, slizgeci ve ¢canagi elle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz. isterseniz sikma konisini, siizgeci ve ganagi bulasik
makinesinin Ust rafinda da yikayabilirsiniz.
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Kati Meyve Presi AT285 (varsa)

Santriflijli meyve presi ile kati meyve ve sebzelerin suyunu ¢ikartabilirsiniz.

guvenlik

® Filtresi hasarliysa meyve sikacagini kullanmayiniz.

® Filtrenin tabanindaki kesici bigaklar son derece keskindir, filtreyi
kullanirken ve temizlerken son derece dikkatli olun.

® Yalnizca aygitla birlikte verilen yiyecek iticiyi kullaniniz. Parmaklarinizi
hicbir zaman besleme borusuna sokmayiniz. Besleme borusunu
temizlemeden 6nce aygitin fisini prizden cekiniz.

® Kapag! kaldirmadan 6nce aygiti durdurunuz ve filtrenin durmasini
bekleyiniz.

® Eger kilitteme mekanizmasina asiri yik binerse bu makine zarar gérebilir
veya yaralanmalara sebep olabilir.

® Eki calistirmak icin kapagi kullanmayin, her zaman agma/kapama
digmesini kullanin.

® Bu eklenti kullanilirken asiri vibrasyon olursa, hizi ayarlayin veya makineyi
durdurun ve tikanikhiga sebep olan malzemeyi temizleyin.

parcalar

itici

kapak

kapak kilitteme tirnagi
filtre

posa haznesi

meyve suyu ¢ikisi
posa haznesi gikartma kolu
ana unite

kap

kap tutucu

CICIOICICICICIOIOIS)

santrifijli meyve suyu presinizi kullanmak igin

meyve ve sebzelerin hazirlanisi

® Erik, seftali, kiraz ve benzeri meyvelerin cekirdeklerini cikariniz.

® Kavun, ananas, salatalik, patates ve benzeri meyve ve sebzelerin
kabuklarini soyunuz.

® Elma, armut, havuc, turp, marul, lahana, maydanoz, ispanak, tzum, cilek,
kereviz gibi yiyecekleri ve yumusak kabuklu meyve ve sebzeleri yalnizca
yikayiniz.

® Narenciye soyma — Soyun ve beyaz parcaciklar gikartin, aksi takdirde
meyve suyu aci olabilir. En iyi sonug icin ayri olarak satilan narenciye
sikacagi ekini kullanmanizi tavsiye ederiz.

montaj ve kullanim

Uniteyi takmadan énce yiiksek hiz gikis kapagini gikartin @.

2 Posa haznesini taban unitesine yerlestirin ve yerinde kilitleninceye kadar
saat yonlnde gevirin. Dogru sekilde takildiginda posa haznesi serbest
birakma kolu tzerindeki agiz goérulmelidir.

3 Filtreyi takin ve yavasca iterek yerine oturtun.

4 Kapagi posa haznesinin Gzerine kilitteme tirnagi ana tnitenin kolunun
yaninda olacak sekilde takin. Daha sonra kilitteme tirnagini saat yéniinde
cevirerek kapagin ana unitenin sag st kolundaki oluga yerlestirin. Dogru
yerlestirildiginde isaretler hizaya gelmelidir Y.

5 Kap tutucuyu ekin alt tarafina takin — kap Uzerindeki ok yukariyi
gostermeli ve agiz ve posa haznesi gikartma koluyla hizalanmaldir.

6 Kabi yerinde tutarken eki miksere agzi yuksek hizh ¢ikisin késesine
gelecek sekilde yerlestirin ve daha sonra kilittemek igin saat yoniinde
dondardn.

7 Kap tutucuyu mikserin arka tarafina hareket ettirin ve sonra kabi
yerlestirin. Tutucuyu pozisyona getirin boylelikle kap meyve suyu ¢ikisinin
altinda olacaktir @.

8 Pargalari besleme haznesine sigacak sekilde dograyin.

® Yanlis sekilde birlestirildiyse veya mutfak makinesine yanlis
takildiysa ya da orta hiz ¢ikis kapagi takili degilse ek parga
calismayacaktir.

9 Hiz 3’e getirin, daha sonra yiyecekleri tiipe yerlestirin. Itici ile pargalari
asag! dogru dizgin sekilde ittirin-besleme tiipiiniin igine asla
parmaklarinizi sokmayin

10 Kapatin ve prizden gekin.

11 Kullandiktan sonra yiiksek hizli dis kapagi tekrar yerlestirin.

N
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Meyve suyu sikiclyl sokmek igin montaj isleminin tam tersini yapin ancak
posa haznesini gikartmak igin posa haznesi gikartma koluna bastirin.
Narenciye Alternatif olarak eger blyik miktarda meyve veya sebze suyu
sikmak istiyorsaniz ve sadece kabi ve posa haznesini bosaltmak
istiyorsaniz asagidakileri yapin:-

Cihazi kapatin ve mikseri prizden gekin.

Ek kapaginin kilidini acin ve kaldirin.

Filtreyi ¢ikartin,

Kap tutucuyu yana déndirin, kabi gikartin ve bosaltin.

Posa haznesi ¢ikartma koluna basin ve posa haznesini saat yonuniin
tersine gevirin.

Posa haznesindeki atiklar bosaltin.

Uniteyi tekrar takin.

onemli

Eger meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve filtredeki posayi
bosaltin. (Eger posa dengesi dagilirsa titreme baslar).

Bir seferde islenebilecek maksimum kapasite 500g meyve veya sebzedir.
Bazi ¢ok sert gidalar yavaslama veya durmaya sebep olabilir. Eger bu
olursa kapatin ve filtreyi temizleyin.

Kullanim sirasinda kapatip posa toplayiciyl ve meyve suyu haznesini
dlzenli olarak temizleyin.

faydal bilgiler

Daha fazla miktarda meyve ya da sebze suyu alabilmek icin yumusak
yiyecekleri besleme borusuna yavas yavas itiniz.

Vitaminler zamanla tlikenecegi icin her islemden sonra bir an énce meyve
ve sebze suyunu iciniz.

Meyve ve sebze suyunu birkac saat buzdolabinda tutabilirsiniz.
Buzdolabina koymadan 6nce icine birka¢ damla limon sikiniz.

Alisik degilseniz glinde Uc bardaktan (230ml) fazla meyve ve sebze suyu
icmeyiniz.

Cocuklar icin meyve ve sebze suyunu ayni miktarda suyla karistirarak
veriniz.

Yesil karnabahar, ispanak ve benzeri sebzelerden elde edilen sebze sulari
koyu yesildir. Ayni bicimde kirmizi lahana, kirmizi lahana ve benzeri
sebzelerden elde edilen sebze sulari koyu kirmizi renkte ve cok koyudur.
Bu yuizden, bu tir sebze sularini suyla karistiriniz.

Meyve sularinda meyve sekeri orani cok yuksektir. Bu ylizden seker
hastasi olanlar ya da kandaki seker orani distk kisilerin cok fazla meyve
suyu icmemeleri gerekir.

bakim ve temizlik

Eki mikserden gikartmadan 6nce daima kapatin ve figini gekin.
Temizlemeden 6nce eki tamamen bosaltin.

En kolay temizlik igin parcalari her zaman kullanimdan hemen sonra
yikayin.

Asla ana uniteyi 1slatmayin.

Havug ve benzeri sebzeler aygitin plastik dis yizeyini soldurabilir. Aygitin
plastik dis ylizeyini bitkisel yaga batiriimis bir bezle ovarak solmayi
onleyebilirsiniz.

ana linite

Nemli bir bezle siliniz ve kurulayiniz.

filtre

Yumusak bir firca ile temizleyiniz.

Hasar gorii gérmedigini 6grenmek igin filtreyi diizenli olarak kontrol
edin. Hasar gormiis filtreyi kullanmayin. Bakiniz “servis ve miisteri
hizmetleri”

diger pargalar

Yikayin ve kurutun. Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde
yikanabilir. Kisa dustk 1sili program tavsiye edilir.
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Multi yemek ogutiucu AT281 (varsa)

Multi yemek 6gutliciyu ¢ig ve pismis et, balik ve kuru yemisleri islemek igin

ku

llanin.

guvenlik

Eti kiymaya baslamadan 6nce eti kemiginden ayiriniz ve ince derisini
soyunuz.

Kuru yemisleri bu makinede kiyarken yalnizca birka¢ tane atiniz ve sarmal
carkin bunlari kiymaya basladiginden emin olduktan sonra kuru yemisleri
atmaya devam ediniz.

Yalnizca aygitla birlikte size verilen yiyecek itiyici kullaniniz. Parmaklarinizi
besleme borusundan uzak tutunuz ve besleme borusuna baska aletler
sokmayiniz.

Uyari — kesme bigagdi keskindir, hem kullanirken hem de temizlerken
dikkatlice tutun.

Aygiti calistirmaya baslamadan énce taktiginiz ek parcanin tamamen
yerine oturdugundan emin olunuz.

parcalar

CICICICICNCIC)

halka somun

multi yemek 8gttict elekleri: orta, kalin (model farkliliklari sebebiyle
sadece 1 elek saglanabilir)

kesici bicak

sarmal cark

multi yemek 6gutlict gévdesi

yiyecek haznesi

yiyecek itici

kiyma makinesinin parcalarinin takilmasi

1
2

3
4

Kaydiriciyr multi yemek 6guttict gévdesi igine yerlestirin.

Kesiciyi yerlestirin — kesme yoni en dista @. Yerine tam oturdugundan
emin olun — aksi takdirde multi yemek 6gutlcuinlze zarar verebilirsiniz.
Multi yemek 6gitlicii elegi takin @. Centigi pimin Uzerine gegirin.
Halka somunu c¢ok siki olmayacak bicimde yerine takiniz.

multi yemek oguttcuyd kullanmak igin

1
2

Mikser kafasini kaldirin.

Multi yemek 6gutlicu @'te gosterilen pozisyondayken, kiyici ile tahrik
cikisindaki uygun yuvalarla liste sonundaki tahrik uglarini hizaya sokun.
Multi yemek 6guticisuna gikisin igine itin ve yerine kilitleninceye kadar
saat yonlinde cevirin.

Halka somunu elle sikistiriniz.

Tepsiyi yerlestirin @.

Donmus yiyecekler kiyilmadan 6nce mutlaka tamamen coziilmelidir.
Et parcalarini yaklasik 2,5cm uzunlugunda kesiniz.

Hiz anahtarini saat yéniinde gevirerek maksimum hiza ayarlayin. iticiyi
kullanarak bir seferde tek parca yiyecegi dikkatlice itin Sert itmeyin — multi
yemek 6gutlicliniize zarar verebilirsiniz.

onemli

Multi yemek 6gditlcl ek pargasini 10 dakikadan uzun sire galistirmayin,
bu mikserinize zarar verebilir.

Multi yemek 6giitiicii ek pargasi orta ve yiiksek hiz ¢ikis kapaklar
takilmadikca calismayacaktir.

Batun yiyecekler kiyildiktan sonra, kapatin ve prizden gekin.

Multi yemek 6guticlyu gikartin

bakim ve temizlik

Ek parcayr mutfak makinesinden gikartmadan 6nce daima kapatin ve figini
cekin.

Ek parcayi temizlemeden 6nce timuiyle pargalarina ayirin.

Butlin parcalari sicak sabunlu suda yikayin, sonra hemen kurulayin. Hi¢
bir pargayi bulasik makinesinde yikamayin. Asla soda ¢ozeltisi
kullanmayin.

Kiyma disklerini bitkisel bir yagla siliniz ve arkasindan renginin solmamasi
ya da paslanmamasi icin yagli bir kagida sariniz.



servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de uUretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BiLGi.

Kullanim émriintin sonunda urin evsel atiklarla birlikte atiimamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya gétirilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dénusiimiini saglayarak énemli enerji ve kaynak tasarrufu
saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Uzeri garpi ile isaretlenmis ¢dp kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Nez zacnete navod Cist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

pred pouzitim spotiebi¢e/nastavci Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

® Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

® Myti dilu: viz kapitola ,udrzba a cisténi*

® Prebytec¢nou délku napajeciho kabelu zasurite do ukladaciho prostoru na
zadni strané pfistroje.

bezpelnost

® Pred nasazovanim nebo sundavanim nastroji a nastavcu, po pouZiti a
pred ¢isténim vypnéte pfistroj a vytahnéte kabel ze zasuvky

® Napéajeci kabel nikdy nenechte viset z pfistroje, aby za néj mohly
zatadhnout déti.

® Nepriblizujte prsty k pohybujicim se soucastem a nasazenym
nastrojum/nastavcim. Nestrkejte prsty apod. do upinaciho mechanismu.

® Nenechavejte pfistroj, ktery je v provozu, bez dozoru.

® Nepouzivejte poSkozeny pfistroj ani nastavec. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz ,servis a udrzba“

® Pohonnou jednotku, napdjeci a zastréku nikdy nenamacejte.

® Nikdy nepouzivejte schvéalené pfislusenstvi nebo vice nez jedno
pfislusenstvi najednou.

® Pred pouzitim nastavce si prectéte také bezpeénostni informace v tomto
navodu tykajici se daného vyrobku.

® Neprekracujte maximalni kapacity uvedené.

® Nez pfistroj zdvihnete, presvédéte se, Ze pracovni hlava je zajisténa.
Budte opatrni na nadobu, nastavce a napajeci kabel.

® Toto pfisluSenstvi by nemély pouzivat osoby (v¢etné déti) trpici fyzickymi,
smyslovymi &i psychickymi poruchami ani osoby bez naleZitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji pouzivat, musi byt pod dozorem osoby
odpovédné za jejich bezpec¢nost nebo je tato osoba musi poucit o
bezpe&ném pouzivani prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

® Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrZzeny tyto pokyny.
Pfed zapojenim

® Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napajeci sité odpovidaji udajim
vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.

® Tento spotrebic splfiuje pozadavky smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o elektromagnetické kompatibilité a pozadavky
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) 1935/2004 ze dne
27.10.2004 o materialech a pfedmétech uréenych pro styk s potravinami.

popis

kuchynsky pfristroj

stfedné rychly nahon

rychly nahon

upinadlo nastroju

uvolfiovaci packa pracovni hlavy
hlava mixéru

misa

spina¢ a voli¢ rychlosti

napéjeci jednotka

prostor pro uloZeni napéjeciho kabelu
michaci nastavec

hnétaci hak se snimatelnym krytem
Slehaci nastavec

viko

SISISISICICICICICICICICIC)

nastavce
Vas kuchynsky pristroj nemusi obsahovat vS§echny nastavce, které jsou
zde uvedeny. Nastavce zavisi na konkrétni verzi modelu.

mixér (AT282 a AT283)

mlynek (AT286)

lis na citrusové plody
kuchyrisky robot (AT284)
odstredivy odStavovac (AT285)
multifunkéni mlynek (AT281)

CICISISICIS)

94

mixovaci nastroje a priklady jejich pouziti

michaci nastavec

Na pfipravu kolacl, vdolkt, sladkého peciva, polev, naplini, zakuskl z
listového tésta a bramborové kase.

Slehaci nastavec

Na Slehani vajec, krém(, tésta, piSkotového tésta bez tuku, pénového
peciva, tvarohovych kolacu, slehané pény a soufflé. Tento nastavec
nepouzivejte k pfipravé tézkych smési (napf. tukovych a cukrovych
krému) - mohl by se poskodit.

hnétaci nastavec

Na kvasni¢né smési.

pouziti mixéru

1

Stisknéte uvolfiovaci packu pracovni hlavy @ a zdvihnéte hlavu do
polohy, ve které se zajisti.

Vyberte vhodny pracovni nastavec a zasurite jej do objimky @.

Na hnétaci hak nejprve nasadte snimatelny kryt. Tento kryt zabrariuje
vniknuti potravin do objimky nastavce.

Na podstavec polozte pracovni nadobu o oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek ji zajistéte @.

Stisknéte uvolfiovaci packu pracovni hlavy a sklopte ji do pracovni polohy,
ve které se zajisti.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky a zapnéte pfistroj. Nastavte
pozadovanou rychlost. Chcete-li jej vypnout, nastavte ovladac rychlosti do
polohy ,0%.

Chcete-li pistroj spustit pouze kratce, nastavte ovladaé do polohy (®.
Odpojte napajeci kabel ze zasuvky.

Zdvihnéte pracovni hlavu a zajistéte ji v horni poloze. Pracovni nastavec
vytahnéte z objimky.

dulezité upozornéni

Mensi pohyby hlavy mixéru pfi mixovani tézkych naplni, napfr.
chlebového tésta, jsou normalni.

Pokud za provozu zdvihnete pracovni hlavu mixéru, pfistroj se okamzité
vypne. Chcete-li pokracovat, vratte hlavu do pracovni polohy, ovlada¢
rychlosti nastavte do polohy vypnuto, pockejte nékolik vtefin a poté jej
nastavte znovu na pozadovanou rychlost. PFistroj se znovu spusti.
Pokud se z jakéhokoliv divodu prerusi napajeni a motor se prestane
otacet, nastavte ovlada¢ rychlosti do polohy vypnuto, pockejte nékolik
vtefin a poté jej nastavte znovu na pozadovanou rychlost. Pfistroj se
znovu spusti.

Pokud nejsou nasazeny kryty nepouzitych nahonu, pfistroj nebude
fungovat.

Slysite-li, Ze pfistroj pracuje ztézka, vypnéte jej a bud odeberte urcité
mnozstvi smési nebo nastavte vyssi rychlost.

Pred zvednutim hlavy mixéru vzdy odpojte nastavce pfipojené na stfedné
rychly a rychly nahon.

rady

Vlypnéte pristroj a bude-li tfeba, vyskrabejte mistu $pachtli.

Nejlépe se Slehaji vejce, ktera maji pokojovou teplotu.

Nez zacnete Slehat vajecné bilky, ujistéte se, Ze na Slehacim nastavci
nebo v mise neni zadny tuk ani Zloutek.

Pri pfipravé peciva pouzivejte studené pfisady, neni-li v receptu uvedeno
jinak.

PFi michani tuku a cukru na kola¢ové smési vzdy pouzivejte tuk s
pokojovou teplotou, nebo ho nejprve zmékcete.

Mixér je vybaven funkci pomalého spousténi, ktera minimalizuje ztraty
zplsobené vytecenim. Pokud se vSak mixér spusti s téZkou smési v mise,
napfiklad s chlebovym téstem, muze se stat, Ze zvolené rychlosti dosahne
az za néekolik sekund.



pokyny pro pfipravu chleba

dulezité upozornéni

® NepokousSejte se zpracovat vétS§i mnozstvi surovin nez je uvedené
maximum — mohli byste stroj pretizit.

® Mensi pohyby hlavy mixéru pfi mixovani téZkych naplni, napf. chlebového
tésta, jsou normaini.

® Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu.

@ V pravidelnych intervalech zastavujte pfistroj a seSkrabejte smés z
hnétaciho nastavce.

® RUzné davky mouky se mohou podstatné lisit v mnoZstvi potfebné
tekutiny a lepkavost tésta mize mit znacny vliv na zatiZeni pfistroje.
Doporucuje se béhem michani tésta sledovat pfistroj; nemél by bézet
déle nez 6-8 minut.

ovladac rychlosti

Uvedena nastaveni jsou pouze informativni a mohou se lisit v zavislosti na
mnozstvi zpracovavanych surovin.
Sleha¢
e Slehani tuku a cukru za&néte na minimalni rychlost a postupné ji
zvySujte az na maximalini
Slehani vajec na krémovou hmotu nastavte stfedni az vysokou rychlost
vmichani mouky, ovoce apod. nastavte stfedni rychlost
kolace ,,vSe v jednom* za¢néte na nizkou rychlost a postupné ji zvysujte
rozetreni tuku do mouky nastavte nizkou az az stfedni rychlost

metla

® rychlost postupné zvySujte na maximum
hnétaci hak

® pracujte na nizkou az stfedni rychlost

maximalni kapacity

pecivo s mékkou kirkou
piSkotovy rfez (jednorazova smés)
smés na ovocny kola¢ celkem 1.8 kg smési
chlebové tésto 500 g mouky
vajecné bilky 8

450 g mouky
celkem 1.6 kg smési

s wr

elektronické Fizeni spinace rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery ma udrzovat
rychlost pfi rizném zatizeni, napfiklad pfi hnéteni chlebového tésta nebo
po pridani vajec do kolaové smési. Proto muZete za provozu slyset urcité
odchylky rychlosti zplisobené tim, Ze mixér upravuje zvolenou rychlost
podle zatizeni - jedna se o normaini jev.

nasazeni a pouziti vika

1 Na podstavec nasadte pracovni nadobu a pfidejte suroviny.
2 Nasadte pracovni nastavec a sklopte hlavu mixéru.

3 Podle obrazku nasadte viko nadoby @.

4 Viko Ize stejné snadno i sejmout.

® Pfi mixovani Ize dalsi suroviny pfidavat otvorem ve viku.

péce a Cisténi

® Pred Cisténim pristroj vzdy vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.
napajeci jednotka

® Otfete vihkou latkou a potom vysuste.

® Nepouzivejte brusné prostfedky ani ji neponofujte do vody.
nadoba, pracovni nastavce, viko a snimatelny kryt hnétaciho haku

® Rucné omyjte a potom dukladné vysuste, nebo je myjte v my¢ce na
nadobi.

® K ¢Cisténi misy z nerezové oceli nikdy nepouzivejte dratény kartac,
draténku nebo bélici prostfedky. K odstranéni vodniho kamene pouzijte

ocet.
® Chrarite pred teplem (ploténkami sporaku, troubou, mikrovinnou troubou).
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Mixéry AT282 a AT283 (pokud jsou souéasti baleni)

Mixer pouzivejte k pfipravé polévek, napojl, pastik, majonéz, rozdrobeného
chleba nebo piskott, sekanych ofechll a drceného ledu.

bezpelnost

o NEBEZPECi OPARENI: Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny
na pokojovou teplotu.

® Nedotykejte se ostrych nozu. Chrante noze s prislusenstvim pred detmi.

® Pouzivejte nadobu pouze s dodavanou nozovou jednotkou.

® Nepokousejte se nasadit nozovou jednotku na pfistroj bez nasazené
nadoby.

® Pistroj vypnéte vzdy, kdyZ do nadoby sahate rukama nebo kuchyriskym
nadinim.

® Mixér se nesmi nikdy spoustét prazdny.

® Pracujte s mixérem jediné, je-li viko na svém misté.

® Nenasazujte nozovou jednotku na pohonnou hfidel bez osazeni
mixovaci nadoby.

® Davejte pozor, kdyZ manipulujete s nozovym nastavcem, a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

® Chcete-li mixér sejmout z motoru:
O vypnéte pfistroj;
o pockejte, az se noze zcela zastavi,
© model AT283 je nutné dbat na to, abyste neodSroubovali nadobu od

zakladny.

® P¥i nespravném pouzivani mixéru mize dojit ke zranéni.
dulezité
Podstavec na spodku akrylové nadoby AT282 je pfipevnén z vyroby;
nesnazte se jej sejmout.

® Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo spravné nasazen na
kuchynisky pfistroj nebo pokud neni nasazen kryt stfredné rychlého
nahonu, nebude nastavec fungovat.

® Mixér nenechavejte bézet bez prestavky déle nez jednu minutu - hrozi
prehrati. VSechny potraviny jsou dikladné zpracovany béhem jedné
minuty.

® Pred spusténim pristroje do mixéru nevhazujte suché suroviny. Nakrajejte
je na kosti¢ky a spustte mixér. Sejméte vicko plniciho otvoru a vhazujte
nakrajené suroviny.

® model AT282 nesmi se v ni zpracovavat néktera koreni, jako napr.
hrebicek, kopr a fimsky kmin, nebot by se mohl poskodit plast, z néhoz je
nadoba vyrobena.

® Mixér neni vhodny ke skladovani. Nadobu nechavejte prazdnou pred
pouZitim i po ném.

® | ed nedrtte samotny, vzdy k nému pfidejte trochu vody.

® model AT282 nikdy nemixujte vice nez 1,5 litru tekutiny — v pripade
napenenych tekutin, jako jsou mlécné koktejly, je vhodné méne.

® model AT283 nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru tekutiny — v pripade
napenenych tekutin, jako jsou mlécné koktejly, je vhodné méne.

® Upravte si recepty - nikdy nemichejte zmrazené pfisady, které po
zmrazeni vytvofily pevnou hmotu; pfed vioZenim do mixéru ji rozbijte.

popis

akrylovy mixér AT282
viko

vi¢ko plniciho hrdla
mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka

@O0

sklenény mixér AT283
vi¢ko plniciho hrdla
viko

mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka
zakladna

@OeeEO



pouzivani akrylového mixéru AT282

8
9

Zkontrolujte, zda je na nozové jednotce spravné nasazené tésnéni.
Uchopte zespoda nozovou jednotku a pfilozte ji ke dnu nadoby. Otocte a
pevné utahnéte.

Do nadoby nalijte a vhodte suroviny.

Na nadobu prilozte viko a oto¢te po sméru hodinovych rucicek tak, aby
vystupek na jeho okraji zapadl do odpovidajiciho otvoru rukojeti. Je-li viko
spravné nasazeno, Sipka na viku ukazuje na ¢arku na rukojeti 7

Na viko nasadte kryt plniciho otvoru.

Otocte a nadzvihnéte kryt rychlého ndhonu a sejméte jej @.

Nasadte mixér na nahon rukojeti sméfujici k zadni strané pfistroje a
otocte jim tak, aby se pevné zajistil.

Nastavte maximalni rychlost.

Jakmile dosahnete pozadované konzistence, vypnéte pfistroj a napajeci
kabel vytahnéte ze zasuvky..

10 Sejméte mixér.
11 Po pouziti znovu nasadte kryt rychlého nahonu.

pouzivani sklenéného mixéru AT283

~NOoO O~ ON =

9

Zkontrolujte, zda je na noZové jednotce spravné nasazené tésnéni.
Upevnéte nozovou jednotku do z&kladny.

Nasroubujte sklenénou nadobu na zakladnu.

Do nadoby vlozte suroviny.

Nasadte viko a zatlatenim zajistéte.

Do vika vlozZte plnici vicko a zatlacenim zajistéte.

Sejmeéte kryt rychlého nahonu tak, Ze jej otocite proti sméru hodinovych
ruciCek a zvednete @.

Nasadte mixér na nahon tak, aby rukojet byla vzadu. Otocte mixérem ve
sméru hodinovych rucicek tak, aby byl pevné zajistén a obé Sipky byly v
roviné x

Prepnéte na maximalni rychlost.

10 Po dosazeni potfebné konzistence vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
11 Sejméte mixér.
12 Po pouziti znovu nasadte kryt rychlého nahonu.

rady

Uniku tekutiny zabranite takto ujistéte se, Ze dno s noZovou jednotkou je
dobre utazeno.

PFi pfipravé majonézy dejte do nadoby mixéru vSechny pfimési kromé
oleje. Mixér spustte, potom vyndejte z vika zatku, a postupné pomalym
proudem nalévejte do smési olej.

Husté smesi, napr. pastiky, krémy: pouzijte nizkou az stredni rychlost, v
pripade potreby seskrabujte. Pokud je zpracovani obtizné, pridejte vice
tekutiny. Alternativne pouzijte nastaveni impulsu, aby se ingredience
pohybovaly nad nozi.

péce a Cisténi

N

w

Pred odpojenim nastavce od kuchyrnského pfistroje pFistroj vypnéte a
vytahnéte kabel ze zasuvky.

Pred cisténim nastavec zcela rozeberte.

NeZ odSroubujete dno s nozovou jednotkou, vylijte obsah nadoby.

jednotka s pevnymi nozi

Sundejte a umyijte tésnici krouzek.

Vydrhnete noze docista pod tekouci vodou. Uchovavejte spodek nozu s
prislusenstvim suchy.

Nechte vyschnout.

dalSi soucasti

Umyvejte rucéné v teplé vodé se saponatem. Plnici vi¢ko, viko, zakladnu a
sklenény mixér Ize umyvat také v mycce.
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mrkvova polévka s koriandrem

ingredience

25 g (1 unce) masla

1 jemné nakrajena cibule

1 rozetieny strouzek ¢esneku

750 g mrkve nakrajené na 1,5cm kosticky

(na FidSi polévku staci 600 g mrkve nakrajené na 1,5 kosticky)
studeny kufeci vyvar

10-15 ml (2-3 ¢ajové Izicky) drceného koriandru

sul a pepr

postup

Na panvi rozpustte maslo a do zméknuti osmazte cibuli s cesnekem.

-

2 Do nadobky mixéru dejte mrkev a pfidejte cibuli s ¢esnekem. Do uUrovné

znacky 1.5 pfidejte kufeci vyvar. Nadobku prikryjte vikem a vickem
plniciho hrdla.

3 Chcete-li zeleninu rozmlit pouze nahrubo, stisknéte na 5 vtfein pulzni

spinag. Chcete-li jemnéjsi polévku, drzte spina¢ déle.

4 Ziskanou smés prelijte do hrnce, pfidejte koriandr a kofeni a varte

30 az 35 minut.

5 V pfipadé potfeby dochutte a pfidejte tekutinu.

Dal$i recepty najdete na webovych strankach Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Milynek AT286 (pokud je souéasti baleni)

Mlynek pouzivejte k mleti kofeni, ofechli a kavovych zrn.

bezpecnost

Nedotykejte se ostrych nozu. Chrante nozZe s prislusenstvim pred detmi.
Pouzivejte pouze nadobu a noze s prislusenstvim s dodavanou
zékladnou.

V mlynku nikdy nemixujte velmi horké tekutiny.

Mlynek z pohonné jednotky nesundavejte, dokud se sekaci noze zcela
nezastavi.

Nikdy se nepokouSejte nasadit na stroj noze s prisluSenstvim bez
nasazené nadoby.

PFi sundavani mlynku z pohonné jednotky davejte pozor, abyste
neodSroubovali nadobu mlynku od zakladny.

Aby byla zajisténa dlouha Zivotnost mixéru, nikdy jej nenechaveijte bez
preruseni bézet déle nez 30 vtefin. Jakmile dosahnete spravné
konzistence, vypnéte jej.

Nedoporuéujeme zpracovavat koreni, protoze by mohlo poskodit plastové
casti.

V pfipadé nespravného nasazeni mlynku nebude spotfebi¢ fungovat.
Pouzivejte pouze pro suché suroviny.

popis @®

O]
@
®
O]

zakladna

noze s prislusenstvim
tésnici krouzek
nadoba mlynku

pouzivani mlynku

8
9
10

Vlozte ingredience do nadoby.

Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné nasazeno na nozovou jednotku.
Sekaci jednotku otocte a viozte ji do nadobky tak, aby noze smérovaly
dold.

Patici nasroubujte na nadobku a pevné rukou utédhnéte.

Odstranite kryt rychlého nahonu tak, Ze jej otocite proti sméru hodinovych
rucicek a zvednete @.

Nasadte mlynek na nahon tak, aby Sipka W na zakladné mlynku byla
vzadu. Otocte mlynek ve sméru hodinovych rucic¢ek tak, aby byl pevné
zajistén a obé Sipky byly v roviné x

Prepnete na maximalni rychlost.

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo spravné nasazen na
kuchynsky pfistroj nebo pokud neni nasazen kryt stredné rychlého
nahonu, nebude nastavec fungovat.

Po dosazeni potfebné konzistence vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.
Sejméte mlynek.

Po pouziti znovu nasadte kryt rychlého nahonu.

rady

Pri sekani zeleného koreni dosahnete nejlepsich vysledkl s Cistym a
suchym korenim.

Pri mleti kavy plati, Ze cim déle kavu melete, tim je kava jemnejsi.

Maximalni kapacita pro bylinky je 10 g a pro ofechy a zrnkovou kavu 50 g.

péce a Cisténi

Pred odpojenim adaptéru vzdy vypnéte a odpojte kuchyrisky spotfebic¢ od
elektrické zasuvky.

Pred cisténim adaptér zcela rozlozte.

Pro snadnégjsi ¢isténi vzdy omyjte dily ihned po pouziti.

nadoba, zakladna

Myjte ruéné v teplé vodé se saponatem. Nadobu a zakladnu Ize také myt
v mycce.

noze s prislusenstvim

Sejméte a umyjte tésnéni.

Ocistéte noze karta¢em pod tekouci vodou. Nechte spodek jednotky
vyschnout.

Nechte uschnout.
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Kuchynsky robot AT284 (pokud je souéasti baleni)

Pomoci nastavce kuchyriského robota mizete sekat, krajet, a nahrubo i
najemno strouhat. Nastavec odstavovace citrusovych plodl (pokud je
soucasti baleni) mGzete pouzivat k odStavovani citrusovych plodl a Ize jej
pouzivat pouze s kuchyriskym robotem AT284.
dulezité
Pfi odstrafiovani baleni nezapomerite z ostfi nozové jednotky sundat
plastovy kryt. Davejte pozor, protoze noze jsou velice ostré. Tento kryt
vyhodte, protoZe je uréen pouze k ochrané nozu béhem vyroby a
prepravy.

bezpecnost

® Noze a kotouce jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi opatrné. PFi
manipulaci s pfistrojem i ¢iSténi drzte noze vzdy za drzatko na horni
cast, v bezpecné vzdalenosti od cepeli.

® Noze vzdy vyjméte dfive, nez vylijete obsah nadoby.

® Po zapojeni pfistroje do zasuvky nevkladeijte prsty ani kuchyriské nacini
do pracovni nadoby pristroje.

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte pfilozené
péchovace.

® Nez sejmete viko z pracovni nadoby nebo pfisluSenstvi z motorového
bloku:
o spotfebi€ vypnéte;
o pockejte, dokud se noze/kotouce zcela nezastavi.

® P¥i krouhani, strouhani nebo skrabani dbejte, aby se nadoba nenaplnila
az k Fezacimu kotouci. Pravidelné ji vyprazdriujte.

® Zacne-li pfistroj nadmeérné vibrovat, snizte rychlost nebo jej zcela vypnéte
a odeberte ¢ast surovin.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfimérené sile, mize dojit
kposkozeni spotrebice a zranéni obsluhy.

popis (@ & @

kuchynisky robot

péchovatka. malé a velké

plnici trubice

viko pfistroje

uchyt

nuz

pracovni nadoba

hnaci hfidel

kotou¢ na hrubé krouhani/strouhani
kotou€ na jemné krouhani/strouhani souc¢asti kuchyrnského robota
Skrabaci kotou¢

volitelné kotouce

kotou¢ na jemné sekani (stylem Julienne)
kotou¢ na standardni sekani

kotou€ na zvlast hrubé fezani

lis na citrusové plody

kuzel

cednik

CICIOICISIGICIOIOIS)
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Baleni nemusi obsahovat vSechny vyse uvedené soucasti. Obsah zavisi
na verzi modelu.

ntz

N0z pouzijte k sekani syrového a varfeného masa, varenych vajec,
zeleniny, ofechd, téstovin a dressingu. Lze pouzit také k rozdrobeni
peciva,

pouziti noze

1 Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého nahonu @.

2 Na nahon nasufite hfidel @.

3 Na hfidel nasadte pracovni nadobu oto¢enou rukojeti nad hlavnim
vypinagem a otoéte po sméru hodinovych rugiek, dokud se nezajisti ©.

4 Na hfidel dale nasadte niz a zasurite jej zcela dolu. NGz je velmi ostry,
zachazejte s nim velmi opatrné.

5 Nakrajejte suroviny a rozprostrete je rovhomérné do nadoby.

6 Nasadte viko tak, aby plnici trubice byla nad prepinaéem rychlosti a
otocte po sméru hodinovych rucicek tak, aby jazycek na viku zapadl do
zafezu v rukojeti nadoby @. Viko je spravné nasazeno, pokud Sipka
ukazuje pfimo na ¢arku na rukojeti I



9

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo spravné nasazen na
kuchynisky pfistroj nebo pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

Nasadte péchovatka.

Sepnéte pfistroj a nechte jej bézet, dokud surovina nedosahne
pozadované konzistence. Pro sekani vétsiny potravin doporucujeme
nastavit vysokou rychlost.

Chcete-li stroj spustit jen kratce, pouZijte pulzni spinaé ® . Po uvolnéni
tohoto spinace se pfistroj vypne.

Vypnéte pfistroj a vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky.

10 Odstrarite pfislusenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt stfedné rychlého nahonu.

pokyny

Nez potraviny umistite do nadoby, nejdfive je rozkrajejte. Maso, chléb,
zelenina a dalSi potraviny s obdobnou stavbou by mély byt nakrajeny na
kostky priblizné o velikosti 2 cm. SuSenky by mély byt rozlamany na
kostky a pfidavany do davkovaci trubice za chodu pfistroje.

Bylinky se nejlépe nasekaji, pokud jsou Cisté a suché.

Nemixujte tekuté suroviny, protoZze by mohly vytékat kolem vika. Pro tento
Ucel je uréen mixér. Pokud vSak chcete rozmixovat polévku apod., scedte
tekutinu, rozmixujte pevné suroviny a ty pak vratte do tekutiny.

Dbejte na to, abyste pfi uzivani nozt nezpracovavali pfisady pfili§ dlouho.
Nepouzivejte nozovou jednotku k michani hutnych hmot, jako je chlebové
tésto, protoze byste mohli pfistroj poskodit. Pro pfipravu chlebového tésta
pouzijte hak na michani tésta v michaci nadobé a pro pfipravu tésta na
kolace a dorty pouzijte Sleha¢ v nadobé.

NGz nepouzivejte k sekani ledovych kostek nebo jinych tvrdych potravin,
napfiklad kofeni. Mohlo by dojit k jeho po$kozeni.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci nebo aromatické pFisady, dbejte,
aby se nedostaly do styku s plastem. Mohly by zanechat trvalé skvrny.

maximalni kapacita

maso 400 g

Maso bude jako umleté, kdyz nejprve odfiznete prebytecny tuk, maso
nakrajite na 2 cm kosti¢ky, date do pracovni nadoby a strojek zapnete asi

na 20 vtefin, nebo na tak dlouho, nez dosahnete pozadované konzistence.

Cim déle nechate strojek v chodu, tim bude struktura jemngjsi.

krouhaci/strouhaci a Skrabaci kotou¢

Krouhaci/strouhaci kotou¢ pouzijte ke zpracovani ovoce, zeleniny a syra.
Skrabaci kotou¢ ke zpracovani parmezanu a brambor pro pfipravu
bramborovych knedliku.

pouziti krajeCe/fezaciho kotouce/struhadla

jak pracuji krajeci desticky

kraje¢ na platky/krouhace

Desticky (® a (9 je mozno otacet: jedna strana kraji na platky, druha
krouha.

Na platky Ize krajet syry, mrkev, brambory, zeli, okurku, cuketu, €ervenou
fepu a cibuli. Krouhat muzete syr, mrkev, brambory a potraviny podobné
struktury. Krajeci strana, kterou jste zvolili, musi byt oto€ena nahoru.

strouhaci desticka
Strouh& parmazan a brambory na némecké bramborové knedliky.

volitelné kotouce

tenky sekac (1)

Tato desticka kraji brambory na tenké hranolky a tuhé potraviny (napr.
mrkev, brukev, cuketu a okurku) na salaty, oblohy, na Gpravu dusenim a
na michané smazené pokrmy.

standardni seka¢ @

Kraji brambory na tenké bramborové hranolky a pevné potraviny (napf.
brukev a okurku) na salaty a krémy

extrahruby krouhaé @
Hrubé krouha syr a mrkev.
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jak pouzivat kotouce

~

9

Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého nahonu.

Na nahon nasurite hridel.

Na hridel nasadte pracovni nadobu oto¢enou rukojeti nad hlavnim
vypinaéem a otocte po sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se nezajisti.
Na hridel dale nasadte kotouc¢ a otocte jej pozadovanou fezaci stranou
nahoru. Kotoucée jsou velmi ostré. Drzte je za stred.

Nasadte viko tak, aby plnici trubice byla nad pfepinacem rychlosti a
otocte po sméru hodinovych rucicek tak, aby jazycek na viku zapadl do
zarezu v rukojeti nadoby. Viko je spravné nasazeno, pokud Sipka ukazuje
pfimo na ¢arku na rukojeti I

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo spravné nasazen na
kuchynsky pfistroj nebo pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

Zvolte davkovaci trubici, kterou budete chtit pouzivat. Tlacka obsahuje
mensi davkovaci trubici pro zpracovani jednotlivych kouskt nebo
drobnych pfipravku.

jak pouzivat malou davkovaci trubici

Nejprve viozte do davkovaci trubice velkou tlacku.

jak pouzivat velkou davkovaci trubici

Pouzijte obé tlacky soucasné.

Vlozte potraviny do davkovaci trubice

Sepnéte pfistroj a suroviny rovhomérné pritlacujte péchovatkem. Do
plnici trubici nikdy nevkladejte prsty. Ke zpracovani mékeich potravin,
jako jsou napfiklad okurky, doporu¢ujeme nastavit stfedni rychlost. Ke
zpracovani tvrdSich potravin, napfiklad mrkve nebo tvrdych syrQ, nastavte
stfedni/vy$si rychlost.

Vypnéte pfistroj a vytahnéte napdjeci kabel ze zasuvky.

10 Odstranite pfislusenstvi
11 Po pouziti nasadte zpét kryt stfedné rychlého nahonu.

pokyny

® Pouzivejte Cerstvé potraviny.
® Nekrajejte potraviny na pfilis malé kousky. Velkou davkovaci trubici

napliite po celé Sifi tak, aby byla dostatecné pIna. Tim se zabrani klouzani
jidla po sténach béhem zpracovani.
Jinak Ize pouzit malou trubici.

® P¥i krajeni na platky nebo krouhani: potraviny umisténé nahore budou

nakrajeny na krat$i kousky nez potraviny umisténé vodorovné.

® Po pouziti krajeci desticky zbude vzdy na desti¢ce nebo v potravinach

urcité mnozstvi odpadu.

péce a Cisténi

® Pred odpojenim nastavce od kuchynského pfistroje pfistroj vypnéte a

vytahnéte kabel ze zasuvky.

® Pred Cisténim nastavec zcela rozeberte.

pracovni nadoba, viko a prislusenstvi

® Umyvejte je v ruce a nechte vyschnout. Budte opatrni, noze a kotouce

jsou velmi ostré.

® Muzete je také umyvat ve vrchni prihradce mycky nadobi. Doporu¢ujeme

zvolit kratky program s nizkou teplotou.

Po pouziti uloZte niz do pracovni nadoby.



lis na citrusové plody

Upozornéni:

Tento nastavec Ize pouzit pouze jako pfisluSenstvi kuchyriského robota
AT284.

Odstavovac citrusovych plodt se pouziva pro vymackavani stavy z
citrusovych plodl, napf. z pomerancd, citront nebo grapefruitd.

popis

kuzel
® cednik

jak se odstavovac citrusu pouziva

1 Nadzdvihnéte a sejméte kryt stfedné rychlého nahonu @.

2 Na nahon nasurite hfidel.

3 Na hridel nasadte pracovni nadobu oto¢enou rukojeti nad hlavnim
vypinaéem a oto¢te po sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se nezajisti.

4 Na nadobu nasadte sitko tak, aby vystupek na jeho okraji zapadl do
odpovidajiciho otvoru rukojeti @.

® Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo spravné nasazen na
kuchynsky pfistroj nebo pokud neni nasazen kryt rychlého nahonu,
nebude nastavec fungovat.

5 Na hridel dale nasadte nuz a otacivym pohybem jej zasurite zcela dolu.

6 Rozkrojte citrusovy plod. Nastavte rychlost 3 a plod pfitlaujte na kuzel.
Upozornéni
Nadobu pravidelné vyprazdriujte. Stava nesmi dosahnout az k sitku.

7 Vypnéte pfistroj a vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky.

8 Vyjméte kuzel. Uvolnéte a vyjméte sitko.

9 Uvolnéte nadobu a nalijte Stavu.

péce a cisténi

® Pred odpojenim nastavce od kuchyrniského pfistroje pFistroj vypnéte a
vytahnéte kabel ze zasuvky.

® Umyijte ruéné kuzel, cednik i nadobu a dobre je osuste. Lze myt i v myc&ce

(pouze s hornim odkapavacem).
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Odstredivy odstavova€ AT285 (pokud je
soucasti baleni)

Odstredivy odStavovac slouzi k odStavovani ovoce a zeleniny.

bezpecnost

Nepouzivejte odStaviovac, je-li jeho filtr poSkozen.

Rezaci kotouge na dné filtru jsou velmi ostré. P¥i manipulaci a gigténi
budte velmi opatrni.

Pouzivejte pouze dodavany péchovac. Nikdy nestrkejte prsty do plnici
trubice. Pfed uvolnénim ucpané pfivodni trubice odpojte pfivodni $idru ze
sité.

Pred sejmutim vika vypnéte a pockejte na zastaveni filtru.

Nadmeérny tlak na blokovaci mechanismus muaze poskodit pfistroj a
zpusobit zranéni obsluhy.

Pristroj nespoustéjte a nevypinejte pomoci vika. Vzdy pouzivejte vypinac
a regulator otacek.

Zacéne-li pfistroj nadmérné vibrovat, zmérite otacky nebo jej vypnéte,
odpojte ze zasuvky a vycistéte.

popis
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péchovatko

vicko

zapadkova pfichytka vicka

filtr

nadoba na duzinu

odtok stavy

packa k uvolnéni nadoby na duzinu
spodni dil

poharek

drzak poharku

jak pouzivat odstfedivy odstaviiovac

-
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1

priprava potravin

Odstrarite pecky (Svestky, broskve, tfe$né atd.).

Odstrarite tuhou slupku (melouny, ananasy, okurky, brambory atd.).
Potraviny s mékkou slupkou a ostatni staci jen omyt (jablka, hrusky,
karotky, fedkvicky, salat, zeli, petrzel, $penat, hrozny, jahody, celer atd.).
Odstranéni citrusové klry — oloupejte kdru a odstrarite bilou hmotu, ktera
napoji ¢asto dodava horkou chut. Nejkvalitnéjsi Stavu ziskate pomoci
prisluSenstvi na citrusové plody, které Ize samostatné zakoupit.

montaz a pouziti

Pred sestavenim jednotky sundejte kryt rychlého nahonu @.

Na zakladnu umistéte zasobnik na duzinu a otocte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nebude zajistén. Pfi spravném sestaveni musi byt vypust
nad uvolnovaci packou zasobniku na duzinu.

Nasadte filtr a pevné jej zatlacte.

Na nadobu na duzinu nasadte viko tak, aby byl vystupek blokovaciho
mechanismu vedle ramene spodniho dilu. Otocte vikem po sméru
hodinovych rucicek tak, aby se vystupek blokovaciho mechanismu
zasunul do otvoru ramene spodniho dilu. Je-li viko spravné nasazeno,
meély by znacky smeérfovat k sobé Y.

Na spodni stranu pfislusenstvi nasadte drzak poharku — Sipka na drzaku
poharku musi sméfovat nahoru a byt v roviné s hubickou a packou k
uvolnéni nadoby na duZinu.

Pridrzujte drzak poharku a celé pfisluSenstvi nasadte na mixér tak, aby
hubi¢ka smérfovala do rohu s otvorem pro pfipojeni pfisluSenstvi. Otocte
po sméru hodinovych ruciek, aby se prisluSenstvi zajistilo.

Drzak poharku otocte dozadu (naproti mixéru) a nasadte poharek. Poté
drzék s poharkem otocte pod hubi¢ku odstavovace @.

Nakrajejte ovoce nebo zeleninu, aby se vesly do plnici trubice.

Pokud neni nastavec spravné sestaven nebo spravné nasazen na
kuchynsky pfistroj nebo pokud neni nasazen kryt stredné rychlého
nahonu, nebude nastavec fungovat.

Zvolte rychlost 3 a surovinu vlozZte do plnici trubice. Pomalu ji posouvejte
tlacitkem - do plnici trubice nikdy nevkladejte prsty.

Pristroj vypnéte a napajeci kabel vytahnéte ze zasuvky.

Nasadte zpét kryt pro pfipojeni vysokootackového prislusenstvi.
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PrisluSenstvi sejméte a rozeberte v opaéném poradi. Nejprve vSak
stisknéte packu k uvolnéni nadoby na duzinu.

Chcete-li ziskat v&tSi mnozstvi Stavy a potfebujete pouze vyprazdnit
poharek a nddobu na duzinu, postupujte podle nasledujicich kroku:-
Pristroj vypnéte a napdjeci kabel vytahnéte ze zasuvky.

Uvolnéte a sejméte viko nadoby.

Vyjméte filtr.

Otocte drzak s poharkem na stranu a poharek vyjméte a vyprazdnéte.
Stisknéte packu k uvolnéni nadoby na duzinu a nadobou otocte proti
sméru hodinovych rucicek.

Vyprazdnéte nadobu na duzinu.

Znovu sestavte prislusenstvi.

dilezité

Pokud odstavovac zacne vibrovat, vypnéte jej a odstrante duzinu z filtru.
(Vibraci pfistroje zpusobuje nerovhomérné rozmisténi duziny po obvodu
filtru.)

Najednou Ize zpracovat maximalné 500 g ovoce nebo zeleniny.

Pfi odStavovani nékterych tvrdych surovin se mize motor zpomalit ¢i
zastavit. Pokud se tak stane, vypnéte a vycistéte filtr.

PFi praci pravidelné vypinejte pfistroj a vyprazdriujte nadobu na duzinu i
poharek se stavou.

tipy

Mékké potraviny vkladejte pomalu, abyste ziskali co nejvice stavy.
Vitaminy se ztraceji — ¢im dfive Cerstvou $tavu vypijete, tim vice vitamina
ziskate.

Potfebujete-li ulozit Stavu na nékolik hodin, uloZte ji do lednicky. Uchovéa
se Cerstvéjsi, kdyz pridate nékolik kapek citronové stavy.

Nepijte vice nez tfi sklenice (230 ml) stavy denné.

Stavu pro déti rozfedte stejnym mnozstvim vody.

Stava z tmavé zelené (brokolice, $penat atd.) nebo tmavé ervené (fepa,
Cervené zeli) zeleniny, je velmi silna, proto ji vzdy fedte.

Ovocna Stava obsahuje mnoho fruktézy (ovocného cukru), proto by ji lidé
s cukrovkou nebo s nizkou hladinou krevniho cukru neméli pit pfrilis.

péce a Cisténi

Pred demontazi pfisluSenstvi pfistroj vzdy vypnéte a napajeci kabel
vytahnéte ze zasuvky.

Pred cisténim prislusenstvi zcela rozeberte.

Cisténi pristroje si usnadnite, pokud jeho &asti umyjete ihned po pouZiti.
Spodni dil pfislusenstvi se nesmi namocit.

Nékteré potraviny, napf. mrkev, zbarvuji plasty. Otirani hadfikem
namoc¢enym v rostlinném oleji pomaha zbarveni odstranit.

spodni dil

Otrete vihkym hadfikem, potom osuste.

filtr

Cistéte s pouzitim mékkého kartace.

Pravidelné kontrolujte, zda neni poskozeny filtr. Je-li poSkozen,
nepouzivejte jej. Viz oddil ,,Servis a udrzba“

ostatni ¢asti

Umyjte a osuste. Lze umyvat téz v my€ce na nadobi v horni pfihradce.
Doporucuje se pouzit kratky program s nizkou teplotou.
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Multifunkéni mlynek AT281 (pokud je sougasti
baleni)

Pomoci multifunkéniho mlynku muzete zpracovavat syrové a tepelné
upravené maso, ryby a ofechy.

bezpednost

® Dbejte na to, aby kosti, kiize apod. byly z masa prfed mletim odstranény.

® Pii mleti ofecht hodte do mlynku jen nékolik jader najednou a pockejte az
je spiralovy Snek zachyti. Teprve potom vhodte dalSi.

® Vzdy pouzivejte tlacidlo dodané se strojkem. Do plniciho hrdla nikdy
nestrkejte prsty nebo kuchyriské nacini.

® Upozornéni — noze jsou ostré, proto s nimi pfi praci i ¢isténi zachazejte
opatrné.

® Pred spusténim spotfebiCe prekontrolujte, Ze je mlynek spravné
namontovan.

©

kruhova matice

mleci kotou¢e multifunkéniho mlynku: stfedni, hruby (podle verze
modelu mlze byt soucasti baleni jen jede mleci kotoug)

ntz

Snek

télo multifunkéniho mlynku

miska

pfitlacny valec

°
o}
=3
*
®
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sestaveni

1 Do téla multifunkéniho mlynku nasadte Snekovou hridel.

2 Nasadte sekacek — sekaci stranou smérem ven @. Dbejte na spravné
usazeni — jinak byste multifunkéni mlynek mohli poskodit.

3 Nasadte mleci kotou¢ mlynku @. Zarez nasadte na vystupek.

4 Volné nasadte kruhovou matici.

pouzivani multifunkéniho mlynku

1 Zdvihnéte hlavu mixéru.

2 Kdyz je multifunkéni mlynek v poloze jako na obrazku @, srovnejte
vystupky na konci Snekové hfidele s odpovidajicimi otvory v ndhonu.

3 Zasurite multifunkéni mlynek do nadhonu a otocte ve sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud nebude zajistén

4 Ruéné utadhnéte kruhovou matici.

5 Nasadte misku @.

6 Zmrazené potraviny pred mletim dukladné rozmrazte. Maso narezejte
na prouzky o Sifce 2,5 cm (1°).

7 Otocenim voli¢e rychlosti ve sméru hodinovych ruci¢ek nastavte
maximalni rychlost. Pomoci péchovadla jemné protlacujte potraviny po
jednotlivych kouscich. Netlacte silou — mohli byste multifunkéni mlynek
poskodit.
dulezité

® Multifunkéni mlynek nepouzivejte déle nez 10 minut, protoZe jinak by
mohlo dojit k poSkozeni mixéru.

® Multifunkéni mlynek nebude fungovat, pokud nejsou nasazeny kryty
stiedné rychlého a rychlého nahonu.

8 Po ukonceni prace pfistroj vypnéte a napajeci kabel vytahnéte ze
zasuvky.

9 Odejméte multifunkéni mlynek.

péce a Cisténi

® Pred odpojenim nastavce od kuchynského pfistroje pfistroj vypnéte a
vytahnéte kabel ze zasuvky.

® Pred cisténim nastavec zcela rozeberte.

® VSechny dily umyvejte v teplé vodé se saponatem, poté dikladné osuste.
Zadné dily nemyjte v myéce nadobi. NepouZivejte sodny roztok.

® Mileci vlozky potrete rostlinnym olejem a potom je zabalte do papiru
nepropoustéjiciho mastnotu, ¢imz zabranite jejich korozi a ztraté barvy.



servis a udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpe€nostnich
davodl nutné nechat napdjeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo
od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouziti vyrobku,
® s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® V/yrobeno v Cing.

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY
2002/96/ES

Po ukoné&eni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a na zdravi, ke kterym by mohlo
dojit v dusledku nevhodného nakladani s odpadem, a umoziiuje se
recyklace jednotlivych materialt pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdGraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotiebicu je
vyrobek oznaceny symbolem pfeskrtnutého odpadkového koSe.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék/tartozék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késdébbi
felhasznalasra!

Tévolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

Mosogassa el a készilék alkatrészeit: lasd a 'karbantartas és tisztitas’
részt.

A felesleges vezetéket tolja a késziilék hatoldalan kiképzett vezetéktarold
rekeszbe.

elsd a biztonsag

a
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Az eszk0zok és tartozékok fel- és leszerelése, valamint a gép hasznalata
utan és tisztitdsa el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a halézati dugaszt
huzza ki a konnektorbol.

Ne hagyja a vezetéket olyan helyen lelégni, ahol gyermek hozzaférhet.

A kezét mindig tartsa tavol a mozgé alkatrészektél és a csatlakoztatott
eszkozoktol/tartozékoktdl. Soha ne helyezze az ujjait vagy mast a
csukloszerkezetbe.

Mikodés kdzben soha ne hagyja a késziléket felligyelet nélkl.

Soha ne hasznaljon meghibasodott késziiléket vagy tartozékot.
Ellenériztesse és szlikség esetén javitassa meg: lasd a ,szerviz és
Ugyfélszolgalat” részt.

Ugyeljen arra, hogy a tapegység ne keriiljon vizbe, és a vezetéket és a a
dug6t ne érje nedvesség.

Ne hasznaljon olyan kiegészit6 tartozékot, melyet nem a Kenwood
gyartott, illetve egyidejlileg ne mikddtessen tobb kiegészitd tartozékot.
Tartozék hasznalata esetén olvassa el a jelen kézikdnyvben talalhaté
biztonsagi tajékoztatot is.

Soha ne Iépje oldalon feltlintetett maximalis kapacitas értékeket.

Legyen 6vatos, ha megemeli a késziiléket. Ellenérizze, hogy a fej rogzitve
legyen, valamint a tal, a keveréeszkdzok és a vezeték biztonsagosan
helyezkedjenek el, miel6tt megemelné a késziléket.

A késziléket nem lUzemeltethetik olyan személyek, akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy mentalisan korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felel6sséget vallalé személy a készllék hasznalatat
felligyeli, vagy megfeleléen kioktatta 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készilékkel.

A készlléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra hasznalja!
A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a késziiléket nem
rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

csatlakoztatas el6tt

Ellendrizze, hogy a haztartasaban 1évé halozati fesziltség paraméterei
megegyeznek a készllék aljan feltiintetettekkel.

A készllék megfelel az elektromagneses dsszeférhetéségrél szold
2004/108/EK iranyelv, valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien
érintkezésbe kerllé anyagokrél szold 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.

készllék részei

konyhagépek
kdzepes sebességl kimenet
nagy sebességii kimenet
tartozék csatlakozo
fejkioldd kar
kever6 fej
tal
be/ki és sebesség kapcsolo
hajté egység
csatlakozézsinér-tarold
keverd
levehetd véddgydrlivel ellatott tésztakeverd
habveré
frocskolésgatlo

tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék megtalalhaté a konyhagépe
mellett. A tartozékok valasztéka a tipustdl fugg.

turmixgép (AT282 és AT283)
darald (AT286)
citrusfacsaré

robotgép (AT284)
gyumolcscentrifuga (AT285)
tobbfunkcios darald (AT281)
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kever6 és egyeéb tartozékok

keveré

Sltemények, kekszek, tésztafélék, cukormaz, toltelék, éclair és
krumplipré készitéséhez.

habveré

Tojas, tejszin, felvert hig tésztak, zsiradék nélkdli kevert tésztak, tojashab,
taréslepény, hab, soufflé elkészitéséhez. Ne hasznalja a habverét sir(
keverékekhez (pl. zsiradékok és cukor habosra veréséhez) — mivel az
karosodhat.

tésztakeverd
Elesztds tésztakeverékekhez.

a robotgép hasznalata

1

Nyomija le a fejkiold6 kart @), és emelje fel a keverd&fejet (itkozésig.

a keveréeszkoz

Tolja be a kivélasztott kever6eszkdzt a hiivelybe @.

Mielétt a tésztakeverét a kimenetre régzitené, mindig gy6z6djon meg rola,
hogy a véddgydirit felhizta a keveréeszkodz tengelyére. Ezutan rogzitse a
véddgyrlt a robotgép kimenetére, hogy megakadalyozza

a massza bejutasat a géptestbe.

Helyezze az edényt az aljzatra, és a rogzitéshez forgassa el az éramutatéd
jarasaval megegyez6 iranyba @.

Nyomija le a fejkioldo kart, és hajtsa vissza a keveréfejet itkdzésig.
Csatlakoztassa a készlléket a halozati feszlltségre, majd kapcsolja be,
és a sebességkapcsoldval dllitsa be a kivant sebességet. A
kikapcsolashoz allitsa a sebességkapcsolot ‘0’-ra.

Révid impulzusokhoz hasznalja a rezgésszabalyozot @) .

Aramtalanitsa a kész(iléket

Emelje fel a keveréfejet, s mikdzben stabilan tartja, hizza le a
kever6eszkdzt a robotgép kimenetérdl.

figyelem

A keveréfej bizonyos mozgasa normalis, amikor nagy terheléssel jaro
keverésrél, példaul kenyértésztarol van szé.

Ha miikodés koézben felemeli a keverdéfejet, a készulék leall. Az
Ujrainditashoz engedje vissza a keverdéfejet, a sebességkapcsolét allitsa
‘0’-ra, varjon néhany masodpercet, majd ismét allitsa be a sebességet. A
robotgép ujbdl el fog indulni.

Ha barmilyen okbdl megszakadna a robotgép aramellatasa, és

ezért a késziilék ledlina, a sebességkapcsolot allitsa ‘0’-ra,

varjon néhany masodpercet, majd ismét allitsa be a sebességet.

A robotgép ujbdl el fog indulni.

A robotgép nem miikddik, amig nem helyezte vissza

megfeleléen a kimenetek fedeleit.

Ha a késziilék hallhatéan nehezen miikédik, kapcsolja ki, és cstkkentse a
keverendd massza mennyiségét, vagy novelje a sebességet.

A kever6gém megemelése el6tt mindig tavolitsa el a tartozékokat a
kdzepes és nagy sebességli csatlakoz6 kimenetekrél.

tippek

Kapcsolja ki a készlléket és tisztogassa le a talat egy kanallal, amikor
sziikséges.

A szobah&mérséklet(i tojasokat a legkdnnyebb felverni.

Ha tojasfehérjét ver fel, ellenérizze, hogy ne legyen zsiradék vagy
tojassargaja a habverén vagy a talban.

A cukraszsiteményekhez hasznaljon hideg 6sszetevéket, ha a recept nem
javasol mast.

Ha zsiradékot és cukrot kever krémmé tortakhoz, mindig
szobah6émérsékleten hasznalja a zsiradékot, vagy el6bb puhitsa meg.

Az 6n robotgépe fokozatos inditassal rendelkezik, hogy a beinditaskor ne
frocskdljon. Ha viszont a készlléket ugy kapcsolja be, hogy s(iri keverék
van a talban, pl. kenyértészta, észreveheti, hogy eltart par masodpercig,
amig a készllék eléri a megfelelé sebességet.



tanacsok a kenyérkészitéshez

figyelem

Ne Iépje tul a feltintetett maximalis kapacitast, kilénben tulterheli a
késziléket.

A keveréfej bizonyos mozgéasa normalis, amikor nagy terheléssel jaré
keverésrdl, példaul kenyértésztardl van szoé.

Az 6sszetevdk akkor keverednek legjobban, ha elébb a folyadékot onti be.
Idénként kapcsolja ki a készlléket, és kaparja le a tésztat a
keveréhorogrol.

A kllonboz6 lisztfajtak jelentésen eltéré mennyiségi folyadékot
igényelnek, és a tészta slirlisége befolyasolhatja a gép terhelését. Azt
javasoljuk, hogy figyelijen oda a gépre a tészta keverése kdzben; a
mUveletnek kb. 6-8 percig kell tartania.

sebességkapcsolo

Az alabbi leiras csupan utmutatd, a keverés sebessége fligg az edényben
|évé massza mennyiségétdl és a hozzavaldk mindségétol.

a keverével

zsiradék és cukor kikeverése a legalacsonyabb sebességrél (min)
indulva fokozatosan ndvelje a sebességet

tojas bekeverése masszaba kézepes-nagy sebesség ajanlott

liszt, gyiimolcs stb. hozzaadasa a keverékhez alacsony-kézepes
sebesség ajanlott

kevert tésztak alacsony sebességrél indulva fokozatosan ndvelje a
sebességet

zsiradék osszedolgozasa liszttel alacsony-k6zepes sebesség ajanlott

a habverével

fokozatosan ndvelje maximalisra a sebességet
a tésztakeverével

alacsony-kdzepes sebesség ajanlott

maximalis kapacitas

vajas tészta

piskota (egy fazisban készre
kevert tészta)
gyiimolcstorta keverék
kenyértészta

tojasfehérje

450 g liszt

1.6 kg teljes keverék
1.8 kg teljes keverék
500 g liszt

8

elektromos sebesseégérzeékel6 vezerlbvel

Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékeld vezérlével van ellatva,
amely fenntartja a sebességet a terhelés valtozasa mellett, mint a
kenyértészta dagasztas vagy a tojasok hozzaadasa a tésztahoz. Ezért
hallhat némi valtozast a robotgép miikddésében, amint az alkalmazkodik a
kivalasztott terheléshez és sebességhez — ez normalis.

a frocskolésgatlo felszerelése és hasznalata

Helyezze az edényt az aljzatra, és Ontse bele a hozzavaldkat.

Rogzitse a keveréeszkdzt, majd hajtsa le a keveréfejet.

Helyezze a frocskolésgatlét az edényre gy, hogy a kivagott részt a
keveréfej koré csusztatja @.

A frocskolésgatlo eltavolitasakor a fenti eljarast kell visszafelé
megismételni.

Keverés kdzben a frocskolésgatld nyilasan keresztll tovabbi hozzavaldk
ontheték kozvetlenll az edénybe.

a készullék tisztitasa

Mindig kapcsolja ki és huzza ki a gépet tisztitas el6tt.
tapegység

Toérodlje meg puha, nedves ruhaval, majd szaritsa meg.
Soha ne haszndljon surolészert, és ne meritse vizbe.

edény, keveréeszko6zok, frocskolésgatld, a tésztakever6hoz mellékelt
levehet6 védégydirt

Mossa el kézzel, majd alaposan szaritsa meg, vagy mossa el
mosogatogépben.

Soha ne hasznaljon drotkefét, fémszivacsot vagy fehéritét a rozsdamentes
acél tal tisztitdsahoz. Hasznaljon ecetet a vizkd eltavolitasahoz.

Ne tegye ki hének (fitélap, siuté, mikrohullamu sité).
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AT282 és AT283 turmixgépek (ha tartozék)

A turmixgép tobbek kozott levesek, italok, pastétomok, majonéz
kikeverésére, zsemlemorzsa, daralt keksz és jégkasa készitésére, valamint
olajos magvak &rlésére alkalmas.

els6 a biztonsag

a
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EGESI SERULES KOCKAZATA: Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat

szobah6émérsékletlire hiilni.

Ne érjen hozza a forgokés éleihez. A forgokés egység gyerekektdl tavol

tartando.

Kizarélag a késegységhez késziilt keverépoharat hasznalja.

Soha ne szerelje a késegységet a gépre a keverépohar nélkdl.

Mindig hdzza ki a halozati csatlakozét, mielétt akar kézzel, akar konyhai

eszkdzokkel a keverépoharba nyulna.

Soha ne jarassa a turmixgépet lresen.

Mielétt bekapcsolja a késziiléket, mindig helyezze fel a turmixolé edény

fedelét.

Ne tegye a forgokés-egységet a géptestre, ha nincs a helyén a mixer

keverépohara.

Mindig 6vatosan banjon a forgokés-egységgel, és tisztitds k6zben ne

nyuljon a pengék éléhez.

Mielétt kihizna a turmixgép halozati csatlakozéjat:

o kapcsolja ki a készlléket;

O varja meg, amig a kések teljesen megallnak;

o AT283 esetén ugyelni kell arra, nehogy lecsavarja a keverépoharat a
talprészrél.

A mixer helytelen hasznalata balesetet okozhat.

fontos

Az AT282 akril keverépohar also részén levé szegélyt a gyartas soran
szerelik fel, és nem szabad eltavolitani.

A tartozék nem muikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve vagy nem
megfeleléen illeszkedik a konyhagéphez vagy a kézepes sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

Ne hasznalja a turmixol6t egyhuzamban 1 percnél tovabb, mert a motor
tulmelegszik. Ha elérte a kivant allagot, azonnal kapcsolja ki a gépet.

A turmixgép bekapcsolasa el6tt ne helyezzen széraz hozzavaldkat a
turmixedénybe. A hozzavaldkat vagja kockakra, majd emelje ki a mar
miikodé készilék toltépoharat, és a fedél nyilasan at ontse a darabokat a
turmixedénybe.

AT282 egyes fliszerek — pl. szegfiiszeg, kapor, kéménymag — karositjak
az edény anyagat, ezért feldolgozasukat kerilni kell.

A turmixol6 edényt soha ne hasznalja étel tarolasara. Az 6sszetevéket
csak kozvetlenil a feldolgozas el6tt tegye az edénybe, az elkésziilt ételt
pedig azonnal 6ntse at masik edénybe.

Ha jégkockat turmixol, el6zéleg mindig adjon a jéghez egy kevés vizet is.
AT282 soha ne turmixoljon 1,5 liternél tobb ételt —habos folyadékokbdl,
pl. tejturmixok esetén ennél is kevesebbet téltson az edénybe.

AT283 soha ne turmixoljon 1,2 liternél tobb ételt —habos folyadékokbal,
pl. tejturmixok esetén ennél is kevesebbet t6ltsdn az edénybe.
Gyumolcsturmixok — soha ne tegyen a turmix edénybe olyan fagyott
gylimolcsdarabokat, amelyek kemény masszava fagytak 6ssze. Az
Osszefagyott darabokat el6szor torje szét kisebb darabokra, és csak
ezutan helyezze a turmix edénybe.

készulék részei

AT282 akril turmixgép
fedél

a toltényilas kupakja
keverépohar

tomité gydrd

daral6 kés

AT283 liveg turmixgép
a toltényilas kupakja
fedél

keverépohar

tomité gydrd

daral6 kés

forgokés alapja



az At282 akril turmixgép hasznalata

1

8
9

Gy6z6djon meg rola, hogy a tomitégyriit megfeleléen régzitette a
forgdkés-egységre.

Az alsé része feldl tartva helyezze a forgdkés-egységet a turmixedény
aljzataba. A stabil rogzitéshez forditsa el a forgokés-egységet.

Helyezze a hozzavaldkat a turmixedénybe.

Helyezze a fedelet a turmixedényre, és az éramutaté jarasaval
megegyez§ iranyba forditva régzitse, ugyelve arra, hogy a fedélen lévé fil
az edény fogorészén lévé résbe illeszkedjék. A megfelel6 poziciét az jelzi,
hogy a jeldlések egymassal egy vonalban helyezkednek el: T

lllessze a fedélbe a toltépoharat.

Forgassa a nagy sebességli kimenet fedelét az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba, majd emelje le @.

Helyezze a turmixgépet a kimenetre Ugy, hogy a fogorész a készulék
hatsé része felé nézzen, majd az éramutatd jarasaval megegyez6 iranyba
forditva rogzitse stabilan.

Allitsa a késziiléket maximalis sebességre.

Ha elérte a kivant allagot, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

10 Valassza le a turmixgépet.
11 Hasznalat utan helyezze vissza a nagy sebességi kimenet fedelét.

az AT283 Uveg turmixgép hasznalata

1
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Ellenérizze, hogy a tomitégylrli megfeleléen a helyén van-e a
késegységen.

Helyezze be a késegységet a talprészbe.

Csavarja az Uiveg keverépoharat a talprészre.

Tegye a nyersanyagokat a keverépoharba.

Helyezze fel a fedelet, és lenyomva rogzitse.

Helyezze fel a toltdnyilas kupakjat a fedélre, és lenyomva rogzitse.
Balra elforgatva és kiemelve tavolitsa el a nagysebességti csatlakozo
kimenet fedelét @.

Helyezze a turmixgépet a csatlakozé kimenetre Ggy, hogy a fogantyuja
hatrafelé nézzen. A régzitéshez forditsa el a turmixgépet jobbra, amig a
két nyil egymashoz nem illeszkedik x

Kapcsolja a késziléket a maximalis sebességfokozatra.

10 A megfelel6 allag elérése utan kapcsolja ki a készliléket és a halozati

csatlakozét hizza ki a konnektorbdl.

11 Vegye le a turmixgépet.
12 Hasznalat utan helyezze vissza a nagy sebességli kimenet fedelét.

megjegyzések

A szivargas elkerulése érdekében gy6z6djon meg réla, hogy az aljzatot
megfeleléen helyezte be a turmixedénybe.

Majonéz készitésekor az olaj kivételével 6ntsén minden hozzavalét a
turmixol6 edénybe, és kapcsolja be a gépet. Vegye le a tltényilas
kupakjat, és a nyilason at — folyamatos turmixolas mellett — lassan és
egyenletesen adja hozza az olajat.

Sirl keverékek, pl. pastétom, martasok: alkalmazzon alacsonytél
kdzepesig terjed6 sebességet, szikség esetén kaparja le az edény falara
tapadt ételt. Ha az étel feldolgozasa nehézzé valik, adjon hozza tébb
folyadékot. Alternativ megoldasként alkalmazza a rezgés beallitast, hogy a
hozzavalok elmozduljanak a kések folott.

a készulék tisztitasa

A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a konyhagépet, és a
halézati dugaszt huzza ki a konnektorbol.

A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.

Uritse ki a turmixedényt, miel6tt az aljzatot kivenné.

forgokés egység

Vegye le a tomitd gydrt, és mossa el.

Folyo viz alatt kefével tisztitsa meg a késeket. Ugyeljen ra, hogy a
késegység alja szaraz maradjon.

Hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek
Meleg mosogatészeres vizzel tisztitsa meg. A toltényilas kupakja, a fedél,
a talprész és az liveg turmixgép mosogatogépben is elmoshato.
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répa és koriander leves

hozzavalék
25 g vaj
egy aproéra vagott hagyma
egy gerezd atnyomott fokhagyma
75 dkg répat vagjunk 1,5 cm-es kockakra
(kevésbé s(ir(i levest készithetlink, ha 60 dkg 1,5 cm-esre vagott
répakockat teszlink bele)
hideg csontlé
10-15 ml (2-3 kavéskanal) 6rolt koriander
S0 és bors izlés szerint
elkészitése
1 Serpenydben olvasszuk fel a vajat, adjuk hozza a hagymat és a
fokhagymat, és piritsuk, amig megpuhul.

2 Tegyuk a répat a turmixgépbe, és adjuk hozza a hagymat és a

fokhagymat. Adjunk hozza annyi csontlevet, hogy a folyadék szintje a
turmixol6 1,5 literes jelzésénél legyen. Tegylk fel a fedelet, és illesszik
bele a téltényilas kupakjat is.

3 Nagyobb zéldségdarabokat tartalmazo leves készitéséhez turmixolja a

keveréket 5 masodpercig a kapcsolo allasaban, simabb allagu leveshez
ennél hosszabb ideig.

4 Az dsszeturmixolt levet 6ntsiik fazékba, adjuk hozza a koriandert és a

fliszereket, majd forraljuk 30-35 percig.

5 [zlés szerint adjunk hozza tovabbi fiiszereket vagy folyadékot.

Tovabbi receptek talalhaték a Kenwood webhelyén:
www.kenwoodworld.com



AT286 daralo (ha tartozék)

A daralot fuvek, dio és babkavé daralasara hasznalja.

els6 a biztonsag

® Ne érjen hozza a forgokés éleihez. A forgokés egység gyerekektél tavol
tartando.

® Az edény és a késkészlet kizarolag a csomagolasban talalhaté géptesttel

hasznalhato.

A daraléba ne 6ntson forré folyadékot.

Ne vegye le a daralét, amig a kések teljesen le nem alltak.

Soha ne probalja a késegységet az edény nélkiil a géphez csatlakoztatni.

Ugyeljen arra, hogy amikor a daralét leveszi a meghajtoegységrél, nehogy

lecsavarja a daraléedényt az talprészrol.

® A daralé hosszu élettartamanak biztositasa céljabdl soha ne daraljon vele
30 masodpercnél hosszabb ideig! Kapcsolja ki, amint elérte a szlikséges
konzisztenciat!

® F(iszerek daralasat nem ajanljuk, mert sérilhetnek a mianyag
alkatrészek.

® A készilék nem mikddik, ha a daralé rosszul van dsszeallitva.

® Csak szaraz alkotéelemekhez hasznalhato.

a készulék részei ®
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géptest
forgokés egység
tomitégyrd
daral6 edény

a darald hasznalata

1 Helyezze az edénybe a hozzavaldkat.

2 Ellenérizze, hogy a tomitégylrli megfeleléen a helyén van-e a
késegységen.

3 Adaralé kést forditsa fejjel lefelé, és illessze a daralé edény szajara ugy,
hogy a kés az edénybe érjen.

4 Csavarja az alaplapot az edényre, és kézzel szoritsa meg.

5 Balra elforgatva és kiemelve tavolitsa el a nagysebességl csatlakozd
kimenet fedelét @.

6 lllessze a daral6t a nagysebességi csatlakozo kimenetére gy, hogy a
daral6 talprészén levé nyil ® a gép hata felé mutasson. A rogzitéshez
forditsa el a daralot jobbra, amig a két nyil egymashoz nem illeszkedik x

7 Kapcsolja be a gépet maximalis sebességgel.

® A tartozék nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve vagy nem
megfeleléen illeszkedik a konyhagéphez vagy a kézepes sebességti
kimenet fedele nincs a helyén.

8 A megfeleld allag elérése utan kapcsolja ki a készliléket és a halézati
csatlakozét huzza ki a konnektorbal.

9 Tavolitsa el a daralét.

10 Hasznalat utan helyezze vissza a nagy sebességi kimenet fedelét.
megjegyzések

® A fliszerndvényeket lehetbleg tisztan és szarazon daralja.

® Babkavé daralasakor minél hosszabb ideig Gizemelteti a daralét, annal
finomabbra darélja a kavét.

® Fiszernévényekbdl max. 10 g, diébdl és kavébabbdl max. 50 g az
egyszerre daralhaté mennyiség.

a készulék tisztitasa

® Mindig aramtalanitsa a készUléket, és huzza ki a dugojat, mielétt az
eszkozt leszereli a konyhagéprél!

® Az eszkozt teljesen szerelje le tisztitas el6tt!

® A konnyebb tisztitas érdekében hasznalat utdan mindig azonnal
mosogassa el az alkatrészeket!
edény, talprész
Meleg mosogatdszeres vizzel tisztitsa meg. Az edény és a talprész
mosogatogépben is elmoshato.
forgokés egység

1 A tomitégylrit vegye le, és mossa el.

2 Aforgokéseket folyd vizben kell megtisztitani. Vigyazzon, hogy a késziilék
aljat ne érje viz.

3 Hagyja megszaradni.
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AT284 robotgép (ha tartozék)

Az aprito tartozék darabolasra, szeletelésre, apritasra és reszelésre
hasznalhato. A citrusfacsaro (ha tartozék) a citrusfélék levének kinyerésére
szolgal, és kizardlag az AT284 robotgéppel hasznalhaté.

fontos

A kicsomagolasnal Gigyeljen arra, hogy a miianyag késvéddket is tavolitsa
el a vagokeésrol. A kések nagyon élesek, ovatosan kezelje 6ket. A
késvédot dobja ki, mivel az csak a gyartas és szallitas soran szolgal a kés
védelmére.

els6 a biztonsag

® A késpengék, valamint a aprito- és reszel6tarcsak nagyon élesek, banjon
velik évatosan. A késpenge ki- és behelyezése, illetve tisztitasa soran
mindig a vagoéltdl tavol, a tetején lévé fogorésznél tartsa a
késpengét.

® Miel6tt az edény tartalmat kiontené, mindig vegye ki a forgokést.

® Ha a késziilék feszliltség alatt all, tartsa tavol a kezeit és a konyhai
eszkozoket az edénytél.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
téméruddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az adagol6télcséren.

® Miel6tt az edény fedelét leveszi vagy a tartozékot a meghaijtéegységrol
levalasztja:-
o kapcsolja ki a készuléket;
O varja meg, amig a pengék/tarcsak teljesen megallnak;

® Szeletelés/apritas vagy reszelés kdzben Uritse rendszeresen az edényt,
ne hagyja, hogy az aprité-/reszel6tarcsaig megteljen.

® Ha a tartozék hasznalata kézben erés razkodas Iép fel, csokkentse a
sebességet vagy allitsa le a készuléket és helyezzen kevesebb ételt az
edénybe.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék meghibasodasaval
jarhat, és sériilést okozhat.

a készulék részei (9 & @

feldolgoz6 késziilék

nagy és kis tomérudak
adagolocsé

fedél

fogorész

késpenge

edény

hajtétengely

vastagra szeletel6/aprit6 tarcsa
vékonyra szeletel6/aprit6 tarcsa
reszel6tarcsa

opcionalis lemezek

vékony (hosszukas) szeletel6 lemez
standard szeletel6 lemez

durva aprit6 lemez
citrusfacsaré

prés

sz(iré
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Nem biztos, hogy a csomagban megtalalhatd az dsszes alabbi tartozék. A
tartozékok valasztéka a tipustal fligg.

késpenge

A késpenge nyers és fétt hus, f6tt tojas darabolasara, zéldségek, olajos
magvak apritasara, pastétomok és dntetek, valamint zsemlemorzsa és daralt
keksz készitésére alkalmas.

a késpenge hasznalata

1 Vegye le a kdzepes sebességii kimenet tetejét @.

2 lllessze a hajtotengelyt a kimenetre @.

3 Helyezze az edényt a hajtotengelyre ugy, hogy az edény fogérésze a
kapcsolé felett helyezkedjék el, majd forditsa el az éramutato jarasaval
megegyezden zarodasig ©.

4 Helyezze a késpengét a hajtétengelyre, és forditsa el, amig az a helyére
nem illeszkedik. A késpenge nagyon éles, banjon vele elévigyazattal.

5 Darabolja fel a hozzavaldt, és egyenletesen eloszlatva helyezze az
edénybe.



6

~

9

Helyezze a fedelet az edényre gy, hogy az adagolocsé a
sebességkapcsolo felett helyezkedjék el, és forgassa az 6ramutatd
jarasaval megegyezd iranyba, ugyelve arra, hogy a fedélen lévé fil az
edény fogdrészén 1évé résbe illeszkedjék @. A megfelelé poziciot az jelzi,
hogy a jeldlések egymassal egy vonalban helyezkednek el: T

A tartozék nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve vagy nem
megfeleléen illeszkedik a konyhagéphez vagy a nagy sebességu
kimenet fedele nincs a helyén.

Helyezze be a tdmdrudakat az adagolécsébe.

Kapcsolja be a készUléket, és apritsa az ételt, amig az a kivant allagot el
nem éri. A legtébb aprité funkciéhoz a nagy sebesség ajanlott.

Révid impulzusokhoz hasznélja a rezgésszabalyozét (® . A rezgés-funkcio
addig mikoédik, amig a gombot lenyomva tartja.

Kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket.

10 Vegye le a kiegészit6t.
11 Hasznalat utan helyezze vissza a kdzepes sebességii kimenet fedelét.

néhany jé tanacs

Feldolgozas elétt az ételt vagja kis darabokra. A hust, kenyeret,
z0ldségféléket és mas hasonlo allagu ételeket vagja kb. 2cm-es kockakra.
A kekszeket el6zbleg torje darabokra, és jaré motor mellett, az adagold
télcséren at tegye az edénybe.

Gyogynovények és fliszerndvények legkdnnyebben megtisztitva és
szarazon 6rolhetok.

Ne keverjen folyadékokat, mert a folyadék a fedéInél kiszivaroghat. Erre a
célra turmixgép hasznalhaté. Levesek stb. plrésitésekor sz(rje le a
folyadékot, a szilard részt keverje meg, és utana adja hozza a
folyadékhoz.

A forgdkés hasznalata kézben lgyeljen arra, hogy ne keverje tul az
Osszetevoket.

A vagokést ne hasznalja slrl anyagok (pl. kenyértészta) keveréséhez,
mert ezzel tonkreteheti a késziiléket. Kenyér készitéséhez a
kever6edényben hasznalja a dagasztokart, torta és tészta készitéséhez
pedig a habverét.

Ne hasznalja a késpengét jégkocka vagy mas kemény élelmiszer, példaul
fliszerek apritasara, mert ez karosithatja a kiegészité egységet.

Ha a keverékhez mandulaaromat vagy izesit6anyagot ad, kerllje, hogy
ezek a mlanyag részekkel érintkezzenek, mert ez tartos elszinez6déshez
vezethet.

maximalis kapacitas

400 g hus

Tavolitsuk el a felesleges zsirt és daraboljuk fel a hast 2 cm nagysagu
kockakra, majd helyezziik el a feldarabolt hast a kever6edénybe.
Kapcsoljuk be a késziiléket kb. 20 méasodpercre vagy annyi idére,
amennyi elegendé az altalunk kivant allagt anyag eléallitasahoz. Minél
hosszabb a feldolgozas, annal egyenletesebb lesz a kapott anyag.

szeletel6-/aprito- és reszel6tarcsa

A szeletel8-/apritétarcsa gyuimolcsok, zoldségek és sajt
szeletelésére/apritasara alkalmas. A reszel6tarcsa parmezan sajt és
burgonya reszelésére hasznalhato (utébbi példaul burgonyagomboc
alapanyagahoz).

a szeletel6/apritd/darald hasznalata

a kiilonb6z6 vagoélapok

szeletel6/reszeld lap

A ® és (9 jell vagolapok megfordithatdk: az egyik oldal szeletel, a masik
reszel.

A szeletel6/aprit6 lapok sajt, burgonya, répa, kaposzta, uborka, cukkini,
cékla vagy hagyma szeletelésére, illetve (a lapot megforditva) sajt, répa
burgonya és hasonlo allagu élelmiszerek reszelésére hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a lap mindig a kivant éllel felfelé nézzen.
krumplinyomé

Parmesan sajt reszelésére, illetve krumplistészta készitésére.

opcionalis lemezek

vékony hasabburgonya készit6 (1)

Ez a vagolap extra vékony hasabburgonya készitésére, illetve salatak
Osszetevlinek (pl. répa, petrezselyemgyokeér, cukkini, uborka
szeletelésére szolgal.

normal hasabburgonya készité ©@
Hasabburgonya készitéséhez, illetve salatak 6sszetevéinek (pl.
petrezselyemgyokér, uborka) hasab alaku szeleteléséhez.

extra durva reszelélap @
Saijt és répa reszeléséhez, ha durva reszelékre van szlikség.
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vagolapok hasznalata

N

9

Vegye le a kdzepes sebességl kimenet tetejét.

lllessze a hajtétengelyt a kimenetre.

Helyezze az edényt a hajtétengelyre gy, hogy az edény fogorésze a
kapcsolé felett helyezkedjék el, majd forditsa el az éramutaté jarasaval
megegyezben zarodasig.

Helyezze az aprit6- vagy reszel6tarcsat a hajtétengelyre. A tarcsa
kivalasztott vagofelllete legyen fellil. Az aprité-/reszel6tarcsak rendkiviil
élesek, banjon veliik 6vatosan. A tarcsakat a kozépsé fogorésziiknél
tartsa.

Helyezze a fedelet az edényre gy, hogy az adagolécsé a
sebességkapcsolo felett helyezkedjék el, és forgassa az 6ramutato
jarasaval megegyez6 iranyba, ligyelve arra, hogy a fedélen 1évé fiil az
edény fogorészén 1évé résbe illeszkedjék. A megfeleld poziciét az jelzi,
hogy a jeldlések egymassal egy vonalban helyezkednek el: 7

A tartozék nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve vagy nem
megfeleléen illeszkedik a konyhagéphez vagy a nagy sebességii
kimenet fedele nincs a helyén.

Valassza ki, hogy melyik adagolé tdlcsért kivanja hasznalni. A nagyméreti
témdérad egyben kisebb adagol6 tolcsérként is szolgal a vékony
hozzavalok adagolasahoz.

A kisebb adagol6 télcsér hasznalata

Helyezze a nagyméretii tomérudat az adagolé tolcsérbe.

A nagy adagol6 tolcsér hasznalata

A kisméret(i tomdrudat csUsztassa a nagyobb témérudba, és hasznalja
Oket egydtt.

Tegye a feldolgozandé ételt az adagold tolcsérbe.

Kapcsolja be a késziléket és egyenletesen nyomja le a témérudat — soha
ne nyuljon az ujjaval az adagolécsébe! Puha ételek (pl. uborka)
apritasahoz kdzepes sebesség ajanlott, keményebb ételekhez (pl. répa
vagy kemény sajt) kozepes vagy nagy sebességet hasznaljon.

Kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

10 Vegye le a kiegészit6 tartozékot.
11 Hasznalat utan helyezze vissza a kozepes sebességli kimenet fedelét.

néhany j6 tanacs

Mindig friss alapanyagokat hasznaljon.

Ne vagja az ételt tulsagosan apré darabokra. Lehetéleg mindig jol toltse
tele az adagolé tolcseért, mert ezzel elkerilheti, hogy az étel a vagolap és
a fedél k6zé szoruljon.

Ha ez nem lehetséges, hasznalja a kisebb adagol6 tolcsért.
Szeleteléskor, illetve reszeléskor a flggdlegesen elhelyezett ételeket a
készilék kisebb darabokra vagja, mint a vizszintesen elhelyezett
hozzavalokat.

A véagolapok hasznalatakor a feldolgozas utan mindig marad kevés
darabos étel a vagdlapon vagy az edényben.

a készulék tisztitasa

A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a konyhagépet, és a
héalézati dugaszt huzza ki a konnektorbdl.
A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.

edény, fedél és tartozékok

Kézzel mossa el, majd szaritsa meg 6ket. Ugyeljen ra, hogy a pengék és
az aprité-/reszel6tarcsak élesek.

A fenti alkatrészek a mosogatdgép felsd racsan is elmosogathaték. A
mosogatashoz rovid, alacsony hémérséklet(i program ajanlott.

A késpengét hasznalat utan tarolja az edényben.



citrusfacsaré

Figyelem!

Ez a kiegészit6 tartozék kizarolag az AT284 tipusu robotgéphez
hasznalhato.

A citrusfacsaro citrusfélék — pl. narancs, citrom, grape fruit — levének
kinyerésére szolgal.

a készllék részei

prés
@® szlrdé

a citrusfacsard hasznalata

1 Vegye le a kbzepes sebességi kimenet tetejét @.

2 lllessze a hajtotengelyt a kimenetre.

3 Helyezze az edényt a hajtotengelyre ugy, hogy az edény fogérésze a
kapcsol6 felett helyezkedjék el, majd a régzitéshez forditsa el az
6ramutato jarasaval megegyezden.

4 Helyezze a szlirét az edénybe, lgyelve arra, hogy a peremén lévd
illeszték az edény fogérészének megfeleld nyilasaba kerliljon @.

o A tartozék nem muikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve vagy nem
megfeleléen illeszkedik a konyhagéphez vagy a nagy sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

5 Helyezze a facsarékupot a hajtétengelyre, és forditsa el, amig az a
helyére nem illeszkedik.

6 Vagja félbe a citrusgylimélcsot. Allitsa be a sebességet 3. fokozatra és
nyomja a gyumolcsét a facsardkupra.

Figyelmeztetés
Rendszeresen Uritse az edényt, még miel6tt a gylimdlcslé elérné a sz(iré
aljat.

7 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

8 Emelje le a facsardkupot. Forgassa az éramutato jarasaval ellentétesen a
sz(ir6t, majd emelje ki.

9 Az 6ramutato jarasaval ellentétesen forgatva vegye le az edényt és dntse
ki a gyimolcslét.

a készulék tisztitasa

® A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a konyhagépet, és a
halézati dugaszt hizza ki a konnektorbol.

® Kézzel mosogassa el a prést, a sz(irét és a gyUjtéedényt, majd alaposan
torolgesse el. Az alkatrészek mosogatogépben is tisztithatok (de csak a
felsé polcon).

AT285 gyumolcscentrifuga (ha tartozék)

A gyumolcscentrifuga segitségével kinyerheti a zéldségek és gyimolcsok
levét.

els6 a biztonsag

® Ne hasznalja a gyiimolcscentrifugat, ha a sziiréje sériilt.

® A sz(ir6 aljan lévé pengék nagyon élesek, legyen dvatos a sz(ir6 kezelése
és tisztitasa soran.

® Kizarolag a készilékhez mellékelt tomoérudat hasznalja. Soha ne nyuljon
kézzel az adagol6 tolcsérbe. Mielétt kitisztitia az adagolo télcsért mindig
kapcsolja ki a motort, és a csatlakozoét is hizza ki a konnektorbdl.

® Afedél levétele el6tt kapcsolja ki a készlléket és mindig varja meg, amig
a sz(ir6 forgasa leall.

® Ez a készilék karosodhat és sériilést okozhat, ha a rogzité mechanizmust
talzott er6hatasnak teszik ki.

® Ne hasznalja a fedelet a tartozék mikodtetéséhez, mindig a be/ki
sebesség kapcsol6t hasznalja.

® Ha tulzott vibracié 1ép fel a tartozék hasznalata kozben, mddositsa a
sebességet, vagy allitsa le a készliléket, huzza ki a halézatbdl, és
szintesse meg a dugulast.

készUlék részei

lenyomo

fedél

fedélreteszeld ful
sz(iré

pepgydjtd

|ékifolyd

pépgylijté kioldo karja
alapegység

pohar

pohartarté

SICICICICICICIOICICHRY

a gyumolcscentrifuga hasznalata

a z6ldség és gyiimolcs elSkészitése

® Tavolitsa el a magokat (szilva, barack, meggy stb.).

Tavolitsa el a vastag kuilsé héjat (dinnye, ananasz, uborka, burgonya stb.).

® A puha héju és egyéb zdldségek és gylimdlcsok (alma, korte, répa, retek,
fejes salata, kaposzta, petrezselyem, spendt, sz616, eper, zeller stb.) a
mosason kivil mas el6készitést nem igényelnek.

® Citrusfélék hamozasa — Hamozza meg a gyimolcsot és tavolitsa el a
fehér bels6 részt, kilénben a 1é keser( lehet. A legjobb eredmény
érdekében a kilon kaphato citrusfacsaré tartozék hasznalatat javasoljuk.

Osszeszerelés és hasznalat

1 Az egység Osszeszerelése elétt tavolitsa el a nagy sebességl kimenet
fedelét @.

2 Helyezze a pépgyUjtét az alapegységre, és forditsa el jobbra, amig rogzil.
Megfelel6 felhelyezés esetén a kifolyonak a pépgydijté kioldokarja felett
kell elhelyezkednie.

3 Helyezze fel a sz(irét, és nyomja a helyére.

4 Helyezze a fedelet a pépgyd(ijtére, ugy, hogy a régzitéelem a az
alapegység karja mellett legyen. Ezutan forditsa el az éramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban, hogy a fedélen 1évé rogzitéelem az alapegység
fuggoleges karjanak rovatkajaba illeszkedjen. Megfeleld felszerelés esetén
a jelzéseknek egybe kell esnitk T

5 Helyezze a pohartartot a tartozék also6 oldalara — a pohar tarton lévé
nyilnak felfelé kell néznie, és egy vonalba kell esnie a kifolyéval és a
pépgyjté kioldo karjaval.

6 Helyén tartva a pohartartét, illessze a tartozékot a robotgépre, a
nagysebességli kimenet sarka felé helyezve a kifolyot, majd forditsa el az
6éramutaté jarasaval megegyez6 iranyban, hogy régzuljon.

7 Mozditsa a robotgép hatsé része felé a pohartartot és illessze helyére a
poharat. Forgassa a tartét a helyére ugy, hogy a pohar a lékifolyé alatt
helyezkedjen el @.

8 Vagja fel az alapanyagot ugy, hogy beférjen az adagolécsébe.

® A tartozék nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve vagy nem
megfeleléen illeszkedik a konyhagéphez vagy a kézepes sebességi
kimenet fedele nincs a helyén.

9 Kapcsoljon 3. sebességbe, majd helyezze az alapanyagot az
adagolocsébe. Nyomija lefelé egyenletesen az alapanyagot a toloéraddal -
soha ne dugja ujjat az adagolécsébe.

10 Kapcsolja ki a késziiléket és hluzza ki.

11 Hasznalat utan helyezze vissza a nagysebességi kimenet fedelét.
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A gyumolcsfacsar6 szétszereléséhez forditsa meg az 0sszeszerelési
eljarast, de nyomja le a pépgy(ijté kioldd karjat a pépgydijté eltavolitasahoz
az alapegységrol.

Ha nagyobb mennyiségli gylimdlcsot vagy zoldséget facsar ki, és csak ki
akarja Uriteni a poharat és a pépgy(ijtét, kdvesse az alabbi eljarast:-
Kapcsolja ki és huzza ki a robotgépet.

Oldja ki a tartozék fedelét és vegye le.

Vegye ki a sz(irét,

Forditsa oldalra a pohartartét, emelje ki a poharat és Uritse ki.

Nyomja le a pépgyijté kioldd karjat és forgassa el a pépgyUjtét az
o6ramutato jarasaval ellenkezd iranyban, majd emelje ki.

Uritse ki a hulladékot a pépgy(ijtébol.

Szerelje 6ssze a késziiléket.

fontos

Ha a gyumolcsfacsaré vibralni kezd, kapcsolja ki és tisztitsa meg a sz(rét
a péptdl. (A gyimolcsfacsard akkor vibral, ha a pép egyenetlenil oszlik
el).

Az egyszerre feldolgozhatdé maximalis kapacitas 500 g gylimdlcs vagy
z06ldség.

Egyes nagyon kemény alapanyagok hatasara a tartozék lelassulhat vagy
leallhat. Ha ez torténne, kapcsolja ki a készlléket, és tisztitsa meg a
sz(irét.

Hasznalat kdzben rendszeresen kapcsolja ki a készuléket és uritse ki a
pép- és a légylijté edényeket.

néhany joé tanacs

A puha zdldséget és gyuimolcsot lassan nyomja a centrifugaba, mert igy
tébb Iét nyerhet ki.

Az ivolében 1évé vitaminok gyorsan lebomlanak, ezért az elkésziilt ivolevet
minél el6bb fogyassza el.

Ha néhany o6raig tarolni kivanja az ivélevet, tegye be a hiitészekrénybe.
Jobban elall az ivélé, ha néhany csepp citromlevet is ad hozza.

Ha nincs hozzaszokva a friss z6ldség- és gyimdlcsléhez, napi harom
poharnal (napi 7 dl) ne igyon tébbet.

Kisgyermekek szamara azonos mennyiség vizzel (1:1) higitsa fel az
ivolevet.

So6tétzold (brokkoli, spendt stb.) és sotét vords (cékla, vords kaposzta stb.)
z06ldségekbdl rendkivil erés ivolé készll, ezért ezeket mindig higitsa fel.
A centrifugaval készilt gyimadlcslevek nagy mennyiségi fruktozt
(gylimolcscukrot) tartalmaznak, ezért alacsony vércukor-szintliek vagy
cukorbetegek mértékkel fogyasszak.

a készulék tisztitasa

Mindig kapcsolja ki és huzza ki a készlléket, miel6tt eltavolitana a
tartozékot a robotgéprél.

Tisztitas el6tt szerelje szét teljesen a tartozékot.

A koénnyebb tisztitds érdekében a részeket a hasznalat utan azonnal
mossa el.

Soha ne hagyja, hogy az alapegységre nedvesség keriljon.

Egyes z0ldség- és gyumolcsféleségek (pl. répa) elszinezhetik a késziilék
mianyag alkatrészeit. Az elszinezédéseket étolajba martott ruhaval
dorzsolheti le.

alapegység

Nedves ruhaval tordlje at, és szaritsa meg.

szliré

A tisztitast a mellékelt kefével végezze.

Rendszeresen ellenérizze, hogy nem sériilt-e meg a sziiré. Ne
hasznalja a késziiléket sériilt szlirével. Lasd: “szerviz és
vevészolgalat”

egyéb alkatrészek

Mossa el és szaritsa meg. Az alkatrészeket elmoshatja mosogatogépe
fels6 rekeszében. Javasoljuk, hogy révid, alacsony hémérsékleti
programot valasszon.

108

AT281 tobbfunkciés daralo (ha tartozék)

A tébbfunkcios daraléd nyers és fétt hus, hal és dié feldolgozasara
hasznalhato.

els6 a biztonsag

a

OPO®® O

A daralas megkezdése el6tt mindig gondosan csontozza ki a hust.

Ha diot daral, egyszerre mindig csak néhany szemet tegyen a daraléba.
Az Ujabb adag feldolgozasa el6tt varja meg, hogy a diébél-darabok
bekertljenek a csigaba.

A feldolgozandé ételt mindig a mellékelt toméruddal nyomja a daraloba.
Soha ne nyuljon kézzel vagy mas eszkdzzel a toltégaratba.

Vigyazat — a vagoeél éles, kezelje 6vatosan a hasznalat és a tisztitas
soran.

A motor bekapcsolasa el6tt mindig ellendrizze, hogy a feldolgozé egység
megfeleléen rogzilt-e a géptestre.

készulék részei

szorito gydrd

tébbfunkcids daralé tarcsai: kozepes, durva (a tipustdl fliggben lehet,
hogy csak egy tarcsa szerepel tartozékként)

vagokés

csiga

tébbfunkcios daralé egység

toltégarat

témérad

osszeszerelés

N =
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Helyezze a csigat a tébbfunkcioés daralé egységbe.

A vagokeést illessze a csiga tengelycsonkjara ugy, hogy az élei kifelé
nézzenek @. Ellendrizze, hogy a vagokés megfelelden illeszkedik-e a
tengelycsonkra, mert a rosszul behelyezett kés karosithatja a tobbfunkciés
daralot.

lllessze a helyére a tdbbfunkciés daralé tarcsajat @ ugy, hogy a horony a
daralon levs kiemelkedd elemre kertljon.

Csavarja fel a szorit6 gy(r(it, de még ne hizza meg.

tobbfunkcidés darald hasznalata

Emelje fel a keverdfejet.

meghaijtofilleket a meghajté kimenet megfeleld nyilasaiba.

Tolja be a daralét a meghajtd kimenetbe, majd forditsa el jobbra, amig
régzul.

Huzza meg a szoritd gydrtt (csak kézzel).

lllessze helyére a talcat @.

A fagyasztott ételeket daralas el6tt teljesen fel kell olvasztani. Vagja a
hust 1,5-2 cm szélességli csikokra.

A sebességkapcsolét jobbra elforgatva allitsa a késziiléket a legnagyobb
sebességre. A tdomérud segitségével dvatosan, egyenként nyomja at az
ételdarabokat a daralén. A témérudat ne nyomja erésen, mert ezzel
karosithatja a tdbbfunkciés daralot.

fontos

Ne miikodtesse 10 percnél tovabb a tébbfunkcios daralét, mert az a
robotgép meghibasodasahoz vezethet.

A tobbfunkciés daralé nem miikodik, ha a kézepes és nagy
sebességl kimenetek fedelét nem helyezte vissza.

A daralas befejeztével kapcsolja ki és aramtalanitsa a készlléket.

Vegye le a tébbfunkcios daralét.

készulék tisztitasa

A tartozékok eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a konyhagépet, és a
halézati dugaszt huzza ki a konnektorbol.

A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a tartozékot.

Az 6sszes alkatrészt mossa el meleg mosogatészeres vizzel, majd
alaposan széritsa meg. Egyetlen alkatrészt se mosogasson
mosogatogépben. Soha ne hasznaljon mosdszodat a tisztitashoz.

A daralé lemezeket névényi olajba martott ruhaval térélje at, majd
csomagolja 6ket zsirpapirba, hogy megakadalyozza az elszinezd8dést és a
rozsdasodast.



szerviz és vevOszolgalat

® Ha a haldzati vezeték serllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD 4ltal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van sziliksége:
® a készulék hasznalataval vagy
® a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
® forduljon az elarusitohelyhez, ahol a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO
FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv hulladékgydiijté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosité keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfelel6 hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a kdrnyezetet és
az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a késziilék
alkotbanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés energia- és
forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken athuzott kerekes kuka szimbolum
emlékeztet az elektromos haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének szikségességére.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

przed uzyciem urzadzenia/nasadek Kenwood

Przeczyta¢ uwaznie ponizsza instrukcje i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Umy¢ czesci (zob. cze$¢ pt. ,konserwacja i czyszczenie”).

Niepotrzebng czes$¢ przewodu wsunaé do schowka, znajdujacego sie z
tytu urzadzenia.

bezpieczenstwo obstugi

Przed zaktadaniem i zdejmowaniem nasadek/przyboréw, po zakonczeniu
pracy oraz przed czyszczeniem nalezy zawsze wylaczy¢ urzadzenie i
wyjac¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Unikaj zwisania przewodu elektrycznego tam, gdzie go moze uchwyci¢
dziecko.

Nie zbliza¢ palcéw do obracajacych sig czesci urzadzenia i
zamocowanych na nim nasadek/przyboréw. Do mechanizmu
zawiasowego nie wktadac¢ palcow i innych czesci ciata.

Pracujacego urzadzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.

Nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia ani nasadki. W razie awarii odda¢
je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Unikaj namakania jednostki napedowej, przewodu lub wtyczki.

Nigdy nie uzywaj niepolecanych urzadzen lub wigcej niz jedno urzadzenie
naraz.

Korzystajac z nasadek, nalezy zapoznac¢ sie z znajdujacymi sie w
niniejszej instrukcji informacjami na temat bezpieczenstwa, dotyczacymi
danej nasadki.

Nie przekracza¢ maksymalnych pojemnosci podanych.

Uwazaj przy podnoszeniu tego sprzetu. Przekonaj sie przed
podnoszeniem, ze glowica jest zamknigta i ze miska, narzedzia i przewod
sg zabezpieczone.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
obnizonej sprawno$ci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub nie majace
doswiadczenia ani wiedzy na temat jego zastosowania, chyba ze
korzystajg z urzadzenia pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od tej osoby instrukcje dotyczace obstugi
urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do zgodnego z przeznaczeniem
uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnos$ci za
wypadki i uszkodzenia powstate podczas niewtasciwej eksploataciji
urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukgji.

przed podiaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspdlnoty Europejskiej nr
2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnosciq.

oznaczenia
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mikser kuchenny

wyjscie sredniej szybkosci

wyjécie wysokiej szybkosci

gniazdo na narzedzie robocze
dzwignia wyzwolenia gtowicy
gtowica miksera

naczynie

wytgcznik i przetgcznik regulacji szybkosci
zespot napedowy

przedziat przechowania przewodu
ubijacz

hak do ciasta z odejmowang ostong
trzepaczka

ostona przeciw rozpryskiwaniu
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P@RARG®

nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej sg zatgczone w zestawie z
niniejszym mikserem kuchennym. Rodzaj zataczonych w zestawie
nasadek zalezy od zakupionego modelu.

blender (AT282 i AT283)

miynek (AT286)

wyciskarka do cytrusow

robot kuchenny (AT284)

sokowiréwka (AT285)

wielofunkcyjna maszynka do mielenia (AT281)

narzedzia miksujgce i ich wybrane
zastosowania

ubijacz
Do przygotowywania ciast, biszkoptow, makaronéw, lukru, nadzienia,
ekleréw i ziemniakéw puree.

trzepaczka

Do jajek, kremu, panierki, biszkoptéw bez ttuszczu, bez, sernikéw, muséw,
sufletéw. Nie stosowac trzepaczki do gestych mieszanek (np. ucierania
ttuszczu i cukru na jednolita mase), gdyz moze doprowadzi¢ to do jej
uszkodzenia.

hak do wygniatania ciasta
Do wyrobu ciast drozdzowych.

dla uzycia miksera

1

Naci$nij w dot na dzwignie wyzwolenia gtowicy @ i podnie$ gtowice
miksera, dopdki ona nie zamknie si¢ na swoim miejscu.

Wybierz narzedzie i wstaw go do gniazda na narzedzia @.

Koniecznie przekonaj sie, ze ostona jest nadziana na watek haku do
ciasta przed wstawieniem go do wyjscia. Po wstawieniu ustaw ostone na
wyjécie miksera dla uniknigecia trafiania jedzenia.

Postaw miske na podstawe i obroé jg zgodnie z ruchem wskazéwek dla
zamknigcia na swoim miejscu @.

Nacisnij w dot na dzwignie wyzwolenia gtowicy i nachylaj glowice miksera,
dopoki ona nie zamknie si¢ na swoim miejscu.

Wstaw wtyczke do gniazda, potem wigcz maszyne i nastaw przetacznik
szybkosci wedtug zyczenia. Dla wytaczenia ustaw na ‘0’.

Przefacz na pulsacje ® dla krotkich serii

Wyjmij wtyczke z gniazda.

Podnies$ gtowice miksera i trzymajac jg pewnie wyjmij narzedzie z wyjscia.
wazne

Przemieszczenia gtowicy miksera normalny przy wymieszaniu
ciezkih produktéw, takich jak geste ciasto.

Jezeli glowica miksera zostanie podniesiona podczas pracy, maszyna
natychmiast sie zatrzyma. Dla ponownego uruchomienia miksera pochyl
gtowice miksera, przetacz przetgcznik szybkosci w

potozenie Wytacz, poczekaj kilka sekund, a potem znéw wybierz
szybko$¢. Mikser powinien natychmiast ponownie rozpocza¢ prace.

Jesli z jakiego$ powodu przerwie sie podawanie pradu i maszyna
przestanie pracowac, obro¢ przetgcznik szybkosci w potozenie Wytacz,
poczekaj kilka sekund, a potem znéw wybierz szybkos$¢. Mikser powinien
natychmiast ponownie rozpocza¢ prace.

Mikser nie bedzie pracowat, jezeli wszystkie pokrywki wyjs¢

nie sa poprawnie wstawione do maszyny.

Gdy ustyszysz, ze maszyna pracuje z przecigzeniem, wylacz jg i odejmij
troche mieszanki badz powieksz szybkos¢.

Przed uniesieniem gtowicy miksera nalezy zawsze najpierw wyjg¢ nasadki
z wyj$¢ obrotow wysokich i srednich.

wskazowki

Wytgczy¢ urzadzenie i w razie potrzeby oczys$ci¢ naczynie szpatutka.
Do ubijania najlepiej nadajq si¢ jaja w temperaturze pokojowe;.
Przed przystapieniem do ubijania biatek jaj nalezy sprawdzi¢, czy na
trzepaczce lub naczyniu nie pozostaty resztki ttuszczu lub zottek.

Do makaronéw stosowac schtodzone sktadniki, chyba ze w przepisie
podano inaczej.

Podczas ucierania tluszczu i cukru na jednolita mase do ciast nalezy
zawsze uzywac ttuszczu w temperaturze pokojowej lub najpierw go
zmigkczy¢.

Mikser wyposazony jest w funkcje tzw. miekkiego rozruchu, ktéra
minimalizuje rozpryskiwanie sie sktadnikow. Jednakze po wigczeniu
miksera z gesta mieszaning w naczyniu, taka jak ciasto na chleb, mikser
moze potrzebowac kilku sekund, aby osiagna¢ zadana szybkos¢.



wskazowki dotyczgce wyrobu chleba

wazne

Nigdy nie przekraczaj podanych maksymalnych iloci — bo przecigzysz
maszyne.

Przemieszczenia gtowicy miksera normalny przy wymieszaniu ciezkih
produktow, takich jak geste ciasto.

Wszystkie sktadniki najlepiej miksowac po umieszczeniu najpierw
sktadnikow ptynnych.

Co jaki$ czas wylaczy¢ mikser i zeskroba¢ mieszaning z haka do
wygniatania ciasta.

Rézne rodzaje maki réznig sie znacznie iloscig wymaganego ptynu, a
lepkos$¢ ciasta moze mie¢ istotny wptyw na obcigzenie miksera. Zaleca sie
obserwacje pracy urzadzenia podczas miksowania ciasta. Miksera nie
nalezy uruchamia¢ na dtuzej niz 6-8 minut.

przetacznik szybkosci

To sg tylko orientacyjne wskazania, ktore ulegajg wahaniom w zaleznos$ci
od ilosci mieszanki w misce oraz przerabianych sktadnikow.

ubijanie

$mietanka z ttuszczu i cukru rozpocznij od min, powoli zwigkszajac
szybkos¢

ubijanie jajek z $mietankowymi mieszankami uzywaj szybkosci od
$redniej do wysokiej

dodanie maki, owocoéw itd. uzywaj szybkosci od niskiej do $redniej
ciasta "wszystko w jednym" rozpocznij od niskiej szybkosci, powoli jg
zwiekszajac

wcieranie ttuszczu do maki uzywaj wienca przy szybkosci od niskiej
do Sredniej

powoli powiekszaj do maksymalnej

hak do ciasta
uzywaj szybkosci od niskiej do $redniej

maksymalne pojemnosci

kruche ciasto 450 g maki
ciasto gabkowate (mieszanka

jednostopniowa) 1.6 kg mieszanki
mieszanka na ciasto owocowe 1.8 kg mieszanki
ciasto chlebowe 500 g maki
biatka jaj 8

elektroniczny sensoryczny uktad sterowania
predkoscig

Mikser jest wyposazony w elektroniczny uktad regulacji szybkosci, ktory
pozwala na utrzymywanie szybkosci w réznych warunkach obcigzenia, na
przyktad podczas wygniatania ciasta na chleb lub dodawania jajek do
wyrabianego ciasta. Odczuwalna moze by¢ zatem pewna zmienno$¢
szybkosci dziatania, w miare jak mikser bedzie dostosowywat swojg
charakterystyke pracy do obcigzenia i wybranej szybko$ci. Taki tryb pracy
miksera jest normalny i nie jest objawem jego uszkodzenia.

dla ustawienia i uzywania ostony przeciw
rozpryskiwaniu

1
2
3

Postaw miske na podstawe i dodaj sktadniki.

Ustaw narzedzie, a potem pochyl gtowice miksera.

Ustaw ostone przeciw rozpryskiwaniu na miske, wsuwajac wycietg sekcje
na gtowice miksera @.

Dla usuniecia ostony przeciw rozpryskiwaniu wykonaj powyzsze w
obréconej kolejnosci.

Podczas miksowania mozna dodawac sktadniki prosto do miski poprzez
dziure.
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konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie
i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
zespot napedowy

® Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie osuszyc.

® Nie uzywac¢ $rodkéw szorujacych ani nie zanurza¢ w wodzie.

miska, narzedzia, ostona przeciw rozpryskiwaniu, ostona
odejmowana na haku do ciasta

® Wymy¢ recznie, a nastepnie doktadnie wysuszy¢ lub umy¢é w zmywarce
do naczyn.

® Nigdy nie uzywac¢ szczotki drucianej, waty stalowej ani wybielacza do
czyszczenia naczynia ze stali nierdzewnej. Do usuwania kamienia
stosowaé ocet.

® Przechowywacé z dala od zrédet ciepta (palnikéw kuchenki, piecykow,
kuchenek mikrofalowych).



Blendery AT282 i AT283 (jezeli zataczone
w zestawie)

Blendera mozna uzywac do przygotowywania zup, napojow, pasztetow,
majonezu, butki tartej, do kruszenia ciastek, a takze do siekania orzechow
i kruszenia lodu.

bezpieczenstwo obstugi

® RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem, sktadniki ptynne nalezy
ostudzi¢ do temperatury pokojowe;j.

® Nie dotykac ostrzy. Trzymac¢ zesp6t nozy tnacych z dala od dzieci.

® Dzbanka uzywac¢ wytgcznie z zespotem ostrzy zataczonym w zestawie.

® Nie wolno probowa¢ mocowaé zespotu ostrzy do urzadzenia, jezeli nie
jest na nie zatozony dzbanek.

® Przed wkiadaniem rak i przyboréw do dzbanka nalezy wytgczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Urzadzenie nie moze pracowac z pustym dzbankiem.

® Blendera mozna uzywac wytacznie z zatozong pokrywa.

® Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli nie zostat
na nig natozony dzbanek.

® \Wyjmujac i zakladajac zespét ostrzy nalezy zachowac ostrozno$cé.
Podczas mycia nie dotyka¢ krawedzi tnacych.

® Zdejmujac blender z podstawy zasilajacej:
O wylaczy¢ urzadzenie,
o zaczekaé, az ostrza catkowicie sig zatrzymaja
o model AT283: nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby nie odkreci¢ dzbanka

z podstawy.

® Stosowanie blendera w sposob niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢

wypadkiem.

uwaga
Ostone podstawy akrylowego dzbanka AT282 zamontowano
fabrycznie i nie nalezy jej zdejmowac.

o Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie zmontowana w
niewtasciwy sposéb lub niepoprawnie zamocowana na mikserze
badz jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia $redniej
predkosci.

® Nigdy nie wigczaj miksera na dtuzej, niz jedng minute, gdyz moze sig on
przegrza¢. Wytacz natychmiast po osiggnieciu zgdanej konsystencji
przerobu.

® Nie wktadaj suchych sktadnikéw do rozdrabniacza przed jego wigczeniem.
Potnij je na kostki, potem usun wieczko napetniacza i wsyp kostki przez
dziurke w pokrywie podczas pracy maszyny.

® model AT282: nie przerabiaj przypraw takich jak gozdziki, nasiona kopru
lub kminku - moga one uszkodzi¢ tworzywo akrylowe.

® Nie uzywaj dzbanka jako stoika do przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i oprézniony po uzyciu.

® Nigdy nie rozdrabniaj samego lodu - zawsze dodaj troche wody.

® model AT282: Nigdy nie miksowac¢ wiecej niz 1,5 litra lub mniejsza
objetos¢ w przypadku pienigcych sie ptynow, takich jak koktajle mleczne.

® model AT283: Nigdy nie miksowac wiecej niz 1,2 litra lub mniejszg
objeto$¢ w przypadku pienigcych sie ptynéw, takich jak koktajle mleczne.

® Przepisy koktajli mlecznych — nigdy nie miesza¢ zamrozonych sktadnikow,
ktére podczas zamrazania utworzyty jednolita zmrozong mase. Przed
dodaniem do przystawki miksujacej zmrozong mase nalezy rozdrobnic.

oznaczenia

blender akrylowy AT282
pokrywa

zakrywka wlewu

dzbanek

pierécien uszczelniajacy
zespot ostrzy

blender szklany AT283
zakrywka wlewu
pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

CICICICICICEENCICICICIS)
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uzytkowanie blendera akrylowego AT282

1 Przekonaj sie, ze krazek uszczelniajgcy jest poprawnie osadzony na
zespole nozowym.

2 Trzymajac za dolng czes$¢ zespotu nozowego, wstaw noze w podstawe
rozdrabniacza. Obro¢, zeby doktadnie zamkng¢ zespot na miejscu.

3 Umies¢ sktadniki w kubku.

4 Osadz pokrywe na kubku i obré¢ zgodnie z ruchem wskazoéwek, dbajac o
to, aby wypust pokrywy zapadt do rowka w uchwycie. Przy poprawnym
osadzeniu znaki muszg sie zgodzi¢ :

5 Umies¢ wieczko napetniacza na pokrywe.

6 Usun pokrywke wyjscia wysokiej szybkosci, obracajac jg przeciwnie do
ruchu wskazéwek i podnoszac w gére @.

7 Umies¢ rozdrabniacz na wyjsciu uchwytem do tytu i obré¢ zgodnie z
ruchem wskazoéwek w celu doktadnego zamkniecia na miejscu.

8 Wigcz na maksymalng szybko$c¢.

9 Po osiggnieciu wymaganej konsystencji wytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij rozdrabniacz.

11 Po zakonczeniu pracy ponownie zatozy¢ ostone wyjscia wysokiej
predkosci.

uzytkowanie blendera szklanego AT283

1 Sprawdzi¢, czy pierscien uszczelniajacy zostat prawidtowo zatozony na

zespot ostrzy.

Zespot ostrzy umiesci¢ wewnatrz podstawy.

Na podstawe nakreci¢ szklany dzbanek.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Zamocowac i nacisng¢ pokrywe, aby stabilnie jg osadzi¢ na miejscu.

W otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke wlewu i przycisna¢ ja, by dobrze

wpasowac jg na miejsce.

7 Zdjac¢ ostone wyjscia obrotow wysokich, przekrecajgc jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdejmujac @.

8 Na wyjsciu umiesci¢ blender, uchwyt skierowawszy ku tytowi. Zablokowaé
blender we wtasciwym potozeniu — przekreci¢ go w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara do momentu, gdy obie strzatki znajda sie
naprzeciw siebie ¥ .

9 Ustawi¢ maksymalng predkoscé.

10 Po uzyskaniu zadanej konsystencji sktadnikow wytaczy¢ urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

11 Zdja¢ blender.

12 Po zakonczeniu pracy ponownie zatozy¢ ostone wyjscia wysokiej
predkosci.

o g WwN

wskazowki

® Aby zapobiec nieszczelno$ciom przekonaj sie, ze kubek jest doktadnie
zamkniety w podstawie.

® Robigc majonez, umies¢ wszystkie sktadniki - za wyjatkiem oleju - w
dzbanku. Wiacz i podczas biegu zdejmij zatyczke wlewu; nastepnie
wlewaj olej powoli i rownomiernie.

® Geste mieszaniny, np. pasztety, geste sosy: Wybra¢ niska lub $rednig
szybko$¢, w razie potrzeby zeskrobujac resztki. W przypadku napotkania
trudnosci przy miksowaniu doda¢ wiecej ptynu. Alternatywnie mozna
wybrac¢ ustawienie pracy impulsowej, aby sktadniki przemieszczaty sie
wokot nozy tnacych.

konserwacja i czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

® Przed czyszczeniem nasadke nalezy catkowicie rozmontowac.

® Oproznij kubek przed odemknieciem podstawy.

zespot statych nozy

Zdejmij i umyj uszczelke.

2 Oczysci¢ szczoteczkyg zespdt nozy tnacych pod biezacg woda. Nalezy
uwazacé, aby nie zamoczy¢ spodu zespotu nozy tnacych.

3 Zostaw do wyschnigcia.

-

inne czesci

Umyc¢ recznie w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Zakrywke
wlewu, pokrywe, podstawe i szklany blender mozna takze my¢ w
zmywarce do naczyn.



zupa z marchewki i kolendry

skladniki

25 g masta

1 pokrojona cebula

1 rozgnieciony zgbek czosnku

750g marchwi, pocietej na kostki 1,5 cm (ewentualnie do Izejszej zupy
wzig¢ 600g marchwi, pocietej na kostki 1,5 cm)

zimny bulion z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) zmielonej kolendry

sOl, pieprz

sposoéb przyrzadzania

1 Roztopi¢ masto na rondlu, doda¢ cebule i czosnek, a nastepnie
podsmazac az stang sie miekkie.

2 Umiesci¢ marchewke w blenderze,, doda¢ cebule i czosnek. Dodaé
odpowiednig ilo$¢ bulionu tak, aby osiagna¢ poziom 1,5 zaznaczony na
pojemniku. Zatozy¢ pokrywke i zakrywke napetniacza.

3 Rozdrabniaj przy ustawieniu na pulsacje przez 5 sekund dla uzyskania
grubej zupy lub dtuzej dla zupy drobniejsze;j.

4 Przela¢ mieszanine do rondla, doda¢ kolendre i przyprawy, a nastepnie
gotowac na wolnym ogniu przez 30-35 minut lub az zupa sie ugotuje.

5 Doprawi¢ do smaku i w razie potrzeby doda¢ wiecej ptynu.

Wiecej przepiséw znajduje sie na stronie internetowej firmy Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Miynek AT286 (jezeli zataczony w zestawie)

Mtynek mozna stosowac¢ do mielenia zidt, orzechow i kawy.

bezpieczenstwo obstugi

Nie dotyka¢ ostrzy. Trzymac zespét nozy tnacych z dala od dzieci.
Stosowac¢ naczynie i zesp6t nozy tnacych wytacznie z dostarczong
podstawa.

W miynku nie wolno miksowa¢ goracych ptynow.

Mtynek nalezy zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Nigdy nie podejmowac préb montazu zespotu nozy tnacych w urzadzeniu
bez zatozonego naczynia.

Zdejmujac mtynek z korpusu z silnikiem nalezy zachowa¢ ostroznos¢, aby
nie odkreci¢ pojemnika do mielenia od zespotu ostrzy.

Dtugi okres uzytkowania mtynka mozna zapewnic nie uzywajac
urzadzenia przez czas dtuzszy niz 30 sekund. Po uzyskaniu zadanej
konsystencji natychmiast wytaczy¢.

Nie zaleca sig¢ mielenia przypraw korzennych, poniewaz moga uszkodzi¢
plastikowe elementy.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli mtynek nie zostat poprawnie
zamocowany.

Stosowac wytgcznie do mielenia suchych sktadnikéw.

oznaczenia @)

@
@
®
@

podstawa

zespot nozy thacych
pierscien uszczelniajacy
naczynie do mielenia

uzytkowanie multi-mtynka

1

8

9

10

Umiesci¢ sktadniki w naczyniu.

Nie napetnia¢ powyzej maksymalnego poziomu wskazanego na naczyniu.
Sprawdzi¢, czy pierscien uszczelniajacy zostat prawidtowo zatozony na
zespot ostrzy.

Obro¢ zespét ostrzy spodem do gory. Wioz go do stoika, ostrzami do dotu.
Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze dociggajac w palcach.

Zdja¢ ostone wyjscia obrotéw wysokich, przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdejmujac @.

Umiesci¢ mtynek na wyjsciu, strzatke W na podstawie miynka kierujgc w
strone tytu urzadzenia. Zablokowa¢ mtynek we wtasciwym potozeniu —
przekreci¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara do
momentu, gdy obie strzatki x znajdq sie naprzeciw siebie.

Ustawi¢ na maksymalng szybkos$¢.

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie zmontowana w
niewlasciwy sposoéb lub niepoprawnie zamocowana na mikserze
badz jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia Sredniej
predkosci.

Po uzyskaniu zgdanej konsystencji mielonych sktadnikéw wytgczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Zdjaé miynek.

Po zakonczeniu pracy ponownie zatozy¢ ostone wyjscia wysokiej
predkosci.

wskazowki

Ziota miele sie najlepiej, gdy sg one czyste i suche.

Podczas mielenia ziarenek kawy, im diuzszy czas mielenia, tym bardziej
rozdrobnione bedg ziarenka.

Maksymalna dopuszczalna ilo$¢ sktadnikéw podczas mielenia ziét to 10 g,
a przypadku orzechéw i kawy — 50 g.

konserwacja i czyszczenie

-

Przed zdjeciem przystawki zawsze wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od
zasilania.

Przed myciem zdemontuj przystawke.

Aby mycie byto prostsze, myj elementy urzadzenia natychmiast po uzyciu.

pojemnik mlynka, podstawa

Umy¢ recznie w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Pojemnik i
podstawe mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn.

zespo6t nozy tnacych

Zdja¢ i umy¢ piersécien uszczelniajacy.

Wyczysci¢ noze szczotka pod biezaca wodg. Nie dopusci¢ do zamoczenia
spodu zespotu.

Zostaw do wyschnigcia na powietrzu.



Robot kuchenny AT284 (jezeli zataczony w

zestawie)

Robot kuchenny stuzy do rozdrabniania, szatkowania, rozcierania oraz
krojenia sktadnikoéw na plasterki. Do wyciskania soku z owocéw cytrusowych
stuzy wyciskarka do cytruséw (jezeli zostata zatgczona w zestawie), ktorej
mozna uzywac wylacznie z robotem kuchennym AT284.

uwaga
Wyjmujac urzadzenie z opakowania i usuwajgc materiaty pakunkowe,
nalezy sprawdzi¢, czy z zespotu ostrzy zostata usunieta plastikowa
ostona. Zachowacé ostroznos¢, poniewaz noze sa bardzo ostre. Ostone
ostrzy nalezy wyrzuci¢ — stuzy wytacznie do ochrony ostrzy podczas
produkcji i przewozenia.

bezpieczenstwo obstugi

Krawedzi tnace i ptyty sa bardzo ostre, zachowaj ostroznos¢ przy pracy z
nimi. Zawsze trzymaj ostrze noza za uchwyt dla palca na gorze z dala
od krawedzi tnacej zaréwno przy manipulacjach, jak i przy myciu.
Ostrze tngce nalezy zawsze wyja¢ przed wylaniem zawartosci z miski.
Nie trzymaj rak i narzadzi w misce przerabiarki, kiedy maszynka jest
podiaczona do pradu.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
téméruddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az adagolé6tdlcséren.
Przed usunigciem pokrywy z miski lub urzadzenia z jednostki sitowej:-

o kapcsolja ki a késziléket;

o zaczekaj do zupetnego zatrzymania sie nozy/ptyt;

Przy krajaniu/rozdrabnianiu lub tarciu nie pozwalaj misce wypetia¢ sie do
ptyty tnacej: prawidtowo oprézniaj ja.

Przy powstaniu zbytniej wibracji podczas uzywania urzgdzenia badz
zmniejsz szybkos$¢ albo zatrzymaj maszynke i usun z niej czesé
zawartosci.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék meghibasodasaval
jarhat, és sérilést okozhat.

oznaczenia (6 & @)
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robot kuchenny

popychacze: duzy i maty

rura do wsypywania

pokrywa przerabiarki jedzenia

uchwyt

ostrze noza

miska przerabiarki jedzenia

watek napedowy

gruba plyta do krajania/rozdrabniania

drobna ptyta do krajania/rozdrabniania czesci od jedzenia

ptyta tarkowa

talerze do wyboru

Cienka (w stylu julien) ptyta do rozdrabniania

standardowa ptyta do rozdrabniania

dodatkowa ptyta do przemiatu grubego

wiréwka cytrusowa

stozek

sito
Nie wszystkie wyzej wymienione elementy bedq znajdowac sie w
zestawie. Zawarto$¢ opakowania zalezy od zakupionego modelu.
ostrze noza
Uzywaj ostrza noza do siekania surowego i gotowanego miesa,
gotowanych jajek, warzyw, orzechéw i pasztetéw, a takze do robienia
miatu z chleba i herbatnikéw.
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dla uzycia ostrza noza

-

9

Usun przez poniesienie przykrywke wyjécia $redniej szybkosci @.
Wstaw do wyjécia watek napedowy @.

Postaw miske nad watkiem napedowym uchwytem do wytacznika i
przetacznika szybkosci oraz obroé zgodnie z ruchem wskazéwek, dopoki
ona nie zamknie sig na swoim miejscu ©.

Wstaw ostrze noza na watek napedowy i obracaj, dopoki nie sigdzie
catkiem w dot. Zawsze nalezy uwazac, bo ostrze noza jest bardzo
ostre.

Potnij produkt zywnosciowy i rGwnomiernie umie$¢ go w misce.

Umies$¢ pokrywe, rure do wsypywania nad przetgcznikiem szybkosci i
obré¢ zgodnie z ruchem wskazowek, uwazajgc na to, aby wypust pokrywy
zapadt do rowku w uchwycie miski @. Przy poprawnym ustawienie ryski
powinny sie zgadza¢ T

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie zmontowana w
niewlasciwy sposoéb lub niepoprawnie zamocowana na mikserze
badz jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia wysokiej
predkosci.

Wstaw popychacze.

Wiacz i przerabiaj do uzyskania potrzebnej konsystencji. Dla wiekszosci
operacji siekania polecamy wysokg szybkos$¢.

Uzywaj pulsacji ® dla pracy w krétkich seriach. Pulsacja bedzie
dokonywana tak dtugo, jak dlugo w tej pozycji bedzie trzymany
przetacznik.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.
11 Po uzyciu przykryj pokrywka wyjscia $redniej szybkosci.

wskazowki

Skfadniki nalezy pokroi¢ przed umieszczeniem w misce. Migso, chleb,
warzywa i inne produkty zywnos$ciowe o podobnej konsystencji nalezy
pokroi¢ w kostke o boku okoto 2 cm. Herbatniki nalezy potamac¢ na
kawatki i wrzuci¢ do tuby podajgcej podczas pracy miksera.

Ziota najlepiej jest sieka¢ w czystym i suchym stanie.

Nie miksowac¢ sktadnikdéw ptynnych, poniewaz moga one wyciekac przez
szczeling wokot pokrywy. Do tego celu przeznaczony jest blender.
Miksujac zupy i podobne potrawy, nalezy najpierw odcedzi¢ warzywa itp.
(zachowujac wywar), zmiksowac je i ponownie potaczy¢ z wywarem.
Przy stosowaniu ostrza tnacego nalezy uwazac, aby nadmiernie nie
zmiksowac sktadnikéw.

Do mieszania gestych sktadnikéw (np. ciasta na chleb) nie uzywac ostrza
— moze to spowodowac¢ uszkodzenie miksera. Do zagniatania ciasta na
chleb nalezy uzy¢ koncéwki do zagniatania ciasta i miski, a do
przygotowywania innego rodzaju ciasta — ubijaka i miski.

Nie uzywaj ostrza noza to siekania kostek lodu lub innych twardych
produktéw zywnosciowych, jak substancje aromatyczne, poniewaz one
mogaq uszkodzi¢ urzadzenie.

Przy dodawaniu do mieszanek esencji migdatowej lub przysmakoéw unikaj
kontaktu z tworzywem sztucznym, poniewaz moze to pozostawi¢ trwate
Slady.

maksymalne zatadowanie

mieso 400g (14 uncji)

Aby przygotowac migso mielone, usun zbedny ttuszcz i pokréj mieso w 2-
cm kostki, a nastepnie wt6z do miski i uruchom malakser na ok. 20
sekund lub na tak dtugo, az osiagnie pozadana konsystencje. Im dtuzej,
tym delikatniejsza konsystencja.

ptyty do krajania/rozdrabniania i ptyta tarkowa

Uzywaj ptyt do krajania/rozdrabniania w celu krojenia/rozdrobnienia
owocow, warzyw i sera, zas ptyty tarkowej do nacierania sera Parmezan i
ziemniakéw dla niemieckich pierogéw ziemniaczanych.



uzy¢ nozal szatkownicy/ tarki

funkcja tarcz tnacych

krajarka/szatkownica

Tarcze ® i (9 sg odwracalne: jedna strona kroi, a druga szatkuje. Mozna
kroi¢ ser, marchew, ziemniaki, kapuste, ogorki, cukinie, buraki i cebule.
Ponadto mozna szatkowa¢ ser, marchew, ziemniaki i produkty
zywnosciowe o podobnej konsystencji. Wybrana przez uzytkownika
strona tngca powinna znajdowa¢ si¢ w najwyzszym potozeniu.

tarcza tnaca
Sciera parmezan i ziemniaki na kopytka.

talerze do wyboru

drobnoziarnisty siekacz (kroi w cienkie paski) ()

Ta tarcza kroi ziemniaki na cienkie paski podobne do frytek oraz twardsze
sktadniki do satatek, przybrania, zapiekanek i potraw smazonych na
sposob chinski (np. marchewka, brukiew, cukinia i ogérki).

standardowy siekacz @

Tnie ziemniaki na cienkie frytki i twardsze sktadniki na satatki i geste sosy
(np. brukiew, ogorek).

supergruboziarnista szatkownica @

Szatkuje na grubo ser i marchew.

jak uzywac tarcz tngcych

~

9

Usun przez podniesienie pokrywke wyjscia $redniej szybkosci.

Wstaw do wyjécia watek napedowy.

Postaw miske nad watkiem napedowym uchwytem do wytacznika i
przetacznika szybkosci oraz obr6¢ zgodnie z ruchem wskazoéwek, dopoki
ona nie zamknie si¢ na swoim miejscu.

Umies$¢ ptyte tnacg na watku napedowym. Tnaca strona musi by¢
obrécona do gory. Ptytami tnacymi nalezy manipulowa¢ bardzo
ostroznie — sa one nader ostre. Trzymaj ptyty za uchwyt srodkowy.
Umies$¢ pokrywe, rure do wsypywania nad przetacznikiem szybkosci i
obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek, uwazajac na to, aby wypust pokrywy
zapadt do rowku w uchwycie miski. Przy poprawnym ustawienie ryski
powinny sie zgadza¢ }

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie zmontowana w
niewlasciwy sposoéb lub niepoprawnie zamocowana na mikserze
badz jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia wysokiej
predkosci.

Wybra¢ tube podajaca, ktéra ma zosta¢ uzyta. Popychacz zawiera
mniejszg tube podajgca do przetwarzania pojedynczych produktow lub
drobnoziarnistych sktadnikow.

korzystanie z malej tuby podajacej

Najpierw umiesci¢ duzy popychacz wewnatrz tuby podajace;j.
korzystanie z duzej tuby podajacej

Uzy¢ jednocze$nie obu popychaczy.

Umiesci¢ skiadniki w tubie podajacej.

Wiacz i rownomiernie popychaj przy pomocy popychacza — nigdy nie
wolno wstawia¢ do rury palcéw. Polecamy $rednig szybkos$¢ dla
przerabiania takich migkkich produktéw zywnosciowych, jak ogorki, oraz
$rednia/wysoka szybkos¢ dla przerdbki twardszych produktow, jak
marchew i sery twarde.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

10 Zdejmij urzadzenie.
11 Po uzyciu przykryj pokrywka wyjscie $redniej szybkosci.

wskazowki

Uzywac¢ swiezych sktadnikéw.

Nie nalezy nadmiernie rozdrabnia¢ sktadnikéw. Napetni¢ duzg tube
podajacg réwnomiernie prawie do petna. Zapobiegnie to wydostawaniu sie
sktadnikéow bokiem podczas miksowania.

Alternatywnie mozna uzy¢ matej rurki podajace;j.

Podczas krojenia lub szatkowania sktadniki umieszczone pionowo stajg
sie krotsze niz umieszczone poziomo.

Po uzyciu tarczy tnacej zawsze pozostanie odrobina resztek na tarczy lub
W Zywnosci.
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konserwacja i czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie i
wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Przed czyszczeniem nasadke nalezy catkowicie rozmontowac.

miska, pokrywa i urzadzenia

Zmyj recznie, a potem wysusz. Uwazaj, poniewaz ostrza i ptyty tnace sg
ostre.

Jako alternatywa mogag one by¢ myte na goérnej pétce zmywarki do
naczyn. Polecany jest krotki program o niskiej temperaturze.

Po uzyciu n6z nalezy przechowywa¢ w misce przerabiarki.

wiréwka cytrusowa

Uwaga:

To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w potaczeniu z przerabiaczem
jedzenia AT284.

Wyciskarka soku z cytruséw stuzy do przygotowywania soku z owocow
cytrusowych, np. pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow.

oznaczenia

stozek
® sito

Sposob uzycia wyciskarki soku z cytrusow

1 Usun przez podniesienie pokrywe wyjscia $redniej szybkosci @.

2 Umies¢ watek napedowy w wyjsciu.

3 Ustaw dzbanek nad watkiem napedowym z uchwytem nad wytacznikiem i
przetgcznikiem szybko$ci oraz obré¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek,
dopdki on nie zamknie sie na swoim miejscu.

4 Umiesc¢ sito w dzbanku, dbajac o to, aby wypust obwodki wpadt do

odpowiedniego rowka w uchwycie dzbanka @.

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie zmontowana w

niewlasciwy sposoéb lub niepoprawnie zamocowana na mikserze

badz jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia wysokiej
predkosci.

5 Umies¢ stozek nad watkiem napedowym, obracajac go, dopdki on catkiem
nie sigdzie.

6 Potnij owoce na potéwki. Przetacz na szybkos$¢ 3 i przycisnij owoc do
stozka.

Uwaga
Prawidtowo oprézniaj dzbanek i nigdy nie pozwalaj sokowi siega¢ spodu
sita.

7 Whytacz i wyjmij wtyczke z gniazda.

8 Podnies stozek. Odemknij i usun sito.

9 Odemknij dzbanek i wylej sok.

konserwacja i czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie i
wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Umyc recznie stozek, sito i miske, a nastepnie doktadnie wysuszyc.
Alternatywnie zmywac¢ w zmywarce do naczyn (tylko na gérnej potce).



Sokowiréwka AT285 (jezeli zataczona w zestawie)

Sokowiréwka od$rodkowa przeznaczona jest do wyciskania soku z owocow i
warzyw.

bezpieczenstwo obstugi

Nie nalezy eksploatowa¢ sokowiréwki, jesli filtr jest uszkodzony.
Ostrza przy podstawie filtra sg bardzo ostre, podczas uzytkowania i
czyszczenia filtra nalezy zachowywac¢ ostroznosc¢.

Stosuj wylacznie popychacz dostarczony w zestawie. Nigdy nie nalezy
wktada¢ palcow do leju wsypowego. Przed przystgpieniem do
odblokowania niedroznego leju wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
sieciowego.

Przed zdjeciem pokrywy wylacz urzadzenie i poczekaj, az filtr sie
zatrzyma.

Mocne nacisnigcie na blokade moze spowodowac zepsucie urzagdzenia
oraz urazy.

Nie wolno uzywaé pokrywy do sterowania urzgdzeniem, nalezy zawsze
postugiwac sie regulatorem szybkosci

Jesli podczas pracy urzadzenia wystepuje mocna wibracja, nalezy
wyregulowac¢ szybko$¢ lub przerwac prace, wytaczy¢ urzadzenie i usunaé
usterke.

oznaczenia

PORPOPO®®OO

popychacz

pokrywa

wypust blokady pokrywy

filtr

zbiornik miazgi

wylot soku

dzwignia zwolnienia zbiornika miazgi
jednostka napedowa

Zlewka

uchwyt zlewki

obstuga sokowiréwki odsrodkowej

przygotowanie surowca

Usun pestki ($liwki, brzoskwinie, wisnie itp.).

Obierz twarda skorke (melony, ananasy, ogorki, ziemniaki itp.)

Owoce z miekkg skorka i inne surowce wymagajg tylko umycia (jabtka,
gruszki, marchew, rzodkiewki, satata, kapusta, pietruszka, szpinak,
winogrona, truskawki, seler todygowy itp.).

Obieranie owocow cytrusowych — Obierz skorke i wyjmij migzsz, inaczej
sok moze by¢ gorzki. W celu uzyskania najlepszego wyniku mozna
skorzysta¢ z przystawki do wyciskania owocéw cytrusowych,
sprzedawanej oddzielnie.

montaz i obstuga

Przed rozpoczgciem montazu nasadki na urzadzeniu zdja¢ ostone wyjscia
wysokiej predkosci @.

Zbiornik migzszu umiesci¢ na jednostce napedowej i przekrecaé go w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do momentu, az
zablokuje sie we wtasciwym potozeniu. Dziébek prawidtowo zamocowanej
sokowiréwki znajduje sie nad dzwignig zwalniania zbiornika migzszu.
Dobierz filtr i starannie zamontuj go.

Zatéz pokrywe na zbiornik miazgi w ten sposéb, aby blokada znajdowata
sie przy uchwycie jednostki napedowej. Obré¢ w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, aby blokada weszta do rowka w gérnej czesci
obudowy. Przy prawidtowym ustawieniu znaki sie pokrywajg I

Ustaw uchwyt zlewki na dolnej czesci przystawki. Strzatka na uchwycie
zlewki powinna wskazywac¢ w gére i pokrywac sie z dziébkiem i dzwignig
zwolnienia zbiornika miazgi.

Utrzymujac zlewke na miejscu podtacz przystawke do miksera,
umieszczajac dziobek nad otworem wylotu soku i obracajac w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Przesun uchwyt zlewki do gérnej czesci miksera i ustaw zlewke. Obré¢
uchwyt we wlasciwg pozycje w te sposob, aby zlewka znajdowata sie pod
wylotem soku @.

Pokroj produkt proporcjonalnie do wielkos$ci wpustu.

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli zostanie zmontowana w
niewlasciwy sposob lub niepoprawnie zamocowana na mikserze
badz jesli nie zostanie zamocowana ostona wyjscia sredniej
predkosci.

116

9

Wigcz szybkos¢ 3, potem widz produkt do leju wsypowego. Réwnomiernie
naciskaj na produkt za pomocg popychacza - Nigdy nie wktadaj palcow
do leju wsypowego.

10 Wytacz i odtgcz urzgdzenie od sieci.
11 Po wykorzystaniu zatéz pokrywe otworu szybkiego wylotu soku

g wWwN =
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W celu demontazu sokowiréwki nalezy powtérzy¢ procedure montazu w
odwrotnej kolejnosci, naciskajac dzwignie zwolnienia zbiornika miazgi w
celu odtgczenia zbiornika od jednostki napedowe;j.

Jesli chcesz wycisngé sok z wigkszej ilosci owocow lub warzyw albo
chcesz oczysci¢ zlewke oraz zbiornik miazgi, wykonaj nastepujace
czynnosci:

Wytacz mikser i odtacz go od sieci

Otworz pokrywe przystawki i podnie$ ja.

Wyjmij filtr,

Obro¢ uchwyt zlewki, wyjmij zlewke i oczysc ja.

Nacisnij dzwignie zwolnienia zbiornika miazgi, obré¢ zbiornik w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i wyjmij go.

Usun miazge ze zbiornika.

Ponownie zmontuj sokowiréwke.

wazne

Jesli sokowirébwka wpada w drgania i wibracje, nalezy wytaczyc jq i
oczyscic filtr. (Drgania i wibracje wystepujg w przypadku
nierbwnomiernego umieszczenia miazgi).

Za 1 raz mozna obrdci¢ nie wiecej niz 500 g owocow lub warzyw.
Czasem bardzo twarde produkty moga zahamowac¢ lub zatrzymaé
obracanie sie urzadzenia. W takim przypadku nalezy wytaczy¢ mikser i
usungc usterke.

W czasie uzytkowania regularnie wytaczaj urzadzenie | oprézniaj zbiornik
miazgi oraz zlewke na sok.

wskazowki

Miekkie surowce nalezy wprowadza¢ powoli, aby uzyskac jak najwigcej
soku.

Witaminy ulegajg rozktadowi, dlatego im szybciej sok zostanie spozyty,
tym wieksza ilo$¢ witamin zostanie dostarczona do organizmu.

Jesli zachodzi koniecznos$¢ przechowania soku przez kilka godzin, nalezy
umiesci¢ go w lodéwce. Sok bedzie bardziej trwaty, jesli zostanie do niego
dodane kilka kropli soku z cytryny.

Nie nalezy wypija¢ wigcej niz 3 szklanek (po 230 ml) soku dziennie, chyba
ze organizm jest przyzwyczajony do wiekszych ilosci soku.

Sok podawany dzieciom nalezy rozcienczyé wodg w stosunku 1:1.

Sok z warzyw ciemnozielonych (brokuty, szpinak itp.) lub
ciemnoczerwonych (buraki, czerwona kapusta itp.) ma wyjatkowo
intensywny smak, dlatego nalezy go zawsze rozcienczy¢.

Soki owocowe sg bogate we fruktoze (cukier owocowy), dlatego osoby z
cukrzyca lub z niskim poziomem cukru we krwi powinny unika¢
spozywania zbyt duzych ilosci sokow.

konserwacja i czyszczenie

Zanim odtaczysz sokowirowke od miksera, zawsze wytgczaj mikser i
odtgczaj go od sieci.

Przed czyszczeniem nalezy rozmontowac¢ przystawke na czesci.
Aby usprawni¢ czyszczenie, czesci nalezy zawsze zmywaé bezposrednio
po uzyciu.

Nie wolno dopuszczaé do zamoczenia jednostki napgedowe;.
Niektére sktadniki (np. marchewka) przebarwiajg tworzywa sztuczne.
Wytarcie $cierkg zwilzong w oleju ro$linnym pomaga usung¢
przebarwienia.

obudowa

Wytrzyj wilgotng szmatka, a nastepnie osusz.

filtr

Czys$¢ przy uzyciu migkkiej szczoteczki.

Filtr nalezy regularnie kontrolowa¢ pod katem objawéw uszkodzen.
Nie wolno uzywac¢ uszkodzonego filtra. Patrz rozdziat ,,konserwacja i
czyszczenie”

pozostate czesci

Umyj, a nastepnie osusz. Dopuszcza sie rowniez zmywanie na gornej
potce zmywarki. Zaleca sie krétkotrwaty program zmywania w niskiej
temperaturze



Wielofunkcyjna maszynka do mielenia AT281
(jezeli zalaczona w zestawie)

Wielofunkcyjna maszynka do mielenia stuzy do mielenia surowego i
gotowanego miesa oraz ryb i orzechdw.

bezpieczenstwo obstugi

® Zawsze usun konci, skore itp. przed mieleniem migsa.

® Mielac orzechy wrzucaj tylko po kilka na raz i poczekaj, az $ruba je
wezmie; dopiero wtedy wrzucaj nastepne.

® Zawsze uzywaj przewidzianego popychacza. Nigdy nie wktadaj palcow ani
narzedzi kuchennych do rury podajacej.

® Ostrzezenie — ostrza nozy sa ostre, zachowaj ostrozno$¢ przy obstudze i
myciu.

® Upewnij sie przed wigczeniem, ze przystawka jest dobrze zatozona na
miejscu.

oznaczenia

O]
@

nakretka pierscieniowa

sitka wielofunkcyjnej maszynki do mielenia: $rednie, grube (w zaleznosci
od zakupionego modelu, do zestawu moze by¢ zataczone tylko jedno
sitko)

néz

$ruba podajaca

korpus wielofunkcyjnej maszynki do mielenia

stolik

popychacz

OPO®®®

jak zmontowa¢ mtynek

1 Wewnatrz korpusu maszynki zamocowac slimak.

2 Zatozy¢ nozyk — powierzchnig tnaca na zewnatrz . Sprawdzi¢, czy
nozyk jest dobrze osadzony — w przeciwnym razie moze doj$¢ do
uszkodzenia maszynki.

3 Zamocowac sitko @: wyciecie w sitku umieszczajac na wypustce w dolnej
czesci wylotu komory mielacej.

4 Luzno dokre¢ nakretke pierscieniowa.

uzytkowanie wielofunkcyjnej maszynki do
mielenia

1 Podnie$ gtowice miksera.

2 Ustawiwszy maszynke w pozycji pokazanej na rys. @, wpusty napgdowe
na koncu $limaka wpasowa¢ w odpowiadajace im rowki w wyj$ciu napedu.

3 Wsuna¢ maszynke do wyjscia i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az zablokuje sie we wtasciwym potozeniu.

4 Dociagnij w reku nakretke pierscieniowa.

5 Wypetnij tacke @.

6 Przed mieleniem surowiec musi by¢ doktadnie rozmrozony. Pokraj
mieso w paski szerokosci 2,5 cm.

7 Wigczy¢ urzadzenie na najwyzszych obrotach — regulator predkosci
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara. Za pomocg popychacza
delikatnie popycha¢ sktadniki w gtab maszynki, po jednym kawatku na raz.
Nie uzywac¢ zbyt duzej sity — mozna w ten sposéb uszkodzi¢ maszynke.
uwaga

® Nie uzywac¢ maszynki przez czas diuzszy niz 10 minut ciagtej pracy,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie miksera.

® Maszynka nie bedzie dziata¢ przy zdjetych ostonach wyjs¢ sredniej i
wysokiej predkosci.

8 Po zmieleniu cato$ci wytacz sprzet i wyjmij wtyczke z gniazda.

9 Zdja¢ wielofunkcyjng maszynke do mielenia.

konserwacja i czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki z miksera nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie i
wyjac¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Przed czyszczeniem nasadke nalezy catkowicie rozmontowac.

® Wszystkie czesci umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn, a
nastepnie dobrze wysuszyé. Zaden z elementéw nie nadaje sie do
mycia w zmywarce do naczyn. Do mycia nie wolno uzywac roztworu
sody.

® Przetrzyj sitka olejem roslinnym i zawi w papier pergaminowy, aby sie nie
odbarwiaty i nie rdzewiaty.
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serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zosta¢
wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego przez

firme KENWOOD zakfadu naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych badz naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNIE Z WYMOGAMI DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno wyrzucac razem z
innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze miejskie punktu
zajmujacego sie segregacjq odpadoéw lub zaktadu oferujgcego tego rodzaju
ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala uniknaé szkodliwego wptywu na
Srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, wynikajgcego z nieodpowiedniego
usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z
ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwencji znaczng oszczednosé
energii i zasobéw naturalnych. O konieczno$ci osobnego usuwania sprzetu
AGD przypomina umieszczony na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.



Pycckui

I'Iepeg TeM, KaK Npo4yuTaTb 3Ty Gpomlopy, pa3BepHUTE TUTYNbHbIA NIUCT C uwnnrcTpaunamm

nepep Ucnonb3oBaHUeM UHCTpyMeHTa/Hacagku Kenwood
BHUMaTenbHO NpouTuTE N COXpaHWUTE ATy MHCTPYKLMIO.

Pacnakyiite nsgenve v CHUMUTE BCe yNakoBOYHbIE SPMbIKK.

Yactu GneHaepa HyxaaloTCst B MPOMBIBKE: CM. «YXO[, 1 YMCTKa».
MomecTuTe M3nuLeKk ANnHbI LWHYpa B OTAENEHUe AN XPaHeHWs LHypa
Ha 3agHel naHenu ycTponcTBa.

Mepbl 6e3onacHocTH

Mepen nogHATMEM UNKU CHATUEM MHCTPYMEHTOB/HAcafloK, a Takke nocne
UCMOSb30BaHWS 1 Nepes OUNCTKON 0653aTeNIbHO BbIKIOUNTE KYXOHHYHO
MaLUVHY U OTCOEAUHUTE CETEBON LLHYP OT PO3eTKM.

He ponyckaiite, 4ToObl 3NEKTPUYECKUIA LUHYP CBUCAN BHWU3 TaM, rae ero
MOTyT CXBaTUTb OETU.

He kacaliTecb nanbLamu BpaLLaloLWyXcst YacTeil U yCTaHOBMNEHHbIX
Hacafok. He goTparneantecb pykamu 4o BHYTPEHHMX YacTei
LLIAPHUPHOTO MexaHu3ma.

He ocTaBnaiTe BKMYeHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

He nonb3yiiTecb HeMCnpaBHbIMY UHCTPYMEHTaMM U Hacagkamu.
MpoBepbTe 1 OTpeMoHTUpyliTe ero: Cm. pasgen 'PEMOHT 1
obcnyxmeaHue'

CnepauTte 3a Tem, 4Tobbl Boaa He nonana Ha 6ok npueoaa,
ANEKTPUYECKNIA LUHYP UMW LUTENCENbHbIA pa3beM.

He ncnonbayiitTe Hepa3pelleHHble Hacaaku, unv Gonee ogHON Hacaaku 3a
pas.

Mpu “cnonb3oBaHWUK HacadoK NPOYTUTE MHGOPMALMIO MO TEXHUKE
6e30nacHOCTU, KOTOpasi COAEPXKUTCSI B JaHHOM PYKOBOZACTBE, U OTHOCUTCS
K flaHHOMY M3[enuio.

Hwukorga He npeBbilLaiTe MakcuManbHble 3HaYeHUs 3arpy3ku
VHrpeaneHTOoB, yKasaHHble.

Mpv nogbeme aaHHoro yctpoictea byabTe 0CTOPOXHbI. YbeauTech B
TOM, YTO rOfoBHas YacTb anekTponpubopa sadukcupoBaHa, cocys,
WHCTPYMEHTbI 1 3NEKTPUYECKUIA LUHYP HAAEXHO 3aKpenmneHbl.

Jiogsim (Bkntoyas aeTein) ¢ orpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU
UMK NMCUXMYECKUMU CMOCOBHOCTAMM, a Takke Npy HefocTaTke onbITa U
3HaHWI paspeLuaeTcs Nosb30BaThCst AaHHbIM ObITOBLIM NPUGOPOM TOMBKO
noa HabnoaeHnem nuua, OTBETCTBEHHOIO 3a Ux 6e3onacHoCTb, U nocne
WHCTPYKTaXa Mo 1cnorb3oBaHuo npuéopa.

[eTtv fomkHbl 6bITb NOA MPUCMOTPOM U HE UrpaTb C NPUGOPOM.

OT0T GbITOBOV 3ANEKTPONPUGOP paspeLlaeTcst UCMONb30BaTh TOMLKO MO
ero npsiMomy HasHaudeHuto. Komnanusi Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY, €CN NpMBOop UCMOMNb3yeTCsi HE N0 Ha3HaYeHWo Unu He
B COOTBETCTBWMN C AAHHOW WHCTPYKLMEN.

nepea NOAKIMOYEHNEM K CETU INEKTPONUTaHUA
Y6enutecb B TOM, YTO 9M1EKTPONUTAHME B BalleM JOME COOTBETCTBYET
XapaKkTepucTMkaM, yka3aHHbIM Ha AHuLLe npubopa.

[aHHoe ycTpoiicTBo cooTBeTCTBYET AnpekTue EC 2004/108/EC no
3MEeKTPOMAarHWTHOM COBMECTUMOCTH, a Take Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no maTepuanam, npegHasHa4YeHHbIM Of1si KOHTaKTa C
MULLLEBBIMW NPOAYKTamm.

OCHOBHbIEe KOMMOHEHTbI

SISICISICICICICICICICICIC)

KYyXOHHasi MallMHa
rHesgo cpegHen ckopocTu

rHe3a0 BbICOKOW CKOPOCTU

rHe3[o Ans yCTaHOBKWU Hacadok

pblyar ocBO6OXXAEHUS FONOBHOM YacTu

ronoska MuKcepa

Yawa

BbIKMOYATENb U MepeknoYaTenb CKopocTen

6nok anekTpoaBuraTens

OTCeK ANt XpaHEeHUs SNEKTPUYECKOro LUHYpa

Meluanka

KPIOK AN NPUrOTOBIEHUSI TECTA CO CbEMHbBIM OrpaXKaeHnem
B36vBarnka

LWMTOK ANS 3aLMThl OT GpbI3r
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Hacagku

B komnnekT noctaBku Ballemn KyXOHHOI7I MallNHbI MOTYT BXOOUTb HE BCe
13 NepeyvncrieHHbIX HMKe Hacagok. Hacagku MOryT pas3finyaTbCs B
3aBUCUMOCTU OT MoAenu.

GneHaep (AT282 n AT283)

MenbHULa (AT286)

npecc ans UMTpycoBbIX

KOMOaWiH (AT284)

COKOBbIKMMAsKa C LeHTpudpyrow (AT285)
yHI/IBepcaJ'lebIVI n3menbunTenb (AT281)

Hacagku ons nepemMewmnBaHnAa U HEKOTOpPbIE NX
NPUMEHEHUA

MeLianka

[lnsi NpMroToBNEHNs! NUPOXHBIX, BUCKBUTOB U APYTMX MYYHbIX
KOHOWUTEPCKUX U3Oenuid, rnasypu, HA4MHOK, 3KIMEPOB U kapTodenbHOro
ntope.

B36uBanka

[Ons auy, kpema, TecTa, onapHoro Tecta 6e3 macna, MEPEHroB,
TBOPOXHOrO MyAMHra, MyccoB, cydne. He nonb3ayiiTeck B3GvBaskoi Ans
nepeMeLLnBaHUs ryCTbIX CMeceii (Hanpumep, Ans B3buBaHust Macna ¢
caxapoM) — BO3MOXHO MOBpexaeHue B3GuBasnku.

HacagKa-KpH4oK Ans 3amMmellMBaHus TecTa
[ns gpoxokeBoro Tecta.

Kak ncrnonb3soBaTb MUKCEP

1

HapasuTe Ha pblyar 0cBOGOXAEHUS FOMIOBHOM YacTu @ v nogHUMUTE
rOMOBHYI0 YacTb MUKCepa 40 MKcaLmn.

. BbiGepuTe Hacaaky 1 BCTaBbTe ee B rHe3fo ANs Hacagku @.

Mpexae Yem BCTaBUTL KPIOK ANs TecTa B rHe3no, ybeantecs B TOM, YTO
Ha ero Basny ycTaHOBMeHO orpaxaeHue. Nocne Toro, kak Hacagka 6yaet
BCTaBreHa B rHe30, 3aKpenuTe Ha rHe3fe M1kcepa orpaxaeHuve,
npegoTBpaLyatoLlee nonagaHve

nNpoayKTOB B rHE3/0.

YcTaHoBUTE COCyA, HA OCHOBAHWE M NMOBEPHUTE MO 4YacoBOW CTpenke A0
duvkcaummn @.

HapaBute Ha pblyar 0ocBOGOXAEHMS FONOBHOM YacT 1 ONyCTUTE FONOBHYHO
yacTb MyKcepa Ao dukcaumn.

BoTkHWTE BUIIKY B PO3€TKY, BKIOYMTE YCTPOMNCTBO U YCTAHOBUTE
perynaTop CKOpPOCTU B HYy)KHOe MornoxeHue. [ns BbIKIYEHUs yCTPONCTBa
yCTaHOBUTE perynstop B nonoxexHue «0».

[Ins nocnepoBaTenbHO-KpaTKOBPEMEHHONW NoJayn NUTaHUs UCNOMb3ynTe
UMAYAbCHbIA pesxum @ .

OTcoenmnHWTE YCTPOWCTBO OT CETU NUTaHKUS.

[MoaHUMMTE rONOBHYIO YacTb MUKCEPA, U yAEepXUBas ee HEMOABMKHO,
M3BMeKUTE Hacaaky u3 rHesga.

BHumaHune

HekoTopoe nokauMBaHue ronoBkM MUKCepa ABNAETCA

HOPMarnbHbLIM MPU NepemMeLInBaHUmn FyCcTbIX Macc, HanpumMep, TecTa.
Ecnun noaHsATh ronoBHy0 YacTb MUKCepa Bo Bpemsi paboTbl, yCTPOWCTBO
HeMe[IeHHO OCTaHOBMTCS. [4nsi NOBTOPHOrO Mycka MyKcepa onyctute
rOMOBHYIO YacTb, NEPEMECTUTE PErYNATOP CKOPOCTU B MOMOXEHMWE BbIKI1.,
NnoaoXaNTE HECKOSbKO CEKYH[, M 3aTeM CHOBA YCTaHOBUTE HYXXHOE
3HayYeHne ckopocTu. Mukcep NpodomkuT paboTy.

Ecnun no kaknum-nnbo npuymHam npekpaTunacb nogada nuTaHusa Ha
MUKCEP, U MalLunHa ocTaHoBuna paboTty, nepemecTuTe perynsatop
CKOPOCTW B NOMNOXEHWE BbIKM., NOAOXAUTE HECKOMNBKO CEKYH U 3aTem
CHOBa YCTaHOBUTE HY>XHOE 3Ha4yeHune ckopocTu. Mukcep NpoaomxuT
paborty.

Mukcep He 6yaeT paboTaTb 40 Tex Nop, Noka He 6yAyT NpaBuUNbHO
yCTaHOBrEHbI 3arnyLwKn Ha Bce rHe3aa.

Ecnu Bo Bpemsi paboTbl MaLUVHbI Bbl CIbILUMTE HATYXHbIV LWYM ABUraTens,
BbIK/IOYUTE MaLUVHY, UK yOanuTe HEKOTOPYHO YacTb CMECU, Unu
yBenuybTe CKOPOCTb.

Bcerga cHumaiiTe Hacagku ¢ rHesq cpefHei 1 BbICOKOW CKOPOCTH,
npexae Yem NogHMMaTh rofoBKy MUKcepa.



coBeThbl

® [Ipy HeO6XOAMMOCTY BBIKMIOUUTE SNEKTPONPUBOP U OUUCTUTE BHYTPEHHME
CTEHKM YaLln C MOMOLLBIO NTONATOYKM.

e Jlyywe Bcero B3GMBaTh AiLa, TeMnepaTypa KOTOpbIX COOTBETCTBYET
KOMHaTHO Temneparype.

e [lepen B3GMBaHMEM sSIMYHbIX GeNkoB ybeamMTech B TOM, YTO Ha B3buBanke
M Ha CTEHKax Yallun HeT CnefoB SUYHOTO XenTka.

e [Ina 3amelunBaHUa cAoBHOro TecTa crefyeT UCMoMNb3oBaTh OXMAXKAEHHbIE
WHrpeaneHTbl Npu YCroBUK, YTO B BaleM peLenTe Ha 3TOT CYeT HeT
APYrnX yKasaHuin.

e [1py B36MBaHMM Macna ¢ caxapoMm Ansi NPUroToBNEeHNs cMmecen Anst
MUPOXHbIX, BCErAa UCMONb3yiTe Macno, NoAorpeToe 40 KOMHATHOW
TemnepaTypbl, UK NpeaBapuTENbLHO PacTonuTe ero.

e B Bawem mukcepe nmeetcs yHKUMSA "NNaBHbIN Nyck”, KoTopas
YMeHbLUIaeT pacrnneckmBaHne cmecu. Takum o6pasom, ecnm mykcep
BKMIOYAETCH, KorAa B Yalle HaxoauTcs ryctas CMech (Hanpumep, TecTo),
Bbl MOXETE 3aMeTUTb, YTO Ansi TOro, YTobbl MUKcep Habpan 3agaHHbIe
060poTbl, TpebyeTcs HECKONBKO CeKyHA.

YKasaHusi No NpUroToBreHuto xneba

BHumaHue

e He npeBblWwaiTe MakcMmarnbHOWM yka3aHHOW BMECTMMOCTU MUKCEPa — 3TO
npuBeaeT K neperpyske MalluvHbl.

® HekoTopoe nokayvBaHue rofnoBK1 MUKCepa SIBNSETCA HOpMarnbHbIM Npu
nepemeLLnBaHnn rycTbliX Macc, Hanpumep, Tecra.

® VIHrpeaueHThbl NnyYllue nepemMeLLnBatoTCs, eCnn NepBor 3anuTb XUAKOCTb.

e [lepuognyeckn ocTaHaBnNMBanTe MallvHy 1 yaansiTe TeCTO C Hacaaku-
Kptoyka Anst 3amelumBaHuns Tecta.

e [1ns pasnuyHbiX COPTOB MyKM TPeOYHOTCA pasnuyHbie KonuyecTsa
XUOKOCTW, a Ans BbiMelLBaHus 6onee rycrtoro Tecta Tpebyetcs
6onbluee ycunue. Bo Bpems 3amelumMBaHusi TecTa peKoMeHayeTcs
NOCTOSIHHO HabnoAaTh 3a MaLLMHOW; BpEMS 3aMellMBaHUS TecTa He
[OMKHO npeBblllaTh 6-8 MUHYT.

Perynatop ckopocTu

[eneHnsa Ha HeM UrpatoT YNCTO AEMOHCTPATUBHYIO POfb, U NOMOXEHNE
perynstopa 3aBUCUT OT KONMMYEeCTBa CMECK B COCye, U OT XapakTtepa
CMeLUMBaeMbIX UHTPEAUNEHTOB.
B36busartenn

e B36uBaHue mMacna ¢ caxapom HauMHaeTCsl Ha MUHUMAnbHOW CKOPOCTH,
C MOCTENEHHbIM ee yBENUYEHNEM.

e B3buBaHue AnL BO B3GUTLIX CMeCAX — CKOPOCTb OT cpedHen Ao
BbICOKOW.

e [lo6aBneHue Myku, PpPyKTOB, U T.A. — CKOPOCTb OT HU3KOW A0 CpeaHeN.

o MupoxHble «BCe B OAHOM» - MPOLIECC HAYMHAETCS Ha Maroi CKOpoCcTy,
C NOCTENEHHbIM €€ yBENUYEHNEM [10 BbICOKOMN.

e CwmelwmBaHuMe mMacria ¢ MyKoOW — CKOPOCTb OT HU3KOW [0 cpeaHei.

BeHuuk
e [locTeneHHO yBenuyMBaTe CKOPOCTb A0 MakCUManbHOWM

Kptok ans tecta
® licnonb3yliTe CKOPOCTb OT HU3KOWM A0 cpeaHen

MaKCMarlbHbI€ 3arpy3km MHrpegueHToB

cao6Hoe TecTo Ans

NecoYHOro neyeHbs 450 r mykun
6UCKBUTHOE NUPOXHOE

(cmelwumBaHue B oauH 3Tan) obwuii Bec cmecm 1.6 kr
cMecb Ansa cpykToBoro nupora o6Lwmii Bec cmecun 1.8 kr
TecTto 500 r myku

ANYHble 6enku 8

SJ'IeKTpOHHbII7I OaT4HUK N perynaTop CKOPoCTH

B Bawem mukcepe nMmeeTcs neKTPOHHbIN PerynsaTop, CHabXeHHbIN
[aTYMKOM CKOPOCTU, KOTOpbIV obecneynBaeT paboTy MMKcepa C 3agaHHON
CKOPOCTbIO MPU pa3HbIX Harpy3kax, Hanpumep, npy U3MEHEHU Harpysku B
npoLiecce 3aMeLLnBaHUA TecTa unu npy JobasneHnn suL B cMecb Ans
npuroTosnenus nupora. Bo Bpems paboTbl MUKCEpa Bbl MOXeETe 3aMeTUTb
HEKOTOPOe U3MEHEHME CKOPOCTM, Tak Kak B MUKCEPE BbIMOMHAETCS
perynupoBka MOLLHOCTU B COOTBETCTBUW C U3MEHSIEMOI Harpy3kom n
BbIGPaHHOI CKOPOCTLIO - 3TO HOPMarnbHOE SIBMEHUE.
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Kak ycTaHOBUTb M MCMOMb30BaTh LWMTOK 4115
3awmnTbl OT 6pbI3r

1
2
3

MocTaBbTe CoCyA Ha OCHOBaHWME U NOMECTUTE B HEro MHrpeauneHThl.

YcTaHoBuTe HacafKy, W Mocrie aTOro ONyCTUTE FONIOBHYH YacTb MUKcepa.
YcTaHoBuUTe Ha COCyA WMTOK AN 3aLuUTbl OT BpbI3r TakuM o6pasom,

YTOGbI rofloBHas YacTb MUKCepa BOLUMa B BbIpe3 Ha LLUTKE o

Onsa Toro, 4YTOObI CHSATb LLIUTOK, BbIMOJSIHUTE ONUCAHHYIO Bbille onepauuto B

oGpaTHOM Mopsifke.
B npouecce cMeLLMBaHWs MHIPEAMEHTb MOXHO [06aBUTb
HEMOCPEeACTBEHHO B COCY/ Yepes NoparoLLyto Tpy6Ky.

Yxop v o4ncTtka

I'Iepeﬂ O4UCTKON 06A3aTENBHO BbIKIOUYNTE aneKTpoanGOp n
oTcoeanHUTE ero oT ceTu.

6nok anekTpoaBuratens

[MpoTpuTe BNaXKHOW TKaHbIO, @ 3aTeM BbICyLLUTE.

3anpellaeTcs ucnonb3oBaTb abpasnBHble YUCTALWME cpeacTsa u
norpyxatb 6ok anekTpoasuratens B Boay.

Cocya, Hacagku LWuTok ansa 3awmtbl oT 6pbI3r CbeMHoe orpaxaeHue
Ha KploKe AnA Tecta

BbimoiiTe pykamu, a 3aTeM BbICYyLLUMTE WY BbIMOWTE B NOCYAOMOEYHOW
MaLluHe.

[Mpu BLINOSIHEHUN OYUCTKM YaLLM U3 HepXXaBeloLwel CTanu He Nonb3ynTecb
NPOBOJIOYHOW LLETKOW, CTanbHOWM MOYankon 1 oTéenuearoLLmmMm
cpeacTBamu. [Ansi yaaneHust Hakunu cnosnb3yinTe yKCyc.

He nopgHocuTe anekTponpubop v ero getanu K HarpeBaTenbHbIM
npubopam (KOHPOPKN 1 [yXOBKN KyXOHHOW NMUTbI, MUKPOBOIHOBbLIE MEYN).



B

nenpep AT282 n AT283 (ecnu nocraensietcs)

Monb3yiiTecb 6reHaepom Npu NPUroTOBIIEHMU CYMOB, HANWTKOB, NALLTETOB,
MalioHesa, NaHUPOBOYHbIX Cyxapew, BUCKBUTHON KPOLLIKW, U3MeNbYeHUs

op

€eX0B 1 nbaa.

Mepbl 6esonacHoCTU

PUCK OXOrA: XXvugkoctn nepep cMelLnBaHMeM crneayeTt oxnaauTb A0

KOMHaTHOW TemnepaTypsbl.

He npukacanTech k oCTpbiM Ne3BuaM. Y3en ne3suii cnegyet gepxatb B

HeJOCTYNHbIX ANs AeTen MecTax.

Vcnonb3yiTe ¢ Yallei ToNbKo HOXEBOW GII0K, BXOASALLME B KOMMNEKT

NoCTaBKu.

Hukorga He ycTaHaBnuBaliTe HOXeBOWM 610K Ha yCTponcTBO 6e3 vaium!

Bcerga otkntoyainTe npubop OT MCTOYHMKA SNEKTPONUTaHUS nepes Tem,

Kak MoMeCTWUTb KyXOHHYIO yTBapb UNv pyku B Yally 6neHaepa.

BkntovaTb 6neHaep paspeluaeTcs TOMbKO nocne 3aknagku NpoayKToB.

Okcnnyatauus nexaepa 4onNycKaeTcs TONbKO C YyCTAHOBMNEHHONM HA MEecTo

KPbILLIKOM.

He ycTtaHaBnuBaiTe HoxeBoW 6nok Ha 6nok anekTpoaBurartens, He

HaKPYTUB nNpeaBapuUTenbHO cTakaH 6neHpepa.

CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTb B 06palleHun ¢ Hacagkamu, He kacanTecb

PEXYLLMX KPOMOK MPK UX YMCTKE.

Mpwu cHaTUKM BneHaepa c cunosoro Gnoka:

O BBIKIIOYNTD

O [OXAWUTECH NOMHOW OCTAHOBKN BPaLLEHUs Ne3Bui;

© mopenb AT283 6yabTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE OTKPYTWUTb Yally OT
OCHOBaHUsi

HenpasunbHoe ncnons3oBaHne 6neHgepa MOXeT NPUBECTU K TpaBMaM.

BaXHO
060040K Ha HUXXHEeN YacTy akpuornoBi Yawm AT282 npukpenneH Ha
chbabpuke, U ero Hemnb3s CHATb!

HenpaBunbHo co6paHHasi UNKU HeNpPaBUITbHO YCTaHOBIIEHHas Ha
KYXOHHY0 MalWWHy Hacagka pa6otaTtb He 6yaeT. OHa Takke He GyaeT

paGOTaTb, ecnu He yCTaHOBIIeHa KpbilKa afaantepa cpefHen CKOPOCTH.

3anpelyaeTcs BKMtoYaTb U3MenbimTenb 6onee Yem Ha OgHY MUHYTY — 3TO
npuBeaeT k ero neperpesy. Mocne nonyyeHns Tpebyemori KOHCUCTEHLMM
NpoAyKTa HEMEASIEHHO BbIKNIOYMTE U3MENbYUTENb.

He knapuTe cyxue MHrpeaueHTbl B COKOBBIKMMAIIKY, MOKa OHa He
BKIOMEHa. HapexbTe ux kybukamm, nocne 3Toro U3BnekuTe npoodky
3arpy304HOro oTBepcTUs. Yepes oTBEPCTUE B KPbILLKE MOMECTUTE KYOUKHM
B cocyz npu paboTatoLem aneKkTponpmeoae.

mopernb AT282 He pekoMeHOyeTCsi UCMOoSb30BaTh ANeKTponpubop Ans
N3MernbYeHUs Takmx CneLunii, Kak reosauka, yKpon v cemMeHa TMUHa.
3anpeLyaeTcsa NCnonb3oBaTb M3MENbYNTENb B Ka4ECTBE KOHTEHepa Ans
XpaHeHus npoaykToB. ONOpoXHAKTE ero nepes UCNonbL3oBaHNEM 1 nocne
1Cnonb30BaHus.

Mpy n3mene4eHn nbaa obs3atenbHO Ao6aBbTe B Yally HEMHOTO BOAbI.
mopenb AT282 Hukorga He cmewvBanTe 6onee 1,5 NUTpoB — nnu
MeHbLLE B Cry4ae rycTbiX NEHUCTLIX XUOKOCTEN TUNa MOMOYHOro
KOKTEWns.

mopenb AT283 Hukorga He cmewvBanTe 6onee 1,2 NUTPOB — Unn
MeHbLLE B Cry4ae rycTbiX NEHUCTLIX XUOKOCTEN TUNa MONIOYHOro
KOKTEWns.

PeLenTbl ppyKTOBBIX HANUTKOB — NPWU CMELLMBaHNW HANUTKOB HUKOTAA He
MCnonb3yiTe 3aMOPOXEHHbIE UHIPEANEHTLI, KOTOPbIE NPYU 3aMOPO3Ke
npeBpaTUnMch B TBEPAYI Maccy, — A0 3aKnagku B U3Menb4utenb
pasgenuTe ux Ha YacTu.

OCHOBHbI€ KOMMOHEHTHI

GICICICIS)

CICICICICIS)

aKkpuBroBbi 6neHgep AT282
KpblLLKa

KOnmna4ok 3anvMBHOrO OTBEPCTUSA
Yyawa

YMMOTHUTENBHOE KOMbLO

HOX

CTeKNsiHHbIN 6neHpep AT283
KONMayok 3annBHOrO OTBEPCTUSI
KpbILLKa

Yawa

YNIOTHUTENBHOE KOSbLIO

HOX

OCHOBaHuWe
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ncnoJyib3oBaHne akpumioBoro 6ner,epa AT282

1 Y6egutecb B TOM, YTO YNIIOTHUTENBHOE KOMbLO NPaBUMbHO YCTAaHOBMNEHO
Ha Grnoke HoXew.

2 YpepxuBas 6GnOK HOXeN 3a HUXHIO YacTb, BCTaBbTe HOXW B OCHOBaHWe
COKOBbhRKMMarnku. MoBepHUTE y3en Ans Toro, YTobbl HAAEXHO 3aKPenuTb
ero Ha mecTe.

3 lNomecTuTe MHrpeaneHTbl B COCYyA.

4 YcTaHOBUTE Ha COCyA KPbILIKY Y MOBEPHUTE MO YacOBOWN CTPErKe,
y6eamBLUMCL B TOM, YTO BbICTYN Ha KPbILLKE BXOAWT B KaHaBKy Ha
pykosaTke. MNpu NpaBMnNbHOM YCTaHOBKE METKM AOMKHbI coBNagaTth T

5 BcTaBbTe B KpbILKY NPOGKY 3arpy304HOro OTBEPCTMS.

6 W3BnekuTe 3arnyLuky rHe3fa BbICOKOW CKOPOCTW, MOBEPHYB ee NpoTuB
YacoBol cTpenkn @.

7 TocTaBbTe COKOBbRKMMANKY Ha rHe3flo Takum obpasom, YToObl pyKosiTka
6bina obpalleHa B CTOPOHY 3afHel YacTu, 3aTeM NOBEPHUTE MO 4YacoBOWA
cTpernke ANs HagexHoW dukcaummn Ha mecTe.

8 BknouMTE MakcUMarnbHyH CKOPOCTb.

9 lNocne nonyyeHns Hy>KHOW KOHCUCTEHLMN BbIKMIOYUTE YCTPOWCTBO 1
OTCOEAUHUTE ero OT LUTENCENbHOW PO3EeTKU.

10CHMMUTE COKOBLIKMMAIIKY.

11 Mocne ncnonb3oBaHNs 3aKpPONTE KPbILLKY agantepa BbICOKOW CKOPOCTU.

ncnoJsib3oBaHne CTeKimaHHOro 6neH,1:|,epa AT283

1 HapexHo ycTaHoBUTE ynnoTHUTENb Ha HOXEBOW BOK.

2 YCTHOBWTE HOXEBOW BMOK BHYTPb Yally Ha OCHOBaHME.

3 HakpyTuTe CTEeKNnsAHHYI0 Yally Ha OCHOBaHue.

4 TlonoxuTe UHrpeaneHTbl B YaLlly.

5 HapeHbTe 1 NpuXMUTE KPbILLKY.

6 YcraHoBWTE M NpWXMUTE NPOOKY 3MIMBHOMO OTBEPCTUS.

7 CHuMUTe 3arnyLuKy rHe3faa BbICOKOW CKOPOCTU, NOBEPHYB e NpoTUB
4acoBOW CTpenkn 1 noaHss @.

8 lMomecTtute GneHgep B rHe3fo pyykon Hasad. [oBepHUTE ero nNo 4acoBow
cTpernke, YToObl 3a6NOKMPOBaTh Ha MecTe (CTPEnku AOMKHbI BCTaTb oAHa
HanpoTuB Apyrov) Y .

9 BknounTe MakcUmarnbHy CKOPOCTb.

10 Mocne AOCTUXKEHUS Xenaemon KOHCUCTEHLMN BbIKIIOYUTE Y OTCOEANHUTE
OT CeTW NUTaHus.

11 CHumunTe BGnenaep.

12TMocne ncnonb3oBaHWA 3aKponTe KpbILLKY adantepa BbICOKOW CKOPOCTU.

CoBeTbl

® [Ins npefoTBpaLleHnst yTeukn Yoeautecb B TOM, YTO OCHOBaHUE HAOEXHO
3aKpenneHo B cocyae.

® [Ipn NpUroToBNEHUN MaoHesa B U3MeNbYUTENDb 3aKnaablBaloTCst BCe
MNHIPeAMEHTbI, KPOMEe pacTUTENbHOro Macna. 3atem, npy paboTatoLiem
anekTponpubope, yaanute Konnayok 3anMBHOTO OTBEPCTUS U MeANEHHO U
paBHOMEpPHO 3anerTe Macro.

® ['ycTble CMecu, Hanpumep, NawTeTbl, COYCbl: YCTAHOBUTE CKOPOCTb OT
HW3KOW [0 cpeaHew, Npu HeobxoanMoCcTH ymeHbLuuTe ee. Mpu
3aTpyAHEHHON paboTte gobaBbTe GonbLue xuakocTu. Meprognyecku
NCMONb3YATE MMMYNbCHBIA PEXUM NS OYUCTKN NE3BUIA OT UHIPELNEHTOB.

Yxon n o4ncTka

® [epep TeM, kak CHUMaTb Hacaaku, BbIKNOYMTE NPUGOP 1 OTKIKYUTE €ero
oT ceTu.

® [lepea HayaroM YWUCTKM NOMHOCTbIO pa3bepute Hacaaky.

® [lepep 0TCOEAMHEHMEM OCHOBAHWS OMOPOXHWUTE COCYA.

HOX-KpbirnibYyaTka

1. CHUMUTE 1 NPOMOWTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

2 HauucTo BbIMOWTE Ne3Bus NoA CTpyei BoAbl U3 KpaHa. HukHIo YacTb
Ne3BUin NoadepXkuBaniTe B CyXOM COCTOSIHUN.

3. MpocywunTe Bnok Ha Bo3agyxe.

Mpoune peranun

MbITb pykamu B TENMon MblnbHOM Boge. MNMpobKy 3anvBHOrO 0TBEPCTUS,
KPbILLKY OCHOBaHWE W CTEKMSAHHBIV GneHaep MOXHO MbITb B
NoCyA0OMOEYHOW MalLLVHe.



MOPKOBHbIIA CYMN C KOpUaHOpPOM

VHrpeaueHTbl
25 r cnuBoYHOro macna

1 Menko HapesaHHas nykosuua

1 3y64MK MENKO M3MENbYEHHOTO YeCHOKa

750 r MOpPKOBM, NOpe3aHHo Ha Kybuku pasmepom 1,5 cm (ansa 6onee
nerkoro cyna ucnone3dyvte 600 r MOpPKOBM, MOpe3aHHON Ha Kyouku
pa3vepom 1,5 cm)

XONOAHbIV KYPUHBIA 6YIbOH

10-15 mn (2-3 yaiiHbIX NOXKKN) TEPTOro KopuaHapa

® cornb U nepey,

cnoco6 NpuroToBrieHusi

PacTtonnTb macno Ha ckoBopoje, BCbinaTb B HETO MyK U YECHOK U XapuTb
[0 pasmsiryeHus.

2 3acbinaTb MOpPKOBb B brneHaep, 4o6aBuTb nyk U YecHok. [lobaButb
XOMNOAHbIV KYPWHBIA BYNIbOH B TaKOM KONMYeCTBe, YTOObI KONMYECTBO
NpoAyKTa B Yalle COOTBETCTBOBaNo MeTke «1.5». YCTaHOBUTb KPbILLKY 1
3arnyLuky Ha 3anvMBOYHOE OTBEpPCTUE.

CwmeluvBaiite 5 cekyHA B UMNYNbCHOM pexume AN NoSlyYeHns ryctoro
cyna, unu JonbLue AN Nony4YeHus XXUAKoro cyna.

4 NMepenoxutb cmec,h B KACTPIONIO Ans NPUroToBMEHNs coycoB, f06aBUThL
KopuaHap U npunpaebl, 3aTeM BapuTb B TeveHne 30-35 MUHYT B pexume
cnaboro KUMeHUs Unu o NOSHON rOTOBHOCTMY.

Mpy HeobxoamMmocTv fo06aBUTL NpUNPaBbl U AONWUTb XUOKOCTb MO BKYCY.

-

w

(¢}

[pyrve peuenTbl MOXHO HanTK Ha cante Kenwood no agpecy:
www.kenwoodworld.com
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MenbHuua AT286 (ecnu nocraensercs)

Mcnonbayiite namenbunTens Ans U3MeSbYeHUst Tpas, OPEXOB U KOEMHbIX
3epeH.

Mepbl 6e3onacHoCTH

® He npukacanTech K OCTpbIM Ne3BuAM. Y3en nessun cnegyeT Aepxatb B

HeAOCTYMHbIX ANS AeTel MecTax.

Vcnonb3ynte eMKOCTb 1 y3en Ne3Buii C NoCTaBnsemMbliM OCHOBaHUEM.

3anpellaeTcsi CMeLUMBaTh ropsyme XUAKOCTU B MENbHULE.

He cHumaiTe MenbHULY 40 NOSTHOW OCTAHOBKM HOXEW.

Hukorga He nblTanTech ycTaHaBnMBaTh Y3en Ne3Buin Ha MalUnHy, He

YCTaHOBWB EMKOCTb.

® Korpaa Bbl CHAMaeTe Mukcep ¢ 6rioka anekTpoaBuratens cnegyet
[efcTBOBaTbL OCTOPOXHO, YTODLI HE OTKPYTUTL Yallly MUKCEpa OT OCHOBaHUS.

® Yro6bl 06ecneuntb JONTUIA CPOK CRyXObl U3MENbYMTENSs, HUKOTAA He
BKkItovariTe ero 6onee Yyem Ha 30 cekyHA. BbikntovariTe cpasy e nocne
nonyyYeHns HeobXoANMOW KOHCUCTEHLMN.

® He pekomeHayeTcst obpabaTbiBaTh Cneumu, T. K. OHM MOTYT NOBPEanTb
nnacTukoBble AeTanu.

® [Ipnbop He ByaeTt paboTaTtb B cnyvae, ecnu namenb4nTens cobpaH
HenpaBuIbHO.

® |cnonb3oBaTh TOMBKO ANSA CYXUX UHIPEANEHTOB.

OCHOBHbIE KOMIMOHEHTLI (B)

@ ocHoBaHue

® ys3en nessui

® ynnoTHWUTeNbHOE KOobLOo
@ eMKOCTb Onsi U3MeSIbYeHNst

Vicnonb3oBaHue namernbuntens

1 MomecTuTe BCe MHrPEANEHTLI B EMKOCTb.

He HanonHsalTe Bbille MaKCMMarbHOIO YPOBHSI, yKa3aHHOrO Ha eMKOCTU.

2 [NpoBepbTe NPaBUIbHOCTb MOMOXEHWUS NPOKNaAKN Ha HOXEBOM Grioke.

3 lMNepeBepHUTE HOXEBOW GrNOK BEPXHEW CTOPOHOM BHM3. OnycTuTe ero B
6aHKy HOXXamu BHU3.

4 TINOTHO HaBepHUTE PYKOW OCHOBaHWE Ha BaHky.

5 CHUMUTE 3arnyLuUKy rHe3fa BbICOKO CKOPOCTU, NOBEPHYB Ero NpoTuB
4YacoBOW CTPENKM 1 NOAHSAB BBEPX @.

6 YcTaHoBUTE MACOPYOKY Ha rHe3ao CTPEnkoin W Ha OCHOBaHUM MSICOPYOKu
K 3a[lHel MOBEPXHOCTU yCTpoiicTBa. [MoBepHUTE MSCOpYOKy No 4YacoBow
cTpenke, YToObl 3a6nokMpoBaTh HAa MecTe noka obe CTpesikn He
coeanHATLCS x

7 TepeknioynTe B pEXUM MaKCUMarnbHO YacTOThl BpaLLEHUS.

® HenpaBunbHo cobpaHHasi UNu HenpaBuUIbHO YCTaHOBMIEHHasA Ha
KYXOHHYI0 MallMHy Hacagka pabotaTb He 6yaeT. OHa Takke He 6yaeT
paboTaTb, ecnu He ycTaHOBIEeHa KpblllKa agantepa cpeaHen
CKOPOCTH.

8 Korga Bbl NonyynTe CMECh HYXXHOW KOHCUCTEHLUM, BbIKIIOUUTE
YCTPOWCTBO M OTKMIOYUTE OT CETU NUTAHUS.

9 CHumuTe pasbepute mMscopybky.

10 Mocne ncnonb3oBaHWs 3aKponTe KpbILLKY adantepa BbICOKOW CKOPOCTMU.

CoBeTbl

® Jlyylie BCEro MOioTb YUCTbIE U CyXWE TPaBbl.

® [Ipun pasmanbiBaHUK koderiHbIX 3epeH bonee menkuii noMon AocturaeTcs
B pe3synbrate 6onee AnuTenbHOro BpemMeHu paboTbl.

® MakcumanbHoe konuyectso Tpas — 10 rp, opexoB u kode — 50 rp.

Yxopa n o4ncTtka

® Bcerga BblkntovanTe 1 oTkNoyarkTe npubop OT ceTn npexae, Yem
CHMMaTb Hacaaky ¢ npubopa.

® [Nepep yMcTKON pasbepuTe HacaaKy NOMHOCTbIO.

® [Ina obneryeHns YNCTKM, Bcerga MonTe AeTanu nocne UCrnonb30BaHus.

Yyaiwa, ocCHoBaHue
MbITb pykamu B TENnon MblnibHOM BoAe. Yally 1 OCHOBaHWE MOXHO MblTb
B MOCY4OMOEYHON MaLUVHe.

y3en ne3sumn

CHUMUTE 1 NOMOITE NPOKNaakKy.

2 MoliTe ne3Bus HoXa noa CTpyen BoAdbl C MOMOLLbIO LLETKM, CTapasiCb He
HaMOYUTb HUXKHIOK CTOPOHY HOXa-KpblnibYaTkM (B Cryvae Heo6xoaMMocTum
BbITPUTE €e).

3 lMpocywwnTe Bnok Ha Bo3agyxe.

-



Kom6anH AT284 (ecnu nocraensercs)

Hacagku KombGariHa NCNOJIb3YKTCA ANA N3MeSTbY4eHUA, HAPE3KH, py6KI/I n

Ha
nCl

TUpaHusi. MNpecc Ans UMTpycoBbIX (€CNU NOCTaBMSIETCS) MOXHO
nosib30BaThbCs AMs NMOMYYEHNs COKOB U3 LIUTPYCOBbIX TONbKO C komGaitHOM

AT284.

BHUMaHue

Mpw n3BneYeHUn 13 ynakoBku He 3abyabTe CHATb MIACTUKOBLIA YeXon
[Onsi HOXeli C HOXeBOoro 6rioka. ByabTe 0CTOPOXHbI, T.K. Ie3BUSA OYEHb
ocTpble. He xpaHuTe 3aluTHYI0 yNakoBKy, T.K. OHa NpeaHasHaveHa
UCKMIOYMTENBHO ANS 3aLUMThl NIe3BUiA B MpoLiecce NpoM3BOACTBa U
TPaHCMOPTUPOBKY.

Mepbl 6e3onacHocTH

J1e3Busa 1 NNacTuHbl MMEKT OYEHb OCTPbIE KPOMKU 1 06paLLaTbcs C HUMK
HYXHO, cobrnogas OCTOPOXHOCTb. Bo Bpemsl nepemelleHnsa u MbiTbs,
yAepXuBanTe pexyLime HOXWU NnanbuamMu 3a yToniueHue B BepxXHen
YacTu, nopanblue OT pexyluer KPOMKU.

Mepen TeM Kak OMOPOXHUTbL Yally, 06s3aTeNbHO CHUMATE HOX.

Korpaa KyXOHHbI komMOaliH NOAKI0YEH K MCTOYHUKY NMUTaHWs, crneauTe 3a
TeM, YToObl PyKN HE OKa3anuch B COCyAe, M B HEro HE MOnanu KyXoHHbIe
NPUHaANEeXHOCTU.

Hukorga He nNpoTankvBariTe NPOAYKTbl B nogatoLLen TpyobKe C NOMOLLbIO
nanbLes. Becerna nonb3ynTech AnA 3TOW LENW cneuvansHO npunaraemMbiM
TOonKaTenem(AMu).

Mpexae Yem CHATb KPbILWKY C COCyAa, UMW Hacaaky ¢ y3na npusoga:

O BbIKIOYMTE NpUOOP;

O [oxauTecb NOMHOM OCTAHOBKM HOXEW/NMNACTUH;

Bo BpeMs TOHKOW Hape3KU/LUMHKOBKW U N3MeNbYeHusl He JonyckanTe
HanofIHEHNs cocyaa A0 PEXYLLEN NNACTUHbBI: PErynspHO ONOPOXHAWTE
cocya.

Ecnu Bo Bpems paboTbl Hacaaku oLlyLaeTcs YpeamepHas Bubpauus,
HYXXHO UM YMEHbLUUTb CKOPOCTb, UM OCTAHOBWUTL MaLLMHY 1 U3BIEeYb
HEKOTOPYH YaCTb COAEPXKMMOrO.

Bo3speicTBue Ha 6/TOKMPOBOYHBIA MEXaHU3M C USNTULLHUM YCUITUEM
MOXXET NPUBECTU K NosioMKe npubopa U K TpaBme.

OcHOBHblE KOMMNOHEHTHI (6 & (?)

ClClCiCICICICICICIC)
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KyXOHHbIN koMmGaiH

TonkaTenu: 6onbLOoN 1 Manbli

nopatowas Tpybka

KpbILLKa KyXOHHOro kombanHa

pyuka

pexyLme HOXmn

COCyA KyXOHHOro kombariHa

NpUBOAHON Ban

NNacTuHbI ANS TONICTOW Hape3KW/LLIMHKOBKM
nnacTuHa Ans TOHKOW Hape3KW/LUIMHKOBKM NPOAYKTOB
nnacTuHa Ans U3MenbyYeHus

[ononHuTenbHble NNacTUHbI

nnacTuHa anst TOHKOW Hapesku (B MaHepe XXISbeH)
nnacTuHa Ans cTaH4apTHON Hapeskn
OOMNoNHUTENbHAsA NNacTvHa ANs KPYMNHOW LIMHKOBKM
[onornHUTenbHas Hacaaka

KOHYC

ceTyaTtblin puUnbTP

B komnnekT noctaeku BaLuew KyXOHHOVI MallNHbI MOTYT BXOAUTb HE BCE U3
nepeyncneHHbIX Bbile Aetanen. Hacagku MOryT pasnmyatbCa B
3aBUCUMOCTU OT Moaenu.

Pexyuwime HOXu

PexyLipne HOXM ncnonb3yoTea Ans pyoku Cbiporo 1 NnpuroToBlIeHHOTro
Msica, BapeHbIX L, OBOLLIEN, OPeXoB, nawiTeTa, a Takke ans
NPUroTOBNEHUS NAHMPOBOYHbIX CyXapew.
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Kak ncnonb3oBaTtb pexyLine HOXu

1

9

MoTaHuTe 3a 3arnyLUKy rHe3fja cpefiHeln CKOPOCTU U U3BMEKUTE ee 13
rheana @.

BcTaBbTe npvBOAHON Ban B rHe3fo 0.

lMomecTuTe cocyn cBepXy Ha NPUBOAHOW Ban TakuMm obpa3om, 4ToObl
pyyka okasanacb Haj BbIKMOYaTeneM BKI/BbIKI U PerynsaTopoM CKOPOCTH,
nocre 3Toro NOBEpHUTE COCyZ NO YacOBOW CTPernke, ANs ero HaaexHoun
cukcauun ©.

YCcTaHOoBUTE pexyLLMe HOXWN Ha NPUBOAHON Ban U NOBEPHUTE, NoKa OHK
[0 KOHLA@ He OMyCTATCA BHU3. Pexylume HOXN UMEIOT OYeHb OCTpble
KPOMKM, U 06pallaTbCA C HUMU HYXKHO C OCTOPOXHOCTbHO.

HapexbTe NpoaykT 1 NOMeCTUTe KyCKu B COCYZ, pacrnpeaenss ns
paBHOMEPHO.

YcTaHoBUTE KPbILLKY, NOAALLYI0 TPYOKY Haj perynsatopoM CKOpPOCTU U
NoBEpHWTE MO YacoBOW CcTperke, yoeanBLIMCL B TOM, YTO BbICTYN Ha
KpbiLLKe BOLLen B kaHaeky Ha pydke cocyaa @. Mpu npasunbHoii
YCTaHOBKE YacTell MeTKv AOMKHbI coBnadaTb I

HenpaBunbHo co6paHHasa Unu HenpaBuIIbHO YCTaHOBINEHHAsA Ha
KYXOHHYI0 MallMHy Hacagka pabotaTb He 6yaeT. OHa Takke He 6yaeT
paboTaTb, ecnm He yCTaHOBIEHa KpbIlKa aganTepa BbICOKOMN
CKOPOCTU.

BcraBbTe TOnkatenu.

Bkntounte ycTpoicTBO 1 Beante 06paboTky NpoaykTa A0 NofyyYeHus
HY>XHOW KOHCUCTeHUMW. [Ang 60NbLIMHCTBA NPUMEHEHWI, CBA3aHHbIX C
pyOKO, Mbl peKOMEHAYeM BbICOKYH CKOPOCTb.

[ins nocnefoBaTenbHO-KPATKOBPEMEHHOW NoAayy NUTaHWs UCMoNb3yiiTe
UMNynbCHbIN pexum (). YcTpoiicteo ByaeT pabotaTb B 3TOM pexnve,
noka nepeknoyvatens 6yaeT HaXoAUTLCA B 3TOM MONOXEHNUN.
BblkntounTe yCTPOMNCTBO U OTCOEAUHUTE €70 OT CETU MUTAHUS.

10 CHUMWTE Hacagaky.
11 Mocne paboTbl ycTaHOBWTE HA MECTO 3arnyLUKy rHe3fia BbICOKOM

CKOPOCTH.

coBeThbl
[MopexbTe NPoAyKTbI Nepes Tem, Kak MOMeCTUTb UX B Yally. Msco, xneob,
OBOLUYM 1 Apyrre nNpoayKTbl NoAoBHOM KOHCUCTEHLMK credyeT nopesaTb
Ha Kyouku pasamepom npmbnuautensHo 2 cM. Cyxoe neveHbe cnegyet
pas3gennTb Ha Kycodku 1 Jo6aenaTh B nofaroLyio Tpybky paboTatoLero
npubopa.

3erneHb nyylle BCEro namernb4aTtb, KOraa oHa YucTas u cyxas.

He cmelunBaTh XWOKNE UHTPEANEHTbI. NOCKOMbKY OHW MOFYT MpOTeYb U3-
noa Kpbiwku. [ns aTux uenen ncnonbayinte nexgep. Mpu
NPUroTOBIEHWW CYNOB-MIOPe 1 T.N. OTAENUTE TBEPAYI0 Maccy, nepeTpute
ee C NoMOLLbIo YCTPOWCTBA, a 3aTeM CMeLLaiTe OnATb B XUAKOCTY.

Mpy MCNonNb30BaHWM HOXa He BbIMONHSANTE 06paboTKy CAULIKOM AOMTO.
He ncnonbayiTe ne3sns Hoxa AN CMeLMBaHUS TSHXKENbIX UHIPEANEHTOB,
TaKUX KaK TeCTO — Bbl MOXETe MoBpeAnTb MUKcep. VIcnonb3ynte Kprok nunm
B306MBaskKy Ans NPUroTOBMNEHNS COOTBETCTBYIOLLEro TecTa B
COOTBETCTBYHOLLEN YaLle.

He ucnonb3yite pexyLume HOXW Ana ApobneHns Kyoukos nbaa unu
OpYrux TBepabIx CyOCTaHLuiA, TakMx Kak NPSIHOCTU, TaK Kak 3TO MOXeT
NPUBECTY K BbIXOAY HacaaKu u3 CTpos.

Ecnun ana npurotoBneHns cmecert HeobxoamMmo 1cnonb3osaTb
MWHAOAMNBHYH0 3CCEHLMIO UMW apoMaTusnpytoLLe BeLLecTBa, He
[onyckanTe ux nonagaHus Ha NnacTMaccoBble NOBEPXHOCTU, Tak Kak OHU
MOryT OCTaBUTb HeyfJansemble crnegbl.

MakcumanbHas BMECTUMOCTb

Msico 400 r (14 yHUWIA)

[inA npurotoBneHua apLua o6pexxbTe ¢ MACA U3ObITOUHBIN XXUP U
Hape>XbTe ero AByXCaHTUMETPOBbIMU Kybukamu. onoxuTe MAco B
Yally 1 BKoYMTe KoMbaiH npuMepHo Ha 20 cek. Unu Ao NonyYeHnA
HEeobX0AMMOW KOHCUCTeHUMKN. Yem fgonblue paboTaeT MalumHa, Tem
HexxHee byneT KoHcUcTeHumA dapLua.

TNlomTepeska/luMHKOBKa U U3MenbYuTerbHasA NnacTuHa
Wcnonbayiite noMTepesKky/LUMHKOBKY At HAPEe3aHUs UIU LUMHKOBKM
(PpYKTOB, OBOLLEN M Cbipa, @ USMENbYUTENBHYHO NNACTUHY — ANS
M3MerbYeHNs Cbipa NapmMe3aH 1 kapTodens Npu NPUroToBIEHNN
KapTOeribHbIX KIELOK No-HEMELIKM.



ncnonb3oBaTh criancep/wpeaep/pacnatop

Kakue beHKLWII/I BbIMNOJNTHAKT peXyliue nnacTtuHbl

nomMTepe3Ka/luIMHKOBKa

MnacTuHbl @ 1 (9 SBNATCA ABYCTOPOHHUMU: OHA CTOPOHA NNacTUHbI
pexeT NpoAyKTbl Ha MOMTUKM, @ BTOpasi CTOPOHA MNacTuHb! LWMHKYEeT
npoayKThl.

Bbl MOXXeTe nopesaTb Cblp, MOPKOBb, KapToderb, KanycTy, orypeLl,
kaba4yok, cBekry, nyk. Bbl MoxeTe HallMHKOBaTb Cblp, MOPKOBb,
kapTodernb 1 Apyrue npoayKTbl, UMELME aHaNorMYHy KOHCUCTEHLMIO.
HyxHan BaM pexyLias CTOpOHa A0MKHA HAaXOAUTbLCA CBEpXY.

Tepka ncnonb3yeTcs Ans WWMHKOBaHUs cbipa napmMe3aH U kaptodensi
NSl NPUroTOBIEHUs KapTodenbHbIX KneLiek.

[ononHuTenbHbIe NNAaCTUHbI

Menkasi noMTepeska (AN NpUMroToBneHus xonbeHa) @)

OTa nnacTuHa ncnonb3yeTcs Ans pesku kapTodens, Ans NpuroToBeHNs
(hpaHLy3CKOro >KapKoro Tuna >nbeHa U Ans pesku TBEpAbIX
VHFpeaneHTOB ANsi MPUrOTOBNEHNSI CanaToB, FrapHUPOB, 3anekaHoK 13
OBOLLEN 1 Msica U 3anekaHoK M3 NPOTEPTLIX NPOAYKTOB (Hanpumep,
MOPKOBb, kaba4ok v orypet).

cTaHAapTHasA TOHKasA nomTtepeska (2 Ucnonb3yeTcst AN pe3ku
KapTochens Ans npuroToBNEHUst TOHKOTo kapTtodens cpu, a Takke ans
pe3ku TBEpAbIX UHITPEAVEHTOB Arsi IPUIOTOBMEHNSI CanaToB U COyCOB
(Hanpumep, bptokBa, orypeL).

OYeHb KpymnHasi WWMHKOBKa (3 NCnonb3yeTcst Ans KPYMNHOro LIMHKOBaHUSA
cbipa 1 MOPKOBW.

MpuMeHeHWe NNacTUH OBOLLEPE3KU U
LLUNHKOBKUA

1 W3Bnekute 3arnyLuKy U3 rHesfa cpefiHein CKOpoCTy.

2 BcTaBbTe NpMBOAHON Ban B rHe3ao.

3 lMomecTnTe cocyp CBepXy Ha NPUBOAHON Ban Takum 0b6pasom, YTobbl
pyyka okasanacb Hag BblknoyaTenem BKN/BbIKM U PerynsaTopoM CKOpOCTH,
nocre 3Toro NOBEPHWUTE COCY/ NO YacOBOW CTpernke, ANS ero HaaeXHon
mkcaumn.

4 YcTaHoBUTE pexyLLylo MnacTuHy Ha NpuBOAHON Ban. Pexylas cTopoHa

BblIOpaHHOW NNacTuHbl AomkHa ObiTe obpalleHa BBepx. Pexywme

NNacTUHbI UMEIOT OYEeHb OCTPbIe KPOMKM, U 06pawaTbCs C HUMKU

HYXXHO C OCTOPOXHOCTbIO. [lepXXuTe NnacTuHbI 3a BbICTYMN B LIEHTpe.

YcTaHoBUTE KPbILLKY, NOAAIOLLYI0 TPYOKY Hag perynsatopoM CKOpPOCTU U

NOBEPHWTE MO YaCcoBOIA CTpesike, ybeamnBLIMCE B TOM, YTO BbICTYM Ha

KpblLLKe BOLLUEN B KaHaBKy Ha pydke cocyaa. pu npaBuibHOM yCTaHOBKe

YacTell MeTKv AOMKHbI coBnagaTb I

HenpaBunbHo cobpaHHas unu HenpaBUNIbHO YCTaHOBIEHHAsA Ha

KYXOHHYI0 MalUMHY Hacajka paboTaTtb He OyaeT. OHa Takxke He GyaeT

paboTtaTb, ecnu He yCTaHOBMEHA KpbllKa aganTepa BbICOKOW

CKOpOCTM.

6 Bbibepute nogatoLyto TpybKy, KOTOpOiA Bbl ByaeTe nonb3oBatbes. B

ToNnKaTene HaxoauTca nogarLas Tpybka MeHbLUero pasmepa, kotopas

ucnonb3yeTcs Ans o6paboTku OTAENbHBIX MPOAYKTOB UMM TOHKUX

WHrpeaneHTOoB.

Mcnonb3oBaHMe Manon noaarolen Tpyokun

CHayvana BcTaBbTe 60MbLUON TONKaTeNb B NOAALLYI0 TPYOKy.

ucnonb3oBaHue GonbluoK noaatowen Tpyoku

McnonbayiiTe o6a Tonkatens.

[MomecTnTe NpoayKThl B MoaaroLLyo TpyokKy.

8 BkntounTte npuBoOA, U paBHOMEPHO HaXWMalTe Ha TonkaTenb — He
AonyckanTe nonagaHva nanbLes B nogaroLlyo Tpyoky. Mbl
peKkoMeHAyeM CpefHIO0 CKOPOCTb Ansi 06paboTky MSTKVX NMPOAYKTOB,
TaKUX Kak orypupl, ¥ CPeAHI0K/BbICOKY CKOPOCTb Anst obpaboTku 6onee
TBEPAbIX NPOAYKTOB, TAKUX Kak MOPKOBb U TBEPAbIN CbIp.

9 BbIknounTe yCTPOWCTBO M OTCOEAMHUTE Er0 OT CETU NUTAHWUS.

10 CHUMWTE Hacagaky.

11 Mocne paboTbl ycTaHOBMTE HA MECTO 3arnyLUKy rHe3fa cpegHer
CKOPOCTK.

(&)}

~
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coBeThbl
Mcnonb3ayiTe TOMNbKO CBEXWE NPOAYKTHI.

He pexbTe npogyKThbl CIULLKOM MENKO. 3anonHsaiiTe 6onbluyo NoAaLLyio
TpyOKy paBHOMEPHO MO ee LWnpuHe. TO NPeaoTBPaTUT CABUM NPOAYKTOB
B OZIHY CTOPOHY BO BpeMsi X 06paboTku. puaHT — UCMOoNb3yinTe Manyo
nopgatoLLyo Tpyoky.

Mpu Hapeske NOMTUKAMU UMW LUIMHKOBAHWUMW: NIOMTUKWU NPOAYKTOB, KOTOPbIE
3aKnagblBalTCs BEPTUKANIBLHO, MMEIT MEHbLUYIO ASIMHY, YeM Npu
ropn3oHTanbHOW 3aknagke.

Mocne ncnonb3oBaHUs pexyLLei NNacTuHbl, Ha NNacTUHE U Ha NPOAYKTax
Bceraa 6yaet HebonblUoe KONMYECTBO OTXOAOB.

Yxon n o4ncTka

Mepep Tem, kak CHUMaTb Hacafkw, BbIKIOUMTE NpUBOp ¥ OTKIOYNTE ero
oT ceTu.
Mepen Havanom YWUCTKM NOMHOCTLIO pa3bepute Hacaaky.

Cocyga, KpbllKa U Hacaaku

BbimoiiTe Bpy4yHyto, 3aTem npocylnTe. byabTe akkypaTHbl, Tak Kak HOXU 1
pexyLue NNacTuHbl O4eHb OCTPbIE.

3T fetanu MOXHO MbITb HA BEPXHEN MOMKe NOCyA0MOEYHOW MaLUWHBI.
PekomeHayeTcst NCnonb3oBaTh KOPOTKYHO NPOrpaMmy C HU3KOW
TemnepaTtypon.

Mocne ncnonb3oBaHWs XpaHUTE PeXyLLMe HOXM B COCye KyXOHHOro
KombariHa.



AONOoSHUTeNbHaA Hacaaka
MpumeyvaHue:

[aHHoe nprcnocobneHne MoXeT UCMONb30BaTbCS TONbKO BMECTE C
KYyXOHHbIM kombariHom AT284.

[JaHHbIn npubop npeaHasHayeH Ans BbKMMAaHWS COKa U3 LIMTPYCOBBIX,
Hanpvmep, 13 anernbCUHOB, NIMMOHOB, rPeNNdpPYTOB.

O6o3HaveHns
KOHYC
@ ceTyatblii UNBLTP

Kak nonb3oBaTbCs COKOBbIKMMAKOW Ans
LUTPYCOBbIX

1

2

7
8
9

MoTaHuUTe 3a 3arnyLUKy U3 rHesga cpefHen CKOpoCTU U U3BMeKUTe ee 13
rHesfa @.

MocTaBbTe Ban npuBoAa Ha rHesao.

YcTaHoBUTE NOBEPX NPMBOAHOrO Bana cocyp, Tak, YTobbl pykosiTka
pacnonaranacb Haf BbIKIloYaTeNeM BKI/BbIKI U NepeknoyaTenem
CKOPOCTU, 1 NOBEPHUTE MO YaCOBOW CTPerke, Noka oHa He 3admKkcupyeTcs
B OMpeAeneHHOM MOMOXeHUN.

BctaBbTe B cocyn cetyaTbivi punbTp, YOEAUBLLNCH B TOM, YTO BbICTYN Ha
oboake BoLlen B COOTBETCTBYIOLLMIA Na3 Ha pykosTke cocyaa @.
HenpaBunbHo co6paHHasa unu HenpasBuIbHO YCTaHOBNEHHAsA Ha
KYXOHHYI0 MallMHy Hacajka pab6oTaTb He 6yaeT. OHa Takke He 6yaeT
paboTaTb, ecnu He yCTaHOBIEHA KpbIlKa aganTepa BbICOKOWM
CKOPOCTH.

YcTaHoBUTE KOHYC NOBEPX NPUBOAHOrO Bana, NOBEPHYB €ro Takum
06pa3om, 4TOBbl OH MOSTHOCTBIO OMYCTUTCS BHU3.

PaspexbTe nnoa nononam. BkntounTe yCTpOWCTBO Ha CKOPOCTM 3 1
NPUXMUTE NNOA K KOHYCY.

MpumeyaHne

PerynsapHo onopoxHsiTe cocya, U He AonycKanTe nonagaHns coka Ha
HWXKHIOK CTOPOHY ceTyaToro dunbTpa.

BbikntounTe ycTponcTBO 1 OTCOEAUHMTE €ro OT LUTENCEenbHON po3eTKN.
MogHumMuTe KoHyc. OcBoboAMTE U CHUMUTE ceTyaTbI OUnbTP.
OcBob6oaunTe COCyA U BbINenTe U3 HEro Cok.

Yxoa n o4ncTka

Mepen Tem, kak CHUMaTbL HacaaKu, BbIKIIOYMTE NPUGOP 1 OTKIIOYNTE ero
oT ceTu.

BbiMoViTe Bpy4YHYtO KOHYC, ceTyaTbIii hunbTp M Yally, a 3aTem TwaTesbHO
BbICyLLMTE 3TV AeTanun. MoXHO Takke BbIMbITb 9TV AeTanu B
NOCyOMOEYHOW MaLlUMHe (TONMbKO Ha BEPXHE nornke).
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CokoBbikMManka ¢ ueHtpudyromn AT285

(ecnun nocTaBnseTcs)

Mcnonb3yiTe LeHTPOBEXHYI COKOBBIKMMAIKY Af151 MOMy4YeHust coka 13
(PYKTOB 1 OBOLLENA.

Mepbl 6e3onacHoCTH

Ucnonb3oBaTh COKOBbLIKMMAIKY C NOBPeXAEHHbIM hunsTpom
3anpeLjaeTcs.

PexyLyne nessus, HaxoasLymuecs BHU3Y hunbTpa, OCTPO 3aToueHbl. Bo
BpPEMS MCMOMb30BaHNS Y OYUCTKM PunbTpa cobnogante 0CTOPOXHOCTb.
Monb3yliTech TONbKO NpunaraeMbiM Tonkatenem. 3anpeLiaeTtcs
BCTaBNSATb NanbLpl B TPY6Ky Ans nogayn. MNepen ounctkor Tpybku ans
noayu BbIHbTE BUMKY U3 PO3ETKU.

Mpexae YeM CHSITb KPbILLKY, BbIKITOYMTE COKOBBRKMMAIIKY U AOXKAUTECH
OCTaHOBKM hunbTpa.

YpeamepHble ycunusi npu UCNonb30BaHNM MexaHuama 6roKMpoBKM MoryT
NpVBECTY K NMOBpeXAeHUo npubopa u TpaBMam.

3anpeluaeTcs BkIOYaTh U BbIKIIOYaTb NPUCNOCcOBneHne ¢ MOMOLLbIO
KpbiLLKK. Bcerga nonb3yiTech BbikNovaTenem/perynsTopom CKopocTy.
Ecnu npv ncnonb3oBaHnn A4aHHOTO NpucnocobneHus olyLaeTcs
Ype3mepHas BubpaLyus, oTperynmpyiTe cCKopocTb MU BbIKIMIOYUTE
npubop, oTcoeanHWUTE BUIIKY OT PO3ETKW U yaanuTe 3acop.

OCHOBHbI€ KOMMOHEHTb!

CICIOICISIGICIOIOIS)

Tonkatenb

KpbliLwka

Ckoba hmKkcauum KpbILLKK

dunbTp

€MKOCTb AJ151 MSIKOTW

CTOK ANs CoKa

pblyar 3akpenneHnst eMKOCTU ANS MSAKOTH
OCHOBaHue

cTakaH

AepxaTtenb cTakaHa

Mcnonb3oBaHue LeHTpobexHoM
COKOBbDBKMMAIIKK

N

MoaroToBka NpoAyKTOB

Yaanute KOCTOYKM (M3 CMUB, MEPCUKOB, BULLIEH U T. M.).

Yaanute )ecTKy KOXypy (C AblHb, aHAHACoB, OrypLoB, kapTodens un
T.p.).

MpoayKTbl C MArKOW KOXMULER U Apyrue nNpoayKTbl HY>KHO TONbKO BbIMbITb
(Abnoku, rpyLumn, MOpKOBb, peancka, NMMCTbs canata, KanycTa, NeTpyLuKka,
LUNUHaT, BUHOrpag, knybHuka, cenbaepen u T. n.).

Koxypa umMTpycoBbIx — OunctTute nnoabl OT KOXYpbl ¥ CHUMUTE Genyro
NMNEHKY, MHaye COK MOXET MONYYUTbCS rOpbKUM. [Nst NonyyYeHns ny4yiiero
pesynbTata ucnosnb3yrTe NpucnocobneHme aAns omkuma coka u3
LIUTPYCOBBIX, KOTOPOE NPOAAETCs OTAESNbHO.

C6opka 1 ucnonb3oBaHue

CHVMUTE KPbILLKY C NPpUBOAA BbICOKOW CKOPOCTU nepef cbopkoii 6roka @.
[MomecTuTe KOHTENHEP ANS KOXYPbl HA OCHOBaHWE 1 MOBEPHUTE MO
yacoBoli cTpenke Ao 6rnokMpoBku. Ecnv KOHTenHep ycTaHOBMEeH
NpaBUMbHO, HOCKK AOMKEH HAXOAUTLCS Haf, PYYKOW pa3BroknpoBKu
KOHTElHepa Ans KOXypbl.

YcTaHoBUTe pUNbTPp U HEPTUYHBIM HaXaTUeM 3adpuKcupyiTe ero Ha
mecre.

3aKkponTe eMKOCTb ANt MAKOTU KPbILLKOW, 3aLLenKHYB S3bI40K
6rokmpaTopa psaaoM ¢ pyykoi ocHoBaHusi. [ToBopauvBaiiTe nNo YacoBom
cTpenke, Noka s3bI4oK GrokvMpaTopa KpbILLKW He NonafeT B Kenobok
BEepPTUKanNbHOWM py4kM OCHOBaHWS. [Mpy NpaBUnNbHON YCTAHOBKE OTMETKM
AOMXKHbI COBMajaTh .

MomecTuTe AepxaTtenb cTakaHa Ha HUXKHIOK YacTb HAacaaKu — CTpenka Ha
Aepxartene J0SKHa NnokasbiBaTb BBEPX U HAXOAWUTHCS Ha OAHOW NIMHWK C
HOCWKOM U pbl4arom 3akpenneHusi EMKOCTU AJ1s1 MSIKOTU.

YaoepxvBas fepxaTtenb cTakaHa Ha MecTe, NpuKpenute Hacagky K
MWKCEPY, MOMECTVUB HOCUK Haj YriioM rHe3aa BbICOKOW CKOPOCTU U
noBopayunBasi No YacoBOW CTpeske A0 dukcaummn B paboyem nonoxeHuu.
MepemecTute gepxatenb cTakaHa K 3agHel YacTu MUKcepa v yCTaHoBUTE
cTakaH. [oBepHWTe AepxaTenb Tak, YToObl CTakaH okasancs nog
OTBEPCTMEM [Js1 Bbifycka coka @.

HapexbTe dpyKTbl/OBOLLM, YTOOBI OHM NPOXOANUNU Yepes NMOAALLYI0
TPy6KYy.



HenpaBunbHoO co6paHHas unu HenpaBUNIbHO yCTaHOBIIEHHas Ha
KyXOHHYI0 MallMHY Hacafka paboTtaTb He 6yaeT. OHa Takxke He ByaeT
paboTaTb, ecnu He yCTaHOBIEHa KpblllKa ajantepa cpefHeil CKOPOCTU.
BkntounTe ckopocTb 3, NOMeCTUTe HapesaHHble Kycku B TpyoKy.
MocTeneHHo npoTasnkuBaiiTe KyCO4kU TonKaTerieM.BBOAUTL Narnblibl B
nopatollyto TpyoKy 3anpelnaercs.

10 BbikntoumTe Npubop 1 BbliHbTE BUMKY U3 PO3ETKM.
11 Mocne ncnonb3oBaHWsa HafeHbTE KPbILLKY OTCEKa BbICOKON CKOPOCTH.

A ODN =

YUT06bI pa3obpaTtb COKOBLIKMMAIKY, BbINOMHUTE NpoLieaypy cOopku B
obpaTtHom nopsiake. [ns Toro, YTobbl CHATL C OCHOBaHUSI EMKOCTb Ans
MSIKOTW, HXXMUTE pblyar 3aKpenneHnst eMKOCTU.

B cnyyae Heo6xoQMMOCTV ONOPOXHEHWSA CTakaHa U eMKOCTU AN MAKOTH
nepep BbPKMMaHWEM coka 13 6osbLluvx 06BEMOB OBOLLEN UnNu OPYKTOB,
BbINOMHMTE CreayoLLyto npoueaypy:

BblkntounTe MUKCep 1 BbIHbTE BUMKY U3 PO3ETKN.

OcBoboaunTe KpbILLKY HAacakv U CHUMUTE ee.

BblHbTE unbTp.

HaknoHuTe gepxaTtesb cTakaHa B CTOPOHY, CHUMUTE CTakaH W BbifenTte
coepxumoe.

HaxmuTte Ha pblyar 3akpenneHus eMKOCTU Ans MSKOTW, NOBEPHUTE ee
NPOTUB YaCOBOW CTPENKUA U CHUMUTE.

OnOpPOXHUTE EMKOCTb OT OTXOZ0B

CobepuTe npubop cHoBa.

BaxHo

Ecnu cokoBbixMManka HaymHaeT BUOPMPOBaTh, BLIKIOYUTE ee 1
ounctute UNbTP OT MSAKOTU. (COKOBBIXMMAIKa BUOPUPYET, eCrn MAKOTb
pacnpefeneHa HepaBHOMEpHO).

MakcumanbHoe Konm4ecTBO (OPYKTOB UM OBOLLEN, KOTOPOE MOXHO
nepepaboTatb 3a oauH pas, coctasnsieT 500 r.

HekoTopble o4eHb TBepAble NMOAbI MOrYT NPUBECTU K 3aMeASIEHUI0
paboTbl Npubopa unm K ero octaHoBke. Ecnu 310 NnpousoLwno, Beikno4uTe
npubop 1 pasbnokupyite punbTp.

Bo Bpemsi ucnonb3oBaHUs perynsipHo Bbikntovarite npubop n
OMOPOXHSINTE EMKOCTU AN MAKOTU U coKa.

Cosetbl

YT06bI MONy4YnTb MaKCMMarnbHoOe KOMMYEeCTBO COKa, NoAaqy MSrkux
NPOAYKTOB MPOW3BOAUTE MEAJSIEHHO.

ButamuHbl GbICTPO MCYE3aIoT - YeM CKopee Bbl BbiNbeTe COK, TeM Gorblue
BUTaMVHOB Bbl MonyyuTe.

Ecnu cok Heo6xoanmo XpaHUTb B TEYEHME HECKOMNbKMX YacoB, MOMeCTUTe
ero B xonoaunbHUK. Cok COXpaHWUTCS Nyulle, ecnn B Hero 4o6aBuTb
HECKOJbKO Karerb MMMOHHOrO coka.

He nelite 6onblue Tpex ctakaHoB (no 230 mn) coka B ieHb, ECMN TOMbKO
3TO BaM He PeKOMEeH/10BaHo.

[ins peteit cok cnepyet pasbaBnsiTb paBHbIM KOMMYECTBOM BOAbI.

CoK 13 TeMHO3eneHbIx (6POKKONM, LWMUHAT) UM TEMHOKPacHbIX (CBekna,
KpacHas karmycTa) OBOLLeil SBNAeTCS Ype3BblHaliHO KOHLEHTPUPOBAHHbIM,
nosTomMy obsizatenbHo pasbaensiite ero.

®pykTOBbBIE COKM BoraThbl (hpyKTO30i (PPYKTOBBIM Caxapom), NOITOMY
ntoau, GonbHble AnabeToM UNK C NOHWKEHHBIM coepXaHuem caxapa B
KPOBW, He JOMKHbI YNOTPebnsATe CAULLIKOM MHOIO COKa.

Yxoa n o4ncTka

Mepen Tem, kak CHATL MpUcnocobrieHne ¢ MUKcepa, BCeraa Bblknovante
€ro 1 BbIHAMANTE BUMKY U3 PO3ETKU.

MonHocTblo pa3bupalitTe npyucnocobneHne nepes YMCTKON.

[ns obneryeHns npouecca YNCTKK, YacTn npubopa HeobxoanMo
npoMbIBaTb Cpa3sy Nocre UCnonb30BaHUs.

OcHoBaHuWe Bcerga JOMMKHO BbITb CyXuM.

HekoTopble NpoayKTbl, HaNpPMMep MOPKOBb, BbI3bIBAOT MOSIBNEHWE NATEH
Ha nnactmacce. ins yaaneHus NsTeH NpoTupainTe Aetanu TpsinoYKow,
CMOYEHHOI B pacTUTENbHOM Macre.

OCHOBaHue
[MpoTpuTe cHavana BNaXxHOW, a 3aTeM CyXOMN TKaHbO.

PunbTp

Mpounwarite UNLTP TONBKO MATKON LLETKOMN.

PerynspHo npoBepsiiTe, He noBpexaeH nu ¢punbTp. He nonb3yiitecb
noBpexaeHHbIM ounbTpoM. CMm. pasgen «O6cnyxuBaHue n 3aborta o
nokynaTensx».

Opyrve petanu

BbimoviTe 1 BbiCyLluMTE. VIX MOXHO Takke MbITb Ha BEPXHEN pelueTke
NocyA0MOEYHOM MaLumHbl. PekomeHayeTcst ucnonb3oBatb NporpaMmMy
ObICTPOI MOWVIKM C HU3KOW TemnepaTypoil.
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YHuBepcanbHbi namenbuutesnib AT281 (ecnmn
nocrasnseTcs)

YHuBepcanbHbIi M3MenbyYnTeNb UCMONb3YOT ANA NepepaGoTKy ChipbiX U
NPUroTOBMEHHbIX NPOAYKTOB: Msica, pbibbl M OPEXOB.

Mepbl 6e3onacHoCTH

® [lepep npoBepTbiBaHNEM HEOBXOAMMO yaanuTb U3 Msica BCe KOCTU U
cpesatb MIEeHKN.

MpoBepTbIBasi opexw, 3aknafbiBaiTe nx B MAcopybKy nopuusiMu no
HecKonbKy WTYyK. O4yepenHas nopums 3aknagbiBaeTcs TONbKO nocne
NpOBEPTLIBAHUS NMpebeayLLen.

O6pabaTbiBaembil NPOAYKT paspeLlaeTcs NpoABurath Mo nodatoLLen
TpybKe TONbKO C MOMOLLBIO cneunanbHoro Tonkarens. Micnons3osatb Ans
3TOW Lienu nanbLbl UM NOCTOPOHHUE NPEAMETHI CTPOro 3arnpeLyaeTcs.
BHumaHue! PexyLyme ne3susi ocTpo 3atoyeHsl [Npu obpalyeHumn ¢ HuMm un
npu o4ncTke cobnoganTe OCTOPOXKHOCTb.

Hacagka gomkHa ObITb HAAEXHO yCTaHOBINEHa Ha Msicopybke oo
BKIMIOYEHWSA.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

KonbueBasi ravika

peLleTKN YHUBepCanbHOro n3menbunTens: ans cpeaHen pyoku n ans
rpy6oii pybku (M3-3a pa3nuyHbIX BapuaHTOB MOAENei nocTaBnseTcs
TONbKO OfHa peLueTka 1)

Hox

LLHek

KOpPMyC YHUBEPCAnbHOIo M3MenbyYnTens:

JloTok

Tonkatenb

Cb6opka

1 YcraHoBUTE LUHEK B KOPMYC M3MenbYnTens.

2 YcTaHOBUTE HOX — OCTPOW CTOPOHOI Hapyxy @. HenpasunbHo
YCTaHOBMEHHBIV HOX MOXeT NOBPeanTb U3MEeNbYnUTENb.

3 YcTaHoBWTE peLueTky namenbuntens @. BbicTyn gomkeH BONTU B nas.

4 YctaHoBMTe KOMbLEBYIO raiiky (He 3atsrmsaiite).

ncnoJjib3oBaHne yHmBepcaribHoro
n3mMernb4nTens

1 TogHMMKTE ronoBKy MuKcepa.

2 YCcTaHOBUTE M3MEeNbYUTENb B yKa3aHHY nosuuuio @, conoctaBbTe
BbICTYMbl HA KOHLE LUHEeKa C na3amu Ha NpuBoAe.

3 BcTaBbTe M3MenbynuTEnb B OTBEPCTUE U MOBEPHUTE MO YACOBOW CTPENKe
ansi 6yI0KMPOBKM.

4 3aBepHUTE PYKOW KOMbLEBYIO rawiky.

5 Ycranosute noaaoH @.

6 3amMopoeHHble NPoAyKTbl Nepen pyokon AOMKHbI ObITb NOMHOCTLIO
pa3MopoxeHbl. Hapexsre Msico nonockamu LUMpUHOW 2,5 cm.

7 BknounTe MakcumarnbHy CKOPOCTb, MOBEPHYB MEPEKIoYaTENb CKOPOCTH

no 4acoBoii cTpesnke. C NOMOLLbIO TONKaTENs akKypaTHO MPOTONKHUTE

NpoayKThl B TPYOKY No ogHomy. U3nuiuHme ycunusa moryTt ctaTb

NPUYMHON NOBPEXAEHUS U3MENBbYNTENS.

BHUMaHue

He BkntovariTe namenbuntens ¢ Nobon Hacagkon Ha Bpems Aonbiie 10

MWHYT, NMOCKONbKY Bbl MOXETE NOBPEAUTb MUKCEP.

YHuBepcanbHbI U3MenbuYuTenb He 6yaeT pabotaTtb, ecnu

OTBEPCTUA CpeAHeN N BbICOKOW CKOPOCTU He 6yAyT HaKpbITbI

KpbILWKaMu.

8 [Mocne Toro, kak 6yayT nepepaboTaHbl BCe NPOAYKTbI, BbIKIOYUTE
3neKkTponpmbop 1N OTCOeANHUTE ero OT CeTU NUTaHWS.

9 CHUMUTE N3MEeNbYUTEND.



Yxon v ouncTtka

L] I'Iepe,q TeM, KaKk CHUMaTb Hacaaku, BbIKN4YnUTE I'Ipl/l60p 1 OTKNK4YKUTE ero

oT ceTu.

® [lepep Hayanom YMCTKM MOMHOCTLIO pa3bepute Hacaaky.

@ [lomoviTe BCce AeTanu B ropsyeli MbifibHOW BoAe, 3aTeM TLiaTenbHO
npocywute. He MolTe aeTanu B nocyAoMoOe4YHOM MalumHe. He
ncnonb3ywTe Anst MOVKM pacTBOp coapl.

® [poTpuTe peLLeTKy pacTUTENbHLIM Maciiom, a 3aTeM obepHuUTe ee
XUPOHENpPOHMLLaemoii bymaroi, 4Tobbl NPeaoTBPaTUTL
obecLBeunBaHue/p>xaBneHme.

O6cnyxmBaHme n 3abota o nokynaTtensax

® [Tpu noBpexaeHuu LWHypa B Liensix 6e30nacHoCT OH A0SMKEH OblTb
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENbCTBE KOMMaHUM UK B CNeLManu3npoBaHHoM
macTepckoli no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnu Bam HyHa NoMoLLb B:
® 10nb30BaHWK MPUGOPOM MK
Texo6Cny>KMBaHUM UM PeMoHTe,
® oGpaTuTECh B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Mpuobpeni npuGop.

® CnpoekTnpoBaHo 1 pa3paboTtaHo komnaHunen Kenwood, CoeanHeHHoe
KoponescTtBo.
® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA MHOOPMALIUA MO NPABUNbLHOW YTUNU3ALUU U3OENUA

COIMACHO ONPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka cnyx6bl nsnenve Henb3s BolbpacbiBaTh kak ObITOBbIE

(ropoackue) oTxoabl.

W3penve cnenyeT nepedath B CneLyarnbHbll KOMMYHanNbHbIV MyHKT
pasgenbHoro cbopa 0TX00B, MECTHOE yupexaeHne U B NpeanpuaTe,
okasbiBawLlee nofobHele ycnyru. OTaenbHas ytunusauusi 6b6IToBbIX

nprvbopoB No3BONSET NPeAOTBPATUTL BO3MOXHbIE HEraTVBHbIE NOCNEACTBUS

ana 0pr>Ka|ou.;e|7| cpefbl 1 300pO0BbA, KOTOPbIMU YpeBaTa HeHaaexallasa
yTunmsauymsa, U no3sondeT BOCCTaHOBUTL Matepuarbl, BXOAdLWMe B COCTaB
n3genuii, obecneunsas 3HaYNTESIbHYHO S3KOHOMUIO 3HEPrn N pecypcoB. B

Ka4yecTBe HarnoMmmnHaHusa o H906X0,E|I/IMOCTI/I OTAEenbHON ytunmsauymm ObITOBbIX

npuGopoB Ha U3aenve HaHECEH 3HaK B BUAE NEepeyvepkHyTOro MyCOPHOro
6aka Ha konecax.

126



EAAnvika

Mpiv apxioere va diafdleTe TIG 0dnyieg, TapakahoUue va SESITTAWOETE TNV UTTPOCTIVI) 0€Aida n oTroia TePIAAUBAVEI TIG ATTEIKOVIOEIG

TIPIV XPNOILOTIONGETE TN cuokeury Ta e§aptriuara Kenwood
AlaBdoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0BNYieS Kal QUAGETE TIG yia HEAAOVTIKN
avagopd.

AQaIPETTE TN OUOKEUODIA KAl TIG ETIKETEG.

MAUveTE TO P€PN: OEITE TNV EVOTNTA «PPOVTIdA KAl KOBAPITUOG.
TotoBeTaTE TO KAAWDIO TTOU TTEPITTEUEl OTOV XWPO OTTOBAKEUONG
KaAwdiou aTo oW PEPOG TNG TUOKEUNG.

ao@aAcia

Na B€TeTE EKTOG AEITOUPYIAG KAl VA ATTOTUVOEETE TN GUOKEUR OTTO TO PEUMA
TIPIV TIPOCOPUOTETE 1 APAIPETETE EPYOAEIQ KaI EEAPTAMATA, PETA ATTO T
XPNaN Kal TpIv atré Tov Kabapiguo

Mnv a@AveTe TTOTE TO KAAWDIO VO KPEUETAI LWOTE VA PTTOPEI VO TO TTIACEI
£va Taudi.

KpatAaTe Ta SAXTUAG 0OG PAKPIG OTTO TA PEPN TNG GUOKEURG TTOU KIVOUvTal
KaI o170 Ta TTPOCaPTNUEVA epyaleia/egapTrhpaTta. MoTé un Badete Ta
BAXTUAG TOG K.ATT. OTOV TIEPIOTPEPOHEVO UNXAVITHO.

MoTé pnv a@nveTe TN OUOKEUN O AcIToupyia Xwpig TTiBAEWN.

MMoTé pn XPNOIMOTTOIEITE GUOKEUN 1 EEAPTNHA TTOU €XEI UTTOOTEI BAGRN.
ZTEIATE Ta yIa EAEYXO N €TTIOKEUN: BAETTE evOTNTA «TEPRIG Kal EEUTTNPETNON
TEAATWV».

Mnv agrvete ToTE va Bpayoulv n povada Tpo®odoaiag, To KaAwdIo A TO
QIG.

MoTé Pnv XPNOIKOTTOIEITE N EYKEKPIUEVA ECAPTANIATA ) TTEPICTOTEPA ATTO
£va €CaPTAOTA TAUTOXPOVA.

OT1av XpnoIYOTTOIEITE éva €EAPTNHA DIABACTE TIG OXETIKEG ODNYiES yIa TNV
ao@aAela TTou TTEPIAAUBAvVOVTal O QUTEG TIG 08nYieg XPAONG.

MoTé pnv uTTEPPAIVETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG OTN.

Na €ioTe TTPOCEKTIKOI OTAV ONKWVETE QUTH T CUCKEUN. MpIV TN ONKWOETE,
BeBaiwBeite OTI N KEPAAN €xel ao@aAioel Kal 0TI TO PTTOA, Ta EpYaAEia Kal To
KaAwdlo gival oTepEWEVA.

H ouokeun auTr dev TTpoopideTal yia xprion atmd aroua
(oupTrEPIAQUBAVOUEVWY TWV TTAIBIWY) PE TTEPIOPIOPEVEG PUOIKEG,
a1I00NTAPIEG ) BIAVONTIKES IKAVOTNTEG A EAAEIYN EPTTEIPIOG KAl YVWOEWY,
Tapd pévov edv BpiokovTal UTTO TV €TTBAEWn aTdpou TTou gival utrelBuvo
yia TNV aog@aAeid Toug ) akoAouBouv TIG 0dnyieg TOU OXETIKA PE TN
A€ITOUPYia TNG CUOKEUNG.

Ta Taudid Ba TTpETTel va Bpiokovtal utrd TTapakoAodBnan, €101 WOTE va
dlao@aAileTal 0TI Oev TTAIOUV HE TN OUCKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN MAVO YIa TNV OIKIOKN XPAON yia TV oTroia
mpoopidetal. H Kenwood d¢ @épel otroladATToTe euBUvn av N GUOKEURA
XPnoiyotroinBei pe AavBaopévo TPOTTO 1 O€ TTEPITITWAN KN CUPHOPPWONG
ME QUTEG TIG OdNYiEg.

TIPOTOU GUVBETETE TN GUOKEUN OTNV TIPida

BeBaiwbeite 6T N Tapox Tou NAEKTPIKOU PEUPATOG CUUTTITITEI PE EKEIVN
TTOU QVaYPAPETAl OTO KATW PEPOG TNG OUCKEUNG.

AUTA n OUOKEUR GUPPOP@WVETaI pe TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAekTpopayvnTikh cupBarétnTta kai Tov kavoviopd EK utr’
apiBudv 1935/2004 Tng 27/10/2004 oxeTIKA pe Ta UNIKG TTOU TTpoopigovTal
va épBouv ag £Tagr pe TPOPIUA.

ee€nynon cupBOAwv

SISISISICICICICICICICICIC)

uTtod0X M peoaiag TaxUTNTag

utrodoxr UWnAig TaxutnTag

uttodoxr epyaisiwy

HOXAGG aTTOOUVOETNG KEPAANG

KEPAAR TOU Higep

HTTWA

OI10KATITNG Aeimoupyiag on/off kal TMAOYAG TaXUTATWY
Hovada KivnThpa

XWPOG atrobrkeuang kahwdiou

avadeuTAPag

€¢dpTNUA CUPWHUATOG PE ATTOOTTWHEVN AOPAAEIX
XTUTTNTAPI

KOTTAKI
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P@RPORG®

Kougivopnxavn

eCaptuara

Aev guptepIAapBavovtal aTnv Kougivopnxavi oag OAa Ta e§apTripaTa
TTOU ava@EPOVTal TTAPAKATW. Ta eapTApaTa eapTwvTal ATTO TIG
TTAPOAANQYEG TWV HOVTEAWV.

UTTAEVTED (AT282 kai AT283)

HUAOG (AT286)

AepovoaTeiptng

TTOAUIEEP (AT284)

QTTOXUPWTAG (AT285)

pUnxavnua dheang TTOAATTAWY XPAOEWV (AT281)

Ta EPYaAgia avapIgns Kal JEPIKES aTTO TIG
XPrOEIG TOUG

avadeuThpag

Mo va @TiIdyveTe KEIK, PTToKOTA, {0UN, YAGOO, YEUION, EKAEP KAl TTOUPE
TTOTATOG.

XTUTTNTAPI

MNa auyd, KpEpa, KOUPKOUTI, ATTAXO TTAVTEGTTAVI, HOPEYKA, TONCKEIK,
HOUG,00UPAE. Mn XPNOIMOTTOIEITE TO XTUTTNTAP! Yia TTaXUPPEUCTA PiypaTa
(1.X. y1a va XTutrate BoUuTupo kai {axapn) — UTTOpEi va TTPoKaAETETE PBOPA
oTO epyaAeio.

yavtgog uung

Mo piypata e payid.

TTWG XPNOIPOTTOIEITAl TO MigEP

1

MigoTe TPOG T KATW TO HOXAS aTTOCUVIEDNG TNG KEQAAARG @ KOl GNKWOTE
TNV KEPAAT TOU HigeEP €wg OTOU aoPAAITEI.

EmAECTe €va epyaleio Kal TTIECTE TO OTNV UTTOBOXN £pyaAsiou @.
BeBaiwbeite ravTa 6T €XETE TTPOCAPUOTEI TNV AGOPAAEID OTOV GEOVA TOU
€CAPTANATOG JUUWHATOG TTPIV TO OUVOECETE OTNV UTTOd0XH. OTaV TO
OUVOETETE, TTPOCAPUOCTE TNV ACPAAEIQ OTNV UTTODOXN TOU WigEP yia va pnv
gexeINiCouv T UNIKG.

MpocappodoTe To PTToA 01N BAcN Kal oTPEWTE TTPOG Ta deId Ewg GTou
aoc@ahiosl @.

MéoTe TPog Ta KATW TO HOXAO atmoaUvdeang TNG KEQAANG Kal XOUNAWOTE
TNV KEPAAN TOU igEP €wg OTOU aoPAAITEI.

ZUvOEDTE OTNV TTApPOXN PEUUATOG, BEOTE TN OUOKEUN O€ AsIToupyia Kal
OTPEWTE TO BIAKOTITN TaXUTNTAg oTnV TaxUTNTa TTou BéAeTe. MNa va B€oeTe Tn
OUOKEUN €KTOG AgIToupyiag, oTpéwTe oTo ‘0’

EmAéEre Tn Asitoupyia TTaAuou (® yia oUvToun Aeiroupyia oTn PéyioTn
TaxuTnTa.

ATToouvd£oTE aTTd TNV TTApoxn PEUPATOG.

2NKWOTE TNV KEQAAR TOU YiEp Kal, EVW TNV KpaTtdTe oTabepd, TpaBngre To
epyaAeio amrd Tnv utrodoxn.

OnNMAVTIKO

H pikpR peTakivnon Tng KEQAANg Tou Higep €ival puaoioAoyikn 6Tav
avapelyviovTal Bapid UAIKA, 6TTwg JUMN Yia YwHi.

Edv onkwoeTe TNV KEQAAR Tou igep evoow BpiokeTal oe Acitoupyia, n
Aeiroupyia TNG ouokeung Ba diakoTrei apéowg. MNa va BEaeTe TTANI TO Mitep
og Aeitoupyia, XaunAWOoTE TNV KEPAAR, OTPEWTE TO SIOKOTTTN TaXUTNTAG OTN
Béon armevepyotroinong, TEPIPEVETE Aiya SEUTEPOAETTTA KAl ETTIAECTE TTOAI
TNV TaXUTNTA. TO WiCep Ba TTPETTEI VO apXioEl va AEITOUPYET APECWG.

Edv yia otroiodrirote Adyo SIOKOTTEN N TTapoxr PEUPATOG OTO MIgep Kail n
OUOKEUN OTOPOTACEI va AEITOUPYET, OTPEWTE TO DIAKOTITN TAXUTNTAG OTN
B€on armevepyoTToinong, TTEPIYEVETE Aiya SEUTEPOAETTTA Kal ETTIAEETE TTAAI
TNV TaxutnTa. To pigep Ba mpETrel va apxioel va AeIToupyei apéowg.

To pigep dev AeiToupyei edv eV TTPOCAPHOCETE CWOTA TO KAAUpPOTA
TWV UTTOSO0XWV GTN CUCKEUNR.

Edv kaTtaAGBeTe OTI N OUCKEUN KATATTOVEITAI, BE0TE TN EKTOG AEITOUPYIOG Kal
AQAIPETTE PEPOG TOU PEIYUATOG A QUEAOTE TV TaxUTnTa.

Na agaipeite TTAVTOTE TO EEAPTAPATA TTOU Eival TOTTOBETNPEVA OTA GTOMIA
HEONG Kal UPNANG TaxUTNTOG, AVATNKWVYOVTAG TNV KEPAAR TOU Higep.
TIPAKTIKEG

O£0Te €KTOG AEITOUPYIOG TN CUOKEUR Kal AQAIPEITE T TUPBOUAEG
UTTOAEiJpOTA OTTG TO PTTWA HE pia OTTATOUAG OTAV XPEIACETAI.

Eival kaAUTepo Ta auyd TTou XTUTTATE va BpiokovTal o Bepuokpaaia
dwpyartiou.

Mpiv XTUTIAOETE Ta aoTTPAdIa, BeRaiwOeite OTI deV UTTAPXKE! AITTOG 1) KPOKOG
auyoU OTO XTUTTNTAPI | OTO UTTWA.

XpnaipoTrolgite kpUa UAIKG yia {UPN €KTOG Kal av n guvTayn arraitei To
avTiBeTo.



Ortav xTutdre BoUuTupo Kai {axapn yia TV TTOPACKEUN PiYHOTOG YIa KEIK,
xpnoiyotrolgite ravTa BolTupo o€ Bepuokpaaia dwpatiou i HOAOKWOTE TO
TPWTA.

To pigep €xel evowpaTwpévn Aeiroupyia ‘odaAng ekkivnong' waoTe n
TTO0OTNTA TWV UNIKWY TTOU dIaoKOPTTICETaI Va ElwveTal 0To eAdxIoTo. Edv,
OPWG, N CUOKEUR €xel TEBET o€ AeiIToupyia pe TTaXUPPEUCTO HiyHa OTO PTTWA
OTTWG CUUN yIa WwHi, iowg TTapatnproeTe OTI XPEIGLOVTal PEPIKA
BeUTEPOAETTTA PEXPI TO HiCEP va apxioel va Aeitoupyei oTnv TaxUtnTa TTou
EXETE ETTINEEEL.

TTAPATNPENACEIS VIO TNV TTAPACKEUN WWwHIOU

ONMAVTIKO

Mnv uTrepBaiveTE TTOTE TIG AVAPEPOUEVEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG — B
UTTEPQPOPTWOETE T CUOKEUN).

H pikpn peTakivnon tng KEQaANg Tou pigep eival @uaioAoyikr éTav
avapelyvuovtal Bapid UAIKA, OTTwg {UuN yia Ywpi.

Ta uAIkd avapiyvUiovTal KAAUTEPA €AV TOTTOBETAOETE TTPWTA TO UYPO UAIKO.
Avd SI00TAPAT OTAUATATE TN CUCKEUR KAl AQAIPEITE TO Piypa atréd 1o
yavigo g upng.

O1 BIaPOpPETIKEG TTAPTIOEG AAEUPIOU BIAPEPOUV ONUAVTIKE WG TTPOG TIG
TTO0OTNTEG TOU UYpoU TTOU atTaiTouvTal Kal N KOAWdNG uer Tng CuuNg
MTTOPEI Va aUEAOEI TNUAVTIKA TNV KATATTOVNON OTNV OTTOI0 UTTOKEITAI N
OUOKEUR. Zag oupBouAeUoupe va eTTIBAETTETE TN CUOKEUN EVW)
TTapaokeuddetal n ¢upn. H diadikacia d¢ IapKei TTEPIOTOTEPO ATTO
6-8 AeTTTd.

BIaKOTITNG TAXUTNTOG

Ta TapakdTw atroteAolv aTTAd evOEIKTIKEG 0dnyieg Kal TToikiAouv avaloya
ME TNV TTOGATNTA TOU PEIYHATOG OTO PTTOA KOl TO UNIKG TTOU OVOMEIYVUETE.
XTUTTNTAPI

TOPAOKEUR KPEPOG HE AITTog Kail {axapn apxioTte oTnv eAGXIOTN
Tayx0TNTa KOl augnaTe oTadIOKA 0 UYPNAOTEPEG TaXUTNTES

XTUTTNHO oYWV O& KPEMWSN PEIYMATA XPNOIUOTTOINCTE PECTIES
uWnAég TaxuTnTEG

peiypa oTadiakd aAgeupiol, @POUTWYV K.ATT. XPNOIMOTTOINOTE XAUNAEG 1
peoaieg TaxUTNTEG

avapei§n OAwv Twv UAIKWYV £vOg KEIK apxioTe oTnv eAdXIOTn TaxutnTa
Kal augAoTe oTadlakd ag uwnAoTEPEG TaXUTNTEG

avapeign Aitroug pe aAelpi XpNOIPOTTOINOTE XAUNAEG 1) peaaieg TaxUTNTEG
avadeuTnpl

auénoTte oTadlakd oTn PéyioTn TaxiTnTa

£§apTNUA JUPWHATOG

XPNOIMOTTOINOTE XAUNAEG ) pECaieg TaXUTNTES

MEYIOTEG XWPNTIKOTNTES

a1rAd €UBPUTITO KEIK
aPPATo KEIK (avAapeIgn
UAIKWV o€ éva BApa)

450yp aleupl

1.6 KIAG OUVOAIKO BAPOG HiyHATOG PPOUTWY

Miypa yia KEIK 1.8 KIA& OUVOAIKG BAPOG HiyHaTOG GPOUTWY
¢0pn yia ywyi 500yp aAeUpl ywpi
aAoTTPAadia auywv 8

0 JIAKOTITNG TOU NAEKTPOVIKOU aioOnTtApa
TAXUTATWVY

To pitep O106ETEl EVOWPATWUEVO BIOKOTITN NAEKTPOVIKOU aioOnTrpa
TAXUTATWY TTOU €XEI OXEDIOOTEI WOTE va dlaTnpei oTabepn TNV TaXUTNTA
KATW atré SIOPOPETIKEG OUVBNKES KATATTOVNONG, OTTWG OTAV UUWVETE WWi
) 6Tav TTPOCOETETE auyd o€ piypa yia KEIK. Eival eTTopévwg meavo va
OKOUOETE TOV KIVNTAPQ VO AEITOUPYED e DIaQOPETIKN TaxUTNTa KaBwg TO
Mi¢ep TTpoaappodel TN AEITOUpPYia TOU GTO QOPTIO Kl TNV TaxUTNTA TTOU
£xeTE ETMAECEl — QUTO €ival QUOIKO.

TTWG TTPOCAPUOLETE KAl XPNOIUOTTOIEITE TO
KATTAKI

1
2
3

MpooappodoTe T0 PTTOA 0TN Bdon Kal TTPoaBEéaTe T UAIKA.

MpooappdoTe TO EPYAAEIO Kal PETA XAUNAWOTE TNV KEPOAN) TOU Witep
MpocappdaTE TO KATIAKI TTAVW OTO PTTOA, EQapUGlovVTag TO TUAKA HE TNV
oTTA YUpw a1 TNV KEPAAA Tou pitep @.

MNa va a@aipéoeTe TO KOTTAKI, AKOAOUBNOTE QVTIGTPOQA TNV TTAPATTAVW
diadikaoia.

Katd tnv avapeign Twv UAIKWY, JTTOPEITE va TTPooBETETE UAIKG aTrd TNV OTTA
aTTeEUBEiaG OTO UTTOA.
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@pPoVTIda Kal KaBapPIoPOG

O£ETETE TIAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KOl ATTOCUVOEETE T CUOKEUR aTTo TO pela
TIPIV atré ToV KaBapIouo.

Hovdada Tou KIVNTAPA
MepdioTe pe éva uypod TTavi, ETTEITO OTEYVWOTE.
Moté pn xpnoiyotroigite GTIABWTIKG Kol pn BuBidete o€ vepo.

HTTOA, epyaAgia, KOTTAKI, ATTOCTIWHEVN AC@PAAEIN TOU EOPTANATOG
JupwpaTtog

MAUOveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE TTOAU KAAG 1} TTAUVETE GTO TTAUVTAPIO
TATWV.

Moté pn xpnoiyoTrolgite cuppdTivn BolpToa, oUppa KOugivag ) ASUKAVTIKO
yla va kaBapioete To avogeidwTo uTrwA. Xpnaipotrolgite §UdI yia va
aQaIpECETE Ta AAATA.

KpatoTe T PéPn TNG OUGKEUNG HAKPIG aTTd TTNyEG BepudTnTag (ETTIQAVEIQ
Kougivag, @oUpvog, oUPVOG HIKPOKUMATWY).



MtTAévep AT282 kai AT283 (sav mapéxovrar)

XpnOIPOTTOINGTE TO PTTAEVTEP YIa VO QTIAEETE GOUTTEG, TTOTA, TTATE, paylovéla,
yla va TPIYETE @PUYAVIEG KAl PTTIOKOTA, VO WIAOKOWETE Enpoug KapTToUg Kal va
Opuppartioete TTayo.

ao@AaAcia

® KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Ta uypd TIpETTEl VO £X0UV BEPUOKPATIa

SwpaTiou TTPIV atrd TNV avApeIgh Toug.

Mnv ayyiCeTte TIG KOQTEPEG AeTTidEG. KpaTdTe TN HOVADA Twv AETTIdWY paKpI&

atd Ta TaIdId.

Na xpnaipotrolgite To KUTTEAAO pOVO padi Pe Tn povada AETTidwY TTou

TTOPEXETA.

[MoTé Pnv €TMIXEIPAOETE VA TOTTOBETATETE TN POVAdA AETTIOWY OTO PNXAvNUa

XWPIG va £XETE TOTTOBETATEI TO KUTTEAAO.

Na atroouvdEeTe TTAVTA TN CUOKEUR aTTé TNV TTpida TTpoToU BAAETE TO XEPIT

gag ) GA\a alvepya GTNV KavaTa.

Moté pn BéteTe O€ AeiToupyia To PTTAEVTEP evw gival adelo.

Na 6étete 0g AeiToupyia To PTTAEVTEP HOVO Qv TO KOTTAKI EQAPUOLEl OTN

Béon ToU.

Mnv Trpocapudlere TTOTE Tn PovAada AETidag aTn povada KivnTApa, Xwpig

va €XETE TOTTOOETATEI TO KUTTEAAO TOU PTTAEVTED.

Na gioTe TTavTa TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICEOTE TN dIATAgN AeTTidWV KAl va

ATTOQEUYETE TNV ETTAPR PE TNV AIXMA Twv AeTTidWV OTaV TIG KaBAPIZETE.

Ortav a@alpeite To PTTAEVTEP QIO TN PovAada NAEKTPIKOU peUPATOG:

O ATTEVEPYOTTOINTTE,

O TIEPIMEVETE £EWG OTOU OI AETTIOEG OTAMATATOUV EVTEAWG,

O povTédo AT283 Oa péTrel va 50Bei TTpoTgoxr WOTeE va Unv geRIdwbei To
KUTTEANO aTTd TN Bdan.

H KakA xprion Tou PTTAEVTEP UTTOPET VO TTPOKAAETEI TPAUUATIGHO.

onuavTiki TAnpopopia

To TIPOCTATEUTIKO OTN BATN TOU AKPUAIKOU KUTTEAAOU Tou AT282 acrylic
TOTTOBETEITAI KATA THV KATAOKEUN Kol dev Oa TTPETTEN va YiveTal Kapia
TPOOTIABEIa yia va aPpaipedEi.

To e§apmua dev AeItoupyei edv dev éxel ouvappoAoynOei owaoTd 1 edv dev
£X€1 ao@aAigel oTnv koudivounxavr) i €av Sev £xel TOTTOBETNOEI TO KAAUPHQ
NG UTTOB0XNG HETAIag TaXUTNTAG.

MoTé pnv a@rveTe To PTTAEVTEP O€ AEITOUPYIa YIa TTEPIOCTOTEPO ATTO éva
AeTTTO - B UTTEPBEPPAVOEL. @EaTE TO EKTOG AEITOUPYIag POAIG ETTITUXETE TN
OWOTA UPA.

Mnv TotroB€TEITE UNIKG € ENpR HOP®A PECA OTO PTTAEVTED TTPIV TO BETETE
oe Aeimoupyia. KéwTte 1o UNIKG 0€ KUBOUG, apaipéOTe TO TTWHA KAl PIETE TOUG
KUBoug a1rd TNV OTTA OTO KOTTAKI, EVW N CUCKEUR BpiokeTal o€ AsiToupyia.
HovTého AT282 unv etre€epyddeoTe PTTOXAPIKA OTIWG yapigaAa, dvnbo kai
OTTOPOUG KUMIVOU - TIPOKOAOUV @B0pd GTO UAIKO.

Mn XPNOIYOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG aTTOBNKEUTIKO Soxeio. AlaTNPROTE TO
Ad€I0 TTPIV KAl PETA TN XPAON.

Moté pnv TpiBeTe TAyo pOvo Tou, TTPOOBETETE TTAVTA Aiyo vePO.

povTého AT282 Moté pnv avapiyvUeTe TTooOTNTA YeyaAuTtepn ammo 1,5 Aitpo
- HIKPOTEPN €AV TTPOKEITAI VIO UYPA KATA TNV ETTECEPYATIA TWV OTTOIWV
dnuioupyeital appog OTTWG MIAKOEIK.

povTého AT283 Moté pnv avapiyvUeTe TTooOTNTA YeyaAuTtepn ammo 1,2 Aitpo
- HIKPOTEPN €AV TTPOKEITAI VIO UYPA KATA TNV £TTECEPYATIA TWV OTTOIWV
dnuioupyeital appog OTTWG MIAKOEIK.

ZUVTAYEG VIO TTOATOTTOINWEVEG TPOPEG — TTOTE PNV AVOMIYVUETE KATEWUYHEVA
UAIKG TTOU €XOUV axnuaTioel pia oTepeoTToINUéVN PAga KOTA TV KATAWUEN,
OTTAOTE TA O€ PIKPOTEPA KOUMATIA TIPIV VA TO TOTTOBETATETE OTO PTTAEVTED.

eTTeCynon cupBOAwv
AKPUAIKO PTTAéVTEP AT282

KOTTAKI

TWHa pegolpa

KUTTEANO

OaKTUAIOG £pUNTIKOU KAEITIPOTOG
Hovada Aettidag

CICICICIC)

YUAAivo utrAéviep AT283

TTWHa pedolpa

KaTTdKI

KUTTEANO

OaKTUAIOG €pUNTIKOU KAEICIATOG
Hovada AeTridag

Baon

CICICICICIS)
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Yl XPrion TOU aKPUAIKOU UTTAEVTED AT282

1 BeBaiwBeite 6T éxeTe TTPOOAPUOCEI CWATA TO BAKTUAIO OTEYAVOTTOINONG

oTn Povada e TIG AeTTiOEG.

KpatoTe Tn povada pe TIG AeTTideg atmd To KATW PEPOG Kal TOTTOBETAOTE TIG

Aemtideg aTn Baon Tou PTAévTep. MePIoTPEWTE yia va acg@aAicouv aTtn Béon

TOUG.

3 TomoBeTAoTE Ta UAIKG P€oa OTnV KavdaTa.

MpocappdaTE TO KATIAKI GTNV KAVATA KOl OTPEWTE TTPOG Ta DI yIa va

ao@aAioEl, @POVTICOVTAG WAOTE N YAWTTIOO GTO KATTAKI VO EQAPPOCEl OTNV

eykoTrA TNG AaPng. Edv 1o TTpocapudoeTe cwoTd, ol evOeigelg Ba eivail

€UBUYPAUMIOPEVES I

TOTTOBETAOTE TO TTWHA GTO KATTAKI.

6 A@aipéaTe TO KAAUPHA TNG UTTOdOXNG UWNANG TaXUTNTAG, OTPEPOVTAG TO
TTPOG Ta APIOTEPA KA AVAONKWVOVTAG TO @.

7 MpooappdoTe TO PTTAEVTEP GTNV UTTOB0XH, OTTPWETE TTPOG TA TTIOW Kal
OTPEWYTE TTPOG Ta DEGIA YIa VO AOPANITEL.

8 EmAégTe T péyiotn TaxutnTa.

9 Ortav 10 Peiypa €XEl TNV UPR TTOU BEAETE, BECTE TN OUCKEUN EKTOG
AeIToupyiag Kal amroouvd£oTe TNV aTTd TNV TTAPOXK PEUPATOG.

10 A@aipéoTe TO PTTAEVTEP.

11 MeTd Tn XxpAaon, TOTTOBETAATE Eava TO KAAUPMA TN UTTOBOXNGS UWNANG
ToxUTNTAG.

Yl XPRan ToU YUAAIVOU PTTAEVTED AT283

1 BePaiwBeite 611 0 SOKTUNIOG aoPANITNG £XEl TOTTOBETNOEI CWOTA TN

povada KOTTAG.

TotroBeTAOTE TN povada AsTTidwyv péoa atn Baan.

Bidwate To yudAivo kUTTEANO OTn Bdon.

BdATe Ta UNIKG OTO KUTTEAAO.

ToT1roBeTAOTE TO KATTAKI OTTPWYVOVTAG TTPOG TO KATW, £WG OTOU OTEPEWDEI

KaAd.

6 ToTroBeTATTE TO TTWHA HECOUPA ETTAVW OTO KATTAKI KAl OTTPWETE TTPOG TA
KATW YIO VO aTEPEWBET KaAd.

7 AQaIpEaTe TO KAAUPHA aTOpioU UWNANG TaxUTNTAG, TTEPITTPEPOVTAG TO
apISTEPOCTPOPA KAl AVATNKWVOVTAG TO @.

8 TotroBeTNATE TO PTTAEVTEP GTO OTOMIO, WOWVTAG TTPOG TA TTITW.

MepIoTPEWTE TO PTTAEVTEP BEEIOTTPOPA WTOTOU EUBUYPAUMITTOUV Ta SUO

B€AN, yia va ag@alioel cwaTa aTtn B€an Tou x

Edv 10 pmrAéviep Sev €xel epappoael cwaTtd aTo Migep, dev 6a

A€IToUpyRoEl.

9 PuBuioTe To 0T péyiaTn TaxutnTa.

10 Apou tmiTeuxBei TO €TIOUUNTO ATTOTEAETUA, QTTEVEPYOTTOINATE TN OUCKEUN
Kal aTroouVOEDTE TNV aTTd TNV TIPICa.

11 ApaipéaTe To UTTAEVTEP.

12 MeTd Tn xpAon, TOTTOBETAATE EavA TO KAAUPKA TNG UTTOBOXNAGS UWNANG
TaXUTNTAG.

g~ wN

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

Mo va atmrouyeTe TIG dlappoég BeBaiwbeite 6T £xeTe TTPOCAPUOTEI THV
Kavdra otabepd atn Baon.

® Otav QTIGXVETE payloveéla, TOTTOBETAOTE OAQ Ta UNIKA, EKTOG a6 TO AGdI,
péoa ato PtTAévTep. ETTeITa, v n oUOoKeur BpiokeTal o Acitoupyia,
AQAIPETTE TO TTWHA Kal TTPOoBEOTE TO AAdI apyd Kol GPOVTIOTE va TIEPTEI
JE opoIdPOpP®N por atrd TNV TPUTTA GTO KOTTAKI.

MayxUppeuaTa piypaTa, TT.x. TTATé, VTITT: XPNOIYOTIOIEITE XauNnAf £éwg peaaia
TaxUTNTA, apaIpWVTaG 6Tav XPEeIddeTal To Piypa ammod Ta Tolxwara. Eav
gival SUOKOAO VO ETTEEEPYATTEITE TO Hiypa, TTPOOBECTE KI GAAO UYPO.
Al0QOPETIKE, XPNCIMOTTOINATE TN PUBUIGN TTOAMIKAG Kivnong WoTe Ta UAIKG
va KIVOUVTal TTAVW aTTd TIG AETTIOEG.

@povTida Kal KabapIopog

® Na BETeTe TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KAl VO OTTOOUVOEETE T GUOKEUN ATTO TO
PEUNA TTPOTOU APAIPETETE TO EEAPTNHA ATTO TNV KOUJIVOUNXAV.
ATToguvappoAoyRaTE EVIEAWG TO £EAPTNHA TTPOTOU TO KABAPIOETE.

AdeIdOoTE TNV KAVATA TIPIV ATTaC@OAicETe TN BAon.

N ATTOCTIWHEVN MOVASa AETTidwvV
1 AgaipéaTe kail TTAUvETE TOV OOKTUAIO £pUNTIKOU KAEIGTUATOG.
KaBapioTe Tig AeTTideg pe pia Bouptoa KATw atrd Tn Bpuon. AlaTnpeite To
KATW PEPOG TNG HOVADAG TWV AETTIBWY OTEYVO.
3 AQNOTE VA OTEYVWOOUV.
utréAoITra pépn
MA€éveTe pe To XépI o€ (eaTr) gaTTOUVAdA. EvaAAakTIKd, TO TTWHA pedoupa,
TO KATTAKI, N BAon Kal TO YUAAIVO PTTAEVTEP UTTOPOUV Va TTAUBOUV aTo
TTAUVTAPIO TTIATWV.



ooUTTa PE KapOTa Kal KOAIQvTPOo

UAIKG

25yp BouTupo

1 TEPAXIOPEVO KPEUHUDI

1 KoTraviopévn okeAida okopdo

750 yp. KapoTO, KOPUEVO O€ KUBOUG 1,5 €K.

(evaAAakTIKG, xpnoipotroinaTe 600 yp. KapdTo Koppévo og kKUBoug 1,5 ek.
yIa TNV TTOPACKEUT EAA®PUTEPNG COUTTAG)

KpUO w6 KOTOTTOUAO

10-15ml (2-3 kouTaAdkia Tou YAUKOU) aAEGPEVO KOAIGVTPO
OAdTI Kal TTITTEPI

HéBOSog

1 AiwoTe 10 BouTupo o€ £va KATOAPOAAKI, TTPOCBEDTE TO KPEUUUDI KAl TO
OKOPOO KOl TNYAVIOTE PEXPI VO HOAAKWOOUV.

2 ToTroBeTAOTE TO KAPOTO OTO PTTAEVTEP, TTIPOCHECTE TO KPEUMUDI Kal TO
okbépdo. MNpocBéaTe {wPd apkeTd WOTE va GTAVEl PEXPI TNV €voeign 1,5 oTto
KUTTEANO. MPOCaPHOOTE TO KATTAKI KOl TO KAAUMMO JECOUPQ.

3 Avapeigre otn Asitoupyia TTaApoU yia 5 deuTtepOAeTTTa, £G4V BEAETE peyAAa
KOMUATIO yIa TN 0oUTTa 0aG, | YIa HEYOAUTEPO BIAOTNHA, EAV TTPOTIUATE TO
UAIKG WIAoKoppéva.

4 MeTagépeTe TO Piypa o€ KaToapOAd, TTPOOBEGTE TO KOAIAVTPO Kal
pTTaxapikd kai BpdoTe Tn goutra o€ XaunAn ewtid yia 30 €wg 35 AeTTTa
000 XPEIAZeTal PEXPI VO HOYEIPEUTEI.

5 EAéy&re €av XpeiadovTal Kal GAAa PTTaxapIkd Kal TTpooB€0Te Ki GAAO {wpd
€qv gival atrapaitnTo.

Mrropeite va Bpeite KI GAAeG ouvTayEg aTn dIadIKTUOKN ToTToBETia TNG
Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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MUAog AT286 (sav mapéxetai)

XpnGoIpoTToINaTE TO HUAO yIa va aAéTETE PUPWIIKA, Enpols KapTroUg Kal
KOKKOUG KOQE.

ao@aAcia

® Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AeTTidEG. KpaTdTe Tn povdada Twv AeTTidwv HakpId
atd Ta TaIdId.

® XpnaoipoTrolgite To BAJo Kal TN HovAda Twv AETTiIOWV POvo pe Tn BAon TTou
TTOPEXETAI.

® [loTé PNV avapelyvUETE KAUTA Uypa JETQ OTO JUAO TTOAAATTAWY XPATEWV.

® []oTE PNV aQAIPEITE TO JUAO TTOAATTAWY XPrOEWV TIPIV GTAUOTHTOUV
€VTEAWG OI AeTTiOEG.

® [1OTE PNV ETTIXEIPEITE VO TIPOCAPUOCETE TN HOVASA TwV AETTIOWV OTN
OUOKEUR XWPIG Va EXETE TTPONYOUPEVWG TTPOCOPHOTE! TO BACO.

® OTOV aQaIPEITE TO JUAO ATTO TNV KEVTPIKN PoVAda, Ba TTPETTEI VO TTPOTEEETE
WATE va PNV EEPIBWOETE TO dOXEIO HUAOU ATTO TO GUYKPOTNHA TNG BATNG.

® [a va e§ao@alioete PeyaAn didpkeia (WG yia To HUAO GAg, TTOTE PN ToV
a@AVETE 0€ AsiToupyia yia TTePIoodTEPO atrd 30 SeuTePOAETITA. OETTE TN
OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG POAIG TTETUXETE TN OWOTH UPH.

® Agv OUVIOTATAI N ETTEEEPYQTIA PTTAXOAPIKWY, KABWG PTTOPEI VO pBEipouv Ta
TTAQOTIKA PEPN.

® H ouokeur dev Aeitoupyei v 0 HUAOG Oev gival CwOTA TOTTOBETNHEVOG.

©® XpnOoIPOTTOIEITAI HOVO YIa OTEYVA UAIKA.

emegriynon cuuBoAwv (3

® Baon

@ povada Aetridwv

® dakTUAIog oPpayiouaTog
@ Bdago aléoparog

TTWG XPNOIPOTTOIEITAI O JUAOG

1 TomoBeTroTe Ta UAIKA 0ag péoa aTo BAdo.

2 BeBaiwbeite 611 0 dakTUAIOG ao@AANIONG €XEl TOTTOBETNOEI TWOTA TN
Hovada KOTTAG.

3 AvarmrodoyupioTe Tn povada Aetridag. KareBdaote Tn péoa ato Bado, Ye Tig
AETTIOES TTPOG TO KATW.

4 Bidwote Tn Bdon emavw oTo BAJo WOTE VA JN PTTOPEITE Va TNV EERIDWOETE
pe Ta dAYTUAG oag.

5 A@aipéaTe To KAAUPHO GTOMIOU UWNANG TaXUTNTAG, TTEPITTPEPOVTAG TO
apIaTEPOOTPOPA KAl AVATNKWVOVTAG TO @.

6 TomoBeTiaTe TO HUAO OTO OTOMIO, PE TO BEAOG W TN BACn Tou PUAOU
OTPAPMEVO TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU UnyavAuaTog. MeploTpéywTe T0 HUAO
Oe€160TPOPA WTOTOU EUBUYPAUUITTOUV Ta dUO BEAN x WaTE va ag@ahioel
owaTa aTn B¢on Tou.

7 ©foTe TN OUCKEUR O€ AelIToupyia oTn PéyioTn TaxUTnTa.

o To eapTnua dev Aciroupyei eav Sev €xel guvappoloynBei owaTd i edv Sev
£xel ag@aAioel oTnv Koudivounyavr) 1 edv dev éxel TOTTOBETNOEI TO KAAUpHA
NG UTTOSOXNAS MEONG TAaXUTNTAG.

8 A@oU emiTeuxBei TO ETOUUNTO ATTOTEAETHA, ATTEVEPYOTTOINATE T GUOKEUN
Kal aTroouvOEDTE TNV aTTd TNV TTPICA.

9 Agaipéate TO pUAO.

10 MeTd TN Xpron, TOTTOBETATTE ava TO KAAUPPG TNG UTTOSOXAS UWNARG
ToxUTNTAG.

TPAKTIKEG CUUBOUAEG

® Ta pupwdikd aAéBovtal kaAUTEpa 6TaV €ival KABAPIGUEVA Kal OTEYVAL.

® Otav aAéBeTe KOKKOUG KAPE, OO0 TTEPIOCTOTEPO APNVETE TN CUCKEUN OF
Aeitoupyia, 1600 TTI0 AeTTTOKOMPEVOI Ba €ival 01 KOKKOL.

® H péyiotn xwpenTikotnTa yia Botava gival 10 g, evw yia Enpoug KapTroug
Kal KOKKoug ka@e 50 g.



@poVvTida Kal KABaPIoPOG

® ATTEVEPYOTTOIEITE KOI OTTOOUVOEETE TTAVTA T OUCKEUN TTIPOTOU AQAIPECETE
TO £EAPTNHA ATTO TO TTOAUPNXAVNHQ.

® ATTOOUVOPHOAOYNAOTE EVIEAWG TO €EAPTNHA TTPOTOU TO KOBAPIOETE.

® Mo va kaBapifovtal eUKOASTEPA, TTAEVETE TTAVTA TO PEPN APETWG PETA TN
xpron.
doxeio, Baon
MAéveTe pe 10 X€PI o€ CeaTr) gatmouvada. To doxeio kal n Baan pmopolv
€TMIONG va TTAUBOUV OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Hovada Aetridwyv

1 Ag@aipéaeTe Kal TTAUVETE TO SAKTUAIO OPPAYITUATOG.

2 KabBapioTe Tig AeTTideg e pia Bouptoa kdTw atrod Tn Bpuon. AiloTnpeite To
KATW PEPOG TNG HOVADAG OTEYVO.

3 AQNOTE VO OTEYVWOOUV.
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MoAupigep AT284 (sav mapexerai)

XPNOIPOTIOINATE TO £EAPTNHA ETTEEPYATIAG TPOPIUWY VIO VO KOWETE, va
TEMAXIOETE, VA KOWETE € AWPIOES 1N va WIAOKOWETE. To £§APTNPA TOU
AepovoaTeipTn (edv TTapEXETAI) UTTOPET VA XPNOIMOTTOINGEI yia va aTeiIpo
£0TTEPIOOEIOWY KOl UTTOPEI VO XPNOIUOTTOINGEi HOVo pe To TToAupiEep AT284.

aNUAvTIKR TTAnpogopia

Orav agaipeite Ta UNIKG guokeuaaiag, BeBaiweite 6T TO TTAACTIKO
KAAuppa Aetridag €xel agaipeBei ad Tn Aetrida. Na TTpogéXeETE KABWG ol
AeTTideg gival TTOAU KOQTEPEG. TO KAAUUHO TTPETTEI VO QTTOPPITITETAI, KABWG
XPNOIYOTTOIEITAl POVO YIO TNV TTPOaTadia TNG AETTIOAG KATA TNV KATAOKEUR
KQI TN METAPOPA.

ao@aAcia

® O Aetrideg Kal o1 diokol KOTIAG €ival TTOAU KOQTeEPJ, VO Ta XPNOILOTIOIEITE PE
Tpoaoxn. OTav xpnoipoTroleiTe | KaBapiJeTe TIG Aemideg, va Tig
KPOTATE TTAVTA a1ré Tn Adf] 0TV KOPUPR Kal HOKPIA aTT6 TO KOPTEPO
dkpo.

® A@aipeite TTAVTa TN AETTiIdQ TOU PayaiploU TTpIv va oepRipeTe TO
TTEPIEXOUEVO TOU UTTWA.

® [Mpooégre va pnv Badete Ta xépia 00g A epyaleia 0To PTTOA Tou TTOAUNIgEP,
evOow n OUOKEUN gival auvdedepévn oTnv TTapoxn PeUPATOG.

® [1oTE pn XPNOIPOTTOIEITE T OAXTUAG 0OG yIa VO OTTPWEETE Ta TPOPIUA GTO
owAARva Tpo®odoaiag. XpnoIUOTTOIEITE TIAVTA TOV WONTAPA/EG TTOU TTAPEXETAI.

® [poToU aaIpETETE TO KATIAKI OTTG TO PTTOA 1| TO £€GpTNUa atTd TN BACIKN
povada:-
O OBAOCTE TN OUOKEUN
O TEPIPEVETE £WG OTOU 01 AeTTIDEG/01 BIOKOI KOTTAG OTAPATACOUV EVTEAWG,

® Otav KOBeTe 0 QETEG, WIAOKOBETE A TPIBETE, PNV APAVETE TO UTTOA VO
Yepioel Pe UNIKG PEXPI TO DIOKO KOTTAG: OdEIACETE TAKTIKA.

® Edv Katd Tn Xprion Tou £EapTAHATOG O KPAdAOoWoi ival TTAPa TTOAAOI,
MEILOTE TNV TaXUTNTA 1) dlakdWTE TN AEITOUPYia TG CUOKEUNG KAl aaIpéTTE
MEPOG TWV UAIKWV.

® H ouokeun 0a a1 BAGRN Kal PTTOPEi VO TTPOKOAECEI TPAUUATIONO
av o pnxaviouog ac@dAiong utrofAn6ei o€ icon peyaAlTePN aTrd
QUTH TTOU OTTAITEITAI.

emegriynon cupBoAwy (9 & @)

epyaAeia yia TNV WONON TwV UNIKWV: PEYAAO Kal HIKPO
€101k uTTOdOoXN

KOTTAKI TOU TTOAUIgEP

AaBn Aetridag

AetTideg

UTTOA TOU TTOAUpiCEP

agovag kivnang

BioKOG KOTIAG YIO XOVTPEG PETEG/XOVTPO TPIWIPO
BioKOG KOTIAG IO AETTTEG PETEG/WIAG TPIWIPO péEPN TOU TTOAUIEEP
TPipTNG

MpoaipeTikoi diokol

AETTTOG BiOKOG yia WIAG KOWIYO TUTTOU (IANIEV

KAQOIKOG BioKog yIa WIAG KOWIUO

dioKog yIa £ETpa XOvTPO TPIWIPO

AgpovooTeipTn

KWVOG

TAéypa

CICIOICISICICIOIOIS)

@® 06

Aev gupTrepIAapBavovTal aTn CUCKEUATia gag OAa Ta WG avw PEpN. Ta
TIEPIEXOHEVA ECAPTWVTAI ATTO TIG TTAPAAAAYEG TWV HOVTEAWV.

AeTrideg

XpNOoIPOTToINaTE TIG AETTIOES YIa VO TEPAYXIOETE WG Kal HOYEIPEPEVA KpEaTa,
payeipepéva apyd, Aaxavikd, Enpolg KapTtroug, TTaTé Kal VTITT, KaBwg Kal yia
VO BPUPHATIOETE YW Kal PTTIoKOTA.



TTWG VA XPNOIUOTTOIEITE TIG AETTIOEG

1

9

A@aipéaTe To KAAUPPA TNG UTTOdOXNG Heoaiag TaxUTNTAG, AVOONKWVOVTAG
10 @.

TomoBetioTe Tov GEova Kivnong otnv utrodoxn @.

MpocappdaTe TOo PTTOA oToV dgova kivnong, pe Tn Aapn Tavw atré To
BIaKATITN TayUTNTAG KAl EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG KAl OTPEWTE
TTPOg Ta Se€id éwg 6ToU ao@ahioel ©.

MpocappodaTe TIG AeTTiIOEG OTOV GEOVA Kivnong Kal OTPEWTE TIG éwg OToU
KatéBouv Ewg KATW. O1 AeTrideg €ival TTOAU KOQPTEPEG, va TIG
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA JE TTPOCOXN].

KéwrTe T UAIKG Kal TOTTOBETACTE T 0TO UTTOA apoU BePalwBeite OTI Ta EXETE
HoIpdoel opoIdpopPa.

MpooappdoTe TO KATTAKI KOl TNV €10IKA UTTod0XN TTAVW aTTO TO SIAKOTITH
TaXUTNTOG Kal TIEPIOTPEWTE OEEOOTPOPA, PPOVTICOVTAG WOTE N YAWTTIOX
OTO KATTAKI VA £Qapudael oTny eykot NS AaBAG Tou ptroA @. Edv Ta
Q(ETE TTPOCOPHOOEI CWOTA, 01 EVOEIEEIG TTPETTEI VA Eival EUBUYPAUUICHEVES
'Il'o e€aptnua dev Aeitoupyei ediv dev éxel cuvappoAoynOei owaoTd i dv dev
£xel ag@ahioel aTnv koudivounyavi i €av dev €xel TOTTOBETNOEI TO KAAUUPQ
TNG UTTOBOXNG UWNARG TaXUTNTAG.

MpocappodaTe Ta epyaAeia wWONONG TWV UAIKWV.

O£0TE TN OUCKEUN O€ AEITOUPYIa KOl QVAKATEWTE £WG OTOU TO PEIYHA EXEI
TNV UQR TTou BEAETE. ZuVIoTOUUE UWNAEG TaXUTNTEG YIA TIG TIEPIOCTOTEPES
AeiToupyieg Tepayiopou.

XpnoipotroioTe Tn Aerroupyia TaApod B yia aUvToun Aeimoupyia oTn
péyiaTn TaxutnTa. H AgiItoupyia auTr evepyoTTolgiTal evOow O SIAKOTITNG
Bpioketal o€ auth Tn B€on.

O£0TE TN OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIaG Kal atToouvOEDTE ATTO TNV TTAPOXN
pelpOTOG.

10 A@aipéaTe To £EAPTNHQ.
11 MeTd TN Xprion TTpooapudéoTe TTAAI TO KAAUPPA UTTOBOXAG HECTIOG

Tayx0TnTog.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

TepaxioTe Ta TPO@IPA TIPIV VA TA TOTTOBETAOETE PEoT O0TO UTTWA. To Kpéag,
TO YW, T Aaxavikd Kal GAAa Tpd@IPa Pe TTApOUoIa UPR TTPETTEN VO
Tepayi¢ovral og KUBOUG Twv 2¢K TTEPITTOU. Ta UTTIOKOTA TTPETTEN VA TO OTTATE
€ KOUPATIA KOI VO TA TIPOCBETETE TG TO CWARVA TPOPODOTIAG EVW N
OUOKeUR BpiokeTal og AsiToupyia.

Ta pupwdikd Tepaxi¢ovral eukoAdTEPa GTav gival TTAUPEVD KOl OTEYVA.
Mnv avopiyvUeTe uypa oUaTATIKA, KOBWG EVOEXETAI va UTTAPEEl Slappon
YUpw a1rd 10 KATTAKI. M TO OKOTTO AuTOV, UTTAPXEI TO PTTAEVTEP. QOTOOO,
oTav MIWVETE GOUTTEG K.ATT., VO OTpAyYIiCeETE Ta OTEPED, VA Ta AIWVETE KOl
ETTEITA VA TO ETTAVOQEPETE OTO UYPO.

Mpooégte va pnv emegepyddeoTe UTTEPPOAIKA Ta TPOPIUA OTAV
XPNOIUOTTOIEITE TN AETTidQ TOU paxalpIou.

Mnv xpnoIUoTTOIEiTE TN AETTIOO TOU PaXaIPIOU VIO VO QVOMEIEETE PEYAAES
TTOOOTNTEG, TT.X. CUUAPI YWUIOU, DIOPOPETIKA TO HiEEP PTTOPEI VA UTTOTTEI
¢nuid. Ta va TTapaoKEUATETE WwHi va XPNOIUOTTOIEITE TO XTUTTNTAPI {UKNG
OTO PTTOA QVAPEIENG KAl YIA VO TTAPOOKEUATETE KEIK KAl YAUKA val
XPNOIMOTTOIEITE TO XTUTTNTAPI GTO UTTOA.

Mnv xpnoipoTtrolgite TIg AeTTiOEG yia va BpuppaTioETE TTaydakia 1) GAAa
OKANPA UAIKE, OTTWG KapukeUpaTta, yiaTi evOEXETAl va TTPOKAAEOETE BAARN
oTo €§ApTNUA.

Edv mpoobéoeTe dpwpa i apTupaTikh UAN apuyddhou oe peiyua,
aTTOQUYETE va £pBEI O€ £TTAPT PE TO TTAAOTIKO, KABWG EVOEXETAI VO APATEI
pévIpo onuAd!.

HEYIOTN XWPNTIKOTNTA

kpéag: 400 yp.

PTIGETE KIPG AQAIPWVTOG OTTO TO VWTTO KPEAG TO TTEPITTO AITTOG Kall
KOBOVTAG TO 0€ KUBOUG 2 K., TOTTOBETEIOTE TO OTO PTTOA Kal BAATE TO O€
Aeitoupyia yia Tepitmou 20 SeUTEPOAETITA ] HEXPI VO ETTITUXETE TNV
€mMOUPNTA UPH. O00 TTEPICCOTEPO AEITOUPYATEI N GUOKEUR TOTO TTIO AETTTH
Ba gival n uer.

B8ioKOG KOTTAG YIa QETEG/TPIYIO KAl TPIPTNG

XpnoIpoTToINaTe TO dIOKO KOTTAG VIO QETEG/TPIYILO VIO VO KOWETE OF QETEG
1 va WIAOKOWETE ppouTa, AaXaviKd Kal TUPIE, KOBWG Kal ToV TRIQTN yia va
TpiweTe TTappeddva Kal TTATATeG YIa YEPHAVIKA VTAUTTAIVYK TTATATAG.
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YIa VO XPNOIYOTIOINCETE TOV KOPTN yIa
QETEG/KOPTN VIO WIAO TPIYWIPO/TPIPTN

XPAON TwV JioKWV KOTTAG

egapTAPATA TEMAXIOHOU O€ PETEG/AWPIdES

01 diokol koTrAG B kal (9 eival SITTAAG OYnNG: N pia TTAeupd Tepayidel o€
PETEG, N GAAN TTAEUPA TePayiCel o€ Awpideg.

Mrropeite va Tepayioete o€ QETEG TUPI, KapdTo, TTaTdTa, Adyavo, ayyoupl,
KOAOKUBAKI, TTavTZapl, KPEUMUDI.

Mrropeite va TepayioeTe o€ Awpideg TUPI, KAPOTO, TTATATA KAl TPOPIUA PE
TTapopola uer. H TTAeupd KOTTAG Trou Ba eTTIAESETE TTPETTEl Va BpioKeTal
aTré TaAVW.

Siokog TpiyipaTog (0 TpiBel TUpi TTaPPECAvVa Kal TTATATEG VIO YEPHAVIKA
CUPOPOTTITAKIA.

MpoaipeTikoi diokol

€§APTNHA TEMAXIOPOU O& TTOAU HIKPG AETITA KOMMATIO (D)

O diokog auTdg KOTTAG TEPAXICE! TTATATEG VIO TNYAVIOUA KOl OKANPA UAIKG
yla OOAATEG, YOPVITOUPEG, @aynTa KAToapoAag Kail yia Babu Tnydvi (1T.X.
KapOTO, YOyyUAI, KOAOKUBAKI Kal ayyoupl).

oUUBATIKO EEAPTNHA TEPAXIOHOU O€ TTOAU MIKPA KOPHATIO () Tepaxilel
TTATATEG O€ AETITEG AWPIOEG VIO TNYAVIOHA KOBWG Kal OKANPA UAIKA yia
0aAATEG KOl GAATOEG (VTITT) (TT.X. YOYYUAI, ayyoupl).

€EAPTNUA TEPAXIOHOU € TTOAU XovTpEég Awpideg @) Tepayidel oe TTOAU
XOVTPEG Awpideg TUpi Kal KapoTo.

Xpnon Twv dioKwV KOTTAG

~

AgpaipéaTe To KAAUPHA TNG UTTODOXAG MEONG TaxUTNTAG, AVOCNKWVOVTAG TO.
MpocappodoTe Tov G&ova Kivnong atnv utrodoxn.

MpocappdoTe TO PTTOA TTavw atod Tov dgova kivnong, Ye Tn AaBn Tavw
atrd 10 SIOKOTTTN TaXUTNTOG KAl EVEPYOTTOINCNG/ATTEVEPYOTTOINONG Kal
OTPEWTE TO TTPOG Ta SeQId Ewg GTOU ATPaAICEL.

MpocappdoTe TO dioKO KOTTAG OTov dgova kivnong. ToTroBeTAOTE OTO TTAVW
HEPOG TNV ETTIPAVEIQ KOTTAG TTOU BEAETE. XPNOIMOTTOINOTE TOUG SioKoug
KOTTAG JE TTPoCoXN — €ival TTOAU Ko@TEPOIi. KpaTRoTe Toug Siokoug
oTT6 TNV EYKOTTN OTO KEVTPO.

MpooappdoTe TO KATTAKI KAl TV €10IKA UTTod0XH TTAVW aTTO TO OIAKOTITN
TaxUTNTOG Kal OTPEWTE TTPOG Ta SECId, PPOVTICOVTAG WOTE N YAWTTIdA OTO
KOTTAKI VO EPAPPOOEI OTNV £YKOT) TNG AaBAG Tou pTToA. Edv To
TIPOCAPHOCETE CWOTA, Ol EVOEIEEIG TTPETTEI VA €ival EUBUYPAUMIOHEVES T
To e§dpTnua dev Aeiroupyei edv dev €xel aUVAPHOAOYNBEl CWaTd I GV dev
£X€l AgQaAioel gTnv Koudivounyavr 1 eav dev éxel TOTTOBETNOEI TO KAAUPHA
™G utrodoxng UWnArg TaxumTag.

EmAéSTe TO owAAva Tpo®odoaiag TTou eTTIBUEITE va xpnoipoTroinoeTe. O
WOoTAPAG TTEPIEXEI VA MIKPOTEPO OWARVA TPOPODOTiag yia TNV ETTEEEPyaTia
KABE TPOWPioU EEXWPIOTA A yia TNV ETTEEEPYATTA AETITWYV UAIKWV.

YIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO NIKPO CWARVA TpoPodoaiag

MpwTa TOTTOBETATTE TO PEYAAO WOTHAPA PECA OTO CWARVA TPOPODOTiag.
YIO VO XPNOIUOTTOINOETE TO peydAo cwARva Tpo@odoaiag
XpnoipotroinoTe Kal Toug SU0 OWAAVES Padi.

ToToBeTAOTE T TPOPIPA PETA OTO CWARVA TPOPODOTiag.

©£0Te TN OUOKEUN O€ AsiToupyia Kal TTEGTE 0TaBEPA TTPOG Ta KATW HE TO
€CAPTNHA VIO TNV WONON TWV UNKWV — pNv BAaAeTe TTOTE Tol SAXTUAG O0OG
oTnv 81k urodoxn. ZuvioToUE peaaieg TaxUTNTEG YIa TNV ETTECEPYQTia
HAAOKWY UAIKWV OTTWG To ayyoupl, Kal Jeoaieg/uwnAég TaxUTnTES yIa ThV
ETTECEPYQTiIa OKANPOTEPWY UAIKWV OTTWG Ta KAPOTA Kal Tat OKANPIG TUPIA.
O£0TE TN OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIaG Kal aTToouvOEDTE TNV OTTO TNV TTAPOXTH
PEUPOTOG.

10 ApaipéaTe TO £€GPTNHO.
11 MeTd TN Xprion ToTToBeTAOTE Kal TTGAI TNV uTTodoXN PEoaiag TaxUTNTOG.

TPAKTIKEG CUUBOUAEG

XpnoipoTtrolgite @péaka UAIKA.

Mnv TepaxiCete Ta TPOPIMA O TTOAU PIKPG KOPPATIA. Ta TpO@IUA TTPETTEN VO
KaTaAapBdavouv 6Ao oxedOV TO ECWTEPIKO TOU PEYAAOU CWARvVa
Tpoodoaiag. Me Tov TPOTTO auTd Ta TPOPIMA e PETATOTTICOVTAI KATA TNV
emegepyaaia.

EVOAAQKTIKA, XPNOIUOTTOIRCTE TO HIKPO OWARVA TPOPodoaiag.

Otav Tepayiete o€ QETEG 1) AWPIDEG: TA TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI OE
6pBia Béon Byaivouv o€ PIKPOTEPO PAKOG aTTd &TI Ta TPOPIKA TTOU
ToTToBeTOUVTAI O€E OpICOVTIa BEDN.

AQOU XPpNOCIUOTTOINCETE KATTOIO BiOKO KOTIAG TTavTa Ba uttdp)ouv Aiya
UTTOAEIJPOTO TPOPAG OTO BIOKO KOTTAG i} OTO OWARvVa.



@poVvTida Kal KABaPIoPOG

® Na BETETE TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KAl VO OTTOOUVOEETE TN GUTKEUN ATTO TO
peUPA TTPOTOU APAIPETETE TO EEAPTNHA OTTO TNV KOUJIVOUNXAVH.
ATTOOUVAPPOAOYATTE EVIEAWG TO £EAPTNHA TTPOTOU TO KABAPITETE.

MTTOA, KOTTAKI Kol E§apTAMATA

MAUveTE OTO XEPI KAI OTEYVWOTE. MPOCOXA: oI AeTTidEG Kal oI dioKOI KOTTAG
gival KopTepd.

AIaQOPETIKA, UTTOPEITE VO TA TTAUVETE OTO ETTAVW GUPTAPI TOU TTAUVThpioU
MATWYV. ZUVIOTATal éva OUVTOO TTPOYPAUMa O€ XaunAn Bepuokpaaia.

MeTd Tn Xprion otroBnkeUOTE TIG AETTIOEG OTO UTTOA TOU TTOAUIEEP.

AepovooTeipTn

Znueiwon:

AUTO TO EEAPTNHA UTTOPEI VA XPNOIMOTTOINGE POVO Pe To TToAUpigep AT284.
XPNGOIPOTIOIEITE TO AEHOVOTTUQPTN OOG YIa VA EEAYETE TO XUPO ATTO
€0TTEPIOOEIDN, TT.X. TTOPTOKAAIQ, AEPOVIQ, YAUKOAEUOVA, YKPEITTOPOUT.

TTEPIYPOQPr) OUOKEUNG

KWVOG
® TAéypa

YIO VO XPNOILOTTOINCETE TO AEPOVOOTUPTN OAG

1 AgaipéaTe To KAAUPPA TNG UTTODOXNAG HECTIOG TaXUTNTOG, AVATNKWYOVTAG
10 @.

2 TomoBeTAOTE TOV GEOVA Kivnong aTnv UtTodoxr.

3 MpocapudoTe To PTTOA TTdvw oTov G&ova Kivnong, pe TN Aapr Tavw atd 1o
BIaKATITN TayUTNTAG KAl EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINGNG KA OTPEWTE TO
TTPOG Ta OegId £wg OTOU ACPAAICEL.

4 MpooappdaTe To COUPWTAPI OTO UTTOA, PPOVTICOVTAG WOTE TO «APTI» OTO

XEIAOG TOU va ao@aAioel oTnV avTioToIXN £YKOTTA TNG ARG Tou UTTOA @.

To e§apmua dev Ba Acitoupynoel edv dev Exel guvappoAoyndei cwaTd R

ed@v Sev Exel aopaligel aTnv kougivounxavn 1 €av dev £xel TOTTOBETNOEI TO

KAAUPUA TG UTTodoX NS UWNANG TaxUTNTAG.

5 TMpooappdoTE TOV KWVO OToV Agova Kivnong Kal TIEPIOTPEWYTE TOV WG OTOU
KaTéREl WG KATW.

6 Kowrte Ta gpoUta atn péon. EmAECTE TN TaxutnTa 3 Kal OTeiwTe Ta PpoUTa
OTOV KWVO.

Znpeiwon
Na adeIdeTe TO PTTOA TAKTIKA KAl VO NV OQFVETE TTOTE TO XUMO va QTACEI
OTO KATW PEPOG TOU GOUPWTNPIOU.

7 O£E0TE TN OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIOG Kal ATTOOUVOEDTE TNV OTTO TNV TTAPOXH
peUPATOG.

8 A@aipéoTe TOV KWVO. ATTOOQAAIOTE Kal AQaIPESTE TO COUPWTAPI.

9 ATMao@aAioTe TO PTTOA Kal OEPRIpETE TO XUMO.

@povTida Kal KaBapIoPog

® Na B€TeTe TTAVTA EKTOG AEITOUPYIOG KOI VO OTTOCUVOEETE TN GUOKEUN ATTO TO
pelpa TTPOTOU APAIPETETE TO EEAPTNHA OTTO TNV KOUJIVOUNXAVH.

® [TAUVETE TOV KWVO, TO TTAEYUA Kal TO UTTWA OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE TTOAU
KOAA. EVAAAGKTIKE TTAUVETE Ta GTO TTAUVTAPIO TMIATWYV (UOVO ETTAVW OXAPA).
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AtroXUpwTAG AT285 (cav mapéxetai)

XPNOIUOTTOIROTE TO PUYOKEVTPIKO ATTOXUHWTH YIO VO OTEIWETE POUTA Kal
Aayavikd.

aoc@aAeia

® Mn XPNOIMOTIOIEITE TOV ATTOXUMWTI AV TO QIATpO €X&l UTTOOTEI POOPA.
® O KOTITIKEG AeTTiOEG OTN BAon Tou QIATPoU gival TTOAU aixpunpég. Mpoaoxr
oTav XeIpiCeoTe Kal KABapPiZeTe TO PIATPO.

XpnoipoTrolgite pdvo Tov wWOTAPA TTou ouvodeUel TN cuokeun. Mn Badete
TTOTE Ta SAXTUA TOU XEPIOU 0OG PECA OTO CWARVA TPOPOdOTiag.
ATTOOUVOEDTE TN GUCKEUR OTTO TNV TTPICa TTPIV VA EEUTTAOKAPETE TO CWARVA
TPoPodoaiag.

Mpiv a@aip€oeTe TO KATTAKI, CBACTE TN GUOKEUN KOl TIEPIMEVETE PEXPIG OTOU
OTAPOTACEI VA KIVEITAI TO QIATPO.

AUTA n ouokeun Ba KATAOTPAPET KAl EVOEXETAI VO TTPOKAAEDEI
TpauPaTIoPoUg €dv aoknBei uTTEPPBOAIKA TTiEGT OTO UNXAvIOUS
€VOOOQOPAAEING.

Mnv xpnoigoTroliTe To KATTAKI yia va BETETE O€ AcIToupyia/ekTdg
AeIToupyiag To €EAPTNHA, XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA TO KOUTTI
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINTNG.

Edv katd Tn Xxpron Tou EapTANATOG Ol Kpadaouoi ival uTTEPBOAIKOI,
pubpioTe TNV TaXUTNTA 1) DIOKOWTE TN AEITOUPYia TNG GUOKEUAG,
QATTOOUVOEDTE KAl ATTOMAKPUVETE T UAIKG TTOU ePTTOdIfOoUV TN AgIToupyia.

emegriynon cupBoAwv
£€upoAo

KOTTAKI

YAWOOO KAEIBWHATOG IO TO KATTAKI
@iATpO

doxeio TToATOU

££000G XUpoU

HOXAOG atmrao@AAiong doxeiou TTOATOU
povada Bdaong

KUTTEAAO

utrodoxn yia KUTTEAAO

yIO VO XPNOIUOTTOINCETE TO PUYOKEVTPIKO OTEIPTN
oag

TTPOETOINAZOVTAG TO TPOPIMA

A@aipéaTe Ta KOUKOUTOIa (dapAoKNVaA, POSAKIVA, KEPATIA KATT).
AgpaipéaTe TIG XOVOPEG AOUDES (TTETTOVI, avavdg, ayyoupl, TTaTATa KATT).
Ta @poUTa-Aayavikd pe poAakr @AoUda OTTWG ETTIONG Kal Ta UTTOAOITTOl
TPOPIYa xpelddovTal amAwg TTAUoIPO (UAAa, axAadia, kapdTa, paTTavaxia,
papoUAia, Adyavo paiviavog, oTravaki, aTagUAIa, @PAOUAES, GEAIVO KATT).
Ze@AoUdIoNA £0TTEPIBOEIDWY — Z€PAOUDIOTE Kal aPaIPEOTE TN AEUKN
@AoUda, dIaPOPETIKA 0 XUHOG Ba gival TTIKPOG. MNa kaAUTEpa atroTeAéopaTa
OUVIOTATAI N XPAGN TOU AEPOVOOTEIPTN TToU dIaTiBETAl XWPIOTA.

CICICICISIGIOISIOIS)

ouvappoAdéynon Kai xpiRon

Apaipéate To KAAUPPA UTTOBOXNG UWNANG TaxUTNTag TTpoToU

guvappoAoynaeTe TN Hovada @.

2 TomoBeTraTe To doxeio TTOATOU aTn povada BATNG Kal OTPEWTE TO TTPOG T
0egIa éwg 0TOU ag@aAioel atn Béan. To doxeio €xel TOTTOBETNOEI CWATA £Gv
TO OTOHIO BPIOKETAI TTAVW ATTO TO HOXAO aTTag@aAiong Tou doxeiou
TTOATOU.

3 TotmroBeTAOTE TO QIATPO KaI TTIECTE TO dUVATA OTN BECN TOU.

4 ToToBeTAOTE TO KATTAKI OTO DOXEIO TTOATOU UE TNV TTPOELOXN EVOOATPAAEING
SiTTAa aTo Bpayiova TG BACNG. ZTn CUVEXEIQ, OTPEWTE TTPOG Ta DEId
WOTTOU N TTPOEEOXT EVOOATPAAEIAG OTO KATTAKI VO A0@aAioEl TNV
utrodoxr Tou KaBeTou Bpaxiova Tng povadag Baong. Edv Ta pépn éxouv
TOTTOBeTNOEI CWOTA, 01 EVOEILEIG TIPETTEI VO Eival EUBUYPAUUITUEVES I

5 TotroBeTAOTE TNV UTTOBOXN KUTTEAAOU OTNV KATW TTAEUPA TOU ECAPTAPATOS
— 70 BEAOG TNG UTTODOXNG KUTTEAAOU TTPETTEI VO DEiXVEI TTPOG TA ETTAVW KAl
va euBUYPaAPPIZETal e TO OTOMIO Kal TO HOXAG atmao@AaAiong Tou doxeiou
TTOATOU.

6 A@oU n utrodoxn KuTTEANoU TOTTOBETNOET OTN BEON TNG, TTPOCAPHUOCTE TO
€CAPTNHA OTO WigEP TOTTOBETWVTAG TO OTOUIO O€ ywvia PE TNV UTTOdOXN
UWNAAG TaXUTNTOG Kal OTN OUVEXEID OTPEWTE TTPOG Ta DEEIA yIa va
ao@ahioel oTn B€on Tou.

7 MeTakivioTe Tnv uTTodoXK Tou KUTTEAAOU TTPOG TNV TTiow TTAEUPd Tou Witep
KOl OTN OUVEXEIQ TIPOCAPHUOOTE TO KUTTEAAO. MePIoTPEWTE TNV UTTODOXN O€
TéTola BE0N WOTE TO KUTTEAAO Va BpiokeTal KATW atréd TNV £§050 Tou XupoU @.

8 Koéwrte Ta UANIKG O€ KOPPATIO WOTE va XwpoUV aTnv €I1BIKN UTTODOXHA.

-



e To e€apmpua dev Ba AerToupyroel eGv Sev £xel GuvapuoAoyndei cwaoTtd
€div Oev £xel aoPaAigel aThV KouQivopnxavn 1 €av Bev £xel TOTTOBETNOE TO
KGAUpPHa TNG UTTOBOXNG HEONG TaXUTNTAG.

9 ZTpEWTE TO KOUMTI O0TNV TaXUTNTA 3 KOI OTN OUVEXEID TOTTOBETAOTE TO UAIKO
oTnv eIdIkr uttodoxn. MEéoTe paAakd Ta KOPPATIO TTPOG T KATW PE TO
e&dpTNUa WBNONG - uNV BAAETE TTOTE Ta BAXTUAG OOG OTNV €IBIKA
utrodoxn.

10 ©¢aTe TN OUCKEUN €KTOG AEITOUPYIOG KOl OTTOOUVOEDTE TNV aTrd TNV TTApoXn
peUPATOG.

11 MeTd Tn xpAon TOTToBETAOTE KAl TTAAI TO KAAUPPG UTTOBOXAG UWNANG
TaXUTNTOG.

Mo va atroocuvappoAOyACETE TOV OTTOXUUWTH aKOAOUBAGTE avTioTpo®a Tn
S10dIKaCia GUVAPHOAGYNONG, TTIECTE OUWG TO HOXAO ATTACPAAICTNG TOU
doxeiou TTOATOU yIa va a@alpéoeTe To doxeio TTOATOU aTrd T Hovada
Baong.

® EvoAaKTIKG, Qv BEAETE va OTeIYeTE PEYOAUTEPESG TTOOOTNTEG PPOUTWYV
Aaxavikwv kal BEAeTe aTTAWG va adeidoeTe TO KUTTEAAO Kal TO SoxEio
TTOATOU, aKOAOUBAOTE TNV TTAPOKATW dladikaaia:-

1 ©foTe TO MiCep eKTOG AeITOUPYIaG Kal ATTOOUVOEDTE TO TTO TNV TTAPOXK
peUPATOG.

2 Amac@aAioTe TO KATTAKI KAl aVACNKWOTE TO.

3 ByaAte 1O QiATPO,

4 Z1péywTe TNV UTTOdOXN KUTTEAAOU OTO TTAdI, AVAONKWOTE TO KUTTEAAO Kall
adeIdaTE TO.

5 MiéoTte T0 poXAG amrao@AAIong Tou doxeiou TTOATOU, OTPEWTE TO DOXEID
TTOATOU TTPOG TO APIOTEPG KAl AVACNKWOTE TO.

6 AtroppiyTe Ta UTTOAEipPaTa atrd 1o doxeiou TTOATOU.

7 ZuvappoAloynoTe &avd Tn povada.

ONMAVTIKO

® Edv 0 aTmoXUPWTAG apxioel va SoVeiTal, aTrEVEPYOTTOINOTE TO MigEP Kal
adeldoTe Tov TTOATO a1 TO PIATPO. (O ATTOXUMWTAG dOVETal OTAV O TTOATOG
Oev €ival KATAVEUNPEVOG OHOIOUOPPA GTO DOXEIO).

® H péyiotn ToodTNTa TTOU UTTOPE Va TTeEepyaaTei N ouokeun eival 500 n
@POUTWY 1 AOXAVIKWV.

® Opiopéva TTOAD OKANPA UAIKG evOEXETOI Va eTTIBPadUVOUY A va
oTOPOTACGOUV TN A&IToupyia Tou atmoxupwTr). Edv cupBei auto,
OTTEVEPYOTTOINOTE KAl EEPTTAOKAPETE TO PIATPO.

® ATTEVEPYOTTOIEITE TN GUOKEUR KAl adeIAdeTe TAKTIKA Ta doXEia TTOATOU Kal
XUPoU KaTd Tn XpARon.
XPNO1uEG oUUBOUAEG

® Bddete Ta HOAOKA TPO@IUA PECT OTOV ATTOXUMWTA apyd WaTe va eEAYETE
600 TO duVaTO TIEPICTOTEPO XUMO.

® O Birapiveg egagavigovral, yI' autd 600 CUVTOUOTEPA TTIEITE TO XUPO 0aG
1600 MO TTOAAG BiTapiveg Ba TTAPETE.

® Edv BéAete va dIaTNPAOCETE TO XUMO Yia Aiyeg Wpeg BAATE TOV OTO WuyeEio.
MpocBéoTe PePIKEG OTAYOVEG Agpoviou yia va dlatnpenbei o KaAUTEPN
KardoTaon.

® Mnv TriveTe TTAvw a1rd Tpia TToTAPIa Twv 230ml (8fl. 0z.) xupd TNV NEépa,
€KTOG Kal av €i0TE oUVNBIGPEVOL.

® ApaiwaTe TO XUPO TTpIV To dwoeTe o€ TTaIdId, PE ion TToooTNTA VEPOU.

® Q1 Xupoi TToU TTPoEPXOVTal aTTO OKoUPa TTPACIVA AAXAVIKG (UTTPOKOAO,
OTTAVAKI KATT)  oKOUpa KOKKIVO Aayavikd (TTavtgapia, KOKKIVO Adxavo
KATT) gival 1d1aitepa duvaToi kal yI' autd Ba TTPETTEI TTAVTOTE VA TOUG
OPAIWVETE.

® O1 ppoUTOXUHOI £XOUV PEYAAN TTePIEKTIKOTNTA 08 PPOUKTALN (axapn Twv
@PoUTWY) Kal ETTOPEVWG oI AvBpwTTol TTou TTAoxouV atrd dIaBATN A XaunAn
OUYKEVTWON {AXapNg OTO aipa, deV TTPETTEI VO KATAVOAWVOUV JEYAAEG
TTOOOTNTEG.
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ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA KOI OTTOOUVOEETE TN OUCKEUN TTPOTOU APaIPECETE
TO £EAPTNHQ ATTO TO Wigep.

ATtTooUVapPOAOYEITE EVIEAWG TO £EAPTNHA TTPOTOU TO KABOPIOETE.

Ma 1m0 €0koAo KaBapIopo va TTAEVETE TTAVTA Ta DIGPopPa PEPN APECWS HETA
™ Xpnon.

Mnv a@rvete TOTE TN povada BAong va BPaxei.

MepIka TPO@IUa, OTTWG YIa TTAPAdEIYPA TO KAPOTO, UTTOPET va
ATTOXPWHATIOOUV TO TTAACTIKG. MTTOPEITE va a@aIpETETE OPWG TOV
ATTOXPWHATIGUO auTO TPIBoVTaG TO TTAACTIKSG pE Eva U@Acua BouTnypévo
o€ QUTIKG AAdI.

povada Baong

MepdoTe TNV em@dveia pe éva uypo UQAOHA KOl OTN GUVEXEIQ OTEYVWOTE
mv.

@iATpo

KaBapioTe xpnoigotroivtag pia paiakr) BoupToa.

EAéyxeTe TOKTIKA TO QiATPO yia evdeigelg @Bopdg. Mnv xpnoipoTroleite
TOV QTTOXUMWTH, €GV TO QiATpO £X&l POapei ZUUBOUAEUTEITE TRV
EvOTNTA «OEPPIG KAl ESUTTNPETNON TTEAATWVY»

YmoAoira pépn

ZeTAUVETE Kal OTEYVWOTE. EVOANQKTIKA, UTTOPEITE Va TTAUVETE TO PEPN OTO
€TTAVW OUPTAPI TOU TTAUVTNPIOU TTIATWY. ZUVIOTATAI éva OUVTOHO
TTPOYpapua o€ XapnAr Beppokpaaia.



Mnxavnua dAeang TTOAAATTAWYV Xproewv AT281

(edav Trapéxeran)

Xpna1poTToINaTe TO PNXAvNUa GAEong TTOAAOTTAWY XPAOEWV VIO VO aAETETE
WHO Kal HAYEIPEUEVO KPEQG, WAPI Kal Enpoug KapTToug.

ao@aAcia

BeBaiwbeite TravTa 6T Ta KOKAAA Kal N TIETOQ KATT. €Xouv a@aipebei atmd 1o
KPEAG TTPIV TO TTEPACETE ATTO TNV KPEATOUNXAVT.

Otav aAéBeTe Enpoug kapTTolg pixveTe Aiyoug KABe @opd Kal TTEPIMEVETE va
TOUG €TTEEEPYOTEI O EAIKAG TTPIV TTPOCBETETE Kal GAAOUG.

MavToTe XPNOIUOTTOIEITE TOV WOTHAPA TToU TrapéxeTal. MoTé pn Balete Ta
OaXTUAG oag A epyaleia 01O E0WTEPIKO TOU CWARVA TPOPOdOTiag.
MpogidoTroinan — va €ioTe TTPOOEKTIKOI OTAV XPNOIMOTTOIEITE Kal KaBapileTe
TIG AETTIOEG KOTTAG YIOT €ival auXpnpEg.

BeBaiwbeite 6T TO £€dpTNUO £XEI ACPOAiITEI TN BEDN TOU TTPIV BECETE TN
OUOKEUN o€ AeiToupyia.

eme€nynon cupBoOAwv

O]
@

OPO®®®

ZQIYKTAPAG

ONTEG PNXAVAHOTOG AAEONG TTOAATTIAWY XPAOEWV: PETPI, XOVTPN
(avaAoya pe TIG TTapaAAaYEG HOVTEAWY, UTTOPEI VO TTAPEXETAI POVO pia
anTa)

KotmrtAipag

‘EAIKag

JWHA PNXavAPaTog AAeang TTOAATTAWY XPATEWY

Aiokog

QoTApag

Yl VO GUVOPHUOAOYNOETE

1

4

MpocappdaTe Tov EAIKA GTO ECWTEPIKO TOU GWHATOG TOU PNXAVARATOG
AAeanG TTOANOTTIAWY XPHOEWV.

MpocappdaTe TOV KOTITAPA — N KOPTEPN) TTAEUPA va gival TTPOG Ta E§w @.
BeBaiwbeite 011 €€l TOTTOBETNOEI CWATA — DIAPOPETIKA PTTOPET VO
TIPOKOAETETE PBOPA OTO PNXAVNHA GAEONG TTOAOTTAWY XPHOEWV.
MpocappodaTe pia orTa TOU PNXAVAHOTOG GAEONG TTOAOTTAWY XPATEWY @.
ToTTOBETATTE TNV EYKOTIT) TTAVW GTNV TTEPOVN.

MpooappdoTe XaAapd ToV OQIYKTAPA.

XPron Tou PnXavruotog aAeong TTOANATTAWY
XPNoewv

1
2

8

9

AvOOonKWOTE TNV KEPAAR TOU Higep.

Me 10 pnxavnua aAeang TTOAATTAWY XPATEwV aTn B€an TToU @aiveTal aTnV
elkOva @), euBUYpappIaTE TIG AABEG OTNV GKPN TOU KUAIVOPOU PE TIG
QVTIOTOIXEG EYKOTTEG OTNV UTTODOXT TOU Wigep.

MéaTte 10 pnydvnua dAeang TTOAAATTAWY XPAOEWY aTnV UTTOdO0XK Kal
OTPEWTE TTPOG Tal DECIA, £wg OTOU agaAioel

ZiETE TOV OQPIYKTAPA PE TO XEPL.

MpocappodoTe T0 dioko @.

No eraywveTe TEAEIWG KATEWYUYHEVA TPOPIUO TTPIV TA YIAOKOWETE.
Kéwrte 10 Kpéag oe Awpideg TTaXOUG 2,5¢K.

EmAEETE TN péEYIOTN TaXUTNTO OTPEPOVTAG TO DIAKOTITN TaAXUTNTAG TTPOG TA
Be€1d. Me 10 £pyakeio yia TNV WONON TWV TPOPINWY, OTTPWETE ATTAAG TNV
TPO®N PETO 1T TN ONTA, £€va KOPPATI KABe @opd. Mnv EgeTe duvard —
EVOEXETAI VO TTPOKOAETETE BAGBN OTO PNXAvNUA GAEanG TTOAAQTTAWY
XPAOEWV.

ONUAVTIKA TTAnpogopia

MoTé pnv AeIToupyeiTe TO EEAPTNHA PNXAVAUOTOG GAEONG TTOAAOTTAWY
XPAOEWV TTEPITTOTEPO aTTO 10 AETITA, KABWG EVOEXETAI VA TIPOKOAETETE
BAGBN aTo pigep.

To e§apTua Tou PNXavipaTog AAong TTOAQTTAWY XPROEWV Bev AEITOUPYEI
€dv Oev EXETE TTPOCAPHOTEI TA KOAUPHATA TWV UTTOSOXWV Heaaiag Kai
uynAng TaxuTnTag.

Orav éxete ahéoel OAa Ta UAIKG, BEOTE TN OUOKEUN €KTOG AEITOUPYIOG Kal
aTTOOUVOEDTE TNV ATTO TNV TTAPOXH PEUMATOG.

AQaIPETTE TO PNXAVNHA GAETNG TTOAAOTTAWY XPHOTEWV.
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Na BéteTe TTAVTa €KTOG AEITOUPYIAG KAl VA OTTOTUVOEETE TN GUOKEUR OTTO TO
pelpa TTPOTOU OPAIPETETE TO EEAPTNHA OTTO TNV KOUIVOUNXAVH.
ATmroguvappoAoynaTe evieAWs 1o £EAPTNHA TTPOTOU TO KABAPIOETE.

MAUveTe OAa Ta pépn pe 0T TOTTOUVADA KAl OTEYVWATE OXOAATTIKA. Mnv
TIAEVETE KavEVA PEPOG OTO TTAUVTIAPIO TTIATWY. Mnv XpNnOIPOTIOIEITE TTOTE
SIGAUMA TTOU TTEPIEXEI AVOPAKIKO VATPIO.

MepdoTe Ta TTAEyPaATA TEPAXIOPOU PE QUTIKO AGDI, ETTEIT TUAIETE TO pE
AadOXaPTO YIO VA PNV ATTOXPWHATIOTOUV/OKOUPIATOUV.

o€pPIG Kal EEUTTNPETNON TTEAQTWV

Edv 10 KaAWwdIo €xel uTToaTEl (NI, TTPETTEL, Yia Adyoug ao@aAeiag, va
avTtikataoTabei amd Tnv KENWOOD 1y a1rd €£0uaiodoTnuévo KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.

Edv xpeidleoTe BorBeia OXETIKA E:

N XPraon TG CUCKEUNG 1

T0 O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

ETTIKOIVWVAOTE WE TO KATAGTNHPA OTTO TO OTT0I0 AyOPAOaTE T CUCKEUR OOG.

2xedIAOTNKE Kal avatrTuxBnke ammd Tnv Kenwood oto Hvwpévo BaaiAeio.
KaraokeudoTnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ INA TH ZQXTH AMOPPIYH TOY MPOIONTOX
ZYM®QNA ME THN EYPQIMAIKH OAHTIA 2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEAILNG CWAG TOU, TO TTPOIGV deEV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI

HE TO AOTIKA aTTOPPIippaTA.

Mpétel va ammoppipbei o€ €101KA KEVTPa dla@opoTroinuévng cUAAOYAG
QATTOPPIMUATWY TTOU 0PIfoUV Ol DNUOTIKEG APXES ) OTOUG POPEIG TTOU
TTOPEXOUV QUTAV TNV UTTNPECia. H XWpPIaTr atmoppiyn PIag OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUNG ETTITPETTEI TRV ATTOQUYT TTIBAVWV APVNTIKWY CUVETTEIWV
yia 1o TepIBAAAOV Kal TV uyeia atrd TNV akaT@AANAN aTTopPIYn Kal ETTITPETTEI
TNV avakUKAWGON Twv UAIKWV aTTd T OTTOIa ATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI
ONUAVTIKA £§0IKOVOUNON VEPYEIOG Kal TTOpwV. IMa Tnv €TTIOAPAvVON TNG
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG OTTOPPIYNG OIKIAKWY NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO
TIPOIOV QEPEI TO GAKA TOU dlayPAPPEVOU TPOXOPOPOU KASOU ATTOPPIMHATWY.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzivanim zariadenia/prisluSenstva Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto instrukcie a uschovaijte ich pre buducnost.
Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozri oSetrovanie a Cistenie

Prebyto¢nu $nuru zatlaéte do odkladacieho priestoru $nury v zadnej Casti
zariadenia.

bezpecCnost

Zariadenie pred zakladanim a vyberanim nastrojov a prisluSenstva, ako aj
po pouziti a pred Gistenim, vypnite a odpojte z elektrickej siete.

Nikdy nenechavaijte privodnu elektricki Sndru visiet tak, aby ju mohli
uchopit deti.

Prsty drzte v bezpeénej vzdialenosti od pohyblivych stéasti a nasadenych
nastrojov/nasadeného prislusenstva. Nikdy nevkladajte prsty a podobne
do zavesného mechanizmu.

Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu, ked je v chode.

Nikdy nepouzivajte toto zariadenie alebo prisluSenstvo, ak je poSkodené.
Dajte ho skontrolovat alebo opravit: Precitajte si ¢ast ,servis a
starostlivost o zakaznikov".

Pohonnu jednotku, $nuru ani zastréku nikdy nevystavujte vihkosti.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené prislusenstvo alebo viac ako
jeden doplnok naraz.

Pri pouzivani prislusenstva si precitajte aj bezpecnostné informacie
tykajuce sa daného vyrobku, ktoré su uvedené v tejto prirucke.

Nikdy neprekradujte maximalne mnozstva uvedené.

Pri dvihani tohto pristroja budte opatrni. Pred zdvihnutim sa ubezpecte,
Ze hlava robota je zaistena a Ze nadoba, nastroje a privodna elektricka
Snura su zaistené na svojom mieste.

Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby (vratane deti), ktoré maju
obmedzené fyzické, senzorické, alebo mentalne schopnosti, alebo maju
malo skusenosti s podobnymi zariadeniami, iba ak by tak robili pod
kvalifikovanym dohladom, alebo ak vopred obdrzia dostato¢né instrukcie o
obsluhe tohto zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich bezpecnost.
Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouZzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania tychto inStrukcii.

pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma elektricka siet také isté parametre, aké si uvedené na
spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a nariadenia ¢. 1935/2004 zo difa
27.10.2004 o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

popis sucasti

CISIEICICICICICICICICICIC)

CICISISICIS)

kuchynsky robot

vystup pre strednu rychlost

vystup pre vysoku rychlost

zasuvka na nastroj

packa na uvolnenie hlavy robota

hlava robota

nadoba

vypina¢ zap/vyp a prepinac rychlosti

pohonna jednotka

odkladaci priestor Snary

metlicka

hak na pripravu cesta s odnimatelnym ochrannym krytom
Slahac

ochranny kryt proti vySplechnutiu

prisluSenstvo

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané vsetky druhy uvedeného
prislusenstva. Zavisi to od variantu modelu.

MIXér (AT282 a AT283)

mlyncéek (AT286)

lis na citrusové plody

prisluSenstvo na spracovanie potravin (AT284)
odstredivy od$tavovac (AT285)

multifunkény mlyncéek potravin (AT281)
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nastroje na spracovanie a ich mozné pouZzitie

metlicka

Na pripravu kolacov, trvanlivého a sladkého peciva, polevy, plniek,
plnenych zakuskov a zemiakovej kase.

Sfahac¢

Na vajcia, pripravu krémov, liateho cesta, kysnutého cesta bez tuku,
snehovych pusiniek, tvarohovych kolacov, Slahanej peny a nakypov.
Srahaé nepouzivajte na rozélahanie hustych zmesi (napr. tuku na pecenie
alebo cukru) — mohli by ste ho poskodit.

hak na pripravu cesta
Na kysnuté zmesi.

pouzivanie multifunkéného robota

1

Zatlacte packu na uvolnenie hlavy robota @ a zdvihnite hlavu robota, kym
sa nezaisti.

Vyberte nastroj a zatlacte ho do zasuvky na nastroj @.

Pred vloZenim do vystupu vzdy zabezpecte, aby bol ochranny kryt
nasadeny na hriadeli haku na pripravu cesta. Po vloZzeni nasadte
ochranny kryt na vystup robota, aby sa zabranilo vniknutiu potravin.
Nasadte nadobu na podstavec a otacajte v smere hodinovych ruciciek,
kym sa nezaisti @.

Zatlacte packu na uvolnenie hlavy robota a sklopte hlavu robota, kym sa
nezaisti.

Zapojte ho do siete, potom ho zapnite a otocte prepinac rychlosti na
pozadovanu hodnotu. Ak ho chcete vypnut, otoéte ho na hodnotu ,0”.

Ak chcete pouzit kratke impulzy, prepnite zariadenie na funkciu impulzov
®.

Odpojte ho zo siete.

Zdvihnite hlavu kuchynského robota a pri vytahovani nastroja z vystupu
ho drzte pevne.

dolezité

Pri spracovani hustych zmesi, ako je cesto na chlieb, si upozornenie
niektoré pohyby hlavy kuchynského robota normaine.

Ak sa pocas €innosti robota zdvihne jeho hlava, pristroj sa okamzite
zastavi. Na opatovné spustenie robota sklopte jeho hlavu, otocte prepinac
rychlosti do vypnutej polohy, par sekind poc¢kajte a potom znova zvolte
rychlost. Robot by mal ihned pokracovat v €innosti.

Ak sa z nejakého dévodu prerusi napajanie robota a pristroj prestane
pracovat, otocte prepinac rychlosti do vypnutej polohy, par sekind
pockajte a potom znova zvolte rychlost. Robot by mal ihned pokracovat v
¢innosti.

Pokial' nie st vSetky kryty vystupov spravne nasadené na pristroj,
robot nebude pracovat.

Ak pocujete, Ze pristroj spomaluje, bud' ho vypnite a odoberte ¢ast zmesi,
alebo zvyste rychlost.

Pred zdvihnutim hlavy kuchynského robota vzdy vyberte prisluSenstvo
zalozené na jeho vystupoch pre strednd a vysoku rychlost.

pokyny

Pristroj v pripade potreby vypnite a stierkou oSkrabte steny nadoby.
Na Slahanie su najlepsie vajicka izbovej teploty.

Pred $lahanim vaje¢nych bielkov sa ubezpecéte, Ze na Slahaci ani na
nadobe nie je ziadny tuk ani Zltok.

Na pripravu sladkého peciva pouzivajte studené ingrediencie, ak sa v
recepte nepise inak.

Pri pouziti tuku na pec€enie a cukru na kolaGové zmesi pouzivajte vzdy tuk
izbovej teploty alebo ho najprv nechajte zmaknut.

Vas robot je vybaveny funkciou ,jemného Startu” na minimalizovanie
rozliatia obsahu nadoby. Pri zapnuti robota v pripade, Ze sa v nadobe
nachadzaju husté zmesi, ako je cesto na chlieb, si mozete vSimnut, ze
robot potrebuje par sekind, kym dosiahne zvolenu rychlost.



poznamky k priprave chleba

doélezité upozornenie

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstva uvedené nizsie — dojde k
pretazeniu zariadenia.

Pri spracovani hustych zmesi, ako je cesto na chlieb, su niektoré pohyby
hlavy kuchynského robota normaine.

Ingrediencie sa najlepSie zmiesaju vtedy, ak najprv viozite tekutinu.
Obcas pristroj zastavte a zoSkrabte zmes z haku na pripravu cesta.

Pri roznych davkach muky sa znacne liS§i mnozstvo potrebnej tekutiny a
konzistencia cesta méze mat vyrazny vplyv na zataZenie pristroja.
Odporuca sa, aby ste pocas spracuvania cesta pristroj sledovali; nemal by
byt spusteny dihsie ako 6-8 minut.

prepinac rychlosti

Nasledujuce rychlosti su len orientaéné a budu sa liSit podla mnozZstva
zmesi v nadobe a ingrediencii, ktoré sa spracuvaju.

metlicka

tuk na pecenie a cukor zacnite pri rychlosti ,min“, postupne zvysujte na
vysSiu rychlost

Slahanie vajec do krémovych zmesi pouZite strednu az vysoku rychlost
primieSanie do muky, ovocie atd. pouzite nizku aZ strednu rychlost
kolace ,,vSetko v jednom*“ zacnite pri nizkej rychlosti, postupne zvysujte
na vyssiu rychlost

vtieranie tuku do muky pouzite nizku az strednu rychlost

Sfahac¢

postupne zvysujte na maximum

hak na pripravu cesta

pouzite nizku az strednu rychlost

maximalne mnozstva

krehké pecivo 450 g muky
kolac z piskotového cesta (miesanie cesta) 1,6 kg cela zmes
zmes na biskupsky chlebi¢ek 1,8 kg cela zmes
cesto na chlieb 500 g muky
vajecné bielky 8

snimac na elektronické ovladanie rychlosti

Vas robot je vybaveny snimacom na elektronické ovladanie rychlosti, ktory
je uréeny na udrziavanie rychlosti pri roznych zataziach, napriklad, ked sa
miesi cesto na chlieb alebo ked sa pridavaju vajicka do kolacovej zmesi.
Pocas chodu preto moézete pocut isté vykyvy rychlosti, kedZe robot sa
prispdsobuje zatazi a zvolenej rychlosti — ide o normalny jav.

zalozenie a pouzivanie ochranného krytu proti
vySplechnutiu

1
2
3

Nasadte nadobu na podstavec a pridajte ingrediencie.

Nasadte nastroj, potom sklopte hlavu robota.

Namontujte ochranny kryt proti vySplechnutiu na nadobu zasunutim
rezacej Casti okolo hlavy robota @.

Ochranny kryt proti vySplechnutiu zloZte obratenym postupom popisanym
vyssie.

Pocas spracovania sa ingrediencie mézu pridavat priamo do nadoby cez
nasadec.

oSetrovanie a Cistenie

Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte zo siete.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou handri¢kou a vysuste.

Nikdy nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky, ani neponarajte
do vody.

nadoba, nastroje, ochranny kryt proti vySplechnutiu, hak na pripravu
cesta

Umyte v rukach a dokladne vysuste alebo umyte v umyvacke riadu.
Nikdy nepouzivajte drotenu kefu, drétenku ani bielidlo na cistenie nadoby
z nehrdzavejucej ocele. Na odstranenie vodného kameria pouzite ocot.
Zabrarite kontaktu so zdrojom tepla (vrchna ¢ast sporaka, rura,
mikrovinna rdra).
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Mixéry AT282 a AT283 (ak su dodané)

Tento mixér mdzete pouzivat na pripravu polievok, napojov, pastét, majonéz,
struhanky, zakuskového cesta, na mletie orechov alebo na drvenie ladu.

bezpeclnost

® RIZIKO OPARENIA: Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na
teplotu okolia.

® Nedotykajte sa ostrych noZov. NoZovu jednotku drzte mimo dosahu deti.

® Mixovaciu nadobu pouzivajte len s dodanou nozovou jednotkou.

® Nikdy sa nepokus$ajte zalozit noZzovu jednotku do zariadenia bez toho, aby
don bola zaloZzena mixovacia nadoba.

® Zariadenie vzdy vytiahnite zo zasuvky, predtym, nez vlozite svoje ruky
alebo nastroje do vnutra mixovacej nadoby.

® Nikdy nespustajte prazdny mixér.

® Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

® Nikdy neupeviiujte noZovu jednotku na pohonnu jednotku, kym nie je
nasadena mixovacia nadoba.

® Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich Cisteni sa vyhnite
dotyku s reznymi hranami nozov.

® Ked skladate mixér z pohonnej jednotky:
o zariadenie vypnite;
o pockajte, kym sa noze celkom nezastavia;
o model AT283 davajte pozor, aby ste neodskrutkovali mixovaciu nadobu

zo zakladne.
® Nespravne pouzivanie mixéra moze viest k poraneniu.

dolezité upozornenia
Lem na spodnej ¢asti akrylovej mixovacej nadoby AT282 sa montuje
pocas vyroby, preto sa nepokusajte o jeho odstranenie.

® Ak toto prislusenstvo nebude spravne zmontované alebo spravne
zalozené do kuchynského robota alebo ak na vystupe pre strednu
rychlost nebude zalozeny kryt, nebude fungovat.

® Tento mixér nikdy nepustajte na dlhSie nez na 1 minutu, aby sa
neprehrial. Akonahle dosiahnete spravnu konzistenciu pripravovaného
obsahu, mixér vypnite.

® Nevkladajte do mixéra suché zlozky pred jeho zapnutim. Nakrajajte ich na
kusky, vyberte plniacu zatku z veka a za chodu zariadenia ich po jednom
vhadzujte cez stredovy otvor do mixéra.

® model AT282 Nespracovavajte v nej koreniny, ako su klinéeky, kdpor a
rascové semena, lebo by akryl mohli poskodit.

® Tento mixér nepouzivajte ako odkladaciu nadobu. Ma byt prazdny pred
pouzitim aj po fiom.

® Nikdy nedrvte len samotny l'ad. Vzdy pridajte trochu vody.

® model AT282 Nikdy nemixujte viac nez 1,5 litra — a v pripade penivych
tekutin, ako su napriklad mlieéne kokteily, ani tolko.

® model AT283 Nikdy nemixujte viac nez 1,2 litra — a v pripade penivych
tekutin, ako su napriklad mlie¢ne kokteily, ani tolko.

® Recepty na ovocné Stavy: Nikdy nemixujte mrazené zlozky, ktoré po
zmrazeni vytvorili pevni hmotu. Takdto hmotu najprv rozbite na mensie
kusky a az potom pridajte do mixéra.

popis sucasti

akrylovy mixér AT282
veko

plniaca zatka

nadoba mixéra
tesniaci krazok
nozova jednotka

©OEEO

skleneny mixér AT283
plniaca zatka

veko

nadoba mixéra

tesniaci kruzok

nozova jednotka
podstavec

@OeeEO



pouzivanie akrylového mixéra AT282

8
9

Uistite sa, Ze tesniaci krizok je zalozeny na nozovej jednotke spravne.
NozZovu jednotku chytte za jej spodnu ¢ast a vlozte ju do zékladne
mixovacej nadoby. Pootocte fou, aby ste ju zaistili do potrebnej pozicie.
Do mixovacej nadoby vlozZte dané zlozky.

Na mixovaciu nadobu zaloZte veko a pootocte nim v smere hodinovych
ruciCiek tak, aby jeho zapadka vosla do drazky v rukovati. Pri spravnom
zaloZeni musia znacky licovat tymto spésobom 7

Do veka zaloZte plniacu zatku.

Z vystupu pre vysoku rychlost spodného mixéra zlozte kryt — pootocéte ho
v protismere hodinovych ruciciek a nadvihnite @.

Tento mixér zalozte na tento vystup tak, aby jeho rukovat smerovala k
zadnej Casti a pootocte nim v smere hodinovych ruciciek, aby pevne
zapadol do potrebnej pozicie.

Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost.

Zariadenie po dosiahnuti Ziadanej konzistencie pripravovaného obsahu
vypnite a odpojte z elektrickej siete.

10 Mixér vyberte.
11 Po pouziti opat zalozte kryt na vystup pre vysoku rychlost.

pouzivanie skleneného mixéra AT283

1
2
3
4
5
6

9

Uistite sa, Ze tesniaci krizok je zalozeny na nozovej jednotke spravne.
Do vnutra zékladne zaloZte noZovu jednotku.

Sklenenu mixovaciu nadobu naskrutkujte na zakladriu.

Do mixovacej nadoby vlozte dané zlozky.

Zalozte veko a zatlacte ho nadol, aby zapadlo do potrebnej pozicie.

Do veka vlozte plniacu zatku a zatlacte ju nadol, aby zapadla do potrebnej
pozicie.

Zlozte kryt z vystupu pre vysoku rychlost hlavného zariadenia jeho
pootoc¢enim v protismere hodinovych ruci¢iek a nadvihnutim @.

Mixér zalozte na tento vystup tak, aby jeho rukovat smerovala k zadnej
Casti. Otacajte nim v smere hodinovych rucic¢iek, kym sa pevne nezaisti
do potrebnej pozicie, to je, kym dve Sipky nebudu licovat x
Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost.

10 Po dosiahnuti Ziadanej konzistencie zariadenie vypnite a odpojte z

elektrickej siete.

11 Mixér vyberte.
12 Po pouziti opat zalozte kryt na vystup pre vysoku rychlost.

rady

Zakladiia mixovacej nadoby musi byt poskladana pevne, aby
nedochadzalo k presakovaniu pripravovaného obsahu.

Pri priprave majonézy vlozte do mixovacej nadoby vsetky zlozky okrem
oleja. Potom za chodu zariadenia vyberte plniacu zatku a cez otvor
pomaly a rovhomerne pridavajte olej.

Husté zmesi, napriklad natierky a dipy: PouZivajte nizku az strednu
rychlost a zmes v pripade potreby zoskrabuijte z vnutornej steny. Ak je
zmes prili§ husta a jej spracovanie je preto tazké, pridajte do nej viac
tekutiny. Eventualne pouzite pulzny chod, aby sa jednotlivé zlozky
dostavali k nozom.

oSetrovanie a Cistenie

Kuchynsky robot pred vybratim prislusenstva z neho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Prislusenstvo pred Cistenim Uplne rozmontujte.

Mixovaciu nadobu vyprazdnite a vyberte z nej zakladriu.

nozova jednotka

Zlozte z nej tesniaci kruzok a umyte ho.

NoZe umyte pod tecicou vodou. Dolnu ¢ast noZovej jednotky nenamocte.
Nechajte ju vyschnut.

ostatné sucasti

Umyvaijte ich ruéne v teplej mydlovej vode. Plniacu zatku, veko, zakladriu
a skleneny mixér mozno eventualne umyvat v umyvacke riadu.
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mrkvovo-koriandrova polievka

ingrediencie

25 g masla

1 nasekana cibula

1 strucik roztlateného cesnaku

750 g mrkvy nakrajanej na 1,5 cm kocky (alebo pre lah$iu polievku
pouzite 600 g mrkvy nakrajanej na 1,5 cm kocky)

studeny slepaci bujon

10-15 ml mletého koriandra

sol a ¢ierne korenie

postup

Roztopte maslo na panvici, pridajte cibulu a cesnak a opecte domakka.
Vlozte mrkvu do mixéra, pridajte cibulu a cesnak. Pridajte dostatok
bujénu, aby ste nadobu naplnili po znacku 1,5 podla prislusnej nadoby.
Zalozte veko a plniacu zatku.

Mixujte 5 sekund pri impulznom nastaveni, ak chcete polievku s hrubSimi
ingredienciami alebo dIhSie, ak chcete jemnejSiu polievku.

Zmes prelozte do hrnca, pridajte koriander a korenie a varte ju na
miernom ohni 30 az 35 minat alebo kym nebude polievka uvarena.
Podla potreby dochutte a ak je to potrebné, pridajte viac tekutiny.

Dalie recepty mozno najst na tejto webovej stranke spolognosti
Kenwood:
www.kenwoodworld.com



Mlyncek AT286 (ak je dodany)

Mlyncek (pokial je v dodavke) pouzivajte na mletie byliniek, orechov a
kavovych zfn.

bezpecCnost

® Nedotykajte sa ostrych nozov. Nozovu jednotku skladujte mimo dosahu

deti.

Néadobu a noZovu jednotku pouzivajte len s dodanym podstavcom.

V mini mlynéeku nikdy nemixujte hortce tekutiny.

Mini mlyn¢ek neodnimaijte, kym sa noze celkom nezastavia.

Nepokusajte sa nasadit noZovu jednotku na pristroj bez toho, Ze by bola

osadend nadoba.

® Pri vyberani mlynceka z pohonnej jednotky postupujte opatrne, aby ste
neodskrutkovali nadobu mlynéeka zo zakladne.

® V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti mixéra, nikdy ho nespustajte na
dobu dlhsiu, nez 30 sekund. Vypnite zariadenie, ked dosiahnete
pozadovanu konzistenciu.

® Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit plastové diely.

Zariadenie nemoze pracovat, kym mlyncek nie je riadne namontovany.

® Pouzivajte len na spracovanie suchych ingrediencii.

popis sucasti @

O]
@
®
O]

podstavec
nozova jednotka
tesniaci kruzok
mlecia nadoba

pouzivanie mlynceka

1 Vlozte vase ingrediencie do nadoby.

2 Skontrolujte, ¢i je tesniaci krizok spravne zaloZzeny na nozovej jednotke.

3 Otocte nozovu jednotku hornou stranou nadol. ViozZte ju do nadoby, nozmi
nadol.

4 Podstavec naskrutkujte na nadobu, az kym nebude tesne uzatvoreny.

5 Zlozte kryt z vystupu pre vysoku rychlost hlavného zariadenia jeho
pootoc¢enim v protismere hodinovych ruciciek a nadvihnutim @.

6 Mlynéek zalozte na tento vystup tak, aby Sipka w na zakladni mlynceka
bola pri zadnej asti zariadenia. Otac¢ajte mlynéekom v smere hodinovych
ruciciek, kym sa pevne nezaisti do potrebnej pozicie, to je, kym dve Sipky
nebudu licovat x

7 Zapnite ho na najvy$Sej rychlosti.

® Ak toto prislusenstvo nebude spravne zmontované alebo spravne
zalozené do kuchynského robota alebo ak na vystupe pre strednu
rychlost nebude zalozeny kryt, nebude fungovat.

8 Po dosiahnuti zZiadanej konzistencie zariadenie vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

9 Mlyncéek vyberte.

10 Po pouziti opat zalozte kryt na vystup pre vysoku rychlost.
pokyny

® Bylinky sa najlepsie melu, ked su cisté a suché.

® Pri mleti kavovych zfn plati, Ze ¢im dlhSie sa meld, tym jemnejsi je
vysledok.

® Maximalna kapacita pre bylinky je 10 g a pre jadrové plody a kavové zrna
50 g.

oSetrovanie a Cistenie

® Pred zloZzenim prisluSenstva z kuchynského pristroja ho vzdy najprv
vypnite a vytiahnite zo zasuvky.

® Pred Cistenim prisluSenstvo Uplne rozmontujte.

® Pre lahsie Cistenie ¢asti umyte hned po pouZziti.
nadoba, zakladna
Umyvajte ru¢ne v teplej mydlovej vode. Mozno ich vSak umyvat aj v
umyvacke riadu.

nozova jednotka

1 Vyberte a umyte tesniaci kruzok.

2 Ocistite noze pod tecucou vodou. Udrziavajte spodnu ¢ast jednotky
suchu.

3 Nechajte vysusit na vzduchu.
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Prislusenstvo na spracovanie potravin
AT284 (ak je dodané)

Pouziva sa na sekanie, krajanie a strihanie potravin. Lis na citrusové plody
(ak je dodany) mozno pouzivat na od$tavovanie citrusovych plodov a
pouziva sa len s tymto prisluSenstvom na spracovanie potravin AT284.

dolezité upozornenie

Pri rozbalovani vyrobku odstrarte z nozov plastovy kryt. Postupujte pri
tom velmi opatrne, lebo noze su velmi ostré. Kryt odhodte, lebo ten
ma noze chranit len poc€as ich vyroby a prepravy.

bezpeclnost

® Noze a kotuce su velmi ostré, takZze s nimi manipulujte opatrne. Pri
manipulacii s nozovou jednotkou a pri jej ¢isteni ju vzdy drzte za
vrchny koniec, teda na opaénej strane nez su noze.

® Pri vyprazdiiovani misy z nej vzdy najprv vyberte nozovu jednotku.

® Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do misy nadstavca na spracovanie
potravin, ked je tento nadstavec zalozeny na pohonnej jednotke.

® Nikdy netlacte potraviny v plniacej trubici nadol prstami. Vzdy na to
pouzivajte dodany posuvac, respektive dodané posuvace.

® Pred zloZenim veka z misy alebo pred zloZenim nadstavca z pohonnej
jednotky:
o zariadenie vypnite,
o pockajte, kym sa noze/kotuce Uplne nezastavia.

® Pri krajani/struhani nenechavajte misu napifiat aZ po rezaci kotug, ale ju
pravidelne vyprazdnuijte.

® Keby pri pouziti tohto nadstavca doslo k nadmernej vibracii, znizte
rychlost alebo zariadenie zastavte a vyberte ¢ast obsahu.

® Zaistovaci mechanizmus nesmie byt vystaveny nadmernej sile, lebo
by sa poskodil, o by mohlo spdsobit zranenie.

popis sucCasti @ & @

nadstavec na spracovanie potravin
posuvace — velky a maly

plniaca trubica

veko nadstavca na spracovanie potravin
drzadlo

nozova jednotka

misa nadstavca na spracovanie potravin
pohonny hriadel

koti¢ na hrubé krajanie/struhanie

kotu¢ na tenké krajanie/struhanie

kotu¢ na struhanie parmezanu a zemiakov
volitel'né kotuce

kotu¢ na tenké krajanie (typ Julienne)
kotu¢ na Standardné krajanie

kotu¢ na extra hrubé strihanie
odstavovac citrusového ovocia

kuzel

sitko

CICIOICICICICIOICIC)
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Sucastou balenia nemusia byt vSetky z vysSie uvedenych stcasti. Obsah
balenia zavisi od variantu modelu.

nozova jednotka

NoZova jednotka je uréena na rezanie surového a vareného masa,
varenych vajec, zeleniny, jadrovych plodov, natierok a dipov, ako aj na
vyrobu struhanky z chleba a keksov.

pouzivanie nozovej jednotky

1 Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného zariadenia @.

2 Do tohto vystupu zalozte pohonny hriadel @.

3 Cez pohonny hriadel zalozte misu, a to tak, aby jej rukovéat bola nad
ovladacom zapinania/vypinania a rychlosti. Potom fiou otacajte v smere
hodinovych rugiciek, kym nezapadne do svojej pozicie ©.

4 Na pohonny hriadel zaloZte noZovu jednotku a otacajte fiou, kym
nespadne celkom dole. Nozova jednotka je velmi ostra, takze s nou
manipulujte opatrne.

5 Nakrajajte potraviny a vlozte ich do misy, priom dbajte o to, aby v nej boli
rovnomerne rozlozené.

6 Zalozte veko, zalozte nan plniacu trubicu tak, aby sa nachadzala nad
ovladacom rychlosti a vekom otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym
sa jeho zapadka nezasunie do drazky v rukovati misy @. Pri spravnom
zalozeni musia znacky licovat tymto spdsobom :



9

Ak toto prislusenstvo nebude spravne zmontované alebo spravne
zalozené do kuchynského robota alebo ak na vystupe pre vysoku
rychlost nebude zalozeny kryt, nebude fungovat.

Zalozte posuvace.

Zariadenie zapnite a potraviny spracovavajte, kym nebudu Ziadanej
konzistencie. Pre vacésinu rezacich funkcii odporaéame vysoku rychlost.
Pulzny chod ® je uréeny na kréatke silné intervaly pohonu. Znamena to,
Ze motorcek ide len dovtedy, kym je ovladac stlaceny.

Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

10 Zlozte z neho nadstavec.
11 Na vystup pre strednu rychlost zalozte naspat kryt.

Rady

Potraviny pred vloZzenim do misy pokrajajte. Maso, chlieb, zeleninu a iné
potraviny podobnej Struktury treba nakrajat na kocky pribliznej velkosti 2
cm. Keksy treba najprv nalamat na kusky a tie potom pridavat do plniacej
trubice za chodu zariadenia.

Bylinky sa najlepsie sekaju, ked su &isté a suché.

V tomto nadstavci nemixujte tekuté zlozky, lebo by mohli vytekat okolo
veka. Pre tento ucel je k dispozicii mixér. No mozno ho pouzivat napriklad
na mixovanie polievok, a to tym spésobom, Ze do misy nadstavca vlozite
len tuhé Casti polievky, ktoré po rozmixovani vratite spat do tekutiny.
Davaijte si pozor na to, aby ste pri pouzivani nozovej jednotky
nespracovavali niektoré zlozky az prili§ dliho.

Nepouzivajte noZovu jednotku na mixovanie tazkych poloziek, ako je
napriklad cesto na chlieb, lebo by ste zariadenie mohli poskodit. Pri
priprave cesta na chlieb pouzivajte hak na pripravu cesta v nadobe na
mieSanie a na pripravu kolacov a peciva Slahaciu metlicku.

NozZovu jednotku nepouzivajte na drvenie ladu a inych tvrdych zlozZiek,
ako su niektoré koreniny, lebo by ste tym mohli nadstavec poskodit.

Pri pridavani mandlovej esencie alebo prichute do zmesi sa snaZzte o to,
aby neprisla do styku s plastom, lebo by na filom mohla zanechat trvalé
zafarbenie.

maximalna kapacita

maso — 400 g

Surové maso zbavte prebytoéného tuku a nakrajajte ho na kocky pribliznej
velkosti 2 cm. Vlozte ich do misy a zariadenie zapnite priblizne na 20
sekund alebo kym maso nebude Ziadanej konzistencie. Cim bude
zariadenie dlhSie zapnuté, tym bude maso jemnejsie.

rezacie kotuce

Kotuce na krajanie/strihanie st uréené na krajanie a strihanie ovocia,
zeleniny a syra a kotu¢ na strihanie parmezanu a zemiakov je uréeny na
struhanie tohto druhu syra a zemiakov na nemecké zemiakové knedlicky.

pouZzivanie rezacich kotucov

funkcie rezacich kotucov

kotuce na krajanie/strahanie

Kotlce ® a (@ su obojstranné. Jedna strana kraja, druha striha. Mozno
nimi krajat syr, mrkvu, zemiaky, kapustu, uhorky, cukety, cviklu a cibulu.

Druhou stranou mozno strahat syr, mrkvu, zemiaky a potraviny podobnej
Struktury. Zvolena rezacia strana kotuc¢a musi byt obratena nahor.

Kotu¢ na struhanie parmezanu a zemiakov (0 je ur¢eny na strihanie
tohto druhu syra a zemiakov na nemecké zemiakové knedlicky.

volitené kotuce

kotli¢ na tenké krajanie (typ Julienne) @)

Tento kotu¢ je ur€eny na krajanie zemiakov na francuzske hranolceky typu
Julienne a na krajanie pevnych zloZiek do Salatov, priloh a kastrélovych a
smazenych jedal (ako su napriklad uhorky, swede, mrkva a cukety).

kotu¢ na Standardné krajanie @

Tento kotuc¢ je uréeny na krajanie zemiakov na tenké francizske
hranol€eky a na krajanie pevnych zlozZiek do Salatov a dipov (ako su
napriklad uhorky a swede).

kotli¢ na extra hrubé strahanie @
Tento kotu¢ je ur€eny na extra hrubé strihanie syra a mrkvy.
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pouZzivanie rezacich kotucov

~

9

Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného zariadenia.

Do vystupu zalozte pohonny hriadel.

Cez pohonny hriadel zaloZte misu, a to tak, aby jej rukovat bola nad
ovladacom zapinania/vypinania a rychlosti. Potom riou otacajte v smere
hodinovych ruciciek, kym nezapadne do svojej pozicie.

Na pohonny hriadel zaloZte rezaci kotu¢. Zvolena rezacia strana kotuca
musi byt obratena nahor. Rezacie kotii¢e si mimoriadne ostré, takze s
nimi manipulujte opatrne. Drzte ich za stredovy kruzok.

Zalozte veko, zaloZte nan plniacu trubicu tak, aby sa nachadzala nad
ovladacom rychlosti a vekom otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym
sa jeho zapadka nezasunie do drazky v rukovati misy. Pri spravnom
zaloZeni musia znacky licovat tymto spdsobom :

Ak toto prislusenstvo nebude spravne zmontované alebo spravne
zalozené do kuchynského robota alebo ak na vystupe pre vysoku
rychlost nebude zalozeny kryt, nebude fungovat.

Vyberte si plniacu trubicu, ktoru chcete pouzit. Posuva¢ obsahuje mensiu
plniacu trubicu na spracovavanie individualnych poloziek alebo tenkych
Zloziek.

pouzivanie malej plniacej trubice

Najprv do nej vlozte velky posuvac.

pouzivanie velkej plniacej trubice

Pouzivajte obidva posuvace naraz.

Vlozte potraviny do plniacej trubice.

Zariadenie zapnite a potraviny tlacte rovhomerne nadol postuvacom —
nikdy nevkladajte do plniacej trubice prsty. Na spracovanie makkych
potravin, ako su napriklad uhorky, odpori¢ame strednu rychlost a na
spracovanie tvrdsich potravin, ako je napriklad mrkva a tvrdy syr,
strednd/vysoku rychlost.

Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

10ZloZte z neho nadstavec.
11 Na vystup pre strednu rychlost zalozte naspéat kryt.

rady

Pouzivajte Cerstvé zlozky.

Potraviny nekrajajte na prili§ malé kasky. Velku plniacu trubicu napifiajte
takmer na celu $irku. To zabraruje tomu, aby sa potraviny poc¢as
spracovavania posuvali do stran. Eventualne pouzite mall plniacu trubicu.
Pri krajani a struhani: Potraviny vloZzené zvisle vychadzaju kratSie nez
potraviny vloZzené horizontalne.

Pri pouzivani rezacich kotu¢ov bude na kotuci alebo v mise nadstavca aj
malé mnozstvo odpadu.

oSetrovanie a distenie

Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Prislusenstvo pred ¢istenim Uplne rozmontujte.

misa, veko a d’alSie sucasti

Umyte ich ruéne a potom osuste. Postupujte pri tom opatrne, lebo noze a
rezacie kotuce su ostré.

Eventuélne ich mozno davat do vrchnej priehradky umyvacky riadu. V
takom pripade odporti¢ame kratky program s nizkou teplotou vody.

Nozovu jednotku ulozZte po pouziti do misy nadstavca na spracovanie
potravin.



odstavovac citrusového ovocia

Poznamka:

Tento nadstavec mozno pouzivat len spolu s nadstavcom na spracovanie
potravin AT284.

Odstavovac citrusového ovocia je ur¢eny na vytlacanie Stavy z
citrusového ovocia, ako su napriklad pomarance, citrony, limety a grepy.

popis sucasti

kuzel
@ sitko

pouzivanie odstavovaca citrusového ovocia

1 Zlozte kryt z vystupu pre strednu rychlost hlavného zariadenia @.

2 Do tohto vystupu zalozZte pohonny hriadel.

3 Cez pohonny hriadel zalozte misu, a to tak, aby jej rukovat bola nad
ovladacom zapinania/vypinania a rychlosti. Potom fiou otacajte v smere
hodinovych ruciciek, kym nezapadne do svojej pozicie.

4 Do misy zalozte sitko, pricom vystupok na jeho hornom okraji sa musi
zaistit do kore$pondujlcej drazky v rukovéati misy @.

® Ak toto prislusenstvo nebude spravne zmontované alebo spravne
zalozené do kuchynského robota alebo ak na vystupe pre vysoku
rychlost nebude zalozeny kryt, nebude fungovat.

5 Na pohonny hriadel zalozZte kuzel a otacajte nim, kym nespadne celkom
dole.

6 Ovocie narezte na polovice. Zariadenie zapnite na rychlost ¢. 3 a ovocie
tlacte na kuzel.

Poznamka:
Misu pravidelne vyprazdnujte a nikdy nedovolte, aby Stava siahala az po
spodnu stranu sitka.

7 Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

Z nadstavca vyberte kuzel. Odistite a vyberte sitko.

9 Odistite misu a vylejte z nej Stavu.

[ee]

oSetrovanie a distenie

® Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

® Rucne umyte kuzel, sitko a misu a potom ich dokladne osuste.
Eventualne ich umyte v umyvacke riadu (len vo vrchnej priehradke).
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Odstredivy odstavova€ AT285 (ak je dodany)

Tento odstredivy odstavovac je ur€eny na vytlacanie Stavy z ovocia a
zeleniny.

bezpecnost

Ak je filtraény k6s poskodeny, odstavovaé nepouzivajte.

NoZe v zakladni filtra su velmi ostré, takze pri manipulécii s filtrom a pri
jeho &isteni postupuijte opatrne.

Pouzivajte len dodany posuvac. Nikdy nestrkajte prsty do plniacej trubice.
Ak ju bude treba odblokovat, zariadenie odpojte z elektrickej siete.

Pred zloZenim veka zariadenie vypnite a pockajte, kym sa filtracny ko$
nezastavi.

Zaistovaci mechanizmus nesmie byt vystaveny nadmernej sile, lebo by sa
poskodil, €o by mohlo spdsobit zranenie.

Tento nadstavec neovladajte pomocou veka, ale vzdy na to pouzivajte
ovladac zapinania/vypinania a rychlosti.

Keby pri pouziti tohto nadstavca doslo k nadmernej vibracii, upravte
rychlost alebo zariadenie zastavte, odpojte ho z elektrickej siete a v
pripade potreby odblokujte.

popis sucasti

CICIOICISIGICIOIOIS)

posuvac

veko

zaistovacia zapadka veka

filtracny kos

nadoba na duzinu

vypust Stavy

packa uvolnenia nadoby na duzinu
podstavec

pohar

drziak pohara

pouzivanie odstredivého odstavovaca

priprava potravy

Z kostkového ovocia (sliviek, broskyn, ¢ereSni a podobne) odstrarite
kostky.

Z ovocia a zeleniny (ako je melon, ananas, uhorka, zemiaky a podobne)
odstrante Supku alebo koru.

Ovocie a zeleninu s maksou Supkou (ako su jablka, hrusky, jahody,
hrozno, mrkva, redkovka, hlavkovy Salat, kapusta, petrzlen, $penat, zeler
a podobne) a iné zlozky staci umyt.

Citrusové ovocie: Okrem Supky odstrariujte aj bielu dren, lebo inak moze
mat Stava horku chut. Pre najlepsie vysledky pri od$tavovani citrusového
ovocia odpori¢ame pouzivat nadstavec na odstavovanie citrusového
ovocia, ktory sa predava samostatne.

montaz a pouzivanie

Pred montazou jednotky odstrarite z vystupu pre vysoku rychlost kryt @.
Nadobu na duzinu umiestnite na podstavec a otacajte riou v smere
hodinovych rugiciek, kym nezapadne do potrebnej pozicie. Vypust stavy
by sa mal pri jej spravnom zaloZeni nachadzat nad packou uvolnenia
nadoby na duzinu.

Zalozte filtracny koS a pevne ho zatlacte do pozicie.

Zalozte veko na nadobu na duzinu tak, aby jeho zaistovacia zapadka bola
vedla ramena podstavca. Potom nim otacajte v smere hodinovych
ruciciek, kym jeho zaistovacia zapadka nezapadne do drazky v hornej
Casti zvislého ramena podstavca. Pri spravnom zaloZeni musia znacky
licovat tymto spdsobom 7

Drziak pohara zalozte na spodnu stranu nadstavca — Sipka na drziaku
pohéra by mala ukazovat smerom hore a mala by licovat s packou
uvolnenia nadoby na duzinu a vypustom Stavy.

Drziak pohara drzte v jeho pozicii a tento nadstavec zaloZte na spodny
mixér tak, aby vypust Stavy bol na rohu vystupu pre vysoku rychlost.
Potom nadstavcom otacajte v smere hodinovych ruciciek, aby ste ho
zaistili do potrebnej pozicie.

Drziak pohara odsunte smerom k zadnej €asti mixéra a zalozte dofi pohar.
Potom drziak natocte do takej pozicie, aby sa pohar nachadzal pod
vypustom Stavy @.

Potraviny nakrajajte tak, aby sa zmestili do plniacej trubice.

Ak toto prislusenstvo nebude spravne zmontované alebo spravne
zalozené do kuchynského robota alebo ak na vystupe pre strednu
rychlost nebude zalozeny kryt, nebude fungovat.



9 Zapnite rychlost €. 3 a potraviny vlozte do plniacej trubice. Rovhomernym
pohybom ich tlaéte posuvac¢om nadol — nikdy nevkladajte do plniacej
trubice prsty.

10 Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

11 Po pouziti zalozte kryt na vystup pre vysoku rychlost spodného mixéra.

Pri rozoberani tohto zariadenia postupujte podla tychto krokov, ale v
opacnom poradi a s tym, Ze pri skladani nadoby na duzinu z podstavca
treba stlacit jej packu, ktora ju uvolni.

® Eventualne, ak budete chciet odstavit vacsie mnozstvo ovocia alebo

zeleniny a budete chciet len vyprazdnit pohar a nadobu na duzinu,

postupujte takto:

Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.

Odistite veko nadstavca a vyberte ho.

Vytiahnite filtracny kos.

Drziak pohara oto¢te nabok, vyberte pohar a vyprazdnite ho.

Stlacte packu uvolnenia nadoby na duzinu, nadobu pootoéte v protismere

hodinovych ruciciek a vyberte ju.

Nadobu na duZinu vyprazdnite.

Jednotku opat poskladajte.

apsr ON =
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dolezité upozornenia

® Ak odstavovac zacne vibrovat, vypnite ho a odstrarite duzinu z filtraéného
kosa. (Ak duzina nie je rozloZzena rovhomerne, odstavovac zacina
vibrovat.)

® Maximalna kapacita jedného spracovania je 500 g ovocia alebo zeleniny.

® Niektoré velmi tvrdé potraviny mézu tento nadstavec spomalit alebo ho
mozu zastavit. Ak sa to stane, vypnite ho a odblokujte filtraény kos.

® Pocas pouzivania ho pravidelne vypinajte a vyprazdrujte nadoby na
duzinu a Stavu.
rady

® Makké potraviny vkladajte pomaly, aby ste z nich ziskali ¢o najviac $tavy.

® Vitaminy sa postupne stracaju, takze ¢im skor Stavu vypijete, tym viac
vitaminov prijmete.

® Ak Stavu budete potrebovat odlozit na niekolko hodin, dajte ju do
chladnicky. Ak do nej pridate niekolko kvapiek citrénovej Stavy, podrzi
lepSie.

® Nepite viac nez 3 pohare s obsahom 230 ml $tavy na den, ak nie ste na
fu zvyknuti.

® Stavu pre deti riedte rovnakym mnozstvom vody.

® Stavy z tmavozelenej zeleniny (brokolica, $penat a podobne) a
tmavocervenej zeleniny (cvikla, ervena kapusta a podobne) su velmi
silné, takze ich vzdy riedte.

® Ovocné stavy maju vysoky obsah fruktézy (ovocného cukru), takze fudia
trpiaci na cukrovku alebo nizky obsah cukru v krvi by ich nemali pit vo
velkom mnozstve.

oSetrovanie a distenie

® Mixér pred zlozenim tohto nadstavca z neho vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

Tento nadstavec pred Cistenim Uplne rozoberte.

Sucasti umyvaijte hned po pouziti, aby sa lahSie Cistili.

Podstavec nesmie nikdy zmoknut.

Niektoré potraviny, ako je napriklad mrkva, mézu zafarbit plast. Toto
zafarbenie mozno odstranit handrickou namocenou do rastlinného oleja.

podstavec

® Utrite ho vlhkou handri¢kou a potom osuste.
filtraény kos

o Cistite ho makkou kefkou.

® Pravidelne kontrolujte, ¢i na iom nie su nejaké znamky poskodenia.
Ak je poskodeny, nepouzivajte ho. Precitajte si ¢ast servis a
starostlivost o zakaznikov.
ostatné sucasti

® Umyte ich ruéne a potom osuste. Eventualne ich mozno davat do vrchnej
priehradky umyvacky riadu. V takom pripade odpora¢ame kratky program
s nizkou teplotou vody.
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Multifunkény mlynéek potravin AT281 (ak je
dodany)

Pouziva sa na spracovanie surového a vareného masa, rybacieho masa a
jadrovych plodov.

bezpecnost

® Pred mletim méasa z neho vzdy odstrarite kosti, koZzu a podobne.

® Pri mleti jadrovych plodov ich vkladajte len po niekolkych kusoch.
Medzitym vzdy pockajte, kym ich nezachyti Spirala a az potom pridavajte
dalSie.

® Vzdy pouzivajte dodany posuvac¢. Nikdy nevkladajte do plniacej trubice
prsty ani kuchynské naradie.

® Upozornenie: Rezaci krajac je ostry, takZze s nim pri pouzivani a pri jeho
¢Cisteni manipulujte opatrne.

® Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Ze tento nadstavec je zaisteny v
potrebnej pozicii.

popis sucasti

kruhova matica

dierované kotuce: stredny, hruby (v zavislosti od variantu modelu vSak
moze byt dodany len 1 kotuc)

krajac

Spirala

telo multifunkéného mlynceka potravin

tacka

posuvac

OPOeEe ©6

montaz

1 Do tela multifunkéného mlynéeka potravin zalozte Spiralu.

2 Zalozte na fu kraja¢ — reznou stranou smerom von @. Kraja¢ musi byt
osadeny spravne — inak by sa multifunkény mlync¢ek potravin mohol
poskodit.

3 ZalozZte na fiu dierovany kotu¢ @. Zarez na rnom musi dosadnut na kolik.

4 Volne zalozte kruhovi maticu.

pouzivanie multifunkéného mlynceka potravin

1 Nadvihnite hlavu mixéra.

2 Multifunkény mlynéek potravin drzte v pozicii znazornenej na tejto ilustracii
@, pricom vyénelky na konci Spirdly musia licovat s koreSpondujdcimi
Strbinami vo vystupe pohonu.

3 Multifunkény mlynéek potravin zatla¢te do toho vystupu a otacajte nim v
smere hodinovych ruci¢iek, kym nezapadne do potrebnej pozicie.

4 Rukou dotiahnite kruhovd maticu.

5 Zalozte tacku @.

6 Mrazené potraviny nechajte pred mletim dobre rozmrazit. Maso
nakrajajte na pruzky Siroké 2,5 cm.

7 Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost pooto¢enim ovladaca rychlosti
v smere hodinovych rugiciek. Potraviny po jednom kusku tlacte zlahka
posuvacom dovnutra. Netlaéte silno — multifunkény mlyncéek potravin by
ste tym mohli poskodit.
dolezité upozornenia

® Tento multifunkény mlyncek potravin nikdy nepustajte na dihSie nez na 10
minut, lebo by to mohlo poskodit mixér.

® Ak na vystupoch pre strednt a vysoku rychlost nebudu zalozené
kryty, tento multifunkény mlyncéek potravin nebude fungovat.

8 Zariadenie po domleti potravy vypnite a odpojte z elektrickej siete.

9 Multifunkény mlynéek potravin vyberte zo zariadenia.

oSetrovanie a Cistenie

® Kuchynsky robot pred vybratim prisluSenstva z neho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

® Prislusenstvo pred Cistenim Uplne rozmontujte.

® VSetky sucasti umyte v horucej vode s Cistiacim prostriedkom a potom ich
dokladne osuste. Ziadne stéasti neumyvaijte v umyvacke riadu. Nikdy
nepouzivajte sodny roztok.

@ Sita pretrite rastlinnym olejom a potom ich zabalte do papiera



servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodné elektricka Snura, musi ju z bezpe€nostnych
pric¢in vymenit alebo opravit firma KENWOOD alebo pracovnici opravneni
firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
® pouzivanie vasho zariadenia
® servis alebo opravy
® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom kralovstve.
® V/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA
EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.

Po skongeni Zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie jednoducho vyhodit
spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebi€ov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a zabranime ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne zna¢na Uspora energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTODiHKy 3 ManwHKamu

Mepen nepwunm BUKOpPUCTaHHAM npunaay/Hacagku Kenwood:
YBaxKHO npoyuTanTe iHCTPyKLito Ta 36epexiThb il AN noganbLIoro
BMKOPUCTAHHS.

3HiMiTb ynakoBKy Ta BCi €TUKETKU.

[MpomwuiiTe BCi KOMNOHEHTW: AMB. PO3AIN «AOrNAA Ta YNLLEHHSA».
CxoBaliTe 3aliBy 4acTUHY LUHypa Yy cneLianbHOMYy BiACiKy Anst 36epiraHHs,
SKWUIA pO3TaLLOBaHO Ha 3agHboMy Ooli npunagy.

3axoaun 6eaneku

BumukaiiTe npunag Ta BigkntodanTe moro Big Mepexi enektpornoctavaHHs
nepep ycTtaHoBKow abo 3HIMaHHsSM AeTanei/Hacaiok, nicns
BMKOPUCTAHHS Ta Nepes YWLLEHHSIM.

He ponyckariTe 3BMCaHHS LWWHYypa y MicUsX, e O HbOro MoXe
OOTATHYTUCA AUTUHA.

He HabnwxyiiTe nanbLi 4O PyXOMUX AeTanel Ta BCTaHOBIIEHUX
Hacagok/npunagy. He onyckaiiTe nanbui i T.i. 4O LWapHIPHOro MexaHiamy.
He 3anuwaiite npunag, wo npautoe 6e3 Harnsay.

He BukopucTOBYIiTE NOLIKOMKEHY Hacaaky/nmpunag. MNepesipka abo
PEMOHT 34iNCHIOITLCS Y CneLianbHUX LeHTpax: AMBUChL po3ain «CepsicHe
o6cnyroByBaHHs».

He ponyckaiite nonagaHHs Bonorn Ha 6rok enekTpoaBuryHa, LWHyp abo
BUIIKY.

He BUKOPWUCTOBYIATE Hacagku, WO He NpU3HadeHi Ans Lboro npunaay.
3ab0poHAETLCA OAHOYACHO BUKOPUCTOBYBATM AekKinbka HacaokK.

Mpu BMKOPUCTaHHI Hacagok NpoYnTanTe BigNoBiAHI 3axoan 6esneku B
LibOMY MOCIBHMKY.

He nepeBuLLyinTe MakcUManbHUX NOKa3HUKIB, 3a3Ha4YeHNX.

ByabTe o6epexHi, konu nigHimaeTe npunagd. MepLu, HixX nigHimMaTn
npunag, nepekoHanTecs, Lo rofoBKy Mikcepa 3adikcoBaHo, a Yalia,
Hacagku, Ta LWHYpP HaAiNHO 3akpinneHi.

He pekomeHayeTbCsi KOpUCTaTUCh LM Npunagom ocobam (BpaxoBytoun
fitelt) i3 obMexxeHMMN disnYHMKM abo MEHTaNbHUMU MOXITMBOCTAMU, a6o
TUM, XTO Ma€e HeAOCTaTHLO AOCBIAY B eKkcrnyaradii Lboro npunagy.
BueHasBaHum ocobam [03BONSETHCA KOPUCTYBATUCA NPUNAAOM TiNbKn
nicnst NPOXOAXKEHHS IHCTPYKTaXy Ta nig HarnsAom OOCBIAYEHOT NIOANHN,
sika Hece BignoBiganbHICTb 3a ix 6e3neky.

He 3anuwalrite giten 6e3 Harnsay i He go3BonsvTe iM rpatucs i3
npunazgom.

Llei npunan npu3HayeHnin BUKIMIOYHO AN BUKOPUCTaHHSA Y NobyTi.
KomnaHia Kenwood He Hece BianoBiaanbHOCTI 3a HeBianoBiaHe
BMKOPUCTaHHSA Npunagy abo nopyLleHHs npaBun ekcrnnyaraui,
BMKNAAEHUX Y Uil iIHCTPYKL,i.

nepepa niaKniOYeHHAM A0 Mepexi eneKkTponocTayaHHsA
[MepekoHaviTecs, WO Hanpyra enekTpoMepexi y BaloMy AOMi BiANoBiAae
nokasHukaMm, BKazaHWM Ha 3BOPOTHIM YacTuHi npunaay.

Llen npunapg Bignosinae Bumoram ampektmem €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO maTepianis, Wo 6e3nocepeaHbO NOB’'A3aHi 3 keto.

MOKaX4nK

CISENCICICICICICIGICICICIC)

KyxoHHa mawwuHa.

aganTep i3 cepeHbOIO LBUAKICTIO 06epTaHHs

BWCOKOLLBUAKICHWI NPUBIA

rHi3A0 ANS BCTAHOBMEHHS HAacagokK

BaXiNnb pPO36rIOKyBaHHS ronoBKu

rofioBka mikcepa

Yawa

nepemukay on/off (yBiMKHYTU/BUMKHYTI) 3 PErynsaTOPOM LUBUAKOCTI
6nok enekTpoaBuryHa

BiAcik Ans 36epiraHHs LWHypa

36uBarka

rakonogibHa Hacagka Ans BUMILLYBaHHSA TicTa 3i 3OMHMM 3aXVCHUM
KoMipom

BiHMYOK

NPUCTpIV AN 3axucTy Big 6pn3ok
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KyxoHHa malwmHa.

Hacagku

He Bci nepeniyeHi HWk4ye Hacagku BXoAsiTb 4O KOMMeKTauii BaLol
MaLwwmHu. Habip Hacagok 3anexitb Big mogeni npunagy.

6neHaep (AT282 abo AT283)

noapibHoBaY (AT286)

COKOBWDKMMarnka Ans LuTpycoBux

KyXOHHWIA KOMBaWiH (AT284)

COKOBWDKMMArKa i3 LeHTpUAyroto (AT285)
6araTtodyHKLioHaNbHUIA NoapiGHIOBaY (AT281)

Hacagku Onsi BUMILLYBaHHS Ta IX NPU3HAYeHHs

36uBanka

Mpu3HaveHa Ans NpUroTyBaHHS TICTEYOK, NeYnBa, KOHAUTEPCHKUX
BMPOBIB i3 3406HOrO TicTa, LlyKPOBOI rnasypi, HanoBHIOBaYiB, eknepis Ta
KapTOMMSIHOTO Mntope.

BiHUYOK

MpusHaveHun ans 36mMBaHHA f€Lb, KPEMIB, piaKoro TicTa, KMCMoro TictTa
6e3 fofaBaHHs XUPIB, MEPEHTIB, CUPHUX NMUPOTiB, MyCiB Ta cydne. He
BMKOPUCTOBYWTE BIHUYOK ANS BUMILLYBaHHS ryCTUX CyMille (Hanpuknag,
36MBaHHS XUPY 3 LIYKPOM), ake BU MOXETe MOLIKOANTU HacaaKy.

rakonopi6Ha Hacagka AnsA BUMillyBaHHS TicTa
Mpu3HayeHa Ans BUMILLYBaHHS APiKAPKOBOro TicTa.

Ak KopUcTyBaTUCA MiKCEPOM

1

2

HaTucHiTe Ha Baxinb po36rnokyBaHHs ronoBkv @, nigHimariTe ronosky
MiKkcepa [0 ynopy.

O6epiTb HacagKy Ta BCTAHOBITH i y BiANOBigHe rHi3go @.

Mepen TMMm, SK BCTaHOBNOBATW rakonodibHy Hacagky ANns BUMILLYBaHHS
TicTa y BignoBigHe rHi3fo, OAArHiTL 3axncHUii komip. lMicns Toro, sk BK
BCTaBUNM HacaaKy, BCTAHOBITb 3aXMCHUIA KOMIp 40 BiAMOBIAHOrO OTBOPY,
06 YHWUKHYTW nonagaHHs NPoAyKTiB BCEPEANHY npunaay.

YCcTaHoBITb Yally Ha NiAcTaBKy Ta NOBEPHITb 3@ rOANHHUKOBOKO CTPINKOK
ansa dikcauii @.

HaTucHiTb Ha Baxinb po36roKyBaHHS FONOBKX Ta OMYCTiTb FONOBKY
Mikcepa Ao ynopy.

MigknoviTe Npunag 4o Mepexi enekTponocTavaHHs, YBIMKHITL Ta
nepecyHbTe perynsaTop WeunakocTi y 6axaHe nonoxeHHsi. LLobu BUMKHYTM
npunag, nepecyHbTe perynstop y nonoxexHs ‘0.

BukopucToByiiTte iMnynbcHuii pexium (B) AN HegoBrux iHTEHCUBHUX
nepemillyBaHb.

BigkntoyiTe npunag Big Mepexi enekTponocTayaHHs.

MigHIMITL ronoBKy Mikcepa, yTpuMyoum Tl B TaKOMY MOMNOXEHHI, BUTAMHITH
Hacafky i3 oTBOpY.

yBara
Pyx ronoBku mikcepa nia 4ac po6oTu € HopManbHUM ABULLEM,
0co6nMBO, Nif Yac BUMIlYBaHHS I'yCTUX CyMilue, K Hanpuknaa,
TicTo AnA xniba.

Akwo y 6yAb-aKuil Yac BNpodoBX poboT npunagy TpanuTbes Nianiom
ronoBKK, Npunag HeramHo 3ynuHUTLCSA. Anst Toro, wobu noHoBUTN poboTy
Mmikcepa, Tpeba onycTUTW ronoBKy, NEPECYHYTU PerynaTop LWBUAKOCTI Y
nonoxeHHs off (BUMKHYTW), 3a4ekaTu Aekinbka cekyHa Ta 3HOBY obpaTtu
LwBMAKICTb. Mikcep HeranHo po3noyHe po6oTy.

AKWo 3 ByAb-SKUX NPUYUH NPUNMHWUNIACS Nodada XXUBMEHHS | Mikcep
3yNUHMBCS, NEpPEeCyHbTe PerynaTop LWBWAKOCTI Y NONoxeHHs off
(BMMKHYTK), 3ayekaiTe AeKinbka cekyHa Ta 3HOBY 06epiTb NOTPiBHY
LwBuAakicTb. Mikcep HeramHo po3noyHe poboTy.

Mikcep He npautoBaTMMe, AKLWO KPULLIKM NPUBUAIB He 6ynu
BCTaHOBIIEHi Ha CBOI Micus.

AKWwo npunag npuranbMoBYE , BUMKHITb MOro Ta BUNMITL YacTKy CyMiLui,
a60 36iNbWNTL LBUAKICTD.

MepLu HiXX NiAHATY roniBKy Mikcepy, 3HiManTe KOBNaykun 3 0TBOPY
cepeaHbOi Ta BUCOKOT LUBMAKOCTI.



KopucHi nopagu

Yac Big vacy BuMuKanTe npunag Ta 3HimanTe 3anuLku iHrpeaieHTis 3i
CTIHOK Yalli 3a 4OMOMOro NnonaTku

[ns 36mBaHHA Kpalle BUKOPUCTOBYBATM ALSA KIMHATHOI TemMnepaTypu.
MepLu Hix 36uBaTH ieyHi Ginkv, NnepekoHanTecs, WO Ha BiHWYKY Ta
BCEpeaVHi Yalli He Mae 3anuLLKiB XUPY Ta SEYHOrO XOBTKA.

[na npurotyBaHHA 3406HOrO TicTa BUKOPUCTOBYINTE XOMNOAHI iHrpeaieHTw,
AKLLO Y peLenTax He 3a3HayeHo iHakLe.

Mpw 36mBaHHI XMPY 3 LlYKPOM ANSt NPUrOTYBaHHS CyMilLel Ans TiCTEYOK,
3aBXAN BUKOPVCTOBYNTE XUpP KiMHATHOT Temnepatypu abo cnovaTky
PO3M’AIKLLITb OrO.

Balu mikcep obnagHaHuin yHKLIED «M’SKOro NMycKy», L0 A03BONSE
NPaKTUYHO YHUKHYTN PO3OpU3KyBaHHA. Ane, SKLLIO BU YBIMKHETE MaLLUHY,
KON y Yalli 3HaxoauTbCs rycTa CyMmill, Hanpuknag Ticto ans xniba, su
nomiTuTe, WO ANs AOCArHEHHS 0bpaHoi LWBMAKOCTI Mikcepy 3HagobuTbes
yCbOro Aekinbka cekyHa.

Baxknuei nopagn cTOCOBHO BUNikaHHA xniba

yBara

Hikonu He nepeBuLLyiTE MakCUManbHUX NOKa3HUKIB, 3a3HAYEHNX HIDKYE;
Lie MOXXe NPU3BECTM A0 NEPEBAHTAXEHHS MALLNHU.

Pyx ronoeku mikcepa nig 4ac poboTu € HopManbHUM SBULLEM, 0COBNMBO,
nig Yac BUMILLYBaHHSI T'YCTUX CyMilLei, K Hanpuknag, TicTo Ans xniba.
IHrpedieHT NnepeMilyoTbCsa Kpalle, SKLWOo cnovaTtky AoAaTy PianHY.
Yac Big yacy BuMUKaNTe npunag Ta 3HimaiiTe 3anuLukn 3 rakonoaioHoi
Hacagku Ans BUMillyBaHHSA TicTa.

Pi3Hi ratyHkn 6opoLuHa noTpebytoTb pi3HOI KiNbKOCTi pianHu, a
BMMILLYBaHHSI TYCTiLIOro Ticta noTpebye goaaTkoBmx 3ycunb. ig yac
3aMillyBaHHs TiCTa peKOMeHAYETLCS NOCTIHO HarnsaaTy 3a po6oTor
npunagy; 4ac BUMiLLYBaHHS HE NMOBMHEH NepeBuLLyBaTn 6-8 XBUNUH.

Perynsatop wBuAKoCTi

3asHayeHy Hx4e iHdopmaLiito Tpeba po3rnagaTy Tinbku, Sk nopaay.
Bubip wBunakocTi 3anexitb Big KiNbKOCTI CyMmilli Ta iHrpegieHTiB, LWo
nepemillyTbCs.

36uBanka

306MBaHHA XUPY 3 LYKPOM — nouunHamTe 3 ‘min’ (MiHiManbHOI LWBWAKOCTI)
Ta NocTynoBo 36iNbLUyiiTe WBUAKICTb.

36MBaHHA A€Lb A0 KpeMonoAiGHoi Macu — BUKOPUCTOBYIWTE CEPELHIO
ab0o BUCOKY LUBMAKOCTI

BMMillyBaHHSA 3 AoAaBaHHAM GOpOoLLHA, (PPYKTIB U T.4. —
BMKOPUCTOBYWTE HWU3bKY Ta CEPEaHI0 LLBWAKOCTI

roTyBaHHs yHiBepcanbHOro Ticta Ans TOPTiB — NOYMHANTE 3 HU3bKOI
LUBMAKOCTI Ta NOCTYNoBO 36inbluyiTe 4O BUCOKOI LLIBMAKOCTI

PO3TUPAHHS XMUPIB 3 GOPOLIHOM — BUKOPUCTOBYITE HU3bKY Ta CepeaHio
LUBUAKOCTi

BiHUYOK

nocTynoBo 36inbLuyiTe Ao ‘maximum’ (MakcMmanbHOT WBUAKOCTI).
rakonopibHa Hacaaka ANA BUMilLyBaHHA TicTa
BMKOPUCTOBYIMTE HN3bKY Ta CEPEAHIO LWBWAKOCTI.

MaKCcuMaribHi NOKa3HUKN 3aBaHTaXXEHHSA

Konpautepcbki BUpo6M 3 nicoyHoro Ticta Bara 6opoluHa — 450 r
NPUroTyBaHHA TicTa ANA NUPOriB UM
TicTeyok (3a Aonomororo
O[IHOPa30BOro BUMilllyBaHHs)
cyMmilW Ans ppyKToBOro TopTy 3aranbHa Bara cymiwi — 1,8 kr
TicTo AnAa xni6a Bara 6opowHa — 500 r

AEYHI Ginkn 8

3aranbHa Bara cymiwi — 1,6 kr

eJ'IeKTpOHHVII7I OaT4HUK Ta Peryndartop LUBNOKOCTI

Balu mikcep obnafHaHO eNeKTPOHHUM PErynsTOpoM 3 AaTYUKOM
LUBMAKOCTI, WO KOHTPOIOE po6OTy Mikcepa 3 06paHoto LBMAKICTIO Npu
Pi3HMX peXunMax HaBaHTaXEHHS, HanpuKnaz, nNpy 3MiHi HaBaHTaXeHHs nig
yac BUMilLyBaHHS TictTa abo nifg Yac AoaaBaHHSA sielb 40 CyMili Ans
NpUroTyBaHHs TicTevok Ta nuporis. ig yac po6oTu npunagy BU 3moxeTe
NMOMITUTK 3MiHY LUBMAKOCTI, OCKINbKM y Mikcepi BiAOYBa€eTbCA perynioBaHHs
MOTYXXHOCTI 3rigHO 3i 3MiHOK HaBaHTaXeHHs Ta obpaHoto weunakicTio. Lie
HopMarbHe siBULLE.
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Ak BCTAHOBMOBATM Ta KOPUCTYBATUCS KPULLKOH
Ansi 3aXUcTy Big 6pn3ok

1
2
3

YCTaHOBITb Yally Ha NiacTaBKy Ta AoAaviTe iHrpeaieHTu.

YcTaHoBITb HacafKy Ta OnycCTiTb rOMIOBKY Mikcepa

YCTaHOBITb KPULLKY AN151 3aXMCTy Big 6pr3ok Ha Yally, nepecyBatym
pizanbHy 4acTWHY HaBKOMO ronosku Mikcepa @.

LLlo6um 3HATU KpULLKY AN 3axXWCTy Big 6pU3oK, BUKOHaWTE BuLLe 3a3HaYeHy
npoueaypy y 3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

Mig Yac BUMiLLYBaHHS iHrpedieHT! MoXHa aofasaTty 6e3nocepeHbLo A0
yalli Kpisb NOAOBXYBarnbHy Kamepy.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

3aBxav BUMMKaiiTe npunaj Ta BigkntoyaiTe 1oro Big enekTrpoMepexi
nepen YLLEHHSAM.

6nok enekTpoaBUryHa

[MpoTpiTb BOMOrow raHvipkor, NOTiM NPOCYLUITh.

Hikonn He BUKkopuCTOBYTE abpa3nBHi MaTepiany Ta He onyckanTe
npunag y sogy.

Yyawa, Hacagku, NPUCTPIN ANA 3axucTy Big 6pu3ok, rakonoAioHa
Hacaaka Ansi BUMillyBaHHA TicTa

MomwuiiTe pykamu, NOTIM peTenbHO NPOoCyLLiTb abo nomuiTe y
NOCYAOMWIAHIN MaLUWHI.

Hikonn He BUKOPUCTOBYTE APOTSAHY LUiTKY, MeTanesBuin BixoTb abo
BiAGintoBanbHWUIA 3acib Ana YMLLeHHs Yalli i3 Hepxkasitoyoi cTani 3i
3MOMHUM 3aXUCHUM KOMipoM. [nsi BuAaneHHs HanboTy BUKOPUCTOBYITE
ouer.

He BcTaHoBnNTE Npunag nopsz i3 gxepenamu tenna (KoHgopkamu
NUTK, enekTponeyamu, MiKpoOXBUNbOBNMU NeYamu).



Bnenpep AT282 a6o AT283 (akwo BxoanTs Ao
KOMMIIEKTY)

Brnenaep npusHayveHuin Ang NpUroTyBaHHA Cynis, HaMoiB, NaLITETIB,
MalioHesy, XMiBHOT KPULLIKK, KPULLKK i3 neYmBa, noapibHeHHs ropixis Ta
nLoay.

3axoaun 6eaneku

® PU3IK ONIKIB: Mepea 3miwyBaHHAM piguHu y 6neHaepi, octyaite ii 4o
KIMHaTHOI TemnepaTypu.

® He TOpKanTechb rocTpux nes. TpumanTte nesa y MicLsx, He4oCTYNHMX
airam.

® ByIKOPUCTOBYIITE 3 Yalleto NMLIEe HOXOBUIA BMOK i3 KOMMNMEKTY.

He HamaraiiTecb BCTAHOBUTW HOXOBUI BMOK Ha NpUcTpin 6e3 Yalum.

® 3aBxaM BigknovanTe npunag Big Mepexi enektponoctavyaHHs nepeg Tum,
SIK ONYCTUTN pykn abo KyXOHHI Npunaaas Ao valdi.

® Hikonv He BMUKaiiTe NOPOXHIA BGneHaep.

® YmMukaTv BneHaep MoXxHa nuLle i3 3aKpUTO KPULLIKOHO.

® He BcTaHOBMIONTE HOXOBUIA GNOK Ha 6MOK eNneKTPOoABUryHa, AKLO BU
nonepeaHbLO He HaKpPyTWUNK Yaluy.

® [loBoabTECH 0OEPEXHO i3 HOXKOBMM BNOKOM, N Yac YULLEHHS He
TOPKaMTECH FOCTPUX NE3 PyKaAMMU.

® fAKLLo BaM NOTPIGHO 3HATY GneHaep i3 6GNoky enekTpoaBuryHa:
O BUMKHYTY;
O [JoveKaiiTecb MOBHOI 3YMUHKN HOXOBOTO GIOKY;
o mopenb AT283 cnig 6yTv obepexHnm, Wob He BiAKPYTUTM Yally Bifg

6asu.
® HeHanexHe KOPUCTYBaHHS GIeHAEPOM MOXEe HAaHECTU TPaBMy.

YBara
Kinbue Ha aHi akpunoBoi Yawi AT282 BcTaHOBNeHe Ha 3aBoAi Ta He
3HimaeTbcsa!

o Hacapka He npautoBaTume, siKLWo ii 3ibpaHo a6o BcTaHOBMNEHO
HeBipHO, a60 fAKLWO aganTep cepeaHbOT WWBMAKOCTI Ha 3aKPUTUIA
KPULLKOHO.

® He BMuMKanTe GneHaep AOBLUE HXX Ha OOHY XBUMWHY, iHaKWwe BiH
neperpieTbcs. BuMukaiite LWOMHO iHrpeaieHTu carny noTpibHol
KOHCUCTEHLUi.

® He knagite 0o bneHaepa cyxi iHrpegieHT 4o BMUKaHHSA. HapixTe ix
KyOGukamu, 3HIMiTb KOBNa4oK 3anvBasibHOro OTBOPY Ta Nnokuaante kyomkm
[0 OTBOPY Y KpULLLi, KONW 6neHaep yBIMKHEHWIA.

® AkpunoBa 4Yawwa (AT282): He BUKOPUCTOBYITE CreLii HaKWTanT rBO3AUKK,
Kpony Ta TMiHY — BOHM MOLLKOKYHOTb aKpun.

® He BukopucToByiTe bneHaep ans 36epiraHHs npoaykTie. BiH mae
36epiraTcb NOPOXHIM.

® He nepemiluyiTe Kpury camy, 3aBXxau fgoaasaiTte TPILKU BOAW.

® mopenb AT282 He HanuBaiTe Ginble 1,5 niTpis. 3anvBaiTe Lie MeHLwe
PigVH, WO NIHATECSA — MOJIOKO, MOJSIOYHI LWEKM Ta iHLW.

® mogenb AT283 He HanuBariTe Ginblue 1,2 niTpis. 3anueaiTe Lie MeHLWwe
PiAVH, WO MiHATBCA — MOJIOKO, MOJIOYHI LUEWKUN Ta iHLLU.

® DpyKTOBi KOKTEWMi — HE NepeMmillyiiTe 3aMOPOXKEHI iIHFpedieHTH, LWo
nepeTBOPUNNCS Ha TBEpPAY Macy nia yac 3amoposku. MoapibHiTb Lo Macy
Ha HeBEeNWKi LUMATOYKM, a NOTIM NOKNagiTe iX 4O YaLui.

NOKaX4uK

akpunoBuin 6nenaep AT282
KpWLLIKa

KOBMa4oK 3anMBasibHOro 0TBOPY
Yawa

yLiNbHIOBanbHe Kinbue

HiXK

CICICICIC)

cknsiHumn 6nexHpep AT283
KOBMA4oK 3a5MBaribHOro 0TBOPY
KpWLLIKa

Yawa

yLlinbHIOBanbHe KinbLe

HiXK

ocHoBa

CICICICICIS)
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BMKOPUCTAHHS aKkpuioBoro GrneHaepy AT2s2

-

MpaBunnbHO BCTAHOBITh YLLiNbHIOBaNbHE KinbLie Ha HOXOBUIA BoK.

2 Bi3bMiTbCS 3@ HWKHIO YaCTVHY HOXOBOro BroKy Ta BCTaHOBITb MOro Ha
Lokonb 6neHaepy. MNMoBepHiTb HOXOBMI BNOK, WO6 3adikcyBaTu 1oro.

3 [MoknagdiTb iHrpedieHTn A0 YaLui.

4 HakpuiiTe Yaluy KpWLLKOK Ta NOBEPHITb 3a FOAMHHUKOBOK CTPINKoo, 106
UMM Ha KpULLILL YBIMLLIOB Y Ma3 Ha pyuui. AKLO KPULLKY HaAiTO NpaBuUnbHO,
MapKyBaHHsi criBnagaTume

5 HapgiHbTe Ha KpULLKy KOBMa4oK 3anmBasnibHOro oTBopy.

6 3HiMiTb KOBMAYOK OTBOPY BMCOKOI LUBMAKOCTI, MOBEPHYBLUW AOro NpoTH
FOAVHHWKOBOI CTPINKu Ta 3HSBLUM @).

7 TMocTaBTe GneHaep Ha OTBIP PYYKOK Ha3an Ta MOBEPHIThb 3a
roAVHHMKOBOIO CTpIinKoto, Wob HaginHo 3abnokyBaTu.

8 YBIMKHITb MakcMMarbHy LUBUAKICTb.

9 Konu Bu oTpumaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLI0, BUMKHITb MPUCTPI Ta
Bif'eqHaNTe Big Mepexi XUBMEHHS.

10 3HimiTe BGneHgep.

11 MNicns 3aBepLUeHHst po6OTK YCTaHOBITb KPULLIKY BUCOKOLUBUAKICHOrO

npuBoAy Ha micue.

BMKOPUCTAHHS CKNsSIHOro 6neHaepy AT283

MpaBunbHO BCTAHOBITh YLUiNbHIOBAsIbHE KiflbLie Ha HOXOBWIA GIOK.

BcTaHoBiTh HOXOBMI BNOK Ha LloKonb 6neHaepy.

HakpyTiTb CKNsHY Yally Ha LioKOSb.

Moknagite iHrpeaieHT fo YalLi.

Hakpuiite yaluy KpULLKOK Ta NPUTUCHITL AN dikcauii.

HapgiHbTe He KpULLKy KOBMaYyoK 3anvBanbHOro OTBOPY Ta NPUTUCHITbL AnNs

dikcauii.

7 3HiMiTb KOBMAYOK OTBOPY BMCOKOI LUBMAKOCTI, MOBEPHYBLUW AOro NpoTH
FOAVHHWKOBOI CTPINKu Ta 3HSBLUM @.

8 lMocTaBTe GrneHaep Ha OTBIp pPy4Kol Ha3az Ta MOBEPHITh 3a
roAVHHMKOBOIO CTpInKoto, Wob HaginHo 3abnokyBaTu. [iBi CTPINKM MaloTb
6yTn ogHa HaBMpOTU ApYroi x

9 YBIMKHITb MakcumarnbHy LUBUAKICTb.

10 Konn B» oTpumaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLit0, BUMKHITb MPUCTPIN Ta
Big'eQHalnTe Big MEpPEXi XXUBMEHHS.

11 3HimiTb GneHaep.

12Micns 3aBepLUeHHA poBOTU YCTaHOBITh KPULLIKY BUCOKOLLBUAKICHOrO

npmBoAYy Ha micue.

o WN -

nopaau
[nsi 3anobiraHHsa BUTikaHHIO ikCyiTe HaAiNHO LIoKoMb A0 YaLli.

Mig Yac npurotyBaHHst MaloHe3y, NokNaaiTe BCi iHrpeaieHTn y 6neHaep,
3a BUHATKOM ofiii. YBIMKHITb GneHaep Ta BUTarHiTe koBnayok
3anusansbHoro oTeopy. MoBiNnbHO AofaliTe onito Kpi3b OTBIp.

Mig Yac npuroTyBaHHs ryctux cymillew, Hanpuknag, nawTeTis abo coycis,
3HiMaKiTe 3anuLLKN CyMiLli 3i CTIHOK Yalui. AKLO iHrpedieHT! noraHo
3MiLyTbCA, AoAanTe piavHN.

Takox Ans Lboro MoXHa BMKOPUCTOBYBATU IMMYNbCHUIA PEXUM.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® 3aBxau BUMMKalTe npunaj Ta BiakntoyarTe horo Big Mmepexi
enekTponocTayaHHsi nepes 3HiMaHHSIM Hacafku i3 KyXOHHOI MaLUUHK.
Mepea ynLeHHsIM NOBHICTIO po36epiTb Hacaaky.

CropoxHiTb yaLlly nepes po36roKyBaHHSIM LIOKOSHO.

HOXOBUI 6roK

1 3HiMiTb Ta nOMWUTE yLLiNbHIOBaNbHE KifbLie.

2 lMomwuiiTe nesa Ao YUCTOTU LLITKOW Mig KpaHOM. HkHst YacTuHa mae
3annLaTUCh CYXOH0.

3 3anuTe NPOCOXHYTU.

iHWi YacTUHKU

[MomuiiTe pykamu B Tennii MUNbHIn BoAi.

KoBnayok 3anmBanbHOro 0TBOPY, KPULLKY, LIOKOMb Ta CKMSIHY Yally MOXHa
MUTK B MOCYOOMUIAHIA MaLLUWHI.



MopkBsiHWUI Cyn i3 KOpiaHAPOM

iHrpenieHTn

25 r macna

1 ymbyns, nopisatu

1 3y6UnK YacHUKY, NOAPIBGHNTU

750 r mopkBsw, nopiszatu kybukamu 1, 5 cm 3aBgoBxku (abo ans
naietuyHoro cyny — 600 r MopkBM, nopisatn kyéukamu 1,5 cm 3aBAOBXKKM)
XONOAHWIA Kypsiunii 6ynbnoH

10-15 mn nopgpibHeHoro kopiaHapy

Cinb Ta nepeub

NpUroTyBaHHsA

Po3ToniTe Macno Ha ckoBopiaui, AoaanTe Lubynio Ta YacHuK, Ta roTyiTe,
[OKW iHFpedieHTN He CTaHyTb M SIKUMMU.

2 [Moknapaite MOpkBy y 6neHaep, gopante umubynio Ta yacHuk. [Jogante
[OCTaTHIO KiNbKiCTb OynbIAOHY, ane He nepesuLLyiiTe no3Hayky 1,5,
3a3HayveHy Ha Yalli. 3akpuiiTe KpULLKY Ta yCTaHOBITb KOBMAYokK
3anMBanbHOro O0TBOPY.

Mepewmiwyiite 3a 4ONOMOro iMMYNbCHOrO PEXUMY NPOTATOM 5 CeKkyHA
ANS OTPUMaHHS Cyny i3 KpynHUMK LUMaToyvkamm abo JoBLUE, SKLO BU
GaxaeTe CKyLITyBaTK Cyn-niope.

4 Tlepenuiite cymill y KacTpynto, AoAanTe KopiaHap Ta pisHi npunpasu, a
nicnsi uporo rotynte npotarom 30-35 xBUNMH abo 40 rOTOBHOCTI.

Akwo HeobxigHO foaanTe npunpasy abo 4oAaTKOBOI PiAWMHM 32 CMakoM.

-

w

[&)]

binbwe peuentiB anB. Ha canTti Kenwood:
www.kenwoodworld.com
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Moppi6HoBa4 AT286 (akwo BxoanTs A0 KOMNNEKTY)

BukopucToByiite nogpibHioBay Ans nomeny Tpas, ropixiB i KAaBOBUX 3epeH.

3axoaun 6es3neku

® He TopkaunTecs roctpux nes. 36epiraiiTe HOXXOBUIM BIOK B HEAOCTYMHOMY
ans aiten micui.

® BUKOPUCTOBYWTE Yally Ta HOXOBWIA BOK TiNlbKM 3 OCHOBOIO, LLIO BXOAUTb
[0 KOMNIEKTy npunaay.

® He nepemiluyiTe rapsyi pigvHu B nogpibHoBavi.

® He 3HimaiiTe noapibHoBaY, JOKM HOXOBUIA 60K HE 3yMUHUTLCS MOBHICTIO.

® He BCTaHOBMIONTE HOXOBUIA BNOK Ha Npunag, sikWwo He Byno HakpyyeHo
Yaluy.

® [lig yac 3HimaHHA nogpibHioBava 3 6roKy enekTpoaBUryHa cnigkyvTe 3a
TUM, LWO6 He BigKPYTUTU Yally Bia 6Gnoky Lokons.

® [llo6u nogoBXuTK TEPMIH ekcrnnyaTauii noapibHioBaya, Jac rioro
6e3nepepBHOI poboTN He NoBMHEH nepesuLyBaTh 30 cekyHa. Bumukaiite
npunag, siK Tinbkv BU oTpuMaeTe GaxaHy KOHCUCTEHLH0.

® He pekoMeHAOyeTbCs NepepobnsaTu cneuii, agke Le Moxe MOLUKOAUTH
nnacTukoBi aeTtani.

® Ao noapibHoBay 6yno BCTAHOBEHO HEMPaBUIIbHO, Npunag He
npavoBaTvme.

® BUKOPUCTOBYWTE BUKIIOYHO CYXi iHTpeaieHTu.

MOKaX4UK (15

@ ocHoBa

@ HoxoBMIA Brok

® yLWinbHOBasnbHe Kinble
@ vawa noppibHoBava

Ak kopucTyBaTUCA nogpibHIoBaYeM

1 TMoknapgite iHrpeaieHT Ao Yauwi. He nepeBuLuyliTe piBeHb MakCMManbHOro
3aBaHTaXeHHS, 3a3Ha4YeHnn Ha YalLi.

2 [NpaBunbHO BCTAHOBITb YLLiNbHIOBANIbHE KinbLie HAa HOXOBWIA GIOK.

3 lNepeBepHiTb HOXOBUIA Bok Aoropu AHoM. OnycTiTe MOro Ao Yalui,
nesamuv BHU3.

4 TIpuKpyTiTb OCHOBY A0 Yalli, Ta PeTEeNbHO 3aTAMHITb BPYYHY.

5 3HimMiTb KOBNAYoK OTBOPY BMCOKOI LUBMAKOCTI, MOBEPHYBLUW AOro NpoTH
FOAVHHVKOBOI CTPINKu Ta 3HSBLUK @.

6 BcTaHOoBITb NoApiGHIOBaY Ha OTBIP CTPINKo W Tak, Wob cTpinka Ha
Liokoni BKa3dyBana Ha 3afHo MoBEPXHIO NpUCTpoto. [oBepHiTbh
noapibHBayY 3a roANHHMKOBOL CTPINKOLD, LWO6 HagiiHo 3abnokysaTtu. [1Bi
CTPiskM MatoTb GyTU 0AHa HaBNPOTY APYroi 4 .

7 YBIMKHITb MakcMmanbHy LUBUAKICTb.

e Hacapka He npautoBaTuMme, sIKLO ii 3ibpaHo a6o BcTaHOBNEHO
HeBipHO, abo AKLWO afanTep cepeAHbOI WBUAKOCTI Ha 3aKPUTUIA
KPULLKOHO.

8 Konu Bu oTpumaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLI0, BUMKHITb MPUCTPI Ta
Bif'eqHaNTe Big MepeXi XUBMEHHS.

9 3HimiTb NnoapibHIoBauY.

10 Micnsi 3aBepLUEeHHA poBOTU YCTaHOBITh KPULLIKY BUCOKOLLBUAKICHOrO
npusoay Ha micue.

KopwucHi nopagu

® [1ns OTPUMaHHS KpaLLloro pesynbTaTy NoMUiATe Ta NPOCyLWiTe TpaBu
nepen noMenom.

® [ig yac nomeny KaBOBUX 3ePEH YUM [OBLUMI Byae yac 06pobku, TUM
KpaLluii BU OTpUMaeTe pesynbTarT.

® MakcumanbHa Bara Tpas, Lo nepepobnstotbess — 10 rpamis, a ropixis Ta
KocheinHmx 606i8 — 50 rpamis.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® 3apxAaM BUMWKaNTe Npunag Ta BigknoyanTe ioro Big Mepexi
eneKkTponocTayaHHs nepes 3HiMaHHAM HacagKu i3 KyXOHHOro koMbaiHy.

® [lepen YMLLEHHAM NOBHICTIO po36epiTe Hacaaky.

® [1ns Nerkoro YWLLEHHs 3aBXay MuinTe aetarni oapasy nicns 3akiHieHHs
po6oTu.
yaiwa, LloKonb
[MomwuiiTe pykamu B Tennivi MUIbHI Bodi. Yaluy Ta LoKonb MOXHa MUTU B
NOCYAOMWIHIN MaLUWHI.
HoxoBuit 6nok

1 3HimMiTb Ta NOMWIATE YyLiNbHIOBanbHeE KinbLe

2 TlomwuiiTe nesa nig CTpymMeHeM BOAM 3@ AONOMOrOK LLITOYKN. 3BOPOTHUIA
6ik NOBUHEH BYTH CyXnM.

3 3anuwTe npocuxaTy Ha NoBiTpi.



KyxoHHun komb6anH AT284 (saxwo exoauts Ao

KOMMIIEKTY)

BukopucToByiite Hacaaky «KyxoHHWI kombaiHy Ans noapibHeHHs,

Ha
um

pi3aHHsA CONMOMKOLO, LaTKyBaHHA Ta HAaTUpPaHHA. COKOBVI)KVIMaJ'IKy ana
TPYyCOBUX (ﬂKLLlO BXOoOUTb A0 KOMI'lJ'IeKTy) MOXXHa BCTaHOBMOBATU NnnLLe Ha

kombGaiiH AT284.

yBara

3HiMiITb MNacTUKOBI 3aXUCHi MOKPUTTS i3 nNe3a. ByabTe obepexHi, nesa
Aayxe rocTpi. He 36epiraiite Le NOKpUTTS, OCKiNbKM BOHO NpU3HaYeHe
TiNbKM ANA 3aXUCTy Nnes nif Yac BUrOTOBMNEHHS Ta TPaAHCMOPTYBaHHSA
npunagay.

3axoaun 6eaneku

Jle3a Ta guckm - ayxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mig yac po6oTn
a60 YMLLEeHHS 3aBXAM TPUMaNTe HiX 3a py4Ky 3Bepxy, skomora pani
Bif pisanbHoro nesa.

3aBxaun 3HiManTe HiXX nepef TUM, sIK BUNUTK BMICT Yalui.

He onyckaiite pyku abo iHLi KyXOHHI npunaau y yaily nig 4ac po6otu
KombariHy.

Hikonn He npoLITOBXYNTE NPOAYKTU NanbLUsMU Kpidb HANPsIMHY TPYOKy.
3aBXan BUKOPUCTOBYITE ANS LbOro LWToBXaY/i, Wo A0AAETbCS (H0ThCS).
Mepen 3HIMaHHSM KPUMLLKK i3 Yalli abo Hacapku 3 6roKky enekTpoaBuUryHa:-
O BUMKHITb Npunag;

O [oYeKalTeCb MOBHOI 3yMUHKM HOXOBOro GroKy/amcky;

Mig Yac HapisaHHs/WwaTkyBaHHA abo HaTUpPaHHA CrigKkynTe 3a TUM, LWobu
BMICT YaLli He nigHiMaBcs BULLE pi3anbHOro aucka: perynspHo
BUMOPOXHANTE.

Y pasi BUHUKHEHHS Oyxe CunbHOI Bibpauii nia Yac BUKOPUCTaHHS Hacaaku,
3MEeHLWNTb LWBUAKICTb abo 3ynuHiTe Npunag, Ta BUAMITb YacTUHY BMICTY.

HapmipHa aisi Ha MexaHi3M 61oKyBaHHA MoXe NMOLWKoAUTU npunag i
CNPUYUHUTU TPaBMY.

NoKax4uk (6 & @)
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KyXoHHuI1 kombaiH

LUTOBXaui: BEMUKNIA Ta ManeHbKnin
HanpsiMHa Tpy6ka

KpyiLLKa KombainHy

pyyka

HiX

Yawa kombariHy

npvBiaHWIA Ban

OVCK ANst KPYMHOrO HapisaHHs/WaTKyBaHHS
AVCK ANS TOHKOrO Hapi3aHHSA/LaTKyBaHHSA
AucK-TepTka

ANCKM, WO MOXHa npuabat 4oAaTKOBO
ANCK (TUM «©KYNbEH») AN TOHKOrO Hapi3aHHA
CTaH4apTHUI OMCK NS TOHKOrO Hapi3aHHS CONOMKOI
AVCK ANst Aye KYPrHOro HapisaHHs
CokoBuxuUManka Ans LUTPYyCcoBUX

KOHYC

cuTo

[lo KOoMNNeKTy nocTayaHHs BaLIoro npunagy MoXxyTb BXOAUTU HE YCi
3a3HaveHi BuLLe aeTtani. KomnnekT 3anexiTe Big Mmogeni npunaay.

Hix

Hixx BUKOPUCTOBYETLCA ANs NOAPIGHEHHS CMPOro Ta roToBOro M'sica,
roToBMX si€Lib, OBOMIB, ropixiB, ANs NPUroTyBaHHS NawTeTiB Ta COYCiB, a
TaKOX TEPTUX CcyxapiB 3 xniba Ta neymsa.

K KOPpUCTYBaTUCA HOXKXOBUM ©rnokom

3HiIMITb KpYLLKY 3 aganTepy cepeaHboi WBMAKOCTI obepTaHHA. [nsa uboro
HaTUCHITL Ha Hel Ta 3HiMITL @.

YcTaHoBITh NpUBIAHWI Ban Ha agantep @.

BcTaHoBITh Yally Ha NpuBIgHWI Ban py4koto Ao nepemukada on/off Ta
perynatopa LWBWAKOCTI i MOBEPHIThL i 32 FOAUHHUKOBOK CTPINKoH, 106
3abnokysat ©.

YcTaHoBITb HOAOBWI GMOK Ha Ban, NoOBepTaloyn Moro, AOKN BiH He
onycTUTbCS Ha NpuBiAHWUI Ban. ByabTe o6epekHi, OCKiNbKX nesa ayxe
rocTpi.

MopixkTe NpogyKT Ta noknagite ix Ao Yawi. Po3noginite iHrpeaieHTn
PiBHOMIpPHO BCepeauHi yali.
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BcTaHoBITb KPULLKY, HAaNpsMHY TPYOKY Hag nepeMukadvem LUBMAKOCTI, Ta
NOBEPHITb 3@ FOAMHHUKOBOK CTPINKOK Tak, LWo6 yCcTyn Ha KpuLLLi yBIlLLOB
no nasy Ha pyuui yawi @. Mpu NpaBnnbHOMY BCTAHOBMEHHI MapKyBaHHs!
Mae cnisnactu .

Hacapka He npautoBaTuMme, AKLWO ii 3i6paHo a6o BCTaHOBNEHO
HeBipHO, abo AKWO aganTep BUCOKOI LUBUAKOCTI Ha 3aKpUTUI
KPULLKOHO.

YCTaHOBITb LUTOBXaui.

YBIMKHITb Ta 06pobnsAiiTe iHrpedieHTn, AOKM He OTpuMaeTe BaxaHy
KOHcucTeHuito. [Ans GinbliocTi onepauin noapibHeHHS pekomeHayeEMOo
BMKOPUCTOBYBATU BUCKOKY LLIBUAKICTb.

BukoprcToByiTe iMNynbCHWiA pexxium (B) Ans HEeOOBIMX IHTEHCUBHMX
nepewmiwysaHb. MNMpunag 6yae npautoBaTt, AOKM Baxinb nepemukaya
YTPUMYETLCA Y BiAMNOBIAHOMY MOMOXEHHI.

BuMmKHITE Npynag Ta BigkMoYiTe KOro Big Mepexi enekTponocTavyaHHs.

10 BuiimiTb Hacagaky.
11 BcTaHoBITb KPULLKY afanTepy cepeHboi LWBUAKOCTI 0bepTaHHs.

KopwucHi nopagu

MopixTe NpoAyKT Nepeq TUM, ik NoknacTu ix Ao yawwi. M'sco, xni6, oBoui
Ta iHWi NpodykTW noAibHoi TekcTypu cnif nopisaTv Kybnkamm posmipom
npmbnu3Ho 3a 2 cMm Atoma. MeyrBo cnig po3noMnTH Ha LUMATOYKN Ta
[onaty Kpisb HanpsiMHy TpyoGKy nig yac poboTu npunagy.

[Ins oTpuUMaHHA Kpaloro pesynbTaty NoMuinTe Ta NPOCYLLiTb Tpasu
nepen noMenom.

He nepewilyiTe pigki iHrpeaieHTn, agxe BOHN MOXYTb NPOTIKaTh Kpidb
KpULLKy. [Anst Takux wine BukopuctoByiiTe 6nenaep. Mg yac o6pobku
CyniB 4O KOHCUCTEHLUIT nope, BiAbKMiTb, nepemiluaTe Tinbku TBepAi
iHrpeAieHTH, a NOTiM NOBEPHITb iX A0 PIANHW. .

O6pobnsiTe cymill NPOTArOM 3a3Ha4YeHOro Yacy, He NepeBuLLyinTe
NOKa3HUKN.

He BUKOpUCTOBYITE HiX ANS NepeMmillyBaHHSA rycTuX CyMmillen, Hanpuknag,
TicTa gns xniba, agxe ue Moxe nowkoauTn mikcep. [na Ticta
BMKOPUCTOBYITE rakonoAibHy Hacaaky. [ns TiCTeYoK Ta KOHAUTEPChKMX
BUPOGIB BUKOPUCTOBYITE BiHNYOK.

He BUKOPUCTOBYITE HiX ANst NoApiGHeHHs Ky6ukiB nboay abo iHWwmx
TBEpPAUX NPOAYKTIB, HANpWKNag, crnewii, agxe BOHW MOXYTb MOLIKOAUTU
Hacagky.

Mig yac gogaBaHHA MUrganeBoi eceHLii Y NpUcMaku 4o CyMmillen,
HamaranTecsi He TopkaTUCs NNAaCTUKOBUX AeTarnen, OCKiNbKN Le Moxe
npu3BecTun o CTilikoro nodgapbyBaHHs.

MakcUMarnbHi NOKa3HUKWU 3aBaHTaXEHHA

m'sico 400 rp

BigpixTe 3anuwukm xupy Big Msi’ca, HapikTe M'sico Kybrkamu no 2 cm,
noknagite y yawy kombaiHy Ta BkouiTb NpubnuaHo Ha 20 cek abo oo
[OCArHeHHs H6axxaHoi KOHcMCTeHUT. Yum JoBLle npautoBaTuMe NpucTpin,
TUM TOHLLOK Gyae KOHCUCTEHLiS.

AUCK ANA HapisaHHA/lWaTKyBaHHA Ta AUCK-TepTKa

BukopucToByiiTe AUCK ANst Hapi3aHHs/LWATKyBaHHS Ans nepepobku
dpykTiB, 0BOYIB Ta cupy. [Ina HaTUpaHHA napmesaHy Ta kapTonni Ans
NPUroTyBaHHSA KapTOMASHWX ranyLwoK no-HiMeLbK/ BUKOPUCTOBYITE ANCK-
TepTKy.

Ak kopucTyBaTUCHA OUCKOM ANs
Hapi3aHHs/LWaTKyBaHHS/TOHKOrO Hapi3aHHs
COIOMKOHIO

NpU3Ha4YeHHs pisanbHUX AUCKIB ANA

Hapi3aHHA/lWaTKyBaHHA

[Ouckn ® Ta (9 ABOGIYHI: oavH Bik ANna HapisaHHs, iHWKIA Ans
LIaTKyBaHHs. BukopucTtoByiite pisanbHuii 6ik 4nst HapisaHHsa cupy,
MOPKBM, KapTonsi, KanycTu, OripkiB, kabaykis, OypsikiB Ta uubyni.
BukopucToByiiTe waTtkyBanbHui 6ik Ans o6pobku cupy, MOPKBY, KapToni
Ta npopaykTiB nogibHoi cTpykTypy. Bik, ikt B obpanu ans po6otu,
NOBWHEH 3HAXOAUTUCS Y MOSOXEHHI AOropu.

Avck-TepTka (0 [na HaTupaHHs cupy «lMapmesaH» i kapTonni Ans
MPUroTyBaHHS KapTONMSHKUX ranyLwok no-HiMeLbkn (4epyHiB).

AVCKM, WO MOXHa npuadaTy Ao[AaTKOBO

AMUCK (TUN «KYNbEH») AN TOHKOro HapizaHHA (1)

HapisaHHs kapTonni Ans XynbeHy, KapTomnni CONOMKOK; TBEPANX
iHrpeAieHTIB AnA canarTis, rapHipis, 3anikaHok Ta CTpPas LUBWMAKOMO
NpUroTyBaHHsA (Hanpwknag, Mopkau, 6pykBu, kabaukiB Ta Oripkis).



cTaHAapTHe TOHKe Hapi3aHHA @) Leli ANCK NPU3HAYeHWn Ans Hapi3aHHs
KapTonni CONOMKOI0 Ta TBEPAUX iHIPedieHTIB ANs canaTiB Ta CoyciB
(Hanpuknag, 6pykBu Ta oripkis).

AUCK ONA eKCTpa KPpynHoro watkyBaHHA @ ueﬁ ANCK ﬂpVISHa‘-IeHI/IVI ana
KPYMNHOTO WAaTKyBaHHA CUPY Ta MOPKBU.

Ak kopucTyBaTUCh pi3anbHUMKN ANCKaMu

1

~
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3HIMIiTb KPULLKY 3 aganTepy cepefiHboi LWBMAKOCTI o6epTaHHsA. [ns uboro
HaTUCHITb Ha Hel Ta 3HIMITb.

YcTaHoBITb NPYBIAHWIA Ban Ha aganTtep.

BcTaHoBITh Yally Ha NpuBIQHWI Ban pyykoro Ao nepemukada on/off Ta
perynsitopa LUBUAKOCTI i MOBEPHITb ii 3@ rOANHHWKOBOK CTPISKOH0, W06
3abnokyBaTu.

YCTaHOBITb pizanbHuii AUCK Ha NpuBiaHWIA Ban. bik, skuii BU obpanu ans
po6OTK, MOBMHEH 3HAXOAUTUCS Y NONOXEHHI Aoropw. PisanbHi auckn —
AYXi rocTpi, ToMy 6yabTe o6epexHi. YTpMMynTe ANCKU 3a PYUKY, WO
po3TaloBaHa y LeHTpi.

BcTaHoBITh KpULLKY, HAnpsiMHy TpyOKy Hag nepeMukadem LWUBMAKOCTI, Ta
NMOBEPHITb 32 FOAVHHWUKOBOK CTPINKOIO Tak, Wob yCTyn Ha KPULLIL YBIALLIOB
[0 nasy Ha py4ui vawi. Mpu npaBMnbHOMY BCTAHOBMEHHI MapKyBaHHS Mae
cniBnacTu I

Hacapka He npautoBaTume, siKwo ii 3ibpaHo a6o BcTaHOBNEHO
HeBipHO, abo AKWOo aganTep BUCOKOI LUBUAKOCTI Ha 3aKpUTUIA
KPULLKOHO.

O6epiTb HanpsMHy TpybKy noTpibHoro posmipy. LLtoBxay mictutb
HanpsiMHy TpyGKy HEBENMKOro po3mipy Ans o6pobku OKpemMmnx NpoaykKTiB
ab0o TOHKUX iHrpedieHTIB.

LLlo6u ckopucTaTUcA HanpsAAMHOI TPYOGKOI HEBEJNTMKOro po3Mmipy,
CnouaTky yCTaHOBITb GinbLUMiA 32 PO3MiIPOM LUTOBXa4 BCEpeanHy
HanpsiMHOT TpyOKu.

LLlo6u ckopucTaTUcA HanpsAMHOI TPYGKOI BENTUKOro po3mipy,
YcTaHoBITbL 06uaBa WToBXaui.

MoknagiTe iHrpeaieHTn Ao HanpPsIMHOT TPYOKK.

YBIMKHITb Npunag i piBHOMIpHO HaTUCKaWTe Ha LUTOBXa4y — He onyckKanTe
nanbLi A0 HaNnPAMHOIT TPYGKW. [1Ns MSIKUX iHrpeaieHTiB Ha KwTanT
OripkiB pekoMeHZyeMO BUKOPUCTOBYBATU CEPEAHIO LWBUAKICTb, a Ans
BinbLU XOPCTKUX — MOPKBY Ta CUPY — BUCOKY LLUBUAKICTb.

BuMKHITL Mpunag Ta BigKMtoYiTe MOro Bi Mepexi enekTponocTavyaHHs.

10 Buiimitb Hacagky.
11 BCTaHOBITb KPULLKY aganTepy CepefHboi WBUAKOCTI obepTaHHs.

KopucHi nopagu

BukopucToBy#iTe CBiXi MPOAYKTY.

He kpuwwiTb NnpoaykTn. 3anoBHsiTe HaNpsiMHy TPYGKy BENMKOro po3mipy
PiBHOMIPHO MO BCiVi LUMPWKHI. Lie onoMoXe YHUKHYTU 3MilLleHHS NPOAYKTIB
y6ik nig 4ac 06po6kn. ABGO BUKOPUCTOBYITE HaMPsSIMHY TPYOKy HEBENUKOro
po3mipy.

Mig Yac HapisaHHa abo WwaTkyBaHHS: iHrpedieHTy, Wo A0AatTbCs Y
BEPTMKaNbHOMY MOMOXEHHI, Hapi3ylTbCA Ha KOPOTLLI LUMATOYKM, HiX Ti,
LL|0 AOAAIOTHCS Y FOPU3OHTAINIBHOMY MOMOXEHHI.

Micns BUKOPUCTaHHS pisanbHOro AMCKY HeBenuvKa KinbkicTe 06pobneHux
iHrpeaieHTIB 3anMwaeTbCs Ha ANCKY Ta BcepeanHi Tpyoku.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

3aBxav BMMUKaTe nNpunag Ta BigknovanTe 1oro Big Mepexi
enekTponocTayYaHHs nepes 3HiMaHHSM Hacafku i3 KyXOHHOI MaLUUHN.
Mepen yvLieHHsIM NoBHICTIO po36epiTb Hacaaky.

Yawa, KpuliKa Ta Hacaaku

MpomuiiTe Bpy4Hy, NoTiM NpocyLiTb. ByabTe obepesxHi, ockinbku pizanbHi
ANCKN — JyXe rocTpi.

[lo3BoNseTbCa MUTK iX Ha BEPXHI NONMLi NOCYAOMUIAHOT MalLmnHKn, Ons
Liboro o6epiTb KOPOTKY Nporpamy i3 H13bKOI TemnepaTypoto.

36epiraliTe HOXXOBMI BOK y YaLli kKoMbaiHy.
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COKOBWXMMarKa Ans LMTPYyCcoBUX
YBara:
Lito Hacagky MOxHa BMKOPUCTOBYBaTU nuile 3 kombanHom moaeni AT284.

CokoBmxnmanka Ans LMTpYyCOBMX NpU3HaYeHa Ans BUWKMMaHHSA COKy i3
LUMTPYCOBUX, Hanpuknag, i3 nomapaH4is, NMMOHIB, narmy i rpeindpyTis.

NOKaXX4nK

® koHyc
cuTo

AK KOPUCTYBATUCA COKOBWXXMMAIKO A4S
LMTPYCOBMX

1 3HiMiTb KpULLKY 3 aganTepy cepeaHboi WBUAKOCTI o6epTaHHsA. Ans Lboro
HaTUCHITb Ha Hei Ta 3HIMITb @.

2 YcTaHOoBITb NpUBIAHUIA Ban Ha agantep.

3 BcTraHoBITb Yally Ha NpMBIgHMIA Ban pyykolo Ao nepemukaya on/off Ta
perynatopa LUBWAKOCTI i MOBEPHITb ii 3@ FOAUHHUKOBOK CTPINKOLO, LLI06
3abnokyBaTu.

4 YCTaHOoBITb CUTO [0 vally Tak, Wwobu 3y6umnk Ha kpomui 3abrnokyBaBcs y

BiAnoBiAHOMY nasi Ha py4ui vaLli @.

Hacapka He npautoBaTuMme, AKLWO ii 3i6paHo a6o BCTaHOBNEHO

HeBipHO, abo AKWO aganTep BUCOKOI LUBUAKOCTI HA 3aKpUTUI

KPULLKOHO.

5 HakpyTiTb KOHYC Ha npuBiaHWiA Ban. [INs Lboro nosepranTe KOHYC, AOK/
BiH HE ONYCTUTBLCA A0 KiHUSI BHU3.

6 HapixTte dpyktu HaBnin. MoTim yBiMKHITb LWBUAKICTb 3 | HATUCHITL
pO3pi3aHol0 NOMOBKHKOK (OpyKTa Ha KOHYC. YBara: CnopoxHsiiTe yaluy
perynsipHo Ta He [03BONANTE COKY NOTPANUTU Nig CUTO.

7 BuMKHITL Npunag Ta BiAKNIOYITE MOro BiA Mepexi enekTponocTayaHHs.

8 TMigHimMiTb KOoHyC P0o36nokyiTe Ta 3HIMITb cUTO.

9 Posbnokyiite yally Ta BUNUIATE COK.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® 3aBxau BUMMKaKTe npunaj Ta BiakntoyarTe Aoro Big Mmepexi
eneKTponocTa4yaHHs nepes 3HiMaHHAM Hacagku i3 KyXOHHOT MaLLUHW.

® [lomuiiTe KOHyC, CUTO Ta Yally Bpy4HY, @ MOTIM peTesibHO npocyLiTe. AGo
nomuinTe B NOCYAOMWIAHIA MaLUUHI (ane TiNbk1 Ha BEPXHi nonui).



CokoBmxumarka i3 ueHtpucyroro AT285

(s

KLO BXOAUTb A0 KOMMIIEKTY)

BuKOPUCTOBYINTE COKOBMXUMAIKY 3 LIEHTPUMYro ANS NPUroTyBaHHA COKIB i3
PPYKTiB Ta OBOMIB.

3axoan 6es3neku

He BuKkopucTOBYITE COKOBMXUMATKY, AKWO QinbTp Gyno
NOLLKOAXEHO.

PisanbHi HOXi, po3TalloBaHi B OCHOBI KOP3UHUW pinbTpa, AyXe rocTpi, ToMy
nia yac po6oTu Ta ynweHHi ByapTe obepexHi.

BukopucToBy#iTe WITOBXaY, WO BXOAWUTb A0 KoMnnekTy. He onyckaiiTte
nanbLi 40 HanpsAMHoOT Tpy6ku. Mepen po3bnokyBaHHAM HanpsAMHOI TPyoKK,
BiJKIMIOMITE MpUnag Big Mepexi.

Mepen 3HIMAHHAM KPULLKWM BUMKHITb Npunag Ta goyYekaniTecsi MOBHOT
3YNUHKK DINbTPY.

HagmipHa fist Ha MexaHi3m 6rokyBaHHS MOXe MOLIKOAUTU npunag i
CNPUYUHUTU TPaBMY.

He kepyiTe Hacagkoto 3a JOMNOMOroK KpULLIKWA. 3aBXan BUKOPUCTOBYNTE
[ONS LbOro perynsarop WeuakocTi on/off (yBiMKHYTU/BUMKHYTH).

Y pasi BUHUKHEHHSI Ay>ke CUNbHOIT BiGpaLii nig Yac BUKOPUCTaHHSA Hacaaku,
BiAperynonTe WBMAKICTb abo 3ynuHITe Npunag, BiaKMoYiTh MOro Bif
Mepexi eneKTponocTayaHHs Ta NoYnCTITb.

NOKaX4uK
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LuTOBXa4
KpuLLKa

ikcaTop KpuLLKK

dinbTp

KOHTENHep Anst M’AKOTi

OTBIp ANs COKy

BaXinb po30rOKyBaHHS KOHTEHpeY Ans M’AKOTI.
nigcraBska

Yawa

pydka vaiui

K KOPUCTYBaTUCA COKOBMXXMUMAJIKOHO 3

LEHTPUGYror

MiaroToBKa NpoAykKTiB

Bupanutu kictouku (Cnvem, NEPCUKKX, BULLHI i T.4.).

3pixTe TBepAy LUKIPKY (AWHSA, aHaHac, oripkv, KapTonns).

MpoaykTu 3 M'AIKOIO LLIKIPKOIO Ta iHWI Tpeba nuie nomutun (sbnyka, rpyLui,
MOpPKBa, peancka,canat-nartyk, kanycra, neTpyLuka, WnMHaT, BUHorpag,
nonyHuus, cenepa i 1.4.).

Lintpycosi — MouuncTite Ta BUganiteb 6iny cepueBuHy, 60 iHakwe cik
mMaTume ripkuii npucmak. [ns oTpuMaHHs Kpalux pesynbTaTis
PEeKOMEHAYETLCSH BUKOPUCTOBYBATU HAcaaKy ANs LMTPYCOBMX, WO
nocTa4yaeTbCsi OKPEMO.

36upaHHA Ta BUKOPUCTAHHSA

Mepen 36vpaHHAM 3HIMITb KPULLIKY 3 BUCOKOLLBUAKICHOrO npueogy @.
MocTaBTe KOHTENHep ANa M’AKOTI y NiACTaBKy Ta NOBEPHITb 3a
rOAVMHHMKOBOIO CTPINKoto, o6 3abnokysatn. When correctly fitted the
spout should be located over the pulp container release lever.

BcTaHoBIiTh inbTp Ta NPOLITOBXHITh, WobK 3adikcyBaTh Ha MicLi.
BcTaHOBITh KpULLKY Ha KOHTeHep Ans M’'sKoTi Tak wob dikcaTop
3HaxoamBecs 6ins pyyky nigctaBku. MNMoBepHiTh 3@ FOAUHHUKOBOIO CTPISKOO,
W06 dhikcaTop Ha KpULLLIi YBIMLLIOB A0 Nasa Ha BEPXHi YaCTUHI pyykn
ﬂvi,D,CTaBKI/I. Mpu npaBunbHOMY BCTaHOBMEHHI MapKyBaHHSA Mae cniBnactu

|!|OMiCTVITb PYYKY Yalli Ha HKHIO YaCTUHY Hacafku — CTpifnka Ha pyyui
Yalui Mae BkasyBaTuW yropy Ta cniBnagaTtyi 3 HOCUKOM Ta BaXenem
po3610KyBaHHS KOHTEHEpa ANns M’SIKOTI.

YTpuMmyiTe pyyKky Ha Micli Ta BCTAHOBITb Hacafky Ha Mikcep Tak Lio6
Hocuk ByB Ha TOMY KyTi, e 3HaXOAUTLCS BUCOKOLLBUAKICHWIA NPUBIA.
[MoBepHITb 3a roOAMHHMKOBO CTPINKoLo, LWo6 3abnokysaTu.

[MoBepHITb pyyKy YaLli A0 3aAHbOT MOBEPXHI MiKCepy Ta BCTAHOBITb Yallly.
[MoBepHITL PyyKy B Take NMOMOXeEHHS, o6 Yalla 3Haxoamnach nig
OTBOPOM [ANS COKY @.

[MopixTe NPOAYKTY Ha HEBENWYKI LUMaTOYKM, LLOBKU BOHWU MOFMN NPOXOANTH
Kpi3b HaNpsiMHy TpyoKy.

Hacapka He npautoBaTume, sikwo ii 3ipaHo a6o BcTaHOBMNEHO
HeBipHO, abo AKWO aganTep cepeAHbOI WWBUAKOCTI HA 3aKPUTUI
KPULLKOHO.
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YBIMKHITb LWBMAKICTb 3 Ta NOKNaAiTe NpoayKkTn y Tpyoky. PiBHOMiIpHO
HaTWCKaliTe Ha LUTOBXay — He onyckauTe nanbLi 40 HanpAMHOT TPYGKu.

10 BuMKHITL Npunag Ta BigkmoYiTe AOro Big Mepexi enekTponoctavyaHHs.
11 BCTaHOBITb KPULLKY aganTepy BUCOKOK LUBMAKOCTI ob6epTaHHs.

a s wN =

Po36epiTb COKOBIDKMMAIKy B 3BOPOTHOMY MOPSIAKY, ane HaTUCHITb BaXib
pOo3610KyBaHHS KOHTEWHEPY AN M'SIKOTI, WOo6 3HATW Moro 3a Tpumava.

Ako Bu 6axaeTe nuLLEe CMOPOXHITW Yallly Ta KOHTEMHeP | NPOAOBXUTH
4aBUTK CiK, 3p0biTb HacTynHe:

BUMKHITb NpUCTPIN Ta BiAKMIOYiTE NpUnag Bif enekTpoMepexi.
Po3bnokyiiTe KpULLKy Hacagku Ta BigkpuiiTe fii.

MigHiMiTb Ta BUTATHITL inbTp.

[MoBepHITb pyyKy Yali ybik, NiAHIMITE Ta CMOPOXHITL Yally.

HaTtucHiTe Ha Baxinb po36nokyBaHHS KOHTENHePY, MOBEPHITb 1Oro NpoTu
rOAVHHWKOBOI CTPINKN Ta 3HIMITb.

CnOpPOXHITb KOHTENHEp.

36epiTb COKOBYDKMMATIKY.

yBara
Ao cokoBUXMMarka noyHe BibpyBaT, BUMKHITbL Npunag ta
BUMOPOXHIiTb M'SIKOTb 3 hinbTpy. (CokoBWxMManka novnHae BibpysaTtu,
SKLLO M'SIKOTb HEPIBHOMIPHO PO3MOAINAETLCS).

3a oanH pa3 MoXxHa 06pobnaTu He Ginblue 500 rp. OpyKTiB YK OBOMIB.
[esiki npoayKT! MOXYTb YMOBINBHUTY PyX Npunagdy abo HaBiTe NPUNUHUTK
oro poboTy. AKLO Le Tpanuiocs, BUMKHITL Npunag Ta po3bnokyinte
PINbTP.

Mip Yac po6oTn perynsapHo BUMMKaNTe npunag Ta BUNOPOXHAWTE EMHITb
AN MAKOTi T EMHICTb COKY.

KopwucHi nopaau

LLlo6 oTpumatu Ginblue CoKy, MPOLUTOBXYWATE M'SKi iHFpeaieHTV NOBINbHO.
CiKk MiCTWUTb BiTaMiHW, ane BOHW LUBUAKO PO3YUHSAOTLCS, | TOMY YUM
cKopille B/ BUMeTe CiK, TUM Binblu BiTaMiHIB BU OTPUMAETE.

Axwo Bam NoTpi6HO 36epiraTvt rOTOBWIA Cik NPOTArOM AeKinbka roAauH,
nocTtaeTe 10ro y xonoamnbHuk. BiH Oyae 36epiratucs kpalle, SKLWo BY
popacTe Aekinbka kpanenb MMMOHHOIO COKY.

He pekomeHayeTbCst BXMBATU Binblue TPbOX CKISIHOK coky no 230 mn 3a
AeHb, TiNbKN-HO SKLLO BM HA MaETe NPOTUNOKa3aHb i MOXeTe BXUBaTu
Ginblue.

LiTsM pekoMeHOYeTbCS PO3UYMHSATU CiK i3 PIBHOIO KiNMbKiCTIO BOAW.

Cik i3 TeMHO-3eneHux (bpokoni, WnuHaT i T.4.) Ta TeMHO YepBoHUX (BypsiK,
YepBOHa KanycTa i T..) OBOYIB € AyXXe KOHLEHTPOBaHUM, TOMY
peKoMeHAYETbCS MOro po3BOAUTH.

PpyKTOBUIA CiK MiCTUTb Barato dpyKkTo3n (PpyKTOBOrO LYyKpY), i TOMY
XBOpi Ha giabeT Ta ntoam i3 HU3bKUM pIBHEM LKPY B KPOBi NOBWHHI ByTn
ayxe obepexxHUMM | He NepeBuLLYyBaTU MaKCUMarbHy AONYyCTUMY A03Y.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

3aBxau BMMUKaTe npunag Ta BigknovaiTe noro Big Mepexi
eflekTponocTavyaHHsa nepes 3HiMaHHAM Hacagku 3 mikcepa.

Mepepn ynLLEHHSAM MOBHICTIO Po36epiTh Hacaaky.

[Ins nerkoro YvLLIEHHA 3aBXAM MUIATe AeTani oapasy Nicns BUKOPUCTaHHS.
He ponyckaiTte nonagaHHa BOMOrM Ha Kopnyc npunagy.

[esiki npoayKTW, Ha KWTanT MOPKBa, MOXyTb 3HeGapBnOBaTH NNACTUKOBI
paetani. LWo6 BuBecTn 3HebapBntoBaHy nnsmy, NOTPITh il raHYipKkoto,
3MOYEHOI0 Yy POCINHHIN Onii.

nigcraBka

[MpoTpiTb cnoyaTky BOSIOroto, a NOTiM CYXO FaH4ipKoto.

dinbTp

[MoyncTiTh 32 AONOMOrOK M’SIKOT LLiTOYKM.

PerynspHo nepesBipsaiTe 4n He Ma€ inbTp nowkoaxeHb. He
BUKOPUCTOBYITE COKOBWKMMATKY, AKLWO (PinbTp 6yno nolKoaXeHo.
Ousuck po3ain «O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHTY.

iHWIi YacTuHU

MomwuiiTe, a NoTiM NPOCyLWiTb. [J03BONSETLCA MUTK iX HA BEPXHIV nonuui
NocyAOMUIAHOT MaLLnHKW. [ns Lboro 06epiTb KOPOTKY Nporpamy i3 HU3bKOK
Temneparypoto.



BaraTodyHKuioHanbHM nogpiGHIOBaY O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHT

AT281 (AKWO BXOAUTL A0 KOMMNIEKTY) ® [OLIKOIXKEHUI LLIHYP XXMBMEHHS i3 MeTo Ge3neky nignsrae 3amiHi Ha
nignpuemcteax ipmm KENWOOD a6o B aBTopu3oBaHOMYy CepBiCHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo Bam HeobXigHa KOHCYNbTaLis 3 NPUMBOAY:

Bu moxeTe BMkopucTOBYBaTM NoapibHioBay Anst o6pobku M'sica, pubn yum
ropixis — CMpux Ta roToBUX.

3axogu oes3neku ® BUKOPWUCTaHHA Npunagy abo
® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHa 3anacHux getanen abo peMoHTy,
® lepen pyGKoto M'sica 3aBXAM BUNy4anTe KICTKU Ta LLKIpY. ® 3BEpHITbCA 40 MarasuHy, B SKOMy BU npuabdanu uen npunag,.
® [lepen noapiGHEHHsIM ropixiB NofaBanTe nuLle Kinbka LWTYK 3a 04uH pa3
Ta jodeKanTech, KON BOHU NOTPannsaTb ycepeanHy EMKOCTI NepLl, HixX ® CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo komnaxieto Kenwood, O6’eqHare
[[ofasatyi HacTyMHi. KoporiBcTeo.
® 3aBXay BUKOPUCTOBYWTE LUTOBXAY i3 KOMMNEKTy. Hikonu He ® 3po6reHo B Kurai.

NPOLUTOBXYNTE NPOAYKTU NanbLAMU Ta KYXOHHUM Npunagaam Kpisb
HanpsMHy Tpy6Ky.
® Ygara! Jle3a gyxe roctpi, 6yabte obepexHi nig Yac BUKOPUCTaHHS Ta
YULLIEHHS.
® [lepes BMVIKaHHAM nepesipTe HaAiMHICTb KPINfIeHHS iHCTPYMEHTY.
|

MOKaXK4YnK BAXIMBA IHOOPMALISI CTOCOBHO HANEXHOI YTUMISALIT
NPOAOYKTY 3rigHoO 13 AUPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.

Micns 3akiH4eHHs1 TepMiHy ekcnnyaTauii He BukuaarnTe uen npunag 3 iHwvmMmn
nobyToBuMY Bigxodamu.

BigHeciTb npunag Ao MicLeBoro creuianbHOro aBTOPM30BaHOro LEHTPY
36upaHHsa Biaxoais abo oo avnepa, sikuidi MoXke HagaTu Taki nocnyru.

@ kinbueBa raiika

(@ peliTku GaraToyHKLiOHaNbHOro noApibHBaYa: AN CepeaHboro Ta
rpy6oro noapibHeHHs (4epe3 KOHCTPYKL0 MOAENi A0AaETLCSA NuLLe
OofHa peLuiTka)

% E)TKOK BigokpemneHa yTunisaisi nobyToBUx npunagis A03BONSE YHUKHYTU

® Kopnyc GaraTodbyHKioHANbHOrO NOAPIGHIOBAYA: MO)KJ'IVII?VIX HeraTMBHI/!X Hacnigkis ans H.aBKOJ‘II/ILIJHbOFOu(.‘.epe,E.I,OBVI.I-..LLa Ta

® notok 3A0poB’s J'IIOLIVI-HVI, AKi BUHMKaOTb Y pa§| HenpaBwnbHOI yTUnisauii, a Takox

@ wrosxau Hajae MOXNUBICTb NepepobuTn matepianu, 3 AkUx 6yno BUroTOBMEHO AaHWUIA
npunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae eHeprito Ta iHwWi Baxnusi pecypcu. MNpo

MOHTaXK H606.Xi,D,HiCTb BigokpemneHoi min.iaaui'f no6YTosmx npunagis Hargqye
cneujanbHa No3Hayka Ha NPoAyKTi y BUrNAAi NepeKpecrieHoro CMITHUKY Ha

1 YcTaHoBITb LUHEK BCepeaMHy Kopryca noapibHioBava. Konecax.

2 YCTaHOBITb HiX piXy4nm 6okom HasoBHI @. MepekoHariTecs, WO Hix Byno
BCTaAHOBMEHO NpaBuibHO, 60 iHaKLle BiH MOXe MOLLUKOAUTM NOApIOHI0BaY.

3 YcTaHOoBITb peLliTky nogpibHioBaya @. PuHBoYKa Mae notpanuti o
LepObuHn.

4 He pyxe LWinbHO 3aKpyTiTb KiNbLEBY ramky.

BUKOpUCTaHHS H6araTodyHKLUiOHaNbHOro
noapidHioBaya

1 MigHiMiTb ronoBky Mmikcepy.

2 BcraHoBiTb 6aratodyHKLioHanbHUI NoapiGHIoBaY y NonoxeHHs @,
noefHarTe BUCTYNN Ha KiHLji LUHEKY 3 nasamMu B OTBOPI NpuBoAY.

3 BcraBTe nogpibHioBay y OTBip Ta NOBEPHITb 3@ rOANHHMKOBOIO CTPINKOHO,
o6 3abnokysaTu.

4 3aTarHiTb KinbLEBY ramky.

5 BcTaHoBITb NOTOK @.

6 Po3mopo3bTe NOBHICTIO Mep3ni iHrpeaieHTN. NopixTe M'saco
LimMaTo4kamu no 2,5 cm.

7 YBIMKHITb MakcumarbHy LUBUAKICTb, MOBEPHYBLUN perynstop 3a
roAVHHWKOBOIO CTPIinKoto. MocTynoBo nogasanTe NPOAYKTU A0 HaMPSMHOI
Tpy6Kn 3a gonomoroto wroBxaya. OgWH WwWMaToyok 3a pas. He
AOKnapganTe 3auBUX 3yCUIb, OCKINbKA Lie MOXe NOLUKOANTN
nofpibHoBay.
yBara

® He BMUMKanTe Hacagku noapibHoBava AoBLUE HiXX Ha 10 XBUMWH, OCKINbKX
Lie MOXe noLKoauTY noapibHoBay.

® Hacagku nopgpibHioBaya He NpauoBaTUMYThb, AKLO HE 3aKPUTO
OTBOpPU CepeAHboi Ta BUCOKOI LUBUAKOCTI.

8 Konu yci npoayktvt 6yayTb noapibHeHi, BUMKHITL NPUCTPIli Ta Big'eqHaiiTe
BiJ MepeXi >XMBMNEHHS.

9 3HimiTb NnoapibHIoBau.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® 3aBxau BUMUKaTe npunag Ta BigknoyanTe 1Aoro Big mepexi
eneKTponocTavyaHHsA nepes 3HiMaHHAM HacadKu i3 KYXOHHOI MaLLUHW.

® [lepen YMLLEHHAM NOBHICTIO po36epiTb Hacaaky.

® [IpomuiiTe BCi geTani B MUMbHIl rapsviii BoAi, NOTiM peTenbHO NpoCyLUiTh.
He muirTe petani y nocyaoMuiHin MawimHi. He BUKOpUCTOBYWTE PO34MH
coau.

® [IpoTpiTb peLliTKy ofieto, 3aropHiTb y NpoonieHunii nanip Ans 3anobiraHHs
NOSIBM ipXKW Ta BTpaTU KOMbOPY.
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